أردنا بمناسبة اليوبيل الذهبي لإنشاء المعهد المصسري للدراسات 
الإسلامية » وبعد خمسين عاما من الجهد الأمل الرامي إلى الحفاظ على واحد من 
أهم عمده . مجلته الغراء ٠‏ تكريم هؤلاء الذين حولوا هذا الحلم الواعد إلى واقع 
ملموس. 

وإيمانا منا بالدور الذي قامت وتقوم به مجلة المعهد المصري للدراسات 
الإسلامية باعتبارها نقطة وصل وتواصل بين المشتغلين بالدراسات العربية من 
الإسبان والإسبانية من العرب ٠‏ نرى أنه بات علينا أن نستغل معطيات عصر 
التكنولوجيا لتخليد شهاداث وأبحاث ثقَاة الفكر والقلم من العرب والإسبان المدونسة 
على ما يربو على ثلاثين ألف صفحة في ثلاثين مجلدا ٠‏ تراث ثرى غائر الأعماق 
من الإبداع والدرس والبحث في ثمار واحدة من أهم الحضارات التي ورثتها 
البشرية: الحضارة الإسبانية العربية ... 

أن هذا الغعرص» الذي تحمله بين يديك أيها القارئ الكريم» الذي يضم في 
ثنايا موجاته المغناطيسية كنز تراكم على مر خمسين عاماء يرنو إلى أن يكون 
احتفاء بالمستقبل وبالأجيال الجديدة التي تواصل مهمة إثراء هذا الكنز المعرفي 
الذي نهديه لك ولأنفسنا ولكل المعنيين بالتراث العربي الأندلسى في هذا القرص 
الصغير في حجمه الكبير في معناه. 

ولنا اغتنام هذه المناسبة لنعرب عن عميق امتنائناء وجزيل شكرنا لكل 
من شاركنا وأسهم في هذا الجهد طوال السنوات الماضية . 


أ.د محمود السيد على 
المستشار التقافي لجمهورية مصر العربية 
مدير المعهد المصري الْكمإسات الإسلامية 
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الرصال! الشيٌ 


أبوعبّد الله كد الحبّدرى 


من مميزات العصور المرينية اهام أدباء المغرب بتدوين أخبار أسفارهم فألنت 
فى هذه العصور عدة رحلات نالت حظوة وإقبالا لدى الأدباء بالمشرق والغرب » 
وإنها الرية بذلك لأن فن الرحلة من حيث هو من الأنواع الأدبية الطريفة 
التى تميل إلمبا النفس عا تحتوى عليه الر<لة عادة من وصف مشاهدات الراحل 
وذكر الإحساسات التى بشعر بها أمام الناظر التى يراها » والتعرض لأحوال 
البلاد التى بزورها » وهو فى كل هذا يعبر عن نفسه وعن إحساساته الخاصة » 
فترى الكاتب يعيش ويتمثل أمامك عصره ومعاصروه » وتقف على عوائدم 
وأخلاتهم وأفكارم ؛ وبعبارة فإن كاتب الرحلة يصور لك اللياة كا كان بحياها 
والوجود كا كان يتصوره » وقاما نرى شيئاً مثل هذا فى الأدب العربى النثى » 
فإن الكاتب العربى يتحاشى فى الغالب ذكر ما يتعلق به حتى إنك تقرأ 
كتاباً من أوله إلى آخره ولا يمكنك أن تتصور العصر الذى كان يعيش فيه 
الؤلف ولا البلاد التى كان يقطنها »كا لا تستفيد أدنى فائدة عن أفكاره ولا 
عن ميولاته ولا عن أعماله ؛ وبالجلة فلا ترى أثراً فى كل كتاباته لفمل فاعله 
ضير التكلم إلا ما يكون عادة فى القدمات من أن كتابه لم يسبق إليه ولم 
ينسج أحد على منواله . 

وأما كتب الرحلات فهى مخلاف ذلك لا تحدثئك إلا عن المؤلف أو عنا 
يتصل به فإزا يحب أن تعتبر من الإنتاجات الأدبية الحقة فهى من سيم الأدب 


* ع الفاسى [ظا 


الى . قل د نبغ عدد كبير من 0 ف هذا النوع الأدبى 3 و ن كان 0 
غيرهم إليه 0 1 إلا لأنهم لم اتنة شر الثقافة العر بية بين ظهرانهم إلا مؤخراأ 


ولكنهم لما أقبلوا على هذا و الأدبى برزوا فيه وبذوا غيرمم حتى 
إن أشبر رحالة فى ادام كان من أهل المغرب وهو ابن إطوطة وحتى إن م 
رحلة ألفت فى العربية ألنها مغربى وهو الإمام ابن رشيد الفهرى وكلاها من 
من رجال العصور المرينية . 

ومن أقدم من ألف فى هذا الأن وأشورثم 0 ن أهل ا مغرب أو عبد الله 
العبدرى ٠‏ وقد رحل ان رشيد حمس سنوات قبله إلى الشرق إلا أنه عاش 
أكز من ثلاثين سنة بعد سفر العيدرى 

والرحالة العبدرى على عظم شهرته وكثرة نقل الناس عنه وانتشار رحلته 
لا تعرف له اترجمة ولا نعم من خصه بالذكر من القدماء سوى ابن القاضى فى 
حذوة الاقتباس”؟ , وترجه بما يستفاد من رحلته » فإزا لا يعرف لا ناريخ ولادته 
ولا تاربخ وفاته ولا كيف وأين نكأ ولا ما كان من أخباره بعد رجوعه من 
رحلته إلى أن توفى . 

وهو أنو عبد الله محمد بن محمد بن على بن أحمد بن سعود العبدرى 
الحيحى ؛ أما نسبته العبدرى فهى ندل على أنه كان من أصل عربى قرشى 
إذ هى إلى عبد الدار بن قمى بن كلاب » وكان سلفه يقطنون بلاد حاحة 
القبيلة البريرية التى تحيط عدينة الصو برة على الشاطىء الاطلنطيكى » والنسبة إليها 
حيحى على غير قياس أى كا يتلفظ بها أهل الغرب » ولا مراء فى أنه كان 
من بلاد حاحة » فهو دااً يذكر ذلك ويحن إلى وطنه حتى إنه لما وصل إلى 
فاس فى رجوعه من سفره أدركه العيد بها فقال فى ذلك : 


. من طبعة فاس‎ ١8١٠ - ص 9هلاؤ‎ )١( 


[؟ا عبد الله العبدرى م 


قالوا تعيد فى فاس فطب فرحا فتلت ما لى بها دار ولا عطن 

فاس ومكناسة وطنحة وسلا عندى كردّيك”؟ لا أهل ولا وطن 

بشداد قفر إذا لم تحو لى سكن والقفر بنداد إن أهللى به قطنوا 
فهو لا يطيب فرحا بالتعييد بفاس رغم الما وانساع حضارتها وكونها قاعدة 
الملكة ويفضل علبها بلاد حاحة على ما يظهر . فإذا عامت هذا اشتد حبك 
ممن يقول إن العبدرى من بلنسية . 

وأول من رأيته ينسبه لهذه المدينة الاسبانية أحد المستشرقين الإسبان وهو 
وس وويحس »ء ذكر ذلك فى طبقاته للمؤرخين الأندلسيين . وقد تابعه على ذلك 
مؤرخ الآداب العربية بروككان والشيخ تمد بن أبى شنب رمه الله فى مقاله عنه 
فى دائرة المعارف الإسلامية وغونصاليس بالانسيا فى تاريخه للاداب العربية الأندلسية 
وجرج زيدان وغيرم » ولم يذكر واحد منهم مستنداً فى ذلك ؛ ولعل الخطأ تسبب 
لأول من وقم فيه من كون عدد كبير من الأدباء والعاماء من أهل الأندلس ينتسب 
إلى بنى عبد الدار» بل منهم عبدرى ر<ل إلى الشرق مدة قريبة بعد الوقت الذى 
رحل فيه عبدريّا وألف رحلة أيضاً » إلا أنه ل يكن بانسياً وهو الإرمام العبدرى 
الأبل شيخ ابن خلدون . ومن العبدريين أيضاً ممن رحلوا وألفوا أبنو العباس 
العبدرى الأندلسى الميورق صاحب « بهجة الهج فى بعض فضائل الطائف ووج» » 
فقد التبس هذا أو ذاك أو غيرها من العبدريين بمؤلف الرحلة الغر بية » وجُمل أندلسياً 
والخالة أنه مغ ربى تيم » وهو يز با مغرب وأهله فى كتابه كا ستراه » ولا يتعرض 
مطلقا لبلاد الأندلس ول تدعه نفسه لزيارتها . ولوكانت بلنسية وطنه - وقد رأيت 
شنفه ببلاده ووطنه - لما تأخر عن زيارتها وهو الذى تكبد المشاق الضنية فى 
السفر على الطريق البرية من بلاد حاحة إلى الأراضى المقدسة . على أنه يصرح 


. زديك برية قفرة ببلاد طرابلس وصفها العبدرى فى رحلته ورقة 45 من مخطوطنا‎ )١( 


03 عمد الفامى !] 


أنه من ناحية مرآكش » إذ لما سأله ابن دقيق العيد بالقاهرة عن موضعه كا 
يقول أجابه : اكش 

وهو بحسن الغ البريرية كا يظهر من رده على أبى عبيد البكرى فى قوله 
إن الل المسمى بالصحراء « اذ مكة» معناه : هيأة مكة » فقال « ليس 
« ناذ » الطيئة ولا طيئة انم 0 لسامهم البتة وإعا معنى تاذ : هذه » وهصى من 
أسماء الوشارة ٠‏ وعندثم يقال لهذا « واذ » ء ولهذين وهؤلاء : « ويذ » وهذه : 
« تاذ » وطاتين وهؤلاء : « تيذ » . وليس لمثنى عندمم عبارة سوى عبارة 
ابجع »يا فى ألفاظ العدد » ( ورقة عم|) وهذا يدل على أنه وإن كان 
على الحتد فإنه بربرى النثأة واللغة . 

من الأوهام التعلقة بالعبدرى أيضاً أن بروككان ومن تابعه يكنيه أبا مد 

لواقم أن كنيته أنو عبد الله » واسمه تمد » ا ورد فى غالب النسخ الخطوطة 
الموجودة من رحلته » وكا يكنيه من يذكره من الؤرخين وغيرمم . 

ويظهر أن العبدرى كان من عائلة علم » إذ ورد فى تحليته فى صدر مخطوط 
الرباط من رحلته أنه : الفقيه العالم العارف التفنن أو عبد الله ابن الشيخ الفقيه 
الصالح الخطيب المرحوم أبى عبد الله بن على . فقد حلى فيها والده بالفقيه 
الخطيب 2 إن العبدرى لا يذ كر أنه درس عدينة 1 مشهورة قبل خروحه 
50 المجاز 290 مع أنه يظهر علا جا واطلاعاً واس فى العلوم اللإسلامية 
والأداب العر بية منذ اعت من بلاده » مما يدل على أنه درس على أفراد 
عائلته وأقر باثه ؛ وى هذا أيضاً دليل على أن العم كان منتشراً فى كل الأصقاع 
الغربية » حتى البعيدة المتطرفة منها » وأن حركة النبضة العامية التى بدأت مع 


(1) إلا ما كان من قوله استطرادا بعد ما وصف أحد عاماء طرابلس بالشكاسة وجبامة اللقاء 
« وما أبعد جيع أحواله من أحوال شيخنا الفقيه القاضى ‏ الأوحد . . . عمد بن على بن ييحي الشسريف 
وكان قاضى الماعة برا كش » مما يدل على أنه قرأ بها أيضاً . 


الك عيد الله العيدرى 0 


امرابطين ثم مع الموحدين كانت قد أنتحت وآنت أكلها طيباً فى أواخر القرن 
السابع ا محرى . 

وكان خروجه من بلاد حاحة فى الخامس والعشرين من ذى التعدة سنة 
تمان وثمانين وستائة » وذكر أنه بدأ تقييد رحلته من مدينة تفسان » وأنه 
أطلع عليها شيوخه بالبلاد الشرقية فاستحسنوها . 

وقد سافر على طريق البر من وراء الأطلس قاطعاً الفازة التى بين جنوب 
الغرب ومدينة تامسان . وهو يصف كل الحلات التى عر مها » ويذكر أحوال 
أهلها وأكثر اهامه باللم والحركة العامية بالمدن والبلاد التى يحلها . 

وقد قال فى مقدمته بعد أن ذكر أنه سيستعمل الصراحة فى هذه الرحلة 
والإنصاف » وأنه لا يعمد إلى تقبيح حدن ولا تحسين قبيح : « وقد تعطل فى 
هذا العصر موسم الأفاضل ؛ وتبدد فى كل قطر نظام الفضائل » وتفرق أهلها أيادى 
سبا» وصاروا حديثاً فى الناس مستغربًاً » إلى أن يقول : « أو ليس من الأعس 
الخارج عن كل قياس أن السافر عند ما مخرج من أقطار مدينة فاس لا يزال 
إلى الاسكندرية فى خوض ظلا وخبط عثوا »2 , 

3 بعد هذا الوصف الاحمالى لخالة البلاد التى مس بها فى طريقه صار عند 
ما يصل لكل مدينة بم قبل كل شىء بالخالة العامية فيبا » فن ذلك أنه لما 
وصف تامسان وذ كر «أنها مدينة جميلة المنظر مقسومة باثنتين يينهها سور ء ولها 
جامع مجيب ملييح متسع » وبها أسواق قائمة وأهلها ذوو لباقة©© ولا بأس بأخلاقهم » 
قال بعد أن استوعب بعض أوصافها « أما العم ققد درس رسمه فى أكزر 
البلاد » وغارت أنهاره فازدّحم على الثاد » فا ظنك بها وى دسم عفا طلله 
ومنهل حِف وثشله » وسار على هذه النغمة فى التتقيص من أمى العلم بهذه 


)١(‏ ورقة م 
(9) أوليانة . 


5 عمد الفاسى [] 


العامة التى أنمبت عدداً وافراً من الأدباء والعاماء ممن سيزدهى بهم القرن 
الثامن . وقال إنه ير بر بتامسان « من ينتمى إلى العم ولا من يتعلق منه سبب 
سوى صاحبنا أب عبد الله ممد بن عر بن ممد بن خيس » وهو كي المن 
مولده ع حدين » وله عناية با مع قلة د فيه والمعين عليه وحظ وافر 
من الأدب وطبع فاضل فى قرض الشعر »”") 

ل 0 إلى مليانة . قال بعد وصفها أيضاً « وما بق 

ن له بالعم أدنى عناية »© وكذلك لما وصل إلى مدينة الجزائز قال عنها : 
0 0 قد أقفرت من العنى الطلوب عكا أقفر من أهله ملحوب» فلم يبق بها 

ن أهل الع محسوب ؛ ولا شخص إلى فن من فنون العارف منسوب ”ا 

وأما جحاية فإنه بعد أن أطنب ف مدحها وقال إمها «مبدأ الاتقان والنهاية » 
وانها بقية قواعد الاسلام » وعلة 1 من العاماء أعلام » قال : « غير أنه قد 
عراه من الغير ما شمل فى هذا الأوان البدو والحضر ؛ وقد غاض بحر العم الذى 
كان به حتى عاد وشلا » وعنا رسمه حتى صار طللا »© . 

وسار على هذا النوال فى التأسف على ذهاب العم من هذه الأمصار وغيرها 
من الت م عليها إلى أن دصل . إل ونس > تاب ها إضابا كيرا من سائز 
تواحيها وأطنب فى مدح أهلها وفى الثناء على أخلاقهم » وما يدل على إنصافه » 
وأنه ١‏ يقل ما قله عن البلاد ا وما سيقوله عن بلاد طرابلس ومصر 
وهو أشد :وا د » إنما كان تعصباً واعتداداً بنفسه وبقوله » بل كان صادراً عن 
نية صادقة » الدليل على كل هذا هو أنه لما وصل إلى نونس ووجد بها المركة 
العامية مزدهرة » لم يكم إتحابه بذلك » ولم يتأخر عن مدح مدينة تونس والثناء 


)0١(‏ ورقة م ب. 
(0) ورقة هذاء 
(©) ورقة ١١‏ ب. 
(4) ورقة"ذااء. 
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عليها عا هى أهله » من ذلك قوله « وما من فنون العم إلا وجدت بتونس به 
قأئا» ولا موردٌ من موارد المعارف إلا رأيت بها حوله وارداً وحائماً » وبها من 
أهل الرواية والدراية عدد وافرء بحاو الفخار بهم عن ميا سافر »”"© ثم ذكر 
عدداً منهم وأخدّه عنهم وأطال فى ذلك بالنسبة لأسلوبه » لأنه قليل الفضول » فلا 
يذكر من الأشياء إلا ما مهم معرفته » واستطراداته كلها فى محلها» ولا تنسيه ما 
هو بصدده » فلا مخرج كثيراً من موضوعه ولا يبتعد عنه » ويرحع إليه بعد استيفاء 
الكلام فيا قصد الكلام عليه . 

وإذا كان مقامه بتونس قد أدخل عليه ذلك السرور العظي لأنها أول 
مدينة وجد بها لعل سوقاً نافدة ولأهلها به عناية زائدة » فإنه ما غادرها حتى 
اثقلب تفاؤله وابتباجه نشاؤماً وأسفاً » ورجع لمهود عادته من التفجع على ذهاب 
الع » حتى أنه لما وصل إلى مدينة القيروان قال : « فدخلها مدا في البحث 
َي وَان» فل أو إلا رسوما ممنها يد الزمان » وآثاراً يقال عنها كان وكان9؟ م 
وحن لان يتفجع على الالة التى وجد عليها مدينة القيروان » وقد كانت عاصعة 
امم والحضارة بإفريقيا الشمالية بعد الفتتح الإسلائى » وإلبهاكانت رحلة أهل 
الأداس والغرب فى طلب اللم والصنائع الرقيقة البديعة من هندسة ونقش 
ونحت وغيرها » وقد كانت له فى الوقوف على آثارها عبرة وذ كرى » فقال بعد 
أن دك بمحاسنها « ولأكبها الأيام » إذ أعطت أخذتء وكا عَطّت نبذت » . 

ولا وصل إلى طرابلس » وشاهد من أهلها ما كانوا عليه من التأخر على ما 
قال » صار أسفه غضباً » وأطلق للسانه العنان فذمها قائلا : « وم للحهل مأتم 
وما للحم ها عرس ؛ أقفرت ظاهساً وباطتاً » وذمها الخبير بها سائراً وقاطتاً » 
تفع لقاصدها لان البرق الخلب ء وتريه ظاهياً مشرقاً والباطن قد قطب »© . 


. ورقة 4 ؟ اولى‎ )١( 
١مه ورقة‎ )( 
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إلى أن يقول : « كأنهم من ضيق أنفهامهم لم يخرجوا بعد إلى العالم» فسبحان 
من خلقهم وأهل تونس طرفى نقيض » أولائك فى الأوج رأولاء فى الحضيض » . 
ولا وصل إلى الإسكندرية أتحبه موقعها ومناظرها ومبانيها العحيبة البديعة 
وتمجب من إتقان أبوابها وجدة كل بنالائما قائلا : « ول يغير طول الزمان 
شيا من ذلك ولا أثر فيه » بل بق بحدته ورونقه » إلا أنه ما ع أن زاد 
قائلا : « بيد أنها الآن بد زادت صورته على معناه » واستأثر بالفضائل مغتاه 
فهو كسم حسن لا روح فيه » ثم تمادى فى ذم أهلها » وندد بالعاملة التى 
كان الحجاج يلقونبا على أيدى حرس الديوانة » ققال : « فدوا فى الحجاج 
أيديم ؛ وقنشوا الرجال والنساء » والزموثم أنواعاً من المظالم » وأذاقوثم ألوانً 
من الهوان » ثم استحلفوم وراء ذلك كله . .. ال 4 . 
وإذا كان العبدرى ربا وقعت له مبالفة فيا يتعلق بالمدن الأخرى والبلاد الى 

مى بها قبل وصوله للاسكندرية » فإنه هنا يتفق مع من سبقه من الرحالة ولقه » 
فقد أجحت كلنهم على أن لمرس الديوانة بها شرها كبيراً فى أخذ الممكوس ممن عر 
بهم من حجاج بلاد الغرب» بل واققه على هذا أيضا شيخه وشيخ الإسكندرية 
فى وقته نور الدين ابن المنير» فقد حكى المدرى أنه ظن أول وهلة أن ذلك 
أ أحدثوه » حتىق حدثه شيخه المذكور با كان وقم لابن جبير قبله وأوقفه على 
ما وصفه من ذم تلك الأفعال » وأنشده قصيدة ابن حبير التى وجهها لصلاح 
الدين يذكره تحقوق المسامين ؛ والتى من جلها بعد أن وصف انتصارات صلاح 
الدين على الصليبيين وفتحه لبلادم وغير ذلك من مآثره الجليلة : 

وقد بقيت حسبة فى الظلوم 2 وتلك النخيرة للذاخر 

يعنتف ححاج بيت الله ويسطلى بهم سطوة الجائر 

ويكثف عما ,بأيديهم 2 وناهيك من موقف صاغر 

وقد أوقنوا بعد ما كوشفوا كأنم فى بد الآسر 


[*] عبد اله المبدرى : 


إلى آخر هذه القصيدة » وقد أوردها ابن جبير فى رحلته » ويبذه الناسبة 
تقول إن الشيخ ابن أبى شنب رمه الله وه فى نسيها للعبدرى فى القال 
الذى كتبه عنه فى دائرة العارف الاسلامية . 

ولقلة استطراده كا قدمناء فإنه اعتذر عن إبراده بمناسبة الكلام على ابن 
حبير لتصيدته التى نظمهاء لما ثراءت له مدينة الرسول عليه الصلاة والسلام » فقال 
« وقد جمح الع فى هذا الفصل بحسب اراد القول » فقطم ما كنك فيه 
من ذكر أهل الإسكندرية ووصف بعض, أحوالهم الردية » ومى أ كثر من أن 
بخصرها بيان أو حيط مها خبر ولا عيان » لا كنبا نفثة مصدور » ولفظة حرى مها 
التقدورء وبودى لو لم أر إلا حستاً فأذكره» ول ألق إلا مشكوراً فأشكره » . 


ومن الإنصاف أن تقول اليوم إن الخالة التى يصفها العبدرى كان لا بدون 
شك أسباب اقتصادية وسياسية وعسكرية » وياحبذا لو اشتغل بهذا الموضوع أسائذة 
التاريخ جامعة الاسكندرية ومحثوا عن أسباب هذه الظاهية التى اتضح من 
من كلام العبدرى أن عاماء الإسكندرية أنفسهم كانوا على بينة منها » ومن 
الانصاف أيضاً لأهل الإسكندرية الطيبين المعروفين بلباقمهم ولطفهم أن تقول 
إن العبدرى عند ما يقول أهل الإسكندرية فإنه يعنى أولا وقبل كل شىء 
الشرفين على الدبوانة وأعوانهم الذين كانوا يطبقون الأوامى الصارمة الصادرة 
لهم فى معاملة من برد عليهم من الخارج تلك العاملة القاسية » نظراً لتخوفهم من 
الأعداء الصليبيين وجواسيسهم » خشية تسربهم إليهم تحت ستار النجارة أو المج 
أو ما شابه ذلك » وهذا ما تريد من علماء الإسكندرية أن يشرحوه وبوشحوه . 

وأما مدينة القاهرة فم يكن حظها من تنقيص رحالتنا لا ولأهلها بأقل 
من حظ الإسكندرية » بل إنه قال فيها ما لم يقله فى مدينة غيرها» على كثرة 
ما رأينا من انتقاداته وأثر صراحته وعدم محاباتة » حتى أنه بدأ الكلام عنها 
بقرله 3 وعداها ينه الدى + يسضن نما وأبنا بواذونهها > نمقي إلى الل 
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العربى الذى يقول « تسمع بالمعيدى خير من أن تراه » » ونسب لأعلها كل مذمة 
فى أخلاتهم وعوائدم وني عنهم كل ممدة فى عتولهم ومعارفهم . 

وبعد صفحات فى تبيين ما هم عليه من المناكر ذكر ما بها من الشاهذ 
وللزارات ؛ وتكم على النيل والأهرام وذكر ملاقاته لشرف الدين الدمياطى وقال 
على عادته : « لم أر مبذه الدينة على كثرة الخلق بها أمثل ولا أقرب إلى 
الانانية وأججصل معاملة من الشيخ الفقيه ال » . 

ومن القاهرة سار الركب برا على العقبة » ودخلوا بلاد الحجاز ثم تابعوا 
سيرم ر إلى أن وصلوا مكة الحكرمة تأطال فى وصفها وأمتع » ثم بعد قضاء 
الفريضة قصد مدينة الرسول عليه السلام لازيارة » ووصف مشاهدها ول عنعه 
قداسها من أن يقول على عادنه : « وم أر بالدينة مع شدة البحث وإللاح 
الطلب وتحكرر السؤال من هو بلعم موصوف » ولا من هو بفن من فتونه 
معروف 6 . 

وكان رجوعه على طريق فلسطين » إلا أنه اختصر الكلام فى الدن والقرى 
التى مس عليها فى رجوعه . وأما طريق رجوعه من مصر إلى الغرب فل يغيره 
إلا أنه لما وصل إلى تمسان لم يقصد بلاد حاحة على طريق الصحراء »كا فعل 
فى السيرء بل رجع على طريق الغرب ماراً بتازا وفاس ومكناسة » وقد اختصر 
الكلام فى البلاد الغربية اختصاراً مخلا حتى أنه ذكر خبر سفره من تاسان 
إلى بلاد حاحة فى صفحة واحدة . 

ومع ذلك فإنه تسمى رحلته هذه « الرحلة الغربية » وإنما قصد بهذا أنه 
قطمع كل بلاد الغرب فى طريقه إلى بلاد المشرق » ولم يركب البحركا كان 
يفعله من بريده وكا فعله ابن حبير قبله . 

هذا ملخص وجيز لمذه الرحلة الْمّينة » ونلاحظ أنه م بخل بشرط 
الصرا احة الذى التزمه فى مقدمته » حتى أنه ليخيل لنا أن أحداً من أدباء العرب 


الله عبد الله العيدرى ل 


لم يبلغ هذه الدرجة فى التعيير جما يعتقده المق والصواب بدون الوقوف عند 
أى اعتبار » هذا مع ورعه وبعده عن الإغراض . 
وإن هذه الرحلة لشاهد عظ على ما بلفت إليه العارف الإسلامية بالمغرب 
فى عصر العبدرى » إذ الرجل كا يظهر من رحلته هذه عالم جليل له اطلاع واسع 
على علوم الشرع ومعرفته واسعة بدقائق اللغة وفنون الأدب » وهو برى أن 8 
هذه العلوم فى تقهقر وامحلال بعوام العم المشرقية » إلا ما كان من بعض 
عاد الأفراد ع لقهبم كابن خيس 0 والدباغ بالقيروان » وهو صاحب 
كتاب معالم الإعان فى معرفة أهل القبروان الطبوع » وابن انير بالأسكندرية 
وشرف الدين الدمياطى واءن دقيق العيد بالقاهرة . 
هذا وقد تعرض ابن عبد السلام الناصرى للعبدرى فى رحلته الجليلة التى 
لا تزال مخطوطة والتى تستحق دراسة خاصة ونشراً عاياً » فأخذ عليه طريقته 
كم الذم للبلاد والعباد بقوله بعد أن ذكر ذم العبدرى لمصر وأهلها : 
« جرياً على عادته عفا الله عنه فى ذم البلاد وأعلهاء وما كان ينظر إلا بعين 
السخط إلمبا » فليته مدح من يستحق الدج » وذم من يستحق الذم 2 أو يتغافل عنه 
إلا بقصد البيان ؛ وما رأيناه مدح بلدة ولا سكانها إلا مدينة تونس »ء واو أمكنه 
أن يقول فى الحرمين هجوا لقال وما ذاك إلا أن الرجل بربرى من سكان 
الجبال لم يألف الناس ولا البحث عنهم ولا الذهاب إلبهم » إنما ينزل عدرسة 
من جملة الطلبة » 3 يفندق من جملة 0 يتفطن له عام ولا ذو صروءة 
حتى إذا صدر عن البلر قال فيه ما شاء 
كل هذا الكلام مردود إلا ما 0 من قوله « ما كان ينظر إلا بعين 
السخط » وليس ذلك إلا لأنه لم بر هو إلا ما يسخطه ء بدليل أنه لما رأى ما 
يعحبه لم يتأخر عن إظهار إتجابه به والثناء عليه كأ مرء وليس معنى هذا أن ما 
أسخطه كان فى حد ذاته مسخطاً » أما قوله « ليته تغافل » فإنه مخالف طبيعته 
الصريحة البعيدة عن زخارف أهل الدن وحاباتهم وريائهم . وأما قوله إنه « من 
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سكان الجبال لم بألف الناس » فهذا ينافى ما نشاهده فى رحلته من ميله لحب 
مفلاهس الحضارة فنراه مثلا يقول عن أهل القيروان « جفاة الطباع » ماهم فى رقة 
الحضارة باع » ولا فى معنى من المعاتى الانسانية اتطباع » ونراه دائما ينقد 
العفونات والوسخ أيها رآها كا وقع له بقاس » فكان حل ذمه لا سبب 
عفونات أهلها » ومن يتصور رقة الحضارة وينفهها عن غيره لا بد وأن يكون 
عائشاً فمبا ولا يازم من كونه بريرياً ساكن الجبال أن يكون همجيا لم يألف الناس . 

وأما قوله «لا يبحث عن الناس ولا يذهب إليهم » فيخالفه ما يقوله ويكرره 
فى رحلته من أنه لم بر بالمدينة الفلانية بعد شدة البحث والالحاح فيه أعم من 
فلان » ويذّكر اسمهء ودليله أنه عرف ذلك الفلان» بل إنه فى كل مدينة تعرف 
بأعم أهلها وكان فى إمكانه أن يتعرف بالآخرين بواسطة من عرفه أولا . 
والتاريخ قد أند عكه . فن يتكر أن ابن ميس وابن الدباغ وابن الْنير 
والدمياطى وابن دقيق العيد كانوا إذ ذاك أ كير عاماء وقنهم وقد خلد التارييخ 
ذكرم 5 

وأما قوله «حتى إذا صدر عن الباى قال فيه ما شاء » فالجواب عنه أنه لم 
يكن يتستر فى إبداء آزائه وقد كان طلم على ما يكتب كل من يلتق به 
7 العاماء » فن ذلك أنه قال عند الكلام على ابن دقيق العيد وقد ذكره بعد 
أن أطال فى ذم الامكندرية ومصر : « ووقف على ما تقيد من هذه الرحلة 
واست<سنه » وأفادنى فبها أشياء» وقيد منها وفاة الشقراطسى صاحب القصيدة 
المشهورة حسما تقيدت فى موضهها مما تقدم » وذكر لى أنه طال ما محث عنها 
ض يجدها 206 : 

وهذا وإنما يظور لنا أنه كان رحلا فاضلا عا للفضيلة ولأخلاق الكال » 
وكان رجلا علا متضلعاً من العلوم الاسلامية » وفوق كل هذا كان صر يا إلى 


(1) ورقة ,لاا 
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درجة م تمهد من قبله ولا من بعدهء فكان أ كثر ما تقع عليه عينه بضرورة 
الحال مذموماً لأنه يقيسه عيزانه » فهو بريد أن يكون العالم كا يتصوره لا كا 
كان فى الواقم » فإزا أ كثر انتقاده ككل ماكان يشاهده . 

وهذه الرحلة الستحق دراسة أوسع من هذه لايم من هذه الوحهة الى 
درسناها ومن تواح أخرى » أهها ما تحتوى عليه من أوصاف البلاد التى مس 
بباء وهى إحدى حلقات ساسلة الرحلات الطويلة التى بدأت برحلة الامام أبى 
بكر بن العربى المعافرى وتبعلها رحلة ابن حبير فرحلة إن رشيد فرحلة العبدرى 
ثم رحلة التحييبى وغيرها . 

وأما العبدرى الشاعى فذاك فصل آخر بحب أيضاً أن يكتب » وقد جمعت 
رحلته الكثير من شعره »2 من هلته قصيدة وحهها ولده من طريقه حوث 1 
بليغة ووصايا ع ومنها قصيدة طويلة ف مدلحه عليه الصلاة والسلام 14 وممها قصيدته 
الطويلة التى ثم بها الرحلة ونظم فيها أخبار سفره منذ خروحه إلى رحوعه 

ومن حسن الحظط أن حوفظ لنا على هذه ١ل‏ رحلة 2( وتوحد منها عدة لس 
زانات أو ! والشرق وا مغرب 2 وقد كان اخته مرها ابن نفل ف اللغى 5 
اختصرها فى وقتنا العلامة مؤرخ مرا كش الشيخ العباس بن ابراهم رحه الله 
فى كتابه « الأعلام فى من حل مراكش وأغمات من الأعلام » . 

وقد تنبه الستشرقون لهذه الرحلة وأَهيتها منذ القرن اللاضى وكان أول من 
اشتغل مبا الملاين ق القرسى « شيرلونو » فنشر بالجريدة الأسيو نه فى سنة 
ما مقالا عمها أ بترهة عض قصوطا وخم مقاله بقوله 2 إنق ما رأف 
كتاباً عربياً مفيداً متماً لدرجة رحلة العبدرى » وذلك ليس فقط لصحة تحقيقاته 
الجغرافية » ولكن أيضاً لتفاصيله عن الآثار القدعة ولدراسته للعوائد » ولتقدعه لنا 
حل عاماء القرن السايع السفاين » . 


]١[ جمد القاسى‎ 1١ 


2 يكن إيجاب من جاء بعد شيرونو بأثر رحالتنا بأقل من إيحابه » وقد 
ترجم أيضاً طرقاً من رحلته الستشرق موتيلنكى 3 عنها الستشرق نونس 
بويحس الاسبانى بعد أن أورد بعض الفقرات منها : « ورحلة العبدرى كا يرى 
يسودها الاخلاص والتدقيق فى الوصف وأسلوبه 0 جيل » 3 قال بعد 
ذلك : « وهذا هو السر فى إقبال الناس عليها وق النجاح الذى صادفته فى 
الأوساط الأدبية 5 

هذا وإننا كا قدمنا لا نعرف 1 وفاة العبدرى إلا أن مواطنيه م يكوا 
ذكراه وإلى الآن لا يز زال قبره معروقاً ببلاد حاحة » حيث يطلق عليه اسم 
سيدى أنى البركات ء ولعل هذه الكنية اكتسبها فى المشرق لأنها ليست من 
الكتى العتادة عندنا . 


عمد القامى 


كنات الطبّبخ فى ال مغرب والأندلشس 
وَعَجَ الوَصَرضْ 


نشرنا فى الحلد الخامس من هذه الصحيفة ( ص 897١م ١68‏ من القسم 
الافرهى) دراسة عن كتاب «الطبيخ فى المغرب والأنداس فى عصر الموحدين» 
بقلم البحاثة اللعروف أمبروزيو اويثى ميراندا » ووعدنا فى نهاية الدراسة بأن 
ننشر نص ذلك الكتاب كاملا فى هذه الصحيفة . 

وتقدم الآن هذا النس كا حققه الأستاذ أمبروزيو أوبى ميراندا . 

وقد حرس الناشر على أن يحتفظ بأسلوب الؤلف وطريقته فى الكتابة 
ا مما دون إدخال أى تعديل يذكر » لأنه رأى أن طريقة المؤلف فى كتابة 
العربية لها قيمتها فى الدلالة على مستوى ثقافته و«قدار إلامه بالعربية الفصحى » 
ومن الواضح أن اللؤاف - ومن أسف أننا لا عرف اسمه - كان من 
المشتغلين بشكون المطبخ والطعام » بل لعله كان طاهياً فى قصور الأعراء وأهل 
الدولة والساطان » لأنه يتحدث حديث العارف المتمكن من هنه الناحية » 
ورجل كهذا لا ينتظر منه أن يكتب عربية سليمة خالية من الأخطاء » وكفاه أنه 
استطاع التعبير عما يريد فى لغة مفهومة لا بأس بها » ولعل التصحيح والتقوم 
فى هذه الحالة يفقد كلامه طابعه الساذج البسيط الذى يم عن شخصيته م 

غير أث الناشر حرص على أن يقوم الألفاظ الاصطلاحية وأسماء آلوات 
الطعام حيث لا يفسدها 'تحريف الناسخ أو جهله عقيقة أسماء الطعوم ومصطلح 
الطاح . 00 

وفيا يلى » ننهر موجزاً عربياً للدراسة التى نسرناها بالاسبانية فى الحاد 
اللاضى من هذه الصحيفة » ننشسره إصفة مقدمة للنص وتعريف بالخطوط . 


تقديم : 

ليس هناك شك فى قيمة الكتب التى تتناول صفة ألوان الطعام وطرق 
الطبخ ووسائله وكيفيات تقديم الطعام وغير ذلك ء مما يمكّننا من الاطلاع على 
جانب كبير الأهمبية من حياة الجتمع » وإذا كنا فيا يتعلق بالشرق العربى 


5 أمبروزيو أويث ميراندا ع 


تعرف الكثير ‏ إلى حد ما عن الطبيخ وأنواعه خلال العصور الوسطى 
فإن مراجعنا عن هذه الناحية فى الغرب الإسلاى ( الغرب والأندلس ) ما زالت 
قليلة » إذ أن الأخبار التى وصلت إلينا عن هذا الفن لا تتجاوز مرجعين لا 
يعتبران متصلين مبذا اليدان بشّكل مباشر : وها كتابا المسبة لابن عبدون 
والسقطى » وقد اضطلع الأستاذ ليق بروفنسال بنشر أولما وترجمته إلى الفرنسية » 
وأما الثالى فد نشره كذلك ليق بروفنسال بالاشترالك مع الأستاذ جورج كولان . 

وهذا “التقص هو ما ملنى على أن هم هذا الكتاب الذى أقدمه اليوم 
المعنيين بالدراسات الأندلسية والغربية » وأنا أدين بالحصول على الخطوطة 
الوحيدة من هذا الكتاب - فيا أععرف - إلى صديق الكريم وزميلى العام 
لمعروف حورج كولان الأستاذ بمدرسة اللغات الشرقية فى باريس وعضو معهد 
الدراسات المغر بية العليا » إذ تفضل بالنزول لى عنه لنشره وترجمته إلى اللغة 
الإسبانية . 


الختطواظ:: 


والكتاب مبتور الأول والآخر » ولهذا فإننا لا تغرف على وجه التحفيق 
عنوانه ولا اسم مؤلقه » وهو مكتوب مخط مغربى واضيح واو أن الأرضة أضرت 
به إلى درحة أفسدته فى كثير من الواضع . وتبلغ مقايس الصفحة منه 
0 ومسطارته *١‏ » وق كل سطر نحو مس عشرة كلة » أما 
عدد أوراقه فهو ”ا ء وقد نص الناسخ فى آخرها على تارتم نسخ الكتاب 
وهو ١‏ رمضان سنة ٠١١+‏ ه. 1١4(‏ فيرار سنة 1564 م.) » على أنه ألحق 
بالكتاب بعد ذلك سبع ورقات ( جما عم ) اتغبمنت ألوانا من" الأشرية 
والأدوية » وهذه الأوراق كا يبدو من تألينها وموضوعها بن أن تكون ءا 
من كتاب آخر ؛ إلا أنها مكتوية خط نفس تأسخ الكتاب الرئسى » دون أن 


نذا كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١0‏ 
بورد تاريخ نسخها . على أننا قنا بنشرها كذلك فى آخر الكتاب زيادة فى 
الفائدة . 

هذا والكتاب مموعة من بطاقات بصفة ألوان الطعام ٠‏ ويبلغ عددها أ كثر 
من سمائة بطاقة لم يتبع فى ترتييها نظام واضح إذ يبدأ بإيراد صفة ألوان من 
الحم الدقوق مثل المركاس «البنادق والأحرش الذى كان يسمى فى مراكش 
الاسفيريا ودو بورد فى أثناء ذلك صنهاجياً ملوكيًاً ولونا ذكره الرازى أشبه بالدواء 
منه بالطعام إذ أنه « بحر قوة امرض ومن أضعفه طول امرض وينفم أسماب 
الحلفة الصفراوية » . أما الإسفريا فإنه يعدد من ألوانها سبعة عشر . 

م يتحدث عن الشثواء فيفصل الكلام عن شواء الدجاج ولم الضأن 
والبقر والطيور » ويذكر بعد ذلك من الألوان المطهوة ثلاثة وستين لونا . وبعد 
ذلك يتكلم عن التفابا وللجبنات والخبزات والخبيصية ومخرج عن ذلك لكْأة إلى 
الحديث عن الخبز اللورق والقطائف والسكريات ؛ ثم عن ألوان من الباذنجان 
والنتفن. "لحمو والسكباج » ويعود بعد ذلك إلى الحديث عن الفالوذجات 
وأنواع الحلوى » وينتقل بعد ذاث مرة أخرى إلى البنادق واللحم الطهو والشوى 
واتفضر الختلفة . 

ثم يبدأ فصلا جديداً بورد فيه صفات ألوان من الطعام تقاها عن كتاب 
برهم بن البدى » وألوان كانت تقدم فى قرطبة واشبيلية وغرب الأندلس . 

وبسد ذلك يفرد فصلا لألوان الميتان والأسماك ثم للترائد والكسكسو 
والأرز والهرائس والفداوش والرفيس والخبيز » ويعود بعد ذلك لأكلام ععرن 
الماوى والكعك . 

وف الورقة +7 ظ تبدأ القطعة التى أشرنا الها عن الأشربة » وهى كا 
ذكرنا هولة الؤاف أيضا ملحقة بالكتاب وقى بنفس خط الناسخ » ويتناول 
الفصل الأول مها الأشربة ذات الفائدة الطبية » أما الفصل الثانى فيتناول 
العاجن والجوارشنات ثم السفوفات والروبات » وبهذا يشهى الخطوط . 


][ أمبروزبو أو ميراندا‎ 1١4 

الم لف : 

ومؤاف الكتاب فى نظرى ينبغى أن يكون أندلسياً عاش فى الفترة التى 
سبقت سقوط معظم العواصم الأنداسية الكبرى مثل قرطبة وإشبيلية فى أيدى 
المبيحيين فى منتصف القرن السابع الفحرى ) الثااث عشر الميلادى ( » فهو فى 
معرض الحديث عن اورت الخال ) ورقة م ظ ) يقول إنه الذى سمى فى 
المغرب « طعام العرس 4 ويضيف إلى ذلك : « وهو واحد من السبعة الأثوان 
الذكورة الستعملة عندنا فى الولانم بقرطبة وإشبيلية » » كذلك يذحر فى 
حديثه عن « البلاجة » ( ورقة 1١١‏ ظ) أنها « التي كانت تصنع فى بلاد الغرب 
مثل قرطبة وصاكش ومأ ينا دن اليلاد ١ن‏ 26 وف الحديث عن أوارتف 
الموت ( ورقة 4ه ظ) : « وقد يعمل الموت منموماً فى القدر فى الفرن عوضاً 
من الطاجين مثل ما يصنعوه أهل قرطبة وأهل إشبيلية بالحوت المعروف عندهم 
بالشايل والشولى » بل بشير إلى أطباق معينة كانت جب بعض رجالات 
الأنداس » فهو فى معرض الحديث عن « تردة بلحم خروف واسفنان 0 
( ورقة باه ظ) يقول « وكان ستعمله بقرطبة فى أيام الربيع الحكيي أو الحسن 
البنالى « وف الكلام عن الخبنات ) ورقة ع5 ظَْ ( 2 ... كذا إصنعه 
أهل بلادنا بغرب الأندلس مثل قرطبة وإشبيلية وشريش وغيرها من بلاد 
الغرب » » ويقول عن لون الفيحاطة اا انك ( تصنع بالأنداس دمن 
سبع بطون » ( ورقة 54 ظ ) وإن اعخبيز يصنم بلثلة بصفة خاصة ( ورقة 
كا ظ ) . وى موضم آخر يذكر الحبنة الفرنية فيقول إنها « تسمى عندنا 
بالطليطلية » ( ورقة غ5 ظ ) . 

وحديثه عن هزه الألوات المتخذة مختاف بلران الأنداس هو حديث 
العارف بها الطلع على دقائقها مما يدلنا على بيثته الأنداسية . وإلى جانب ذلك 
هناك إشارات أخرى فى المخطوط تطلعنا على العصر الذى كتب فيه وتعنى بذلك 


0 كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 1 
تسحيله لأسماء بعض الخلفاء والأمراء الذين كانت تصنع للم بعض ألوان الطعام 
التى ذكرها » فهو يذكر فى حديثه عن السنبوسك ( ورقة مه ظ) أنه « كان 
يصنع عراكش بدار أمير الؤمنين أبى بوسف النصور رمه الله » وعن الأحرش 
أنه « كان يستعمله السيد أو الحسن وغيره عراكش » ( ورقة ١‏ ظ ) » ون 
عم أن أن الحسن هذا هو حفيك لعيد المؤمن بن على ولام الخليفة إعقوب 
النصور على مرآكش سنة ؟8ه ه. » وفى موضم آتر يتحدث عن لون المجل 
الثوى ( ورقة ه ظ ) فيقول إنه « صنم لاسيد أبى الملا سبتة » » وأو 
العلا هذا هو أخو الخليفة بوسف بن عبد الؤمن وكان حاكا لسبتة وقائداً 
08 9 4 7 بع 

للأساطيل الوحدية بها » وفى ذكر الْجَبَتََ بالبيض ( ورقة 54 ١‏ ) يقول إنها 
ات الصئع لأبى سعيد بن جامع وأصحابه كان إستحسنه وى من 0 
موسى بن الجاج يعيش الحتسب عراكش » » وأبو سعيد ابن جامع المذ كور 
كان من أ كابر وزراء الدولة الموحدية قنل بعد البيعة للمأمون الموحدى . 

وإل جانب إفاضته فى الكلام عن الألوان الشائمة على أيام الوحدين نجده 
تخثر يفا إل" ألوانة .+ أندلسية كانت معروفة فى فترة تسيق هذه : فى أيام 
الخليفة الأموى عبد الرمن الناصر وابنه الك الستنصر وأطباثاً منسوبة إلى 
زرياب الغنى المعروف ندم عبد الرحن الأوسط بن الحم » ولا نيحد فى الكتاب 
أى إشارة إلى لون من ألو ان الطعام فى أنام الرينيين مثلا » وفى هذا ما يدلنا 
على أن الكتاب ألف فى عصر الوحدين أى فى القرن السابع المجرى ( الثالث 
عشر الميلادى ) . 

فالمؤاف إذن معاصر لصاحب « كتاب الطبيخ » الذى وضعه فى الشرق ثمس 
الدين تمد بن الحسن البغدادى فى حدود سنة سه ه. ((85؟٠‏ م. )» 
وقد طبع هذا الكتاب فى للوصل سنة #ه١‏ ه. ( م9١‏ م. ) بعناية الدكتور 
داود الجلى وترججه إلى الاتجليزية الأستاذ آر برى «إمعادة .[ .4 نحت عنوان 
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عاهم8 بإععاومهي) لملودة .ى فى غلة : .مم 1939 ,2111 رعمهانت عنهداتآ 
94 ,21-47 ؛ على أن هذا الكتاب الشرق أصغر بكثير من نصنا 
الأندلسى وأقل تفصيلا منه » إذ أنه لا يشمل إلا وصفاً للاثة وتسعة وحمسين 
وا من ألوان الطعام ققط » ثم إنه لا يفصل لنا وصفه على الصورة التى اتبعها 
مؤلف الكتاب الأندلسى الذى تقدمه الآن . 

وقد قت بتحقيق النص على أساس هذه النسخة الوحيدة الخطوطة » وكان 
عملا شاقا عسيراً لا سيا وأن الأرضة قد أتلفت كثيراً من كلانه » إلا أن قيمة 
النص شجعتنى على الى فى تحقيقه وإخراجه » وللّه المستعان . 

وأما أساوب الؤاف فهو بسيط موجز لم يهدف به إلى أى غرض أدبي » 
فهو يكتق بوصف لون الطعام وطريقة عمله دون تزيد ولا تكلف . 


أمبروزبو أو ميراددا 
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5 صفة ا مركاس : 

هو فى غذائه مثل البنادق سريع المضم فإن الدق ينضجه ويفيده سرعة 
البضام وهو حسن الغذاء . يؤخذ من لمم الفخذ أو السن من الضأن ويدق 
حتى يصير مثل البنادق ويعرك فى قصعة بثىء من الزيت ويسير من الرى 
النقيع وفلفل وكزيرة يابسة وسنبل وقرفة » ثم يضاف إليه قدر ثلاثة أرباعه 
من الشحم ولا يكون الشحم مدقوقاً » فإنه يذوب بالطبخ » بل يكون مقطماً 
بالسكين أو مضروباً على اللوح » ويرك الميع حتى يمتزج » ويحشى به الصران 
الغسول الحرى بالخيط بآلاته اللصنوعة لاشيه » وصور صغاراً أو كباراً » ثم يقلى 
فى مقلاة بزيت عدب ٠‏ فإذا نضج وار صنع له مرقة من خل وزيت وإستعمل 
سختاً . ومن الناس من يعمل مرقة بماء الكزبرة الرطبة والنعنع ويسير من ماء 
بصلة مدقوقة » ومنهم من يطبخه فى القدر بالزيت واتفل 7 ومنهم من يعمله 
راهى بالبصل والزيت الكثير حتى يتقلى ويحمر » وهو طيب شبى على أى 
وحه ضع 5 

)١(‏ البسملة غير واردة فى هذا الجزء الباق بين أبدينا من الخطوط . وقد ورد فى أول المزء 
الذى ننسره عبارة « رحه الله من كتاب الطبخ لأ وشروان » مكتوبة خط مخالف » وظاهى أن أحد 


من اطلعوا على الكتاب أضاف هذه العبارة بصفة عنوان . ورا كانت هذه العبارة آخر جلة بدأت 
فى الصفحة السابقة على الصفحة الأولى مما بق بأيدبنا . 


بف أمبروزيو أويق ميراندا [4ا 


صفة عمل الاحرش : 


هو فى غذائه مثل المركاس والبنادق : يؤخذ من اللحم الرخص امنقى من 
العصب » ويدق كا وصف ف المركاس ء ويعرك بشىء من المرى . . . من الزيت 
وفلفل وقرفة وكزيرة باسة » والسر فيه أن يضاف إلى شى” من الدرمك فإنه 
الذى يلصته بعضه ببعض حتى يصير منه رغيقا ؛ ثم ترفع مقلاة بزيت على نار 
ليئة ويصور له مثل البنادق » وتصفف فى القلاة ملتصقة بعضها ببعض »© ويترك 
اارغيف حتى ينضج » وتحول حتى يحمر من الوجهين ؛ ثم إصنع له سرقة من 
خل وزيت وثوم ويسير من الرى النقيع ؛ ومن أراد حمل مرقته صناباً . 


2 


نوع من الاحرش : 


كان ستعمله السيد أو المسن وغيره كرا كش وسمونه اسفيريا : يوْخذ 
من لحم الننم الأعر منه ويدق دق بلينا » ويعرك بامرى النقيع والخل والزيت 
والثوم المدقوق والفلقل والإعفران والكون والكزيرة والسنبل وقرفة وزيجبيل 
وقرنفل » ومن الشحم المقطم واللحم القشر مدقوق ومقسوم وسير من البيض 
قدر ما ياتف به الجيع » ويصنع منه قرص على قدر الكف أو أصفر قليلا » 
وتقى فى مقلاة يزيت كثير حتى تحمر » ثم يصنع لها مرقة مخل وزيت ووم » 
ويترك منها قسمة دون عرقة » فهى طيبة تحيبة . 


لون البنادق : 


هذا اللون لذيك حسن الغذاء قردمب مما تقدم 8 ره . يؤْخذ من اللحم 
الأحمر الرخص البق من عروقه » ويدق مثل ما تقدم فى البنادق » وبجعل 


[ة] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 0 


فى حفة » ويضاف إليه 0 من ماء بصلة مدقوقة ووسير من الزيت واللمرى 
النقيع وفلفل وكايرة باسة ون وزعفران » ويضاف إليه من البيض قدر ما 
يتاف به » ويعرك حتى عتزج الميع ويبندق اللميع كباراً كانها قطم من اللحم » 
ويترك بناجية ؛ ثم يؤخذ قدر نظيفة ومجعل فيه من الزيت والخل وسير مرى 
وثوم وقدر الحاجة من التوابل ويرفم على النار » فإذا غلا وطبخ فيه البنادق ترك 
ساعة » فإذا تم طبخها أنزل القدر على الرضف وخر ببيض مضروب وزعفران 
وفلفل » ورك حتى يعقد » وقد اصبغ م هذا اللون تفايا بنوعها أو أى نوع شتت . 


يؤْخذ من اللحم الأخر 2 ويدق كا تقدم » ويجعل شىء من لماء ويضاف 
إليه من امير الحاول فى البيض قدر ما محتمل الاحم » ومن املح والفلفل 
والزعفران والكون والكزبرة اليابسة ويضرب الجيم » ثم ترفع مقلاة بزيت 
عذب على النار » فإذا غلى الزيت غيف 02 ن الاسفريا مغرفة ٠‏ وصب 2 
القلاة برفق حتى تعقد رغفاً رقاقا » 3 إإصنع لما مرقة . 


الاسفربا 5 السادجة : 


يفقص من البيض قدر ما تريد فى قصعة ؛ ويضاف إليه من الخير 0 
بقدر البيض » وفلقل وكزبرة وزعفران وكون وقرفة ويضرب 0 
تنصب القلاة بالزيت على نار معتدلة ويصنع منها رغقاً رقاقا مثل ما تقد 


الاسفريا اللزورة من الخص : 


يدق احص ويقشر » ثم يطحن ويؤخذ من دقيقه وبجعل فى صحفة مع 
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“ىء من الجير » ودن البييض قليل 2 ويضرب بأنزاره حي ختلط ابجميع 4 
ويقلى على ما تقدم رغقاً رقاقا ويصنع لها مرقة . 


صفة الصنباج الاوى : 


يؤخذ طاجين كبير عميق ويصنع فيه من لحم البقر الأمر منه المقطم 
دون شحم من خُذه وسنه ووركه » ويضاف إليه زيت كثير جدأ وخل وثىء 
سير من الأرى النقيع وفلفل وزعفران وَكون وثوم 2 ويطبخ نصف طبخة 3 
3 يضاف إليه من لحم اين الامر منه أيضأ ويطبخ 1 ْم يضاف إليه من 
الدجاج النظفة الفصلة والحجل وفراخ الجام والعام كذلك والعصافر والركاس 
والبنادق » وينثر عليه لوز مقسوم » ويعدل بالملح ؛ ويغمر بالزيت الكثير » 
وبدخل الفرن ويترك فيه حقق م نضحه ورج 4 فهذا الصهاجي السادج الذى 
يستعمله اللواص ء وأما العامة فصنهاجم يذكر فى موضعه إن شاء الله . 


مركاس بالمبن الرطب : 


يَؤْخْذْ من اللحم المدقوق حسها ذكر برفق » ويضاف إليه من المبن الرطب 
البيض » فإنه النى عسكه ومن الفلفل والقرفة والكزبرة اليابسة » ويعصر عليه 
ثىء من ماء النعنع والكزبرة الرطبة ؛ وضرب الميع وحسشى به المصران 
الجرى بيط عل ما حجرت العادة » 3 يقل بزيثت عذب كا تقد ويؤكل 
قراشاً دون مرقة أو كيف شئت . 


١1‏ 3 كتاب الطبيخ ك الغرب والأنداس هو" 
صفة لون ذكره الرازى : 


بحر قوة المريض ومن أضعفه طول امرض ويتفع أحعاب الملفة الصفراوية : 
يَؤْخْذْ من لم يحل سمين من سنه وصدره وحلقه وكرشه ومعاه وشحمه ومخ 
عظامه » بعل فى قدر جديدة ملح بسير وكزيرة يابسة وكون وفلفل وزعفران 
وقرفة وشىء من بصلة وسير من ورق السداب ومن عيون الكرفس والنعنع 
والترنجان وورق الأترج وزيت »© ويغمر بالل الثقيف دون ماء ويطبخ حتى 
يحل اللحم ل 2 3 سق بدسعه اتريد من فتات خبز مختمر قد صنم من 
دقيق الدرمك ؛ فهو جيد لما ذكر . 


أون صثابى 5 


يؤخذ من ن اللحم 3 السميق ويقطع صغاراً 2 و يوضع فى قدر نظيفة 
ملح وماء بصلة وفلفل و كرة باسة وثىء من ورق السداب وزيت ومغرفة 
0 الثقيف » ويوضع على نار معتدلة ويطبخ حق بنضج ثم يؤخذ 
ن لباب خيز الدرمك الختمر الحسكوك يسيراً » ويضرب مع بيضتين ومغرفتين 
من صناب متقن العمل » ومخمر به القدر وينزل على الرضف » ويترك حتى 
يعقد ويطلع دسمه » وقد مختمر باللوز القشر اللمدقوق عوضاً من لباب اعليز . 


ون الصرى : 
يؤخذ. من الل م السمين من الوا ع امعان جيه ويقط ناويل لق كدر 


يفلفل وكدرة 2 وزعفرا ان ولسير من الصعتر » ومن ورف الأترج ورقتين 
أو ثلانة » وشثىء من عيون السباس مع ز شه ونوم وزيت كثير » 
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ومن المرى النقيع قدر الكفاية » ويدخل الفرن ويترك فيه حتى ينضج ويمف 


أون لجل : 


يؤخذ من لحم يحل مين أو غنمى ويقطع قطماً صغاراً » ويمعل فى قدر » 
ويضاف إليه فلفل وك برة بابسة وشىء يسير من الككون وزعفران ومن الزيت 
قدر الكفاية ومن انكل الثقيف وامرى النقيع يكون المرى أقل من الخل » ومن 
البنادق المصنوعة وورق الأترج واللوز القشر اللقسوم » ويرفع على نار معتدلة 
فإذا نضج اللحم خر بسيضتين قليل 0 بقرفة وزعفران » وثرك صل 
الرضف حتى يعقد ويرتفم رمه وبحف مرقه . 


لون الخلل : 


يؤْخذ من الاحم البقرى السمين أو غنمى سمين ويقطع قطنا صغاراً » ويجعل 
فى قدر جديدة بملح وفلفل وكزبرة يابسة وكون وزعفران كثير وثوم مقشر 
مقطع ولوز مقشر مقسوم وزيت كثير » ويغمر باعال الثقيف الخالص جداً » ولا 
سبيل لشىء من الماء » ويرفم على نار لخم معتدلة » ويحرك إذا غلى » فإذا 
نضج وانحل اللحم وقل حينئذ ينزل على الرضف » ومخمر ببيض كثير وقرفة 
وسنبل » ويصيغ يزعفران كثير صباً يرضى » ويحمل فيه من محاح البيض 
جماحا ويترك على الرضف حتى يعقد ويحف مرقه ويظهر دسمه . هذا اللون 
ببق أياما كثيرة لا يتغير ولا يفسد يسمى فى بلاد الغرب طعام الغرس » وهو 
واحد من السبعة الألوان المذكورة الستعملة عندنا فى الولاحم بقرطبة واشبيلية . 


() كذاف الأصل . 
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يوذ الأنية السماة الفرطون » وه شكل كأس كبير واسع القم وقعره 
ضيق » يجعل على نار لينة ويجعل فيه زيت » فإذا غلى يضرب من البيض فى 
سعفة بخل وزعفرات وقرفة قدر الماجة » ويضاف إلى ذلك من يضم اللوز 
الخلل الطبوخ » ويصب انيع عليه » فإذا عقد تديره بسكين بين الفرطون 
واللحم والبيض حتى يبرا وينحاز منه ويقطر ى موضع السكين زيت ثثلا 
يلتصق بالإناء » ويكون ذلك يرفق ليبق شكله محفوظا ثم يكبه فى صمفة صميحاً » 
فيأق كأنه وأو ميمون بالقيقة . 


يوْخْذْ من اللحم السمين الطيب دون عظم رطلان أو أ كثر ٠‏ ويقطم 
صغارا » ويجحعل فى قدر نظيفة بملح وبصلة وفافل وقليل كون وقرفة وزعفران » 
ويختار له من الل الثقيف المادق قدر الحاجة » ومن الزبت الطيب قدر ما 
لغمره © وردقع على 'ار معتدلة 3 يضاف إليه مغرفة من اللوز المقشر المقسوم 
ومن الثوم القشر المقطع قليلا » ومن ورق الاترج ورقتين أو ثلائة » ويطبخ 
وبحرك فإن جف يزاد فيه امل الثقيف عوضا من الاء » ومن مريب الورد 
المكرى أوقيتين أو أكثر » فإذا نضح اللحم جد دل من البيض عشرة » 
ويفقص فى غضار » ويضاف إليها فلفل وقرفة وسنبل وقرنفل وزعفران كثير 
<تى برضيك صبغه » ويضرب المغرفة ويخمر به القدر » ويزاد فيه مسرل 
محاح البيض احا » ويترك على الرضف حتى يعقد ويحفف مرقه وستعمل 


إن شاء الله . 


ع ع 
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يوخذ 9 فرخان من فراخم الجا م النواهض منظفة » فتقل ف مقلاة بز 8 ريت 
عذب » ثم يحمل فى قدرء 0 إلمها شىء مرن المرى النقيم وخل 
وزيت وكديرة رطبة ودار صينى وصعتر » فإذا نضج فقص معها ثمارنا 
بيضات وأفرغ . اننبى . 


ذكر أنواع الشواء : 


لكان الشواء من بسائط الأطعمة وجب أن يكون تابعاً لا ذكر سوى 
الجر . يؤخذ من اللحم الى السمين ويشرح بسكين قاطم تشريحا رقيقاً » 
ويكون اللحم عالطا بالشحم دون عظم من الواضم الرخصة : لمم السن 
والورك وما أشببه » ومجمل فى غضار » ويصب عليه قدر الحاجة من اأرى 
2 واعفل والزعتر والفلفل والثوم الدقوق ويسير زيت » ويضرب ابيع 
وكرغ فيه الشرائح م تنظم فى سفود نظا لا تكون متداخلة لى تمكبا 
النار 04 ويدار السغود 3 على َ ر لخم إدارة دائمة 3 قى تنصج ونجمر » وندهن 

بتلك المرقة مها صفت حتى استوى » ْم تنثُ فى هذه الرقة أو فى صناب 
معمول قد صن 4 وستعمل فهى مقوية زائدة 2 الدم إلا أنبا عسرة المضم 
بطيئة التزول 


شواء ف الطاحين : 


يؤخذ الجنب كا هو صحيح هن 5-1 فى معين »2 ويوضع ف طاحين 
كبير قدر ما يحمله » ويدخل الفرن ويترك فيه حتى محمر أعلاه لم خر رج 
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ويقلب » ويرد للفرن ثانية حتى ينضج وبمحمر من الجانبين » حينئذ خرج 
ويرش علح مسحوق مع فلفل وقرفة » فإنه غاية » وهو أبدع ما يكون من 
الشواء » فإن دسمه ورطوبته باقية فى تعر الطاجين لم يذهب منها شىء فى النار 
مثل شَوَى السفود والتنور . 


صفة شى الدجاج : 


يوْحْذْ من الدجاج الفتية السمان وتنظف وتساق فى قدر ماء وملح وأبزار 
مثل التفايا » ثم تخرج من القدر وتصب مرقتها مع دسمها فى صحفة » ويضاف 
إليه ما ذكر فى شوى الجر » وتمرغ فيه الدجاجة الساوقة ” ثم غم فى سفود 
ودار. . . على نار شم معتدلة حركة داعة ؛ وندهن داعا حتى تنضج وتحمر ء 
3 تنثر فى مأ بق من المرقة وتستعمل . وغَذَاوْها ألطف من لحم الماشية ة وأعدل 0 
وكذلك تشوى سائر الطيور . 


دجاجة مشوية فى القدر فى الفرن : 


تؤخذ دجاجة فتية سمينة منظفة » وتدخل فى سفود من عود مثل قضيب » 
وتلق فى قدر جيدة موقفة فى القدر بحيث لا يدس شىء منها جوانب القدر 
ولا قعره » ويطين عليها بغطاء مثقوبة الوسط ٠»‏ ومخرج طرف القضيب من 
الثقب حتى تبق قانمة 2 ويوصل الغطاء بالعجين » ويدخل القدر فى ذرن 
معتدل » وتترك حى تنضج م تخرج وقد عد لها ملح مسحوق مع فلقل 
وقرفة » ويذر ملح عليها عند فتح القدر » 3 يطبق عليبا قليلا بعد أن 
تضرب حتى بدخلها الل . 


انا أمبروزبو أويغ ميرائدا [15] 
دجاجة مشوية فى القدر فى الدار : 


يوْخْلْ دحاحة منظفة سمينة فنشرح من كل وجهة » ثم يصنع الها مرقة 
من زيت ومرى نقيع ويسير من خل ددر مدقوق وفلفل كن واسير 
صعتر تدهن به الدحاحة من ن كل حية ظاهراً وباطنا 2 3 تحمل فى القدر 
ويصب عليها ما بقى من تلك الرقة » وتطبخ » ثم تخرج النار من تمتها 
ويرد علمها الفطاء » وتترك حتى تنشق وتنقلى » ثم تخرج واتستعمل . 


يوْخْذْ دجاجة منظفة تترك صميحة » ويشرح صدرها » وتثقب بعود من 
كل جانب » وتدهن بزيت ومرى تقيع وفلفل وزعفران وقرفة وقرنفل وسنبل 
وزجبيل » يدهن بذلك ظاهرها وباطنها » م نمل فى قدر » ويصب علبها بقية 
الزيت والرى ويكب على القدر غطاء موصول » ويدخل الفرن » ويترك حق 
تنضج الاجاجة » وتخرج وتستعمل » فهى حجيبة . 


دحاجة مقاوة مطبوخة : 


تفصل الدجاحة من ن كل عضو اثنين » وتقل فى مقلاة بزيت عذب كثير 2 
يؤخذ قدر و يوضم فيه أربع مغارف خل ومعر غرفتان مرى نقيع 3 ومثله من 
الزيت » وفلفل وكزيرة وكون وسير ثوم وزعفران » ويرفم القدر 0 
الثار » فإذا غلى جعل فيه الدجاحة القلوة المذكورة فإذا استوى نضجها حينئذ 


تفرغ وتقدم ٠.‏ 
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كرون د ى الموف مشو اسع الك سل 


يؤخذ كبش مين مساوخ ء يفتح جوفه بين أخخاذه فتحاً ضيقاً ورج 
حشوه » وينظف » ثم يوْخَذ ما أمكن من الدجاج السمان وفراخ الجام والعام 
والعصافير » ومخرج ما فى أجوافها وتنظف » وتشق صدورها » ويطبخ كل نوع 
منها على حدتها » ثم يلق بزبت كثير ونترك بناحية » 9 تكد ماابق مم 
أمراقها » ويضاف إليه من فتات خيز الدرمك الحسكوك » ويفقص عليه من 
البيض الكفاية » وفافل وزعفران وقرفة وكزيرة بابسة وستبل وزنجبيل ولوز 
مدوم لقوق وز نشب كنيز ٠‏ ويضرب الميع » وتملاً به أجواف الطيور 
القاوة » وتمعل فى جوف الكبش واحداً بعد واحد حتى يكل » ويصب عليها 
بقية الحشو من البنادق المطبوخة ومن المركاس القلى ومحاح البيض صماحا ء فإذا 
كل حيشذ يخاط الموضع الذى أدخلت منه » ويطلى ظاهر الكبش وباطنه عرقة 
صنعت من المرى النقيع والزيت والصعتر . ويدخل كا هو فى تنور شمى ويترك 
ساعة » ع ويعاد بالطلى بالمرقة » م يعاود للتنور » ويترك حتى م نضحه 
وتحمر ء ثم مخرج ويقدم . 


خروف مشوى : 


يؤخذ ح روف مسلوم فق حوفه كا تلم 2 وجمع اإقاؤة بعد تنظيفها 2 
تلوى بالشحم » وتاف اله ران ار رقيق » َّ ملا حوف الأروف بعصافر 
وزرازير مقاوة محشوة كا وصف 2 القدم 4 وبخاط و يوضم 2 طاحين كير 
لسعة © ولصب عليه مرقة مثل يا تقدم ومن 18 الك برة والزيت 4 ويدخل 


الفرن ويترك حتى ينضج » ويخرج ويقدم . 


ل أمبروزيو أويئ ميراندا [14] 


خروف مشوى بديعى : 


َؤْخْذْ خروف مين منظف ويكون فتحه اضيقاً ثم يؤخذ من الحم خروف 
آخر ويقطع قطنا صغاراً » ويجعل فى قدر بملح وفلفل وكزيرة بابسة وزعفران 
وقرفة وسنبل وزيت »© ويرقم على نار معتدلة حتى ينضج ء ثم يضاف إليه 
من اللحم رطب والبيض والفتات المحكوك ومن الأفاونه قدر الحاجة » ويملاً 
من الميع جوف الكروف ويدخل فى تنور محمى 5 تقدم فإذا نضج أخرج 
وإن كان الأروف ضفرا ؤذا فيوضع فى طاجين مثل ما تقدم . 


خروف مشوى جره : 


يؤخذ خروف سمين يخرج ما فى جوفه كا هو #لده من موضع ضيق » 
ويحعل فى قصرية أو طنجير ويصب عليه من الاء الغلى » ويصمك صوفه حق 
لا ببق على جلده شىء من الصوف © ثم ِؤْخْذْ ما خرج من جوفه وينظف 
ويصنع منه حشو » ويطبخ بأبزار وزيت وشىء من مرى نقيع » ويعاد إلى 
جوفه بعد ما يضرب بالبيض والأفاويه وما أحبيت ومخاط جوفه وعنقه وما فيه 
من منافذٌ <تى لا ببق من أبن سيل دسمه » ويدخل فى تنور ويترك حتى 
ينضج اء ثم يخرج ويقطم بسكين قاطع ويذر عليه ملح مسحوق بع 
فلفل وقرفة . 


يحل مشوى صنم للسيد أبى العلا فى سبتة : 


يؤخذ كبش فتى سمين مسلوخ منظف يفتح بين خذيه فتحا ضيقا ورج 
جيع ما فى جوفه من أحثائه برفق » ثم يدخل فى جوفه أوزة مشوية » وف 


الدلةا كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس م 


جوف الأوزة دجاجة مشوية » وفى جوف الدجاجة فرخ حمام مشوى ٠‏ وق 
جوف الفرخ زرزور مشوى » وفى حوفه عصفور مشوى أو مقلو » كل ذلك 
مشوية مدهونة بلمرقة الموصوفة للشواء » ومخاط ذلك الفتتم » ويدخل الكبش 
فى التنور الحمى » ويرك حتى ينضج وبحمر » ويطلى بتلك امرقة » ثم يدخل 
فى جوف محل قد اعد منظف » وبخاط عليه وبجعل فى تنور محمى » ويترك 
فيه حتى ينضج وبحمر 3 خرج ويقدم . 

صفة ١‏ مشوى : 


يؤخذ أرنبا”'" مسلوخا منظنا يغلى غلية خفيفة عاء وملح » ويهرق عنه 
ماوّه » وينشب فى سفود » وتدار فيه على نار خم معتدلة » م يدهن يزيد 
طرى مرة » فإذا تضج له خلع من مفاصله وقطم فى عفة » وصب عليه 
مرقة من خل ووإسير مرى نقيع وزنحبيل وصعتر وكون وزيت وسير توم 
مدقوق » يغلى جقيع ذلك ويصب عليه ؛ وإتما دهن بالزبيد الطرى وقت شيه 


ليعدل بس مزاجه وإن دهن بدهن اللوز الحاو كان حيدا . 


صنة عصافير مصنوعة من لمم الثم : 
يقطم من بضع اللحم بضيعات صغار كهيئة العصافير » وتدخل فى سفود » 
ونشوى أو تقلى بزيت كثير حتى تنضج » وتترك بناحية » ثم يؤخذ قدر» 
ويجعل فيه ثلاث مغارف. خل » ومغرفة من المرى التقيع » ومغرفتين من الزيت 
العذب » وفلفل وكون وشيء من زعفران » ويرفم القدر على النار فإذا غلى 
جعل فيه تلك العصافير الصنوعة القاوة المذكورة » وتترك ساعة تغلى » وتازل 


() كذافى الأصل . 


8 أمبروزيو أوش ميراندا [0 
وتعدم 0 وقد الصنعم هذه العصافير مصورة من اللحم المدقوق لعك م يضاف إليه 
من التوابل » وصور منه شبه عصافير أو زرازير وغير ذلك من أنواع الطير » 


جنب مشوى ؛ 


يدق رطل من اللحم ف الجر 34 وضاف إليه مثله من الشحم المقطع 4 
ومن البصل بسير » وكايرة رطبة وياسة وجبن 00 
القشر الدقوق كف كبير » وشىء من مرى نقيم متدار ما يعتدل نه طعمه » 
ويضاف إليه دارصيق وفافل وزنحبيل 3 ويدق ابيع مع اللحم حىّ مختاط 34 
ويعكر حتى يعتدل » ثم يؤخذ جنب كبش مين » فيشق بين أضلاعه ولجمه » 


» ومن اللوز والجوز 


وعلاً بالحشوء ثم مخاط بالمصران أو مخوص © وعم الجنب بزيت ويذر 
عليه نشا مسحوق » وعاقه فى التنور وأغلق عليه فإذا نضج أخرج وقدم فإنه 


شواء طيب ٠‏ 
نوع آخر من المنب : 


يؤذ جنب خروف سمين فيتقب بين اللحم والأضلاع بقدار ما يدخل 
فى اليد والأصابع ثم يؤخذ من اللوز والبندق مقشرة من كل واحد كف 
كبير ء ومن الدارصينى وسنبل وقرتفل وزعثران وفلفل من كل واحد درم » 
وملح قليل » يدف اجيم ويخلط بنتات » ويعحن بزيت » ويعكر حتى يثخن 
ويمكن أن بحشثى به » فإذا حثى يخاط الجنب بمصران تظيف »© ويعلق 
فى التنور ويحمل تحته آنية يقطر فيها ما يتحال من الجنب فإذا كل أخرج . 


)١(‏ كلة غير واضحة فى الأصل بسبب نآ كل من فل الأرضة 
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جنب آخر تجيب : 


يؤخذ جنب خروف عين فيطبخ ف خل حق ينج 3 3 رج وبترك 
بحف 4 م يؤخذ مقلاة وأاسعة 04 فيصب فنها زيت عذب وماء كزيرة وتعنع 
وصعتر و بصلة صحيحة منظفة » فإذا خرج طعمها أخرجت من اازيت » وثرك 
الجنب فيه ينقلى حتى تحمر جوانبه » ثم يرش عليه من الرى النقيم ويذر عليه 
قرفة ويسرم ؟ وقد يصنمع فى الفرن . 


صفة مبع 


ر تحيب : 


يؤخذ مبعر مين فيقاب » ثم يؤْحَذْ من البيض ما يعلم أنه علأه و يفقص 
فى غضار » ويضاف إليه قطعة بصلة مدقوقة وقرفة وفلفل وزيت » ومن 
اللوز القشر مدقوق وغير مدقوق » ومن السكر على قدر ما بريد الكل 
من حلاوته » ومخاط الجيع ويصب فى البعر بفخم”'؟ ويشد طرف البعر مخيط » 
ويدلى فى تنور هادىء » ويترك حتى ينضج وبحمر » ومخرج ؛ وقد يقل فى 
مقلاة بزيت عذب . 


هذا براد من صفته أن يؤاف منه ما يشأكل مطعمه ومذاقه طعم الأمخاخ » 
لأن كثيراً من الاوك والرؤساء محب أن يأكل منها ومجملها جل غذائه » 
ولو اقتصر الإنسان على ما ممع له من مطبخه من أمخاخ ما يذبم ما حصل له 


. » علق الناسخ على هذه الكامة كاتباً بجوارها « كذا‎ )١( 


8 أميروزيو أويش ميرائدا ا 
منه ما يبلغ به إلى إرادته وقضاء شهوته » ولامخ من الأغذية الحبوبة الشنهاة . 

ومن الستحدن فى أكل الخ أن من سبق إليه فأخرجه على المائدة أن 
لا يذوقه حتى يبدأ بإطعامه لصاحب الائدة وأن لا يذوق منه شيئا حتى يطعمه 
لصديقه وحبيبه وامطعم عنده . ولقد سمت أن بعض الاوك قر بعض أتباعه 
عملا جليلا وأنه دخل ليودع الاك ويسير » وقدمت الائدة وأحضرت » فلها 
مضى صدر من الطعام حضر لون كان فيه عضو فيه مخ » فأخذه ذلك الإنسان 
واستخرحه والملاك ماع لفعله وهو لا يثك أنه يدفعه إليه » فاها استخرحه وضعه 
على لقمة وذر عليه ملحا وأكلها » وأسرها الملك له » ثم إن الائدة رفعت 
وغسل الاك يده » وقام بوادع املك ويسير » فقال له الملك : بينى وبينك 
شىء أحتاج أن أوقفك عليه بعد هذا الوقت . فانصرف إلى داره ول مخرج 
إلى العمل . فقيل لدلك فى ذلك » فقال : لا يكفيه أن يأ كل فى العمل فى 
السنة مخمسة آلاف درم أمخاخ ! 


يؤخذ لحم كلى طرى »© فينق من عرروقة » وبسلخ الطحال من الصفاق 
الذى عليه » ويوخذ منه جزء ومن شحم الكلى التق لخهسة أجزاء » ويدق 
ابيع حتى يصي ركالدماغ » ومحثى فى مصران أو مبعر أو فى أنبوب من قصب 
أو غيره » واسلقه فى قدر التفايا وأخرجه وأفرغه فى إناء وقدمه حارا . 


يؤخذ دماغ زأمن فينق من عروقه » م يؤخذ و اللحم الرخص مثل 
السن من خروف » فيسحق فى الحجر سسا ناعما » ومخلط بالدماغ النق » ويحشى 


[؟] كتاب الطبيخ فى الغرب والأتدلس ل 


فى مصران ويطبخ » ثم يخرج وينثر عليه سكر مسحوق ؛ وإن زدت فيه من 
.2002 5 ا 0 
أول عله اون2 وجوز مدقوق كان أطيب . 


يوْخْذْ دماغ خروف فيضاف إليه سمنا”'" طريا وبيضا ولبنا حليبا وشىء من 
سك 04 وحشى به مصران 4 ويعاق 0 وقد أصليح لبيعض الروساء أواتى من 
زجاج تشاكل فى هيثها السوق وغيرها من العظام فإذا فرغ من تركيبه حشى 
به تلك الأوانى » وجعلت فى قدر بماء وملح وجميم ما يحتاج للون العمول » 
ويطبخ حى بعلم أن الخ قد نضج داخل الأوالى وحجمد ء وت تراه من خارج 
الزجاجة » حينئذ أخرجه ونحى العجين عن رؤوس الأوانى » وانفض ما فيها وقدمه . 


ا ل ل 


يوْخْذْ من الموز الحديث منق من قشره ثلاث أواق » فيسلق عاء حار » 
ثم يقشر من قشره الرقيق » ويدق دقا بليغا » 3 يوْحْذْ من الشحم الماقوق 
ربع رطل »؛ ومن الطيحال مثله » ومجمع الميع ويصب أولا فى آل الأمخاح 
العمولة من الزجاج دهن لوز طرى أو من دسم الدجاج أو زبد طرى » ثم 
اد بالحشو ويشد زايا بالعحين » ويسلق فى ماء وملح حتى ينضج » 3 ينف 
فى زبدة ويقدم . 

أجود طيور الماء اللسمى أوز القرط وهو البط العريض التقار الأمكن الاون » 
وهو يسرع إليه السمن جدا فلا يصلح أن يشوى . 


. كذافى الأصل‎ )١( 


ع . ع 3 
مم أمبروزيو أويئ ميراندا ما 
صفة شواء منه : 


بعد ما يذح يعاق ليلة من رجله » فإذا كان من غد ينظاف ويغسل ويترك 
بناحية 2 مم يؤخذ ملح مسحوق لصعئر وفلفل وزيت وكزارة حتّى يصير ين 
السل الرقيق » ويطلى به دسمه باطنا وظاها » ويدلى فى التنور » فإذا خرج 


طيب عرقه إن شئت . 


صفة شواء ألوان منه : آآخر لأبى صالح الرهباى فى مطبخه : 


إستخرج ماع البصل المعصور 2 وماء الثوم الرطب 4 وماء الكزيرة » ومن 
ا مرى النقيع 0 من كل واحد أوقية » ومن اقل الثقيف تصضف رطل »؛ ومن 
الزيت قدر الكفاية » وكزبرة ودارصيى وزنجبيل وصعتر وكون من كل واحد 
ثلاثة دراه » يسحق الخيع وحل فى تلك اماه مع خل » ثم يوْخذ الطائر 
اللذكور المسمى أوز القرط وهو البط » يسمط ويخرج ما فى جوفه ويعلق » نم 
بثقب خينمه زان السكين وحشى فى كل تقب اق مقشر » وف غيره قطعة 
من لب الجوز القشر » وفى ثقب آخر قطعة من زتجبيل » ثم يبيت فى المياه 
اذ كورة مع الل » فإذا كان من غذ أخرج وشوى فى التنور » فإذا نضج 
أخرج وقطمع وقدم ف سرقته 5 

واعلم أن الشواء كله بطىء الاميضام إلا أنه كثير الغذاء جابر لاقوة ليس 
بردى الكيموس إذا انهضم حيدا » وهو من البسائط »© فإنه ليس فيه من 
التركيب ما ينقله عن طبعه وهو مود النذاء إذا استمرىء على ما يلبثى . 


ذكر الغثرات والخمرات : صفة الزيرباجة : 


هو لون معتدل امزاج غذاوه حمود صالح لمعدة والكبد » قد اجتمع فيه 


]0 كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ع 


منافع السكباجة والسليقة من الضار . ومن فضائلها ما أخبر به شيوخ بغداذ 
من لمق حنين بن إسحاق » قال : كنت أساير حنينا بوما من الأيام حتى 
لقيه رجل من الناس » فقال : يا هذا حئتنى فوصفت حال عليلة عندك » ثم 
م أرك » فا السبب فى تآأخرك و1 أزل مراعيا لك ؟ قال : حثتك ياسيدى 
فوصفت لك علة والدتى » وأشرت بإطعامها الزبرباجة «التَرِمّها اياها » فبرئت 
عللها» فم أحب أن أعاود عليك وأشغل قلبك » أحسن الله جزاءك ! قال 
حنين : هو لون معتدل وهو سكنحبين الألوان . وقال بعضهم : مى تفاحة 
الطبخ ما لها مضرة أصلا . 


صفتها : 

يؤْحْذْ دجاجة فتية اتنظف وتجمل فى قدر ملح يسير وفلفل وكزبرة بابسة 
وقرفة وزعفران » ومن الزيت اللو واخل قدر الكناية ؛ وترفع على نار معتدلة 
فإذا نض لم الدجاجة يؤخذ من اللوز المقشر المدقوق ومن السكر الأبيض 
الطيب من كل واحد أربعة أواق ثحل عاء الورد ويصب فى القدر » ويترك 
يفلى » ثم ينزل على الرضف حتى ملو دسمه . وهو أنضل الغذاء صالم لكل 
مزاج ؛ يصنع هذا اللون من الدجاجة أو فراخ الجام والهيام ومن لحم 
الضأن الفى . 


يوْحَذ دجاجة فتية أو فراخ الام أو يمام نظف ما حضر منهم”" ونشق 
صدورها » وتجعل فى قدر بملح ويسير من بصلة وفافل وكزيرة بابسة وزيت 


() كذا فى الأصل . 
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حاو » وتطبخ حتى تنضج ء ثم تخشرة'" بلوز مقشر مدقوق كالعجين محاول بماء 
الورد » ثم ينزل على الرضف » ويعصر فيها من خل الم لمنين أو ثلاث على 
قدر ما براد من الجوضة » ويفتق بشىء من كافور لول بماء ورد » ولا يعصر 
اللم فيها وقت الطبخ فإنه يكسبها مرارة إلا بعد تزوه ا على الرضف » 
وتترك ساعة . 


إصنع من دجاجة أو لهم أوزة أو فراخ الجام ٠‏ يؤخذ ما حضر من هذه 
منظفة وتحمل فى قدر صميحة كا هى مشقوقة الصدر علح وزيت ويسير بصلة 
وفلفل وكزرة باسة » وتطبخ نصف طبخ 2 وتحخرج وتجعل فى قدر ا 3 
ويصب علما ما صفا من مرقنها ومرى نقيع وزعفران وسنبل » ومن ورف 
الآ ترج وإسير صعتر » ويدخل فى جوفها ليتين أو ثلاث مسيرة » وينثر عليها 
لوز مقشر مقسوم » ويطبق فم القدر بالعحين ويدخل الفرن ويترك فيه حتى 
2 نضحها » ويستعمل © فهى صالمة الغذاء موافقة امعد الرطبة . 


صنعة المعفرة وتسمى المنشية : 


يؤْخذ دحاحة منظفة مقطعة وتجعل ف قدر ملح وسير من بصلة وفلفل 
وكزيرة باسة » وتطبخ نصف طبخ : 3 مخرج من القدر ويزال مها لحم الصدر 
ولحم الأخاذ » ويدق دقا ناعما مثل لم الينادفق 2 ويضاف إليد سلبل ودارصيى 
وفلفل » ويضرب بشىء من البيض 3 وينثى به الصدر والأغخاذ 34 وغلق 4 
جميع أعضاء الدجاجة » ثم تقل فى القلاة بزيت عذب حتى حمر ء ثم الرد إلى 


. كذا فى الأصل ء ولعلها : تش‎ )١( 
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القدر ؛ ويضاف إليها خل وزيت وشىء من المرى سير » وزعفران وقلفل 
وسنبل » وينثر علها لوز مقسوم وخمر بالبيض الكثير المضروب ا يحب » ومحمل 
فيها من محاح البيض صماحا ثم تنزل على الرضف » وتترك ساعة وستعمل » 
وتعمل فى طاجن فتأتى غابة . 


صنة الروزية ومى أطعمة افريقية والبلاد الصرية : 


يؤْخْذ دجاجة منظفة » وتقطم بما ذكر فى الزيرباجة » فإذا نضحت طررح فيها 
دن عين البقر امنقوعة ف الخل وااأزيت 3 ومن العناب واللوز امسوم 0 وقد 
تعمل مخثرة باللوز القشر المدقوق . 


صفة اللعفر ب: 


يؤْخْذْ دجاجة سمينة تنظف وتقطع » وتحمل فى قدر ملح وبصلة وكزبره 
بابسة وفلفل وزعفران وخل وسير من الرى النقيع ولوز مقشر مقسوم » ويطبخ 
حق تنضج » ثم تمر بالبيض اأضروب والزعفران الكثير والسنبل والدارصينى» 
ثم بزال النار من تحلها وبرد على غطاء القدر ويوقد حتى تحمر أعلاها ويسم 
عقر من المرق”؟ ؛ وسميت جمفرية لكثرة الزعفران فبا » فشببت بالذهب 
اللمفرى: + وقيل سا تأنه اللعتزاعها: جد فسميت بالعددة 


يَؤْخْذْ دجاحة منظفة ويزال عنقها » وتترك صحيحة دون مقطعة :© وتطبخ 
تفلا بيضاء » فإذا نضحت أخرجت من القدر وتركت بناحية حتى نيحف » ثم 


(01) كذاق الأصل . 
(؟) كذاء وهو يقصد : غير مقطعة » أو دون تقطيم . 


:1 أمبروزيو أويث ميراندا [1ما 


يوْعْذَ من السكر الأبيض قدر ثلاثة أرطال » وتحل ماء الورد ويطبخ منه فى 
طنجير شراب جلاب » ويفوه سنبل ودارصينى وقرنقل ورتجبيل » فإذا عقد 
فتق بشىء من مسك وكافور محلول فى ماء الورد الطيب © ثم تجعل فيه الدحاجة 
الذكورة وتغمس » حتى عتلىء جونها بالجلاب ويقعد عليها » ثم ينزل الطنجير 
ويترك حتى ينعقد السكر الجلب على جوائنب الدجاجة » وتصير مستوية كأنها 
أترجة فإذا كلت على هذه الصفة حملت فى بافية دمشقية وقدمت فى الكوامل . 


صنعة ون التو : 


يؤخذ دجاجة سميئة جداً » وتجمل فى قدر يفلفل وكزبرة يابسة ودارصينى 
وسنبل وخل ووسير مرى نقيع وزيت كثير وخسة مغارف من شراب الورد » 
ويرقم على نار لخم معتدلة وتطبخ حق تنضج الدجاجة ويذهب المرق » ثم تزل 
وتترك بناحية © حيتئل يؤْخذ اللحم الرخص المدقوق واللوز المقشر الدقوق » ومن 
البيض عشرة » ومن ماء الكزيرة الرطبة ومن ماء البصلة مدقوقة وفلفل وزتجبيل 
ودارصينى وزعفران وزيت » ومن مربى الورد واللوز القسوم » ويضرب اميم 
ويخمر به القدر بعد ما يضاف إليها من البنادق الصنوعة لها » وتنجم بعشرة 
أو أ كثر من محاح البيض صماحا » ثم يدخل القدر الفرن ويترك حتى يعقد » 
وخرج ويبرد قليلا ويستعمل ؛ وإن شئت عملت فى طاجن . 


صلقة الوق نان لضافي :: 
يؤخذ ين شعت من العصافير السهان 4 وتنفاف وى ر, سَّ بعلم مس عدو ق» 
ار ا 1 0 ا ا 
وتقل ق مقلاة يريت عدب حتىق حمر »2 3 عل فى فلر» وفلفل وهون 


وخل وشىء من مرى نقيع وماء كزبرة حت ينم طبخها» ثم تخسر ببيض 
مضروب تزعفران وقرفة . 


[5ك] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 1 
صنعة لون بفراخح الجام أو العام أو الزرازير البيض : 


يوْْذْ ما حضر منبا » فتقلى فى مقلاة بزيت كثير حتى تحمر» ثم يدق 
كزيرة بابسية وفلفل وقرفة وسنبل » ومن الزيت ومن البيض قدر الكفابة 
الكزيرة الرطبة ويسير من ماء النعنع » ويجعل اجميع فى قدر » ويحجمل عليه 
الفراخ القاوة ويغطى القدر ويدخل الفرن فإذا عقد واستوق حقه أخرج وقدم » 
ومن أراد هذا اللون مذكرا فيزيد فيه من الل بلمرى ما أمكن ومن الكون 
والثوم والزعفران فيآنى نوع آخر . 


يؤْخذْ فرخا سمينا نأهضا » وينظف ويحعل فى قدر ويضاف إليه ملح يسير 
وفلفل وكزبرة بابسة وزيت » ويقلى به يسيراء ثم يصب عليه من الاء ما 
يغمره » ويطرح فيه السكر ربع رطل ويم طبخه حتى ينضج » وخمر بأربع 
بيضات مضروية بزعفران وقرفة » وينجم بمحاح البيض ويترك على الرضف 
ساعة » 3 يفرغ فى كفة ويذر عليه سكر وسنبل وقرفة » ويستعمل . 


يقطم الأرنب قطعا صغارا ويغسل عاء حار مغيل ؛ ويجعل فى قدر ويضاف 
إليه ملح وفلفل وكزبرة وكون كثير » وثلاث مغارف من الزيت » ومثلها من 
الخل الثقيف » ومغرفة من الرى النقيع » ثم يؤِخذ ثلاث بصلات أو أربعة » 
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فتدق ف مهراس العود دقا يليغا 4 وتعصر ماوها وجعل ف القدر ع الجيع » 
وترفع على النار فإذا نضج الاحم وانحل أنزل على الرضف » وخمر بأربع بيضات 
أو خمسة » فإذا كل أنزله واتركه قيلا حتى يفتر» وقدمه . 


صنعة وجون تجيب : 


يَوْخْذْ بوجون معلوف مسمن ينظف وبدهن عرى نقيع وصعتر وزيت كثير » 
ودخل الفرن فى م ثم يقطع أحَماوه دقة » وجل فى قدر » ويضاف إلمما 

من اللوز والجوز مدقوقة وغير مدقوقة سس أوقية فلفل وصعتر و دون وقرفة 
وسنبل وزعفران وكزبرة » ويصب على الميع مغرفتان من الزيت © ومثلها من 
الخل الثقيف » ومغرفة من المرى انيع 3 ورفم على نار معتدلة فإذا نضج هذا 
الحشو نحم بعشرة من محاح البيض » مم تصب الرقة على البوجون فى طاجنه 
عند خروجه من الفرن وكال نضحه » ويترك قليلا حتى يفتر ويقدم . 


صفقة ون من ححل : 


يقطع الححل بعد ساخه وتنظيفه فى قدر ملح وماء بصلة وفلفل وكزبرة 
وخل وزيت ووسير مرى نيع وكون » ومن البنادق الصنوعة من صدور 
الححل » ورفم على نار معتدلة فإذا نضج تخمر يض وتفرغ ؟ واعلم أن صدود 
الحجل لا يصلح إلا للبنادق » فإن لحم الصدور منها بابس حاف غير لديل فإذا 
دق لحم صدرها وضرب ببيض وشىء من غبار الدرمك وما يصامح من التوابل 
وصنم منه ينادق وأحرش صارت رخصة لذمذة . 


صنفة لون مغموم لابن المهدى : 


يَوْخْلْ دحاجة سمينة » وتفصل وتمل فى قدر » ويضاف إلبها من الكزرة 
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الياسة وزن درجم » وفلفل نصف درم » وقرفة مثله » وزنجبيل ودولنحان وسنبل 
وقرنظل من كل واحد ربع درم » ومن انكل ثلاثة أواق » ومن ماء البصل 
العصور أوقيتان » ومن ماء الكزيرة الرطبة أوقية » ومن المرى النقيع أوقية » 
ومن الزيت العذب أربع أواق ٠»‏ مخاط الميع فى قدر مع شىء من ماء الورد 
ويطبق عليه برغيف » وعلى فم القدر غطاء 5 مطبوع » ويدخل فى الفرن 
العتدل » ويترك حتى ينضج » ثم مخرج ويترك قليلا » ثم ينترء ثم يكب فى 
سحفة نظيفة ويقدم » فهو بديم . 


يَوْحْذْ دحاحة نظليئفة وتحثى على ما دك بين الال واللحم وجوفها » م 
تثوى فى سفود حتى تحمر عن كل جهة » ثم يؤْخذ قدر ومل فيه ثلاث 
مغارف من الكل » ومغرفة مرى تقيع » ومغرفتان من الزيت ٠‏ وفلفل وكزبرة 
بابسة وزعفران وقرفة وصعتر وسداب وزنحبيل » وأربع حبات ثوم واوز وجوز » 
ويرفم القدر على النار فإذا غلى المرق حينئذ يضاف إليه الدجاجة ليدخل فيه 
من دسم الرقة » فإذا أكل أضجها تنجم مخسة من البيض » وتازل على 
اضف حتى تفتر » وتفرغ وتقدم ؟ وتعمل أيضاً فى طاجين فى تلك الرقة فى 
الفرن » فهى فى الوجهين محيبة . 


صنعة الخليدية : 


إصنم هذا اللون من أوزة أو دحاحة أو خمى » يوْخْذ ما حضر مها » 
تنظظف وتجمل فى قدر » ثم يؤخذ رطلان من زبيب » ويدق ناعما » وعرس فى 
الماء حَى خرع حلاوته 3 ويصق 3 وجعل الصفو 2 قدر 3 ويضاف إليه ثلاث 
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مغارف من الكل الثقيف » ومغرفتان زيت » وفلفل وكزبرة ونصف بصلة مقطعة » 
وبعدل باللملح » ويطبخ حق ينضج » وتذثر الرقة » ثم يؤخذ من اللوز المقشر 
اللدقوق » ومن الجوز كذلك » ولباب خبز محكوك » وفلفل وستة بيضات » 
وخمر به القدر بعد نضحها » وينحم بمحاح البيض »© وتترك على الرضف حتى 
سلوها دسعها . 


صفة الثومية 9 


ؤْحْذْ دجاجة سمينة ورج ما فى جوفها وينظف » ويترك ثم يؤخذ أربع 
أواق من الثوم القشور » ويدق حتى يصير كالدماغ وتخلط مع ما أخرج من 
جوف الدحاحة » ويقل فها يغمره هن الزيت حتى ذهب 3 الثوم 2 وجمع 
ذلك مم الدجاجة فى قدر نظينة » بملح وفلفل وقرفة وسنبل وزتجبيل وقرنفل 
وزعفران » ومن اللوز القشر مدقوق وغير مدقوق © وشيء إسير من 0 
النقيع ؛ ويطبق القدر بالمحين » ويدخل الفرن ويترك حتى ينضج » ثم * 
ويفتح القدر » ويصب فى صحفة نظيفة فم مه زائحة طيية © م الموضع ؟ هذه 
الدحاجة كانت تصنع سيل أبى الحسن » فكان يستحسنه . 


دحاحة تسمى ابراهمية : 


يؤخذ 0 منظفة » وتفصل من كل مفصل اثنان ويطرح فى قدر ملح 
ويصلة وفلفل وكديرة وزعفزان ولوز مقسوم » ويصب عليها مغرفتان زيت » 
ومترقنان خل » وخمس مغارف من شراب الورد السكرى وترفع على دار معتدلة 
وتترك حتى تنضج ثم يؤخذ أربعة من البيض © وتضرب مع شىء من غبار 
الدرمك عاء ورد وزعفران وسنبل وتقرنفل » ويفتق بشىء مز ن كافور ونخمر به 
القدر ويترك على الرضف ماعة ويستعمل . 


زعم] 'كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 1 
صنعة الحثى 8 


يصتع من الدجاجة المشوية أو فراخ الجام أو الهام أو عصافير أو لحم 
ضأن فى » يوْخذ ما حضر من ذلك فينظاف ويقطم » ويحمل فى قدر ميم 
وقطعة بصلة وفلفل وكدبرة بابسة وقرفة وزعفران وشىء من امرى النقيم وزيت 
كثير 2 ويرفع على النار فإذا نضج وقام مرقه أخرج اللحم من القدر وجعل 
بناحية ثم يؤْخذ من فنات خبز الدرمك الحكوك قدر الماجة » ويعرك بالطاجن 
با بق من دسم الدجاجة ومرقها » ويصبغ بزعفران كثير » ويضاف إليه سنبل 
وفلفل وقرفة » فإذا ال النتات قفص عليه من البيض قدر ما يغمر ابججيع 2 
وينثر عليه لوز مقشر مقسوم » ويضرب الميع حت كبز جميع ذلك » ثم يدفن 
فيه قطم الدجاجة حتى تغيب فى المشو » ومن محاح البيض صماحا » ويغمر 
بلزيت الكثير ثم يدخل بالفرن » ويترك حتى يحف ويعقد ومحمر ويعقد وجه 
الطاجن » ثم رج ويترك حتى نذهب حرارته ويبرد ويستعمل . 


صنءة اليد يعى : 


يؤخذ م خروف حعين حدا ويقطع قطعا صغار وجعل فَْ قدر علح قليل 
وقطعة بصلة وفلفل وكزيرة باسة وسنيل وزعفران وزيت 3 ويطبخ نصف طبخة 4 
ثم يؤخذ من المبن الرطب ولا يكون طريا جدا لثلا ينحل » ويقطم بالسكين 
أأواعا على قدر الكف وما قرب منه » ومجعل فى سحفة ويصبغ بزعفران ويذر 
عليه سنبل ويقلب حتى يصبغ من كل وجهة ؛ ويجعل مع اللحم اللمطبوخ فى 
القدر أو فى طاجن » ويضاف إليه من البيض الضروب بالزعفران والسنبل والقرفة 
قدر الحاجة » ويدفن فيه من محاح البيض صماحا » ويغمر بالزيت الكثير » 
وحمر أعلاه 3 ورج ويترك ساعة حتى ذهب حرارته ويبرد » حيلئل يستعمل . 
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يرك من المبن فى قصعة باليد أو بالكف حتى يصير مثل الفتات » 
ويضرب بالبيض والزعفران والتوابل المذكورة ومرقة اللحم الطبوخ ودسعه » ثم 
يجعل فى قدر أو طاحجن ويضاف إليه لمه اللمطبوخ » ويغمر بالزيت واللبن » 


ويدخل الفرن ويترك ساعة حىق يمف وحمر وحهه ورج ويترك ساعة . 
طاجن بالجين : 


د كن المين الرطب » ولا يكون طريا من نومه بل يكون قد مضى 
له ثلاثة أيام أو أربعة » وعرك بالكف ويضاف إلى رطلين منه أوقيتان من 
غبار الدرمك » وبجعل باللبن الحليب ؛ ويفقص منه عشرة من البيض »© ويدر 
عليه فلفل وزعفران وقرقة وسنبل وكزبرة ياسة » ويضرب اججيع فى الطاجن وإن 
كان خائرا فيسق باللين الحليب ويغمر بالزيت الكثير » ويدفن فيه من العصافير 
اللقاوة أو فراخ الجام مقطعة مقلوة » ومحاح البيض » ومن اللوز القسوم » ويدخل 
فى فرن معتدل ويترك حتى يحف ويعقد ومحمر وحهه » وتخرج حق يبرد » 
ويستعمل ؛ وقد يعمل هذا الطاجن مختصراً بماء الكزبرة اليابسة والرطبة وماء 
التعنع دون زعفران » فيأى نوع آخر ؛ ومن أراد هذا الطاجن بالجين وحده 
دون عصافير ولا لحم عله كذلك فهو طيب على كل حال . 


صنعة البرمكية : 


تصنع بدحاحة أو فراخ الجام أو العام أو عصافير أو لحم خروف » - 
ما حضر مها لعك تنظيقه » ويقطم وجعل ف قدر ملح ويصلة وفافل و" 
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يابسة وسنبل أو قرفة » وشىء من مرى نقيع وزيت » ويرفع على 'ار لينة 
حتى تقارب النضج » ونجف مرقته » ونخرج ؛ وتقلى بزيت عذب » ولا تبالغ 
وتقرك بناحية » ثم يؤخذ من دقيق الدرمك والسميد ويعجن منه مجينا نحا 
امير » وإن كان محينته بثىء من الزيت كان ألذ » ثم يمد منه رغيف 
وجعل فى جوفه من لهم تلك الطيور المقاوة وللطبوخة » ويغطى برغيف آخر» 
وتلصق أطرافها » وتدخل الفرن فإذا نضج الليز أخرج ؛ وهو جيد فى الأسفارء 
وقد يصنم هذا الخبيز موت مقاو» ويستعمل للسفر أيضاً . 


يؤخذ من اللحم الغذمى الى السمين دون عظم ولا عصب © بل من 
قطع له وشحمه ودوارته ومعاه وكيده وقلبه وكرشه ؛ ويقطم ذلك كله قطماً 
صغارا جداً » ويجعل فى قدر بملح وقطعة بصلة وكزبرة يابسة وزيت ويسير 
25 نقيع 0 وحمل على ار معتدلة » ويطبخ حي ينضج وسزل عن النار 
ويصفى من مرقته » ويقل فى مقلاة بزيت كثير حتى حمراء ثم بعل فى 
طاجن » ويصب عليه قدر ما محتاجه من ديعه ومرقته التى طبخ فيها » ويفقص 
عليه من البيض قدر الكفاية » ويضاف إليه من الفلفل والكزيرة اليابسة 
والسنبل 4 ويثثر عليه أوز مقشر مقسوم 4 ويصيع بالزعفران صيغا برضى 3 
ويضرب حتى مختاط » وبصب عليه زيت كثير » ويدفن فيه من محاح البيض 
م أمكن 2 وبدخل 2 الفرن 35 ويترك فيه حت مف عله ونحمر أعلاه 5 
ويخرج ؛ فهذه صفة البلاجة التى كانت تصنع فى بلاد الغرب مثل قرطبة 
وسراكش وما بينبيا من البلاد . 
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لون بالإجاص : 


يِوْحْذْ من اللحم الغنمى الفتى السمين » ويقطم ويحمل فى قدر يملح وفلفل 
وكزيرة بابسة وقليل كون وزعفران » ومن الكل والزيت قدر الكفاية » 
ويرفع على النار فإذا قرب النضج أضيف إليه من عين البقر الربب المتقوع 
فى اغخل » ويطبخ فى القدر» ثم مخمر القدر بذلك كله » وتترك حتى يبرد 
وجهها ويصفو » وحينئذ تنزل فى صفحبها » وتفقص الفصوص » ولزين به 
اللون مع البنادق » ويذر التابل الرفيم ويقدم ؛ وإن أردت أن تجمل بدل ماء 
التعتع ماء فيجل أو ماء كرفس أو ماء حبق قرفل أتاك من كل واحد منها 
نوع آخر » فاعامه . 


لون مثل ذلك بزعفران : 


ينظف الفروج 2 ووضع فى قدر » وترفم صدرته على ما تقدم » ويل 
عليه مغرفتان من الكل الحاذق ومغرفتان من الزيت العذب © ودلع مغرفة مرى 
طيب » ونصف درم زعفران » ولوز منق »© وبصلة سصحيحة » وملح بقدر 
الحاجة » وما يشمر اللحم من الاء » مع أوراق أترج وأعواد سباس » ثم 
يدفم على نار خم معتدلة حتى يقارب النضج » خينئذ بزل بنادق صنعت 
من الصدرة » ديم طبخها » وتازل إلى الفضا ؛ ويصنع فى تخميرها ما صنم 
فى الذى قبلها حرا حرف إن شاء الله على وجل . 

لون آخر مثله : 


نم كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس ١ه‏ 


بحذف » ويوضم فى القدر الخحص ورأس ثوم » وثلى البنادق واللحم ومر 


صفة ن من فروج أو خة سفرجل أو تفاح : 


ينث ببيت أمبا اتفق فى ريشه مذوحا »؛ وينظف .وبوضع فى قدر جديدة » 
- 1 مغرفتان من ماء الورد ؛ ونصف مغرفة من المرى الطيب » ومغرفتان 
ن الزيت » وملج وعود بسباس ويصلة صميحة وربع درم زعفران » ومن الاء 
مأ يغمر اللحم م يؤخذ سفرجل أو تفاح فيقشر خارحها وينق داخلها » 
ويقطع تقطيعا مقدارا » ويطرح فى القدر ويرفع على نار معتدلة فإذا نضج 
أنزلت فى غطاء » وحمرت بفتات خبز » وقليل دقيق مغريبل » وخمس بيضات » 
بعد طرح بعض قصوصها » وطبشها فى القدر فإذا كل ميرها رشت القدر 
عاء الورد » وتركت حتى يصق وجهها ويبرز » وغرفت وذر عليها التابل 
لرفيع وقدمت . 


مساوق مري] باأذحان محشو : 


يشق الباذتحان المتوسط القدر ونحشى شقوقه باللم ليسيل ما فيها من المرارة » 
م يملق حتى ينطج ع ثم يخرج ويلق فى ماء بارد » ثم يؤخذ رأس لوم 
فينق ويدق فى مهراس بيسير ملح وفتات خبز بارد ويسير دقيق مغربل » وقليل 
مرى وقليل ماء كزيرة أخضر » ثم يعصر الباذتمان من مائه » ويستخرج ما فى 
داخله من شحميته وزريعته » ويضاف إلى ما فى المهراس مع فلقل صا وقرفة 
وسنبل مسحوق » ويقلى على الكل مرك« ربضات أو نما احتمل ؛ ويضرب ابميع 


تضرييا حيرا وبرفم م ن قصوص البيض م بحثى ذلك الباذحان به » وفع 


.0 أمبروزيو اويثى ميرائدا اليةا 


من الحشو » م يلف فى الدقيق » ويقلى فى الزيت العذب حتى. يمر » وسلقت 
فصوص البيض وقليت أيضا قليلا » ؛ م يرتب الباذتمان فى غضار مفروش 
بأوراق الأترج ويذر عليه الحشو من كل جه ١‏ ويقطع الفصوص ويزين بها 
الصحفة » ويعيون الأترج والنعنم والفيحن 2 3 يذر التابل العحيب ويقدم . 


ون من باذ نحان بزعفران : 


يقشر الباذجان ويشق » وعلح ويترك قليلا ليخرج ماه » ثم يسلق فى 

الماء > 'فإذا نضج أنزل فى ماء بارد » وجعل 0 قدر مغرفتان من الكل » ونصف 
مغرفة مرى » وكدبر مسحوق وفلفل وكراويا وكون وبصلة سصيحة وعود بسباس 
وقليل وم منق ونصف درثم زعفران ومليح ومغرفة زيت وقليل من الاء » 3 
وضع القدر على النار حتى ينضج جميع ما فيها م ينل على الغضا » ويؤخذ 
من البيض ستة » وفنات خبز بارد » وقليل دقيق مغريل » ويضرب جميعها 
بقليل ماء كبر أخضر » وبرفع من الفصوص وبحمر بذلك القدر ويطبخ فيها 
الفصوص © وتترك حتى يبرز وحجهها » م يؤْخذ الباذئيجان الساوق » فتقطع 
يحاجينه » ويكل شقه حتى يأتى من الواحد أربع قطع » وتغبر بالدقيق » وتقلى 
بالزيت حتي تحمر » ونصف فى غضار مفروش بورق الأترج » ويلق عليها 
جبيع التابل ”© فى القدر » وتشق فصوص البيض » وتزين به الصحفة وبعيون 

الفيجن والتعنع والأرج ؛ ونذر ما شئت من التابل الرفيع وتقدمها ؛ وكذلك يصتع 
بالقرع حرفا حرف » غير أن الإغثران تحذف منه وبزاد فيه أغصان صعتر 


إن قاء اله . 


() وردف الأصل فوق هذا اللفظ «كذا » مما يفهم منه أن الناسخ لاحظ عدم استقامة السياق ٠‏ 


الكيةا كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس 3 


أون من دجاحة مقلوة : 


تبيت دجاجة سمينة نهاية فى ريشها وتنظف تنظيفاً حسئا » وتوضع فى 
قدر » ويلقى عليها من الاء واللح الكفاية » ومغرفتان من الزيت » ونصف 
مغرفة مرى » ومغرفة خل وبصلة صميحة وعود بسباس وورق | أترج وأوز منق 
وفلفل وقرفة وقليل كون وكراويا وكزير بابس مسحوقة كلهاا» 2 يرقم على 
نار مءتدلة » فإذا نضحت الدحاحة أخرقيت: وقليت 'زيت عذب حج ى نحمر 5 
وتزال عن القلاة ويؤخذ المرقة الذى طبخت فيه الدجاحة فيضرب فى حعفة مع 
ست بيضات أو ثمان تضريياً جيداً ٠‏ ويرفم من أمحاح أربعة سماحا » 5 
بصب ذلك كله فى القلاة حتى يتجمد وتحمر جدا » ثم تجمل الدجاجة فى 
سحفة مفروشة بورق الاعرج » ويجعل ذلك الحشو حوطا وعليها » ويزين 
بالقصوص بعد أن يقلى أيضاً ويذر عليها التابل . 


صفة الدجاجة ادام 9 


يؤخذ دجاجة كبيرة سمينة من أعظم ما يكون من الدجاج وأسمنه » 
فتنظف تنظيفاً حستاً » تكسر فى وسط ظهرها حتى تخرج طا حدبة » ثم 
تنشر ثلأثة رؤس من الثوم » وتْدق دقا جيداً » ويغلى علا فلفل وقرفة وسنبل 
ودارصينى وشىء من اللرى » ويكسر على ذلك أربع بيضات وتضرب بها تضريباً 
جيداً » وتقشر وتشق أنصافا » وينق رأس نوم ويقشر ودس قطم البيض والثوم 
فى ظهرها بين ال+لد واللحم » ويتلطف فى ذلاك قاد ينخرق الجلل حتى تفنى 
قطم البيض والثوم » ولعظم حدية الدحاحة » م مخاط كل موضع نخاف 
خروج الحشو منه » 5 وضع فى قدر على صورنها » ووضع عليها ثىء من 
لماء ومغرفتان زيت ومغرفة مرى وقليل صعتر محكوك ,اليد » ويفقص فى القدر 


0.4 أمبروزبو أوي ميراندا [:غ] 
بيضتان وترسل إلى الفرن فإذا نضجت واحمرت فرش غضار بورق الأترج » 
ووضعت الدجاجة على ذلك الورق بعد إزالة اليوط » وظهرها أبدا إلى فوق 
مراعاة لظهور الهدبة وتزين بفصوص بيض مقطعة » ويقطع عليها السداب ويذر 


التابل الرفيع وتستعمل . 


جنب خروف محشو فى الفرن : 


وهو أن وضع المنب الحشو فى قدر كبير » ويغمر بالماء مع مغرفة خل 
ونصف مغرفة مرى ومغرفتين زيت وبصلة سميحة وأعواد بسباس وأوراق الأثرج 
وذلفل وقرفة وكراويا وقليل كون وكزير بابس مسحوقة كلها » وتطبخ حتى 
ينضج الكل نضح مستويا وينزل إلى الغضا وتخمر بفتات خبز بارد » وخمس 
بيضات » وينجم لقدر ببعض محاحها » فإذا كل أنزل فى الفضار وصف عليه 
سوه ونيد نل رد إن تعلو ان تان . 


لون من حوت كبير : 


يؤْخذ بضع الموت الكبير وتنظظف وتجمل فى قدر وبرفم منها قطعة يصنم 
منها بنادق ويلق عليه مغرفة خل حادق ومغرفة من مرى ايز ومغرفة زيت 
وبصلة صحميحة ورأس ثوم منثور وعود بسباس وورق أترج وفلفل وقرفة و تزبر 
بابس وقليل كون وكراويا وقليل ماء ومن الملح الكفاية » ويرفم على النار 
حتى ينضج » ويصنع أثناء ذلك البنادق على صفة عمل ما تقدم من البنادق » 
وقطرح فى القدر ثم يؤخذ فى تحميرها بفتانة باردة وشىء من الدقيق وثمان 
بيضات »© ويرفم من فصوصها للتنجم » وتضرب الخيرة بفلفل » ومخمر القدر 


[3ع] كتاب الطبيخ فى المغرب والأئداس 3 


بذاك كله » فإذا صفا وحه القدر غرف فى صمفة » ورين ببنادقه وقصوصه » 
و عليه التابل الرفيع 4 واستعمل إن شاد 5 5 


صفة عمل الأحرش 


ل موه 


ف لحم الفخدين اوالين وما أشبه ذلك دقا جيداً 2 ويطرح ة فيه شىء 

ن الدقيق لفريل ٠‏ ورأس “وم مقشر مدقوق بلح وفلفل وكون 7" بابس 
كان 2 الفافل وثىء من مرى طيب » ويُِضربْ الكل تضرياً 
جيداً م حمس بيضات 0 ما اس 2 يؤخد من الشحم الغليظ مثل مقدار 
الحم أو أكثر منه فيقطم دقيقاً ويخاط باللحم الدقوق وإن قطع فيه فيجب 
كن »2 ْم بيندق ويقلى » وكذلك يصنمع بلحم امرقاس » غير أن البيمن 


بحذف منه إن شاء الل . 


صقة عمل الصناب 3 


ل الصَّنابٌ الطيب ويفسل بالماء سار ع ْم بجفف ويدق حتى يأق 
مثل الكحل » ويغربل بغربال شعر » ثم يدق لوز مقشر من قشره » ويجعل 
مع الصناب » ويدار 6 5 يعصران من دهنهها » ويعحن بذلك النتات 
شيا شيئاً لا نجعل الفتات بمرة بل قليلا قليلا » ثم يسكب 0 
العجنة الخل الحاذق الأبيض اللون » وقد حل فى المل ما يكنى من 
م ل حلا جيداً حتى يأ على للرغوب » ويصنى تصفية جيدة 0-0 
وتجعل فيه أقواه” بعد التصفية قليل عسل ليذهب عرارته » وكل ذلك 
حسن إن شاء 1 


0١‏ كذا. 


ف أمبروزبو أوي ميراندا [40] 


يسل الفروج وينظاف ولح يملح وفلفل » ويحعل فى قدر » وندق حفنة 
لوز وتلق عليه » ويفقص عليه ست بيضات وصنوبر يح وفلفل وقرفة ودار صينى 
وزنجبيل وسنبل ومغرفة مرى © وبحرك الكل بثلات مغارف زيت عذب وسير 
ماء » ويوضع القدر على رضف لين وبيحرك برفق أبدا فإذا نضج جعل فى 
ححفة » وذر عليه فلفل وقرفة0") وقطع عليه سداب وري بمحاح بيض وقدم . 


صفة اون الزيتون : 

تنظلف حجلة وتجعل فى قدر ملح وكزير وفلفل وحمص ودار صينى وجميع 
الأفاويه » ومغرفتين زيت وقليل ماء وأوراق أترج وأعواد بسباس » ويصنع 
من صدرتها بنادق صغارا » وتطبخ فى القدر » فإذا غلت نحو الثلاث غليات , 
أنزات إلى ارضف » ويؤْخذ من قضبان السلق أو بقل الروم » ونشق أرباعا » 
ويلف منها حزمة وتربط مخيط وترمى فى القدر » ومن الزيتون عشر » ويقشر 
الجن ويقطم قطعا صغارا ويغلى فى زيت حتى يحمر » ويطرح فى القدر ) 
وتخرج من البنادق اثنتان أو ثلاث وتدق فى مهراس وتكسر عليها ثلاث 
بيضات » تطبخ محاحها فى القدر » ويضرب البياض بقليل درمك ويخمر به 
القدر » وتحرك من حوانيها حتى تطبخ الخيرة » ويبرز وجه القدر » 3 بجعل 
فى صمفة ويزين ببنادقه عر وقطمع الجبن والزيتون » ويذر عليه التابل 
لرفيع » ويقدم » إن شاء الله تعالى . 


)0 فى هذا اللوضع من الأصل قطم من أأثر الأرضة » يصعب معه قراءة هذه الكامة . 


[9؛] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس 30 
لون حمرى من فروج : 


ينظف الفروج ويحعل فى قدر » ويلق عليه مغرفتان زيت وماء بصلة 
ومغرفة ماء كزيرة خضراء وعشر لوزات مقشرة مدقوقة وسن واحد من ثوم » 
ومن الملح واماء الكفابة » فإذا غلى نما ألقق عليه من الخل الحاذق والمرى 
والنبيد الريحاتى مغرفة من كل واحد » وبريق من ورق الأترج والحبق القرتفلى 
والترتجالى والسداب الأخضر حزمة » وتلق فى القدر ء فإذا نضج يؤخذ من 
كل واحد من الدار صينى والقلفل والقرفة درم » ومن القرتفل والسنبل نصف 
درم » يسحق ويضرب ببيض » ويحخمر به القدر وتنجم فيها قصوص وتغرف 
وتقدم إن شاء الله . 


صفة دجاجة دوه دون عظامها : 


تذح دجاجة من أعظم ما يكون من الدجاج وأسمنه » وتنفخ سخنة بعد 
أن ربط عنتها نفخاً جيداً » ثم يتلطف فى تتنها اثلا تتخرق » فإذا فرغ من 
نتغها شقت على ظهرها من عنقها إلى زمكاها » وبتلطف فى ساخها بأرفق ما 
0 ل تسلخ كلها » إلا أطراف جناحيها » فإنها تترك فى الجلد » ثم يؤخذ 
جميع لحم الدجاجة مع الصدرة » ويدق فى مهراس دق جيداً » ويدق ممه لوز 
مقشور وجوز وفتات باردة قد أنقعت فى ماء الكزيرة » ثم يؤخذ حثاها 
ا وملح حتىق نصج ويقطم اي دقيقاً عل ارح م ويضاف إل 

شو الدقوق » ويجعل الكل فى مقلاة » ويلق عليه ماء كبر مر وصرى 
مقدار الكفاية وفافل صالم وقرفة ودار صينى وسنبل وخولنجان » ويسلق بيض 
ويقشر وترفم محاحه ويقطع البياض دقيقاً » ويضاف إلى الحشو » ويكدسر على 


4 أمبروزيو أويث ميرائدا [؛؛] 


00 تحان بيضات أو عدرة > وإرقم الى لاز مسار فار جر كد عليه 


حى. ميل الحشوء» 2 رد 0 ودقه ثلا بشقصه 4 5 احش مهذا 
الحشو الجار الى سلخت بعل 0 ا 1 فيه د ها 0 


5 حتى ترجع شكل الدجاجة انار .: خلفه برفق » ويكون مقدار الاء 00 
يغمرها » ثم اثقيها”” من جوانبها كلها عل لثلا تنشف » ولا تثقيها إلا بعد 
وضعها فى اماء » فإذا ظننت أن المشو قد انعقد أخرجها من الاء » واجعلها فى 
قدر أو فى طاجن وادهتها بالمر ى والزيت » واغسل الهراس الذى دق فيه لحم 
الدجاجة » وبلق علبها ويحك عليها قليل صمتر » وأَسْر'ببَا إلى الفرن حتى 
تحمر جوانها ويتحفظ با لثلا تمترق » م سا غضاذ سد 3 ٠‏ وتخرج 


الدجاجة ونشق جوانها شقين من فوق إلى أسفل ويترك...”" شيا من قرنفل 
وعود وفلفل ودار صينى وقرؤا7© وذرّها علها وعلى لثقين ؛ وَرَيِنهَا باوز 
امس 01 وقدمها 3 


لون دجاجة تحيب : 


تنظلف دجاجة فتية سمينة » ونشوى على الجر ويتحفظ مها لثلا محترق ء» 
وتدعن بلزيت والرى أبداً حتى حمر » ويؤخذ حشاها فيقطم تقطيماً دقيق] 
ويجعل فى برمة ويلق عللها مترفتان زيت ومغرفتان خل ومغرفة مرى » 
وصعتر وفيجن وأربع حبات ثوم وصنوبر ولوز وكزير بابس وقليل كامون وفافل 
)١(‏ قطم فى الأصل 
)2 كذا نى الأصل » ولعلها «استها» . 
(؟) قطم فى الأصل عقدار أربع كلات 
(4) كذا. 


[45] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس 06 


وقرفة ودار صينى وسنبل وبصل مسحوق بملح وشىء من كزبر أخضر » ويغل 
هذا كله على نار معتدلة ٠‏ ويصنع له بنادق من لم خروف » وتلق فى الرق 
حتق تطبخ » وتخرج وتشوى حت تحمر » وتنجم فيه أربعة فصوص » وتلق 
الدجاجة المشوبة فيه والبنادق وقطم إسفريا » واعائق قطعاً مقدرة مستديرة على 
عيئة القطر » وتلق فى القدر » ويغللى القدر حتى تشرب الدجاجة الرق » 
واخعلها فى الفصيحفة "ونيا ببنادقها وقصوصها وذر عللها التابل الرفيع » وقدمها 
إن شاء الله . 


يقطم اللحم صغاراً وبوضم فى قدر مع ثلاث بصلات صحصاح » ومغرفة 
مقن ودرم ونصف من الفافل وشىء من ماء وأعواد بسباس ولوز وصنوير 
مقشوران » وأغصان صعتر ؛ ومن املح الكفاية © ويرفم على نار معتدلة » فإذا 
رأ القدر قد حفت 3 فها مغرفة خل » ونحمها بأربعة قصوص إإذا 
كل طبيخها غرفت وقطم عللها الفيدن الرطب تقطيعاً دقيقاً ٠‏ وذر علمها نصف 
درم قرنفل مسحوق مع فلفل وقدمت . 


الرشيدية : 

2 بضع لم دون عظم » وتقطم كالشواء » وتوضع فى قدر » وتجمل 
علها مخ مغرفة خل طيب ومغرفة مرى وحفنة صنوير وجميع التوابل والأفاويه 2 
فإذا طبخ أخرج اليم د فى مقلاة حتى حمر 2 برد إلى القدر ويقطع 
شىء من الفيحن ل دقيقاً » وخمر به القدر بأريع بيضات © ويصنم هذا 
اللون سنبوسك صغير وبنيدقات صغار » ويقلى أغا ؛ وينجم فيه قصوص 


0 أميروزيو أويق ميرائدا [3؛] 


بيص 43 ويغرف اللون 4 وبين بالسنبوسك والينادفق والفصوص 2 وتطبخ بيضة 
حتى انشتد وتقطم تقطيعاً دقيقاً ونذر من التابل الرفيع على الاون » وتقدم إن 
شاء اله . 


أوضينه طيب : 


يفصل الاحم بضيعات متوسطة أمثال لاقم » وتوضم فى قدر جديدة مع 
ملح وبصلة مدروسة وكزير بابس ودرهمين فلفل ومثلهها من القرفة » ودرهم 
دار صينى » ومغرقتين زيت عذب » ومغرفة مرى طيب » ومغرفتين ماء ورد 
عطر » ومغرفة ونصف من الكل الحاذق » وحفنة لوز وصنوير مسموطين ؛ ومن 
الماء الكفاية » ويدفم القدر على 'ار معتدلة وهم ا بنادق وسنبوسك وبيض 
محشو » فإذا نضج اللحم أخرج البيض الحشو وغ ؛ وقلى اللحم والبنادق » 
3 برد إلى القدر والبنادق » ويفرغ فيه بقية الزيت وينزل إلى الغضا » ويحخمر 
بأربع بيضات وقليل دقيق درمك وفتات محكوك » وينحم فيه فصوص بيض » 
ولا يزال رتك ترفق » حتى يفنى جميع الماء » ولا سبق إلا الزيت وحده » 
وتتحعد امير » ثم يسحق نصف درهم عود وقليل مسك » ويغرف اللون » 
ويزين سنبوسك » ويشق البيض الحشو » وبحمل على وجه الصحنة » وذر 
عليه العود والسك » وقدم إن شاء الله تعالى . 


أون من دجاجة : 
تناف دحاحة معينة رخصة 34 وتفصل ونتجعل ف قدر مع 2 رفتين زيت » 


ومثلههما من الخل 34 ومثلهيا م ن الأرى وحفئة ة لوز وصنوبر بيع التابل والأفاويه 2 
وثلاث مغارف فاء كير وفلفل وخل مقدار مغرفتين إن كان دونا 2 


طفضا اند عب 


[3ع] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 3١‏ 


ومغرفتين زيت عذب » وحفنة لوز منق » ومن الاء واللح الكفاية » فإذا 
نضج خمر بفتات خبز وقليل دقيق وثلاث بيضات أو أربع » ويقال بالرق » 
ويغرف ويذر بالفلفل والقرفة والسنبل » ويقدم إن شاء الله . 


يقطع اللحم السمين » ويجمل فى قدر مع بصلات صغار ماح مثل كانية 

أو عثرة » ويدق لحم ويصنم منه بنادق حسان بفلفل وقرفة » ويلق عليه 

أربع مغارف من الزيت ومغرفتان من المرى وماء وكزبرة ومثل ثمان بيضات 

مضروبة » وبحرك من كل جانب بلطف ليعتدل الحشو فى القدر ويطيب » 
7 ا 


ويبعث ب4 كن الفرن حتى ينصج و حمر نا 4 ويقدم بعك أن رن ببتادقه 3 
ويذر عليه الفلفل والقرفة » وبزين عيون التعتع 2 ويقدم إن شاء الله . 


لون فروج مغاوق : 
يفصل الفروج بعد تنظيفه » وبجعل فى قدر مع ملح مدقوق يكير أخضر 
وجميع التابل حاشى الكون » ومغرفتين مرى ومغر فين اريت » ويقطم عليه 
عند 5 ينضج فيحن » ويلق فيه عيون صعتر ويكون د 06 » فإذا نضج 
خر بفتات خبز مختمر بأرد وأربع بيضات وتنجم قصوصها ثم يغرف ويقدم 
ويزين بنصوصه » ويقطع عليه فيجن وبيضة مساوقة » ويذر بالتابل الرفيم ويقدم . 


ميزة من لحم خروف 3 


بتع من لحم خروف. ينادق وجميع التوابل والأفاويه 2 وتضرب ببياض 


1 أمبروزيو أويق ميراندا [4غ] 


البيض » ويحمل فى قدر مغرفة زيت وماء كزبر أخضر ومغرفة ماه بصل ونصف 
مغرفة مرى وفلفل وقرفة ودار صينى وحفنة صنوبر وكزبر بابس وقليل كراويا 
ومترفة ماء » ويطبخ ٠١[‏ ظ] حتى تشتد البنادق » وتطبخ المرقة وتسلق فيها 
بيضتان » ثم مر ها وأنزلها على الرضف حتى تتجمد » ويعحن بدقيق الدرمك عاء 
وزيت وتستعمل منه مخبزة » ويجعل فها البنادق والبيض السلوق بعد أن يشق » 
وجعل الحشو أثناء ذلاك عليه 2 ويطبق برغيف من العحين لعيئة 4 ويخاطر 


ويبعث به إلى الفرن حتى يطبخ ويقدم إن شاء الله . 
مخيزة من فراخ : 


تنظلف وتفصل » وتجمل فى قدر بفلفل ودار صيى وستبل وكزير ياس 
وماء بصل وماء كز بر مغرفة » ونصف مرى »© ومن الماء واللح الكفاية » 
ويطبخ حتى ينضج ويلق فيه حب صنوبر ولوز مقشر » ثم يدرس أحشاؤها 
86 ع » ويضاف إلمبا غبار درمك وفتات خيز مختمر » ومن البصل إن 
كانت فرخين أر بعة » وإن كان واحداً اثنين » ويضرب الكل »2 ومخمر به 
القدر » ويسلق من البيض » وتشق أنصاقاً وأرباعا » وتعمل الخبزة على مثل 
الأول حرةاً حرفا . 


تغسل القنينة غسلا يدا 2« ويؤخذ لحم من غيرها 2 فيدق دق عاء وبصل 
وقليل ماء كزبر ومرى وتابل وأفاويه » ويضرب بثلاث بيضات بلح مقدر » 
ويحشى له جوف الثنينة” وباط .وحقى :فى سقودا لن: أراد. مشؤية + وتطبخ 
فى قدر غير مشوية » بما يق ذكره : وذلك أن يحمل فى قدر مغرفتان خل 


[5؛] كتاب الطبيخ فى للغرب والأنداس 1 


ومثلهيا من الزيت ومغرفة مرى خبز ومغرفة مرى حوت له صديحة وحب 
ثوم ولوز صمبيح وصنوبر وأوراق أنرج وأعواد بسباس ومغرفة من الحم المشوء 
ويصنع من بقية لخم الحشو بنادق مقدرة » فإن شويت القنينة شويت البنادق » 
وإن م سو وطبخت فى المرقة قليت بعد نضحيها » وقايت البنادق » وأعيد 
الكل إلى القدر» 3 يدق وز أو جوز » ويضاف إليه حميرة حامضة وثلاث 
بيضات وفيحن مقطع » وبحرك بقليل من مرق القدر » ويخمر به » وينزل إلى 
الغضا حتى يستوى ويبرز وجهها » ثم أخرجها واجعلها فى صعفة وأزل الميط الذى 
خيطت به »2 ونحمها سيض قد أعدت وبنادقها » وذرها بالتابل . 


دجاجة مشوية فى | الفرن 


تنظظف دجاحة سمينة قنية رخصة »© وتملح عملم وصعتر » وتقشر حبات ثوم 
أرسة أو خسة » وتدخل بين لغخذيها وداخل حوفها » ١١|‏ و] ويدق فلفل وكزير 
أبس » وبذر عليها » وتدهن عرى وزيت وقليل ماء » ويبعث بها إلى الثرن 
إن شاء الله ٠‏ 


يؤخذ نصف خروف مجنبه » ويذر عليه ثلانة دراهم من فلقل ومثاها 
كراويا » وثلاث مغارف ماء » وعود بسباس » ومغرقتا زيت ومثلها مرى » 
وشىء من دار صينى وصعتر محكوك » وأربع بيضانت: :مصزوية :+ والكفاية من 
املح » ويطبق القدر وبرسل بها إلى الفرن » فإذا نضج واحمر دم فإنه 
يأتى نباية فى الطيب . 


0 أمبروزيو أويش ميرائدا 6١1‏ 
طبجن من قوانص الطير : 


تناف ونطبخ يزيت وماء وحبتين ثوم مدروستين لين كزير أخضر » 
فإذا نضحت القوانص درست مع قليل قلب بصل » 50 بالأفاويه الرفيعة 
والتابل » ومغرفة مرى وقليل دقيق درمك وفيجن مقطم » ويفقص على اميم 
ست بيضات » ويضرب الكل مع ما بق من مرق القدر » ويقلى فى مقلاة 
بزيت حتى يأنى فى قوام الطيجن » ويقدم » ويقطع عليه فيجن ويرش بقليل 


00 
مرى وإرل إصنوبر ٠‏ 


تقطعها قطماً صغاراً وتسلتها فى الاء واللح » ثم تقللها فى الزيت » ويدق 
الجوز والثوم نا 3 وتحله باخل والماء وترميه على القنيئة ف الماع » وتطبخه حى 
ينضج 4 واستعمله ٠.‏ 


تفصل على مفاصلها » ثم بخرج لم لخذيها ولحم ظهرها العروف بالغبال » 
ويضاف إليه لحم قنينة أأخرى » ويدق فى مهراس د جيداً » ويضاف إليه 
ماء بصل ومرى أوقرقل وأفاويه وكل ما بجعل فى البنادق » وتؤخذ العظام 
وسائر الأعضاء وتجمل فى قدر » ويلق علها مغرفتا خل ومثلهما زيت ومغرفة 
مرى ولوز مقشر وصنوبر وأوراق أترج » وأعواد سباس وبصلة وحب ثوم 
عا يكفيه 


5-5 5 4 5 35 . 3 6 
مقشور وأغصان صعتر وعيون فيجن وورث درم زعفران » ويطبخ : 


ظ 
ظ 
ظ 


[1ه] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 36 


سن الماء حت ينج 6 ثم يخرج الكل من القدر 6« وتؤخذ عظام الفخذين 
وعظام اللنبال فتكسى باللحم المدروس » ويصنع ,الباق بنادق مقدرة » ويلق 
الكل فى القدر يرفق » ويؤخذْ من فصوص البيض بعد سلقها اثنان » فيكسيان 
بذلك اللحم أ أيضاً » ويلقيان فى القدرء فإذا نضج الكل وجف أ كثر المرق فتت 
فنات خبز بارد وقليل دقيق [ىد ظْ درمك » وحل ذلك عقدار مغرفة من بقية 
الحشو 04 فد تمان بيضات أو عشرة 2 د عليه الكفانة هر" ن املح والأفاويه 2 
وقايت الأعضاء الْمْرَعَةُ من القدر حتى تحمر » ثم تماد إلى القدر » وتقلى أيضاً 
البنادق والعظام المكسوة باللحم ثم يخمر الميع بالبيض »© ويلق عليه بقية 
االزيت الذى فى القلاة » ويطالب بالار المعتدلة » ونحرأ كك القدر من جوانبها برفق 
حقق ينصج الحشو ويتحعد 04 ويفق مرق 04 3 رج الأعضاء ونصف 2 غضار 
قل صف فيه ورف الأترج » ويذر علمها الحشو » ثم حمل بقية الأعضاء فى 
غضار واشية الحشو 4 3 الزين الصحفة بالبنادق المقاوة 0 ونشق الفصوص 
الكسوة باللحم » وتجمل أثناء البنادق » ويذر بقية الحشو يينها واللوز والصنوير 
وحب الثوم القمطم 34 ويقطم عليه الفيحن 034 ويذر بالتابل الرفيع ويقدم : وإن 
حذفت من هذا اللون ازعم ران والثوم وزيد فيه مغرفة ة ماء كدير وزيد ف 
الرى شىء قليل خاء» لفت لون نان + 


تذبم دجاجة وتسلخ نهنا أن تنفخ على ما تقدم » 3 تؤخذ صدرمهبا 
وأحشازها وتدق مع ريع رطل لوز » ويفَوَهُ ويحمل معه لوز وصنوبر وفستق 
غير مدقوقة ومغرفتا ماء ورد وعشرون بيضة » ومغرفتا زيت ومغرفة مرى وماء 
كر ؛ ويضرب الكل ويملاً به جلرها وتدس أثناء المشو فصوص بيض 
مسلوقة » وتخاط وتوضع فى قدر سبع مغارف زيت عد أن تسلق فى الاء 


3 أميروزيو أويثئى ميرائدا 051 


الفلى » ثم ترى فى الفرن بعد أن تغلق بامجين © فإذا احمر وجه"”؟ فيها » 
ثم يؤخذ بنية لها فيحمل فى قدر بنصف مغرفة خل ومثلها مرى تقيم وثلث 
من الزيت والفلفل وقرفة وسنبل ودارصينى وماء كزير وماء بصل وعين أ رج 
وعود بسباس والكفاية من الملح والاء » ويرقم على النار حتى بطبخ © فإذا 
نضحت حمرت باوقية أوز مدقوق وفتاتة ودقيق وأدبع بيضات » ويخمر فيا 
فصان » فإذا جمدت الميرة غرف اللون فى صحفة » وزين بالقصوص المقطعة » 
وذر بالأفاوبه والفيجن © ويوضمع الجإر الحشو فى صحفة أخرى ويزين بعد أن 
يشق شقين بد...9© مقاو» ويذر بالأفاوبه » ويرش بماء الورد ويقدم . 
وقد يصنع هذا الحثو ١17[‏ و] على صورة أخرى » وذلك أن تدق الصدرة والمشو» 
ويفوه على ما تقدم » وتلق عليه فصوص عشرين بيضة دون البياض » وتؤخذ 
قديرة وحمل فبها ماء كير ويغل وتنزع رغوته » ويلق المشو عليه ويخاط 
به » ويحشى به الجلد ومخاط ويصنم فى طبخه وفى اللون من اللحم الثانى ما 
صنع بالأول حرقاً حرثاً . 


صفة عمل القلية الُمرة : 


يقطع غرنوق كبش » ويلق عليه تابل وفلفل وقرفة ويصل محكوك بملح 
وأوراق أترج وعيدان بسباس » ومن الال على حسب قوته » ومن المرى أيضاً 
على حسب شدة سواده » ومن الزبت والماء الكفاية » وأعين صعتر وأغصان 
فيحن » ويطبخ <تى ينضج وخرج اللحم ويقل فى زيت حتى يحمرء ثم 
38 إلى قدر ويطبخ حتى يفنى الاء » 3 مر بغبار درمك وفتات محكوك 


(1) قوق هذا اللفظ فى الأصلكلة «كذا» . 
(؟) قطم فى الأصل لا يبدو منه إلا هذان المرذان . 


[؟ه] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 3 


وبيض © وينجم قبا فصوص فإذا غرفت قطم عليها فيحن وسلقت الفصوص 
وزينت مها 3 وقدمت إن كا أنه ٠.‏ 


تنتف المجلة وتطيب ملح ثم تدرس أحشاؤها” بلوز وصنوير » ويضاف 
إلى ذلك مرى نقيم وزيت وقليل ماء كزير وفلفل وقرفة ودار صينى وسنبل » 
وس من البيض » والكفابة من املح » واساق بيضتين واحش بذلك المشو 
المجلة » ودش فيه البيضة المساوقة » وليكون الحو بين جارها ولجها وبعضه 
فى جوفها » ثم تاخذ قدراً جديدة » واجمل فبها أربع مغارف زيت ونصف 
مغرفة مرى نقيع ومغرفتى ماء ومليح » واجعل فيها المجلة وارفها على النار بعد 
أن نشد غطاءها بالمحين » وحركبا أبدا لتستوى » فإذا جف المرق أكشف 
غطاءها وألق فيها نصف مغرفة خل وعين أترج وعين - » وفقص فمأ 
بيضتان أو ثلاثة » ثم اجعل علبها شقفا أو قدر محاس مماوءاً جر متقدا حق 
بحمرء ثم حونا حتى بحمر الجانب الثانى » وتشوى كلها » 6م اجعلها فى 
سحفة » واجعل حوطا الحشو » وزينها بالفصوص التى نحمت فى القدر » 1 
بالفستق واللوز والصنوير الممسة » وذر عليها فلفلا وقرقة بعد أن تسقيها بالسكر 


وقدمها إن شاء الله . 
صنعة فروج مبرد : 
نظف الفروج وأخرج حشاه واجعله فى قدر عثرفتى زيت ومغرفتى ماء 


ومغرفة ما بصل قد سحق بكزير أي ظْ اخضر وتايل وأفاويه وقليل مرى ثم 
ادرس حشاه بلوز وفتات ودقيق » وضرب أربع بيضات » واحش الفروج ببيضتين » 


34 أمبروزيو أويك ميراندا [4ه] 


ودس واحدة فى حوفه وأخرى فى عنقه )2 وارقع القدر على نار معتدلة بعد أن 
تخيط الفروج » فإذا جف وطبخ احعله فى صحفة واساق بيضتين وقطعها عليه 
مع عيون فيجن » وأفرغ وحه القدر عليه » وذر التابل الرفيع » وقدمه 


إن شاء الله . 
لون من فروج يبودى : 


ينظلف الفروج » وتخرج أحشاؤه وتقطع أطراف الفخذين وأطراف المناحين 
والعنق » وعلح الفروج واتركه » وخذ أطرافه وعنقه وأحشاءه واجعل ذلك فى 
قدر بالتابل الرفيع وجميع الأفاوبه وماء كدير أخضر وماء بصل وصنوير يح 
وقليل خل وقليل مرى وزيناً صالاً وأوراق أترج وعيدان بسباس » وارفعه على 
نار معتدلة » فإذا نضج وفنى أ كثر المرق خمره بثلاث بيضات مع فنات محكوك 
وغبار درمك » وادرس الكبد وأضفه للخمير » واطبخه برفق <تى يطبخ الكبد 
والمير ويتجعد » ثم خذ الفروج واشوه يرفق » وضر به ببيضتين وزيت ومرى » 
ولا تزال دهن به الفروج داخله وخارجه حتى يحمر ويشتوى » ثم تأخذ 
قديرة ثانية واجعل فبها مغرفتى زيت ونصف مغرفة مرى ونصف مغرفة آخل 
ومغرفتق ماء ورد ذّى وماء بصل وثابل وأفاويه » وارفعه على النار حتى يطبخ 
نما ء فإذا طبخ ل المي واتركه حتى يشرب » ثم اغرفه فى صعفة 
وصب عليه بقية لأرق » وقطع عليه فصوص بيض وذره بالتابل » واغرف اللوز 
التقدم فى صححفة ثانية » وزينه أيضاً بفصوص بيض » وذره بالتابل الرقيم » 


وقدمعا إن شاء الله . 


. قطم فى الخطوط بقد ركلتين لم يبق منها إلا ما أثيتنا‎ )١( 


[60ز] , كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 33 
صنة لون من أوزة وحشو : 


تذيج أوزة وتتفخ » ثم قف برفق وتلخ على ما تقدم فى لماي قبل » 
وتؤخذ أحشازها ومصارينها بعد أن تنظف نا وتدرس درساً جيداً » ويضاف 
إلبها نابل وجميم الأفاويه الرفيعة ومرى تقيع وماء كزبر أخضر ولوز مدروس 
وماء بصل وخمسة وعشرون بيضة وصنوبر صميح والكفاية من املح ولعنع 
مدقوق ونافم مقطم وفستق ومغرفتاً زبيت © ويضرب ابيع ويحثى به جلد 
الأوزة ويؤخذ لم صدرتها فيدق ويجمل فيه حميرة وبياض خخس [18 و] بيضات 
وفلفل وقرفة وملح » ويضرب الميع ؛ ويكسى به عظم الصدرة » ويرى فى ماء 
مغل حتى تشتداء ثم ترد فى موضعها من الجلد فى وسط الحشو » وبخاط كل 
موصع فى الجلد بعد أن تدس أثناء الحشو فصوص بيض مساوقة » ونوضع فى 
طاجن كبير أو فى قدر » ويلق عليها نصف رطل زيت وقليل ماء وسرى » 
وترسل إلى الفرن ويتحفظ فى طبخها حتى تحمر » 5 يَؤْخذ بقيه لحم الأوزة » 
واجمله فى قدر واحمل عليه نابل وجميع الأفاويه ومغرفتق خل وأربعة من 
الزيت ومغرفقى ماء كزبر ومغرفة مرى وأغصان فيجن وماء بصل » واطبخه 
حتى ينضج » فإذا طبخ ادرس لحم خروف وفوهه » وأضف إليه بياض البيض » 
واعمل منه بنادق مقدرة » وألقها فى القدر » فإذا طبخ الكل ضرب الحم الذى 
رفعت بأربع بيضات وفتات محكوك وغبار درمك » وخمر به القدر » وأنزها 
إلى الرضف حتى تتحمد الخيرة نعا » واغرفها فى سعفة » ونجمها بفصوص البيض 
القطعة » وذر عليها التابل الرفيع ؛ واجعل الأوزة الحشوة فى سمفة ثانية » وزينها 
بصنور حمس ووز تمس » وتشق شقتين » ور بالتابل الرفيع وترش عاء 
الورد » وتقدمها ؛ وهكذا يصنع برالبراكة”'؟ سوى فى اللون الذى يصنع من 


07 أميروزيو أويثى ميرائدا [5ه] 
6.5ب ٠. ٠.‏ 2 5 0 3 7 
أعضائها » فإنه إذا طبخ أخذ من ماء الكزير مقدار نصف رطل » وغلى فى 
قديرة 4 ونصى من رغوته 4 ونتحل فيه فصوص حمس بيضات 04 ولغر به 
بفتات حكركة وقليل خل 2 وحمر به و يترك حتى يتعقك و إلغر ف على ما 


تقدم 0 الاوزة إن شا الله ٠.‏ 
لون من ححلة يجوودى : 


تنظف وتفصل » وتجمل فى قدر مجميع التوابل والأفاويه وماء كزبر أخضر 
وماء يصل وسرى ونصف مغرفة شل وثلاث من الزيت والكفاية من الساء 
وعيون أعنع وأترج وصنو لر يح » فإذا طبخت وفى أكثر امرق دقت القانصة 
والكبد نا » وضربت بثلاث بيضات وحميرة » وخمرت به القدر » ونحرك من 
حوانها حتى تتحعد » وتنجم فها قصوص البيض © م تغرف وتذين بالقصوص 
وعيون النعنع والصنو بر الجمس والفستق وترش بيسير ماء ورد وتقدم إنشاء الله . 


صفة دحلة مشوية 3 


تنظاف وتدخل [14 ظ] فى سفود » وأذْرُس حثاها وضَريّئها ببيضتين وفلفل 
وقرفة ودارصينى وسنيل ومغرفتى زيت ومغرفة مرى » ونشوى على نار معتدلة وعلى 
بعك منها 4 ويدهن داخلها وخارحها بذاك الحشو أبداً عه تى فشر به وتحمر نا 3 
وتوضع ف حمقة ست علمها فيحن ونذر يفلفل وقرفة 04 وتقدم إن شاء 000 


)١(‏ ورد بعد هذا فى الأصل بطاقة بعنوان « صفة فروج مبرد » أعاد البافح فها ما سيق ١‏ اف 
هت عنوان « صفة فروحٍ ميرد »© وقد اختاط الأعس عليه سيب تشابه العتاويب » فأعاد بعد ذلك سخ 
بطاقات أخرى سبق أن أوردها هى : «لون من فروج يمودى» و «صفة لون من أوزة وحشو» و 
«لون من حجلة يبودى» و «صفة حجلة مشوية» فتركنا إعادة ها كرره . وواضح أن سيب الالختلاط 

هو تشابه عنوان « لون من فروج يهودى » الذى أورده فى ورقة ١١‏ ظ ولون آخْر بنفس العنوات 
ورد فى هلاظ. 


1" 58 كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس الا 
صفة فروج مبرد : 


ينظف الفروج ؛ ويجعل فى قدر » ويلق عليه نابل وفلفل وقرفة وجميم 
الأفاويه » ومغرفتا زيت وماء 8 بقدر » ويطبح برفق »© وتغسل بيضتان 
وتلق فى القدر » فإذا نضج الججيع أخذت القانصة والكبد » وقشرت البيضتين » 
وقطم جنيع سكين على لوح قطي دقيناً حيداً » ويقل فى مقلاة اوضرب 
بيضتين » 00 فيه مرى نقيم » ويقلب فى القلاة حتى محمرء 3 يوضع 
الفروج فى حنفة » ويحعل عليه وحوله المشو » وسقى ببقية الودك الذى بق 
فى القدر » وتقطم بيضة مساوقة مع فيحن »؛ وبذر على وجه الصحفة ©» وتدر 
على الكل التايل الرفيع ٠‏ ويقدم . 


لون دجاجة محشى فى ١‏ 


تلق :دبباخة نفينةة: وتدزين تالص : و كيذه وقليستتا موي ويد 
ويضاف إلى ذللك من البيض عشرة » ويفوه ويقدر ملحه » ونحثى به الدجاجة 
وتخاط » وتجمل فى قدر » ويلق علا نابل وفلفل وملح وثلاث مغارف زيت » 
ويرقم من المشو الذى حشيت به الدحاجة مقدار مغرفة » ويضرب بثلاث 
بيضات » وتخمر به » وتنحم بفصوص بيض » وترسل للفرن حتى حمر ويتحعد 
الحشو » ونخرج الدحاحة فى حمفة » ويجعل حوها الحشو » وثزين بالقصوص » 
ويقطمع علمها فيحن »© وتذر بالأقاو به الرفيعة » وتقدم إن شاء الله سبحانه لا 


رب غيره 5 
لون من فروج يبودى : 


ينظاف الفروج » [ 5١‏ و ] وتدرس أحشاؤًه يجوز وفتاتة وقليل دقيق وملح وناذ 
ج 9 


بف أمبروزيو أوي ميراندا 04 


وكدبر متطعين » ويضرب بست بيضات ومقدار ربع رطل ماء » 3 عرض 
الفروج على النار قليلا » ثم يجمل فى قدر نظليفة مخمس مغارف من الزيت 
امنب + ولأ كزال يقلن عل الزار فى اليك عق عبن تاه م عثر باتو 
العد » ويترك حتى ينعقد ويتحمد » ويغرف » ويجعل حوله المشو ٠‏ ويذين 


بنافم وفيجن مقطعين وعيون لعنع وجوز خمس » ويقدم إن شاء الله . 
فروج مصرى 094 


نلف الفروج ويفصل » ونوضع فى قدر » ويلق عليه تابل وفلفل وقرفة 
ودارصينى وسنبل » وثلاث مغارف زيت »© ونصف مغرفة مرى » ومغرفة خل » 
وشىء من ماء كزبر وبصل ؛ وثلاث مغارف ماء » وصنوبر وأوز © ويرقم 
على النار حتى ينضج » ويقل فى مقلاة حتى براقا وو الاي 
ويصب عليه ألرق » وتقطمع عليه فصوص بيض وفيجن » وتذر بالافاويه » ويقدم 
إن شاء الله . 


دحاجة تعرف باز كيرة : 


تذبح دجاجة وتسلخ على ما تقدم باطف » وتدق صدربنها وحشاها بفتاتة 
باردة » ولوز وجوز » ويكسر عليه خمسة عشر بيضة » ويلق عليه مغرفة 
مرى © ومغرفة ماء كزير © وجميع الأفاويه » والكفاية من املح » ونحشى به 
لد الدجاجة » ويلق فى ماء سكن حتى يشتد » ويؤخذ سائر لجها فيجمل فى 
قدر بثلاث منارف زيت » وخمسة من الاء » ونصف مغرفة مرى »© ومغرفة 
خل ؛ ومغرفتى ماء ورد © ومغرقة ماء كور 2 ويطبخ حتى ينضج ؛ و لمر 


1 5 5507 7 5 5 0 
بأربع بيضات وذثاتة وأوز مسحوقف ٠‏ فإذا اشتدت ازلت 2 وسخن سفود حى 


[5ه كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس بف 


حمى 4 وتدخل فيه الدحاحة 03 وتشوى على نار معتدلة 2 تى تحمر ثم 0 
فى صعفة » ويفرغ علمها اللوز » ودين بفصوص بيض وصنوبر #س © ونذر 
عليه الأفاويه 2 وتقدم 5 


صفة لون دحاحة تجيبة : 


42 دجاحة سمينة » وتنظاف وخرج حثشاها » وترفم مصارينها ؛ ويدق 
الحثى دقا غير مبلغ »؛ ويجعل معه ريع رطل لوز وصنوير وماء اس وقليل 
مرى وتابل وأفاويه وماء فستق » ويضرب بست بيضات + وتساق أربعة 
ونحثى به الدجاجة و.دس فيها البيض المسلوق » ومخاط » ويجمل فى قدر ماء 
ومغرفة زيت » توضم فيه الدجاجة وتطبخ » ولا يبالغ [ 2٠‏ ظ] فى طبخهاء ثم يجمل 
فى قدر أخرى ست مغارف زيت » ونصف مغرفة خل » ونصف رطل ماء » 
ورطل ونصف عسل » وإذا غلى وضعت فيه الدجاجة » فإذا كل طبخها خخر 
نخمس أواق نشا » ووزن درهمين عكر وماء ورد » ونحرك رفق حتى تتعقد » 
ثم أنزيها » وتؤخذ الصارين قزل وتلق :اررق قله مي لو العلدروه 
وتضرب ببيضتين ويعمل منها إسفيريا » وددق بضعة من لحم خروف » ويجعل 
كل ما يحمل فى المرقاس » وحبة لوم » وقليل مرى © وكزير وبيضة واحدة » 
ويضرب ونحثى به المصارين بعود سباس » ويصنم منه قال :7 07 “ثم يلغرف 
اللون ويزين بالإسفرا والمرقاس وحب صنوير وفستق » ويقدم إن شاء الله . 


لردة الخبيص من دجاحجتين : 
شع دجاجتان » وتخرج أحشاؤها » وتدق وتجعل فا نابل ويفوه تجميع 


() بعد هذه الكامة فى الأصل بياض بقدر كلة . 


”7 أمبروزيو أويى ميراندا لذ 


الأذاويه ومرى نقيع » ويدق معبا فتأية ولوز وصنوير وشستق » ويصرب ابيع 
مخسة عشر بيضة » ويسلق من الفصوص ويحثى بذلك الحشو الدجاجة ؛ 
وتخاط وتممل فى قدر برطل ونصف ماء » ونصف رطل زيت » ويغل على 
نار معتدلة » فإذا قاربت الطبخ أل عليها رطلان من العسل وأربعة دراتم 
زعفران » فإذا تصبغت الدجاجة أخرجت » وألقق على العسل ابيص » ويطبخ 
حتى يشتد » 1 تؤخذ صدرة الدحاحة الثانية » ويصنع منبا الأسفيريا يفافل 
وقرفة وبيضتين أو ما احتملت » ويدق لحم الفخذين ويلق عليه حواتج المرقاس 
على ما تقدم فى اللون الذى قبله » 2 امصارين » ونحثى به » ويصنم 
منه مرقاس » 3 يوضع ابيص فى حفة ويغرز فى وسط الدجاجة » ولزين 
بالإسفير ا والرقاس » ويذر عليه فلفل وقرفة وسكر » ويغرق فيها صنوير 


وفستق » ويقدم : 
لون مبودى محشو مدفون : 


يدق اللحم قط مدورة ©؛ وتحرى أن ألا تكون فيه عظام 4 و وضع ف 
قدر » ويلق عليه حم يع التابل والأفاويه » إلا الكون 2 وأزلقة مغارف زيت » 
ومغرقتا 57 ورد 00 ما بصل » وقليل ماء وملح » ويغم حرقة 
صفيقة » ويدفع على نار معتدلة » ويطبخ برفق » ويدق لحم مثل الذى بدق 
للبنادق » و يوه ؛ و يصنع منه بنادق صغار » وتلتى "١!‏ واف 1 وج في تنضج » 
فإذا ص ضج الكل ضرب تخمس بيضات عاعم اح وفلفل وقرفة 2 ويعمل طيحن رقيق ف 
القلاة » ويضرب حمس بيضات أخرى 8 ويعمل منها اذا طيحن آخر» م 
تؤخذ قدر حديدة » وجعل فم | مغرقتا زيت » ويغلى قليلا » ووضع فى قاعها 
أحد الطيجنين » ويفرغ اللون عليه » ويغطى بالطيحن الثانى » ثم يضرب ثلاث 
بيضات يقليل غيار درمك وفلفل وقرفة 4 وشّىء 0 ما ورد 43 0 شية اللحم 


[1ة] كتاب الطبيخ ف المغرب والأنداس *“ 


الدقوق » ويلق فى وجه القدر» ثم يغمر بشقف انار حتى يحمر » ويحذر أن 
حترق » ثم يكسر القدر وبجعل اللون فى حفة صحيحا » ويغرز فيه عيون تعنم 
وفستق وصنوبر » وتلق عليه الآفاويه » وقد عل على هذا اللورثف 2 ما 
ذكر» ومحذف ماء الورد » وحمل بدله مغرفة ماء كزبر مدقوق: ببصل » ونصف 
ةر نقيع » ويعمل فيه جميع ما يعمل فى الأول إن شاء اله تعالل . 


لون أخضر مشو باللوز : 


يقطع اللحم » ويوضع فى قدر بتابل وأفاويه » وقدر نصف رطل ماء 
كدير قد دق ببصلة » وثلاث مغارف زيت » وملح » فإذا نضحت خخرها 
بست بيضات وماء كزير وأوقية لوز مسحوق » وفتانة » ويخمر فى القدر منها 
أربمة قصوص » فإذا تجمدت الميرة غرف ورين بالقصوص » وذر بالأفاويه » 
وقدم إن شاء الله . 


بريد من حوث : 


يدق بضع الموت الكبير دقا جيداً » ويضاف إلبها ما احتملت من بياض 
البيض ومن الفلفل والقرفة وجميم الأفاونه الكفاة ؛ وقليل من اتير » ويضرب 
حتى مختلط نما » ْم تؤخذ قدر فيجعل فا مغرفة خل ومغرفتاكف من ماء 
الكزير الأخضر » وماء بصل مغرفة ونصف » ومغرفة مرى نقيع » وتابل 
وأذاوه ولوز وصنوبر » وست مغارف زيت » والكفاية من اللح وللاء » 
ويرفع على نار معتدلة » فإذا غلى غليات صنع من الاحم الدقوق صفة حوت» 
ودش فى جوفه بيضة مساوقة أو بيضتان » وبوضم يرفق فى الرق وهو يغلى » 
وقطع الباق بنادق حسنة » وتؤخذ فصوص بيض مساوقة فتكسى بذلك 


فى أمبروزيو اويثى ميرائدا 311 
اللحم أيضاً » ويلق الكل فى القدر » فإذا نضج اميم أخرج الحوت من القدر 
والقصوص المكبرة باللحم :وى قليت ف مقلات؛ حتى حمر 5 0 حمر القدر 


بدت بيضات ولوز مدقوق وفتانة » وينحم فى القدر . 
قال أبقراط : 


ينبغى أن يمختار من الطعام لامرضى ما هو ألذ ؛ قال جالينوس فى تفسيره : 
إن معنى قول أبقراط ما هو ألذ هو الطعام الذى يشمّبيه الإنات العليل » 
وتميل نفسه إليه وإن كان ناقص الفضيلة » وكان من شأنه أن يولد خلطاً 
مذموماً » فإن الإنسان إذا تناوله بشهوة واشتياق إليه احتوت عليه معدته 
وقبلته نفسه » واشتملت عليه طبيعته » بم طبخ وامبضم أحسن هدم 2 
وتود عنه غذاء مود » وحالت مضراته تنما » ومن هاهنا بُرى كثير من 
امرضى ينتفعون بالأغذية الضارة إذا أخذوها بشهوة . 


فيا يحب أن يؤكل من الطعام وحده 
ولا يحب أن مخلط بغيره من الأغذية : 


هذا باب جليل النفع فى حفظ الصحة والسلامة من الميضات وفساد الأغذية فى 
العدة وانقلاب الطبيعة » فإن الطعام البطىء المضم متى اغتذى معه بغذاء سريع 
الاتحدار سهل الانهضام أفسد أحدها الآخر ء وكان ذلك سب لحدوث التخم 
والميضات والمشأ المامض » وتولد الكيموسات الفاسدة » وأما كل طعام غليظ 
بطىء الانحدار مختلف فى المغم ثقيل فى العدة بعيد ا مضم » فسبيله أن يوّكل 
وحده ولا مخلط بغيره » ويقدم ولا يؤكل إلا على الجوع الشديد » والشهوة 
القوية الصادقة » مثل الهرائس » والرؤوس » واللحوم البقرية السمان » والارز 


[3ة] كتاب الطبيخ فى اللغرب والأتدلس ف 


باللبن » والجبنات » والحاشى المدسمة » وما أشبه ذلك ؛ فهذه الأغذية الثقيلة 
البطيئة الامهضام والانحدار سبيلها أن لا تؤكل إلا وحدها ولا مخاط بها غيرها 
من الأغذية » فإن ذلك فساد ومضرة » وذلك أنها إذا حصلت فى المدة 
وحدها وقبلها اشتملت عليها العدة واحتوت عليها الحرارة الغريزية وطبختها » 
وقويت الطبيعة على هضمها » فكان الخلط التولد عنها حموداً » ومتى حصلت 
لغيرها نشيطت الأغذية اللطيفة منها واحترقت وأفسدت غيرها . 


فى العادات التى يستعملها كثير من الأمم فى أماكنهم : 
فكثير يشتهون”" ويميلون إلى ألوان من الأطعمة يكرهها غيرهم » وذلك 
أن أهل المن بطبخون [ ؟؟ و ] بالمر. . .0 ولا مختار ذلك غيرهم » وأقوام من العجم 
يطبخون الأرز بالسماق 7" ويلتذونه » ويكرهه غيرم » وأهل الشام محبون 
ويؤثروت فى الأعراس اللين » ولا مختاره غيرهم ؛ وكأهل تنيس من بلاد 
مصر فإنهم يطبخون من السمك الطرى مثل ما يطبخ من اللحم كالمضيرة 
والحضرمية وامروزية » وأهل مصر يختارون من الطبخ المروزى ويكرهها أهل 
العراق لأنهم يشبهونها بالدواء لوقوع اللإجاص والعناب والزيت فيها » وكاللة 
التى يحبها أهل البادية إذ كانت طمامعم ويكرهها أهل الدن والخَاِرة وخلق 
كثير يأكلون ويتأدمون بالسمن ولا يقدر غيره على ثيه فضلا عن أكله » 
فليس من الواجب إذا ذمّ إنسان اونا من الألوان وطما من الطعوم أحب أن 
يذمه جميع الناس » فإن الطبائع والقوى والأمزجة والهيئات والعادات والشهبوات 
مختلفة » فإن الذى يكرهه ويميل عنه ويبغضه زيد قد يجوز أن #“تاره ونحبه 
)١(‏ فى الأصل قطم أني على معظم الكامة وما أثبتناء هو أقرب ما يتفق مع ما بتى منها . 


(؟) قطم فى الأصل بقدر كلة . 
(*) هذه الكامة غير واضحة بسدب قطم فى الأصل . 


74 أمبروزيو أويق ميراندا [ة] 


وعيل إليه عمرو ء ولابد من ذكر الشىء وضده وخلافه » قإن لكل نفس 
شهوة » ولكل شىء طالب 0 : 

7 ألم [ [اشه] الناس لت اللحوم أطممم طبخها وعملها يما يصلحها ويزيد 
فى تقويلها وغذائها وإخلاع كينياتها يكون 5 فى مناقم اختلاف طبائم 
الناس » إذ كان نهم الدَموى والبَلخموحٌ والعنواؤئ وَالوؤدَاوىٌ » فناس طبخوا 
بالماء واللح »© وقوم أصلحوا 2 وآخرون طبخوا باخل © وغيرهم باللين ©» واخرون 
بالسماق وبامرى وغير ذلك » وكثر تغيير الناس للألون وتزايدوا فنا واختلفت 
0 وطعومها وقواها ومتافعها » ونحسب ما حجرى عليه أحس الطبخ كذلك 

مر ما يصلح من الأخباز » وذلك أن بشراً كثيراً دعتهم الماجة وشدة الضرورة 
1 اتخاذ انخيز ليتغذى منه سرعة وف أقرب مدة كالبادية والرعاة الل 
وأجماب السرايا والمسافرين » فقوم أصلحوا خيز اللة » والغروت اختاروا خيز 
المقلى وما يعمل على الطاجن ثم تزيدوا فى ذلك ؛ وأصلحوا لذ ران الاير 
وخيزوا فيها صنوف الأخباز » وجعاوا لكل نوع من أنواع اطيز اسما يعر 
به » لها اللإصبهانى والرقاق «اللبق والمشطب والمريش والمردوف وخبز الاء 
والطاوى والعموم والشوك والطل * ولاملوك بالمشرق عادة وفصل حسن لقف ظ] 
وذلك أ يأمرون الحبازين أن يصنعوأ هم عدة أنواع من اتيز ومحضروا 
طبقًاً كيراً واسما يسميه الخبازون طبق العرض ععنى 7 يعرضون فيه ما 
يصنمون من اتيز على الصاحب » فإذا نظر الماك إلى تلك الأخبار أكل مما 
00 منبا وما تدعوه نفسه إليه . 

وللاكان مرى التركيب الذى ينتفع به فى صناعة الطب تركيب الأطبخة 
بأنواعها واختلاف طعومها فإنها بحسب تركييها تستفيد إما حرارة وإما برودة 
وإما اعتدالا » وكذلك تكون الال فى غلظها ولطافتها وعمر امبضامها وسرعنها » 
ريت :أن أذ كر مها ما اسْتلك طعمه واستحسن تر كيبه وصنهته » وأقسمه 
أنواعا على ما رتبه أولو الاتقان . 


[30] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس 7 

تأقول إن أول ما يحب أن يبدأ به فى صناعة الطبخ التحفظ فى تناولها 
من الأوساخ والمفونات » وتنظليف الأوانى الستعملة لذلك مع نظافة الطباخ » 
وكثير من الناس يقولون إن أطيب الطعام ما ل ثر المين » وليس كذلك » 
بل أطيب الطعام ما وقم عليه الحس ورأته العين ووثقت به النفس واطمأنت 
إليه وعامت حقيقته فى صنعته فإن الصانع من الطباخين بعد أن يتم عله ويفرغ 
منه لا ينكر ولا يبالى كيف كان » لأنه محسب أن الغاية التى تراد منه مى 
تعجيل الفراغ والانصراف » ولهم خلل وأشياء لا ينبغى ذكرها من قلة تحفظهم 
وسوء مناولهم » فَكيف المطالعة عليبها والنظر إللها ؟ وهذه الخلال التى دعت 
كثيراً من الخلفاء واللوك أن يأمروا بأن يكون الطبخ بين أيديهم » وسنهم 
من دعته الضرورة إلى طبخ ما يأكله بيده » حتى أُلقوا الطبخ وألَبُوَا فى ذلك 
ححتبا مكثيرة » فنهم أمد بن العتصم وابراهم بن الهدى ويحجى بن خالد 
والعتمد وعبد اله بن طلحة » ثم أناس من بعد هؤلاء العاماء والمكاء والكتاب 
والوزراء وخواص الناس . 

وينبنى أن نمنى بعرفة الأشياء التي بها تكل صنعة الطبخ » وبا بعى 
الطبخ طبيماً باختلاف طعومها ومذاقنها » مثل أنواع الخلول والربوب والرى 
والزيت وماء التفاح وماء رمانين وماء الزبيب والخإردل والتوابل وجميع العقاقير » 
ع1 الرَدِئُ منها والجيد » فإنها إن كانت ردية فسد ما يعمل منها » وكانت 
الأأوان مخلاف ما ينبغى من الطعوم الحمودة امستلذة » قتطيب [ "5 و] النفوس 
جودها ولذمها : 1 1 

واعم أن معرفة تصريف التوابل فى ألوان الطبخ أصل عظيم » فإنه أس 
الطبخ » وعليه يلبني » لأن منها ما بوافق الأطعمة المذكرة » وم ألوان اقل » 
ومنها ما بوافق لَه مثل التفابا بأنواعها والبقليات وما أشببها » ومنها أيضا 
ما يبين الإطعمة ويذكيها ويطيبها » ومنها [ما يجلب] التفعة ودفع الضرر . 


4 أمبروزيو أويق ميراننا اكه 
فالكويرة اليابسة : 
تدخل فى جميمع الأوان » وهى مخصوصة بالتفايا والحثى » ولها خاصة : 
وذلك أن توقفت الطعام ف المعدة 4 ولا 10 سريعا حتى م قصمه 7 | 
الكامورتف : 
يدخل فى ألوان الخل أو 2 أعسراق المقأوات من جميع ما يقلى به من الطير ٠ش‏ 
وغيره من اللحوم » والكون مع تحليله لارياح وعضمه فإنه 00 أطعمة اعال والرى. ‏ | 
وأما وأما الكراوا : 4 ْ 
ٍ 


ذإنها تدخل فى الكرنبية والبقلية المكورة » وحيث يكون الكرنب 
والإسغاناح فى لون أو ثريد لابد فيه من الكراويا » فإنها تطيب طعمها وذ كيها ١‏ 
وتطرح رياح البقول » وأما التفايا بأنواءها والمحثى فليس بدخلها كامون ولا | 
كراويا إلا الكزيرة والفلفل » وما أحيبت أن تضيف من الأفاويه » مثل | 
السنبل والقرفة وان دك ذلك فى موضعه إن شاء الله . ٠‏ 


الزعغرايت : 


يتصر ف فى اغللات والجليات «الثلثات والحاشى وألوات الدجاج التى 
يدخلها لحل ولأرى 8 وبعض الناس بحل الزعفران بالماء 8 وحينئل جعله ف 
القدر آآخر الطبخ » وإنما تمل الزعفران فى القدر أولاً مع اللحم مساوقاً مع 
الفلفل وما بصلح من التوابل » فيستحكم ذلك طعمه وصنعته . 
ومنهم أيضاً من مدل الكل والرى آخراً عند تمام الطبخ » فيبق طعام ‏ | 
لحل يا ف الرق ولا يدخل اللحم شىء من طعبه » ويصبون أنه إن جمل ْ 
أولا ذهب حموضته ا طعمة » وليس الأس كا ظنوا ؛ بل يريد الطبخ ٌْ 
ْ 
ا 


[0ة] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس 0 


فى جوضته ويذكيه » فإن الطبخ يحفف مائية الكل فتقوى حموضته » ويذهب 
ما فيه من طعم رهم أو خمج » وينفذ طعمه [فى] قطع اللحم وغيره مما يطبخ 
معه » مثل ما يقعل الزعفران إذا جعل أولا . 

ومنهم من يسحق اللح ويحعله فى القدر كأنه لا ينحل إلا إذا سحق 
زيادة لا تضر ولا تتفع » فإذ ولا بد من سحقه فيكون فى مهراس الححر أو 
العود كأ ذكرنا ليق ظ] 

ومنهم من يذر الفافل المسحوق على الطعام فى القطعة وقت الأكل » 
وذلك من فال الروم والبرير » وإنما يُذَنّ على الطمام فى القصعة فى 
حين أكله القرفة والسنبل خاصة »؛ وذلك فى أطعمة معلومة وليس 
فى كل اون . 


لخرمه ما له فى أنواع الطبخ معنى » وإنما هو فى أطعمة البادية وأهل الهامة » 
والذين «ذهبون به لازيادة فى القوى إنا يأخذون ماءه خاصة ويضيفونه لاحم 
ويطبخون به اونا أو ثريدا » ولقد رأيت فى « تاريخ الزهرة » من تواريم قرطبة 
أنه كان فى أيام عبد الرحمن الناصر لدين الله وفى أيام ابنه الم يطبخ خارج 
بإب القصر كل يوم من المص الطبوخ خمس أقفزة قد أخذ ماؤها وصرف فى 
الطبخ ورمى رمه » فكان برفعه الضعفاء والساكين » وكذلك رأيت فى 
التاريخ الذكور أنه كان يفتت فى كل بوم ثلاثين خبزة برسم حيتان البحيرة 
الى فى القصر . 


فليس يتصرف فى ألوان الطبخ «وجه » وإنما يتصرف فى انواع الرفايس وبعض 


4 أمبروزيو أويى ميراندا [حدا 
الثرائد وما أشبه ذلك من أطعمة النساء » واحتيج للزيت الا قد أفرط عليه 
اليس والجفاف والأشياء المريفة اخللة ليكسر حدتها ويكسيها ليانة وسلامة 
ويفيدها لدونة . 

الأصل فى جميع الألوان أن يغلب على مرقها الدسم الكثير دون ما سواه » 
كان اللحم ضعيفاً أو سميناً » فليكثر فيه من الزيت » فإن الزيت ددم 
الأطعمة وإنه يطيبا ويذكها ويصلحها . 


الرئ : 


البو ياي أن تقل أنه إل القع عاص امون كاد والقدم 
وبعده الرى الصنوع من عصير العنب بالأفاويه دون بز حرق » وأما المرى 
الذى تصتع العامة من العسل الحرق والطفيز الحرق وغير ذلك فليس ينبغى 
استعاللها توجه 7 فإمها مع توليدها للسوداء لس طا منقفة ولا طعم ذى 5 


وأما الحل : 


الذى يصلح للطبخ وغيره مر أمور الصيدلة مثل السكنجبينات وخل 
العنصل قاتخل الأبيض الصنوع من العنب الأبيض التناهى فى الخلاوة الخالص 
الذى لم يدخله ماء ؛ واتفل احتيج إليه فى الطمام لما كان مثثياً مفسداً 
للفعدة » فيكسبه امل تقوية وطعما يستلز به » أو لما كان محتاجا إلى تلطيف 
|:؟و)] وتقطيع من غير إسخان » ولما كان اتفل فى السكباج قوى الجوضة 
فيه نون فيعدل بما اتفق من الحلاوات والدسم الكثير . 


وال ردل 3 


ينبثى أن يحتنب منه العقيق » فإنه إذا َم كس صرارة » ومن أجل 


اسه صن مدي وق 


[5ة] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس وم 
غسل فإنه قوى الحرافة وليس فيه مرارة . 


يوْحْذْ من الصناب الحديث ويدق فى مهراس من ححر أو من عود دقا 
قليلا حتى يصير هريسا » ويغسل بالماء المار ليذهب ما فيه من الرارة » ويهرق 
عنه ذلك الماء » ثم برد إلى الهراس ويدق دقا بليقاً » ويسق بالخل الثقيف 
شيثاً بعد شىء » ثم عرس فى خرقة خشنة أو منديل من صوف أحرش ء ثم 
بعاد إلى الدق حتى ينحل » ويمرس حتى يخرج لبابه مل التليينة الرقيقة » 
حينئذ يدق من الاوز الملو القشر دقا بليثاً حتى يصير مثل العجين » ويمرس 
فيه حتى ينحل ليعدل حرافته ويبيضه ويكسبه خثارة وعذوبة »لما فى اللوز من الرطوبة 
العتدلة والعذوبة اللذيذة فهذه منفعة اللوز وفائدته فى الصناب » فإذا كل على 
هذه الصفة استعمل مع الشواء وغيره من الأطعمة الدسمة الغليظة إن شاء الله . 

د 2 

قد ذكر فى كتاب الطبخ لأنوشروان أنه ينبنى لمن أراد أن تدوم سمته 
أن لا يأ كل من طعام بات فى آنية النحاس » وأن من الأغذية ما يكون 
جيداً » فإذا بات فى آنية النحاس أو طبخ فبها استحال إلى كيفية ردة » 
وصار مذموما ؛ وما ذكر أيضاً أن الحموت إذا قلى وجعل فى آثية نحاس أو 
طبخ فيها وترك حتى يبرد عاد سما » وذلك مما تكسبه هذه الأطعمة من قوة 
النحاس وطعمه » ولسرعة استحالة الحوت والابن ؛ وكذلك كل طمام بات 
مكشوقاً فإبن الحوام السمومية تدب بالليل وتتفقد بالملح وتحتاط عليه » فإن 
كثيراً من المشرات والهوام تطلب اللح حيث كان لتتملح به » ورا سقط 
من لعابها عليه » وتحتك فيه فتسلخ من جإدها » فكانت منه مضرة عظيمة » 
فينبنى اذلك أن لا يطرح من اللح فى الطعام إلا ما كان منه مغسولاً أو 


48 أمبروزيو أويك ميراندا مآ 
مغطية محفوظا » وما ينبثى أن يُتَحَنَكَآَ منه أيضاً الطبخ ل قدو واهدة 
لا سها إن كان غير مزجج و ينظف » فإن كثيراً مرى الخدمة لا يغساون 
القدر عند الفراغ من الطبخ [4؟ظ] ويكفونه على الأرض وهو حار » وقد 
يوافق فى تلك البقعة عفنا » فيصعد مخاره فى القدر ويقركب بينهها 2 © فيستحيل 
ما يطبخ فى القدر إلى كيفية ردية . 

وقد أمس بعضهم أن تعد له قدور على عدد أيام السنة يطبخ له فى قدر 
اه يوم » فإذا فرغت اتخذ غيرها » ومن لم كنه ذلك فليأسس خادمه 

ن ينظف القدر كل ليلة بائاء الخن والنخلة » فإن ذلك كله مما ينشط 
0 للقبول على الطاعم » ويضد ذلك يكون نقورها منهاء» وقد تكتسدب 
الأطعمة سوء مزاج ؛ وذلك لطول لبها واستحالتها إلى التعقن وتركييها وعملها على 
غير ما يحب » فينبنى أن يتفقد هذه الأمور » ولا حقر بها ء ويتحفظ من 
نضارقنا-حدين :ما أمكن 

ومن الألات ال ا أن يتعدها من كان ممتنياً بصناعة الطبخ 
والصيدلة مهراس من حجر 0 الأبيض » أو من عود يكون من اللخشب 
الصاب شيل خشب البلوط أو البط لم أو الزيتون أو الدردار أو البقس أو 
العناب > معدا لدق أشياء لا ينبغى 0 فى النحاس نوجه » مها الملح والثوم 
والكزيرة الرطبة والبمل واتكردل والنعنع والترنجان وغيرها من الأحباق والبقول » 
ومن الفواكه مثل افاج والسفرحل والرمان » واللحم والشحم واللوز والحشو 
الذى يصنم لكمك وأطعمة الخيز » وغير ذلك مما فيه رطوبة أو دسم لا 
سها إن ثرك فى النحاس حتى بلزحر ويتغير » فيكتسب كيفية ردية . 

ومن هذا الحمشب الصلب تكون الغارف ولملاعق والعود الذى يقطم عليه 
الحم » واللوح الذى عد عليه الكمك » وأطعمة اتليز ؛ يكون أماس فى 
غاية المقلة ٠‏ وكذلك الآلة التى يصنع بها الركاس » يكون من الزجاج الأبيض » 
أو من غخار مزجج» أو من خشب صلب ٠‏ فإنه إن كان من النحاس 


[1م] كتاب الطبيخ فى الغرب والأتداس هوم 


تزتجر داخل أنبوبته التى بد عليها اللحم الدقوق حين يحثى فيختلط ذلك 
باللحم 2 فيتغير 3 ذكر 5 
كيفية تركيب استعيال ألوان الأطعمة ؛ وما ينبغى أن يقدم وما يؤخر منها : 


فأول ما يبدأ بتقدم الؤنثة » مثل البقلية الكررة والتفايا بأنواعها » ومن 
بعدها من الألوان اللى » ثم الثلث ء ثم لون المرى » ثم الخلل » ثم المسل » 
ثم الفرطون » ثم المعسل 'ثانية » فهذا ذكر الألوان السبعة وترتيب أكلها . 

وقد كان كثير من أكابر الناس وأتباعهم رسموا [5؟ و] أن يوضع على 
كل مائدة بين يدى الرجال ألوان مفردة » لون بعد لون آآخر متية ؛ وهو 
لعمرى أحسن من أن يدل أغضرة كثيرة كلها على مائدة وأجمل وأ كثر تأدبا 
وأطرف + ومى طريقة أحل الأندلس والغرب رؤسائهم وخواصهم وذوى الفضل 
من أهلها من أيام عمر بن عبد المزيز وبنى أمية إلى هل . 

نما قلا 

وهذا حين أَبْتَدِى .وصف البسائط من الأطعمة » وأبداأ أولا يذكر التغايا 
بأنواعها » إذ هى منأجل الأغذية وأعدلها كيموسا وأوققها لكل مزاج لا سها 
السوداوى والبلغمى : 


التقابا البيغاء الساذجة السياة أسنيدياجة : 2 


هو لون معتدل الغذاء موافق لمعدة الضعيقة » مولد للدم الحمود » صالح 
للأحماء والناقهين » وعى مادة وهيولى بيع أنواع الطبخ . 
٠. 000 4‏ 52 . 5 ع 04 
صفمها : يؤخد من لم الضان الفقى السمين » ويقطع قطءا صغارا ؛ وتجعل 
فى قدر نظيفة بملح وفلفل وكزبرة بابسة ويسير من ماء بصلة مدقوقة » ومغرفة 
من الزيت العذب 4 وقدر الكفاية من الماء 4 وجعل على نار لينة 04 ويتفقد 


بالتحريك 4 وجعل فيه من البنادق وشى: من اللوز القَسّْر القسوم 4 فإذا نضج 


45 أمبروزيو أويش ميراندا مآ 


الحم وكل طبخه أنزل القدر على الرضف حتى يفتر ؛ ومن أراد هذه التفلا 
خضراء فتخضر عماء الكزيرة الرطية وحذه ©» أو مع شىء من ماء النعتع 5 


صفة تفايا بيضاء : نوع آآخر : 


يؤخذ من الهم القم الفى السمين ويقطم قطماً صغاراً » ويجمل فى قدر 
علح وكزبرة بابسة وفلفل » ويسير من ماء بصلة » وقدر الحاجة من الزيت » 
ويرفع على نار لينة » ويغلى فى زيته وأبزاره ثم يضاف إليه من الاء قدر 
الكفاية » ثم يذ للبم والقها ”© من العا » ويقاب » ويربط أسفله مخيط » 
وجعل فى قعر المبعر امربوط بيضة مسلوقة مقشرة » ويحصسل عليها من لحم 
البنادق المدقوق الطيب بالتوابل » ثم يحمل عليه بيضة أخرى ثم لقمة من 
الحم اذ كور حتى عتل 2 و الحم 2 وبخاط فيه » ويجمل فى القدر » 
وينم طبخ التفالا » فإذا نضحت أخرج البعر » وقلى فى مقلاة بزيت عذب 
حتى حير » ثم تفرغ التفايا إن شئت عفرة ببيض مضروب أو ساذجة » ويقطع 
النها سكين قاطم ؛ وينجم به التفابا » ولا بد فيها من البنادق واللوز القسوم » 
ويذر عليها قرفة وسنبل » وتقدم 4؛ وإن شقت حَضّراتها ماء الكزبر وحده 


صفة التغايا البيضة باللوز : 


يطبخ من لم الثنم السمين تفلا بيضاء مثل ما تقدم » فإذا نضج اللحم 
حينئذ يؤخذ من اللوز القشر اللدقوق ويحل عاء الورد ويخثر به التفابا المطبوخة » 
فبزيد بياضها ء ولا بد فيها من البنادق » وشى حجيبة ماوكية ٠‏ 


. كذاف الأصل‎ )١( 


[؟] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس 4 
صفة تفايا مقلية كانت تعرف ان « تاحصحصت » : 


يؤخذ لم | فتى مين © ويقطم قطما صغاراً » ويقل فى قدر نظيفة علح 
وفافل 0 بأسة وسير من ل يصلة ومغرفة من ) الزيت ويسير من الماء 04 ويدام 
نحريكه حتى يحف ماؤه » ويتقلى فى زيته حتى ينضج وبحمر ؛ فهوقريب مما تقدم . 


تفايا ١‏ افع آخر شرقية : 


يوْخْذ الكرش والدوارة والترت ولحم الصدر والذنب والواضع السان » 
وتقطع ف قدر 4 ويضاف إليه ملع ويصلة وفلفل وكزيرة وزيت وسداب 3 
ويرفع على النار بعد ما يقطع عض الكرش مع الاح ويعمل من بعضه عصبا 
صغارا متقنة » ويضاف لي 2 ويطبخ » فإذا 07 نضحه 1 إن شت ؛ 
وقد يعمل هذا اللون بالخل فيأتى محيياً ونوعا آخر . 


صفة شواء قدر صالح للشيوخ والمرطوبى الأبدان والعد الرطبة : 


0 . 85 0-3 1 20-0 5 .م 
يوحد مدن اللحم الفتى السمين ويقطع قمعا صغارا #2 ودر نظيفة علح 
بسير وفلفل وصعتر ويسير من المرى النقيع وضرسا توم وقدر الكفاية من الزيت » 
وحمل على نار معتدلة ويدام ريكه حَتى ينصيج 4 وستعمل 27 
صفة البنادق المستعملة فى بعض الألوان مثل التفايا واثل وغيرها : 


وقد يصنع منبا لون يأتى ذكره إن شاء الله » وهى حسنة الغذاء 0 
الضم للناقهين والشيو والمعد الضعيفة 0 يؤخد من للم التو والفخذ من 
السال مه ن العصب والعروق 014 ويدق دقا ليع 04 ويضاف إليه السير من 0 
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وفلفل وقرفة أو سنبل » وشىء من ماء بصلة » وملح يسير » وإسير مرك 
البيض »© وشىء من غبار الدرمك » ويئق الزييب الحاو من عيدانه وأوساخه » 
ويفسل بالماء حتى ينظلف » فإن أردته تقيئاً ألقيت ككل كيل من الزيت 
كيلين من ماء سخن » وجعلته فى آنية ضاربة حتى يغلى » ثم تصفيه وتلق 
عليه [١؟‏ و] عسلا » وإن. أردته مطبوخًاً جعلت كيلا من الزيت وثلانة 
أحكيال من ألاء » وأخذت قياسه بعود » م زدت من الماء يدر ما 
تريده » ولطبخه حتى يرجم إلى قياس الرشم » ثم صفيته ورميت فيه العسل 
وتركته حت ينلى » ثم تشربه إن شاء الله » وكذلك تطبخ السل للشرب 
على هذا المثال . 
+ حمل إسفنج محشو : 

تأخذ السميد وتغريله » وتأخذ الدقيق وتحمله فى صحفة وتأخذ الاء » وترش 
به السميد رشا خفيقاً » ثم تحمل بيدك وتضمه كله » وتغطيه بصحفة ثانية » 
وتتركه حتى برشح » 3 تكشفه وتعركه حتى يصير كالدرمك » ثم تقلى فيه 
الزيت وتعركه » وتلق فيه خميراً وييضاً تطرح لكل مد حمس بيضات » ثم 
تعرك العحين بالبيض » 3 نحمله فى قدر حديدة بعد أن تدهن القدر بالزيت » 
وتتركها حتى تمر » 3 تأخذ ورا ورا م وفستقاً كل ذلك منق » 
ويدق الجيع فى مهراس حتى يصير كاللح » ثم تأخذ عسلا ميا وتجعله على 
النار » ويغلى حتي يهم أن ينعد » ثم تأخذ اللوز والجوز والفستق والصئوبر 
النى دققت ء وتطرح الجيم على الل » وتحركه حتى ينعقد » ثم تأخذ من 
العجين الذى جعلته فى القدر من السميد » وتعمل منه رغيفاً صغيراً » وتجمل 
عليه من هذه المحنة النعقدة لقمة » وتعمل العحين كله على هذه الصفة © حت 
بن المشو» ولا يكون المجين خفيثاً إلا بين ذلك » وتأخذ مقلاة ونجمل فيها 
يي » فإذا بدأ بالغليان تلق فيه اللقم من الإسفنج وتقليها بنار لينة حت يم ٠‏ 
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وإن أردت أن تعقدها بالسكر ذفمل . وإن شئت أن تلق فى العجنة من 
اللوز وغير ذلك سكراً لوقا وماء ورد تألق نانك طيبة مألوفة ٠.‏ 


يمجن الدقيق بقليل ماء » ثم يتم مجنه بزيت © ثم يعمل من بعضه 
ُعَيْقَاتَ رقاق د بالقصبة مثل حمس عشرة رغيقاً » وتجمل فى فاع الحبنة إذا 
علت » ثم تجممع وتفتل وينفخ فيها ثم تصنم ثانية وتفتتح لتصير أوراقا » فإذا 
جعل الخيز فهبا جعل طاقة منه ورغيف واحد » 3 طاقة ورغيف » تحمل من 
ارغف داخلها مثل ثلاثة » ويكسر على المبن مثل بيضتين أو ثلاثة مضروبة » 
[6؟اظ] ويجمل أيضاً من قشر الجبن على ما تقدم فى قاعها » ثم تغملى 
وتدهن بالبيض. كلها » وتبعث إلى الفرن فى صمفة تراب كبيرة تطبخ فيها » 


ص 


فإذا طبخت فبها زبداً وسمناً وتغمها ساعة حتى تتشرب وكل هَنيئاً مريئاً . 


مخيزة من فراخ أو زرازير : 

يمجن العحين على مثال محين الجبنة : إن شئت مورقة » وإن شئت 
مختصرة © وتصنع منها خيزة على سبيل ما وصفنا فى الحبنة » وتأخذ الفراخح 
أو ما شئت » وتنظفها » وتطبخ فى القدر بعاء وملح » ولا يبالغ فى الطبخ » 
وتدق بصلة مع كزبر أخضر ويابس وفلفل » ويجمل كله فى مقلاة لخار بثىء 
من زيت ومغرفة مرى ومغرفتى زيت على النار » وتحركها حتى تبالئها » 
وتأخذ بيضتين وتكسرها فى القلاة على النار وتحركها حتى تتصنى الرقة » ثم 
تنزها عن النار » فإذا “ردت أخذت الفراخ وقطءتها على شطرين » ووضعها فى 
الخيزة العمولة » وأخذت من قصوص البيض ووضءها فيها » وغطينها بالغطاء 
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العمول لها » وزيتها بمحاح بيض » وبعثت بها إلى الفررف فى صعفة إن 
شاء الله تعالى . 


يزة نحوت نحرى أو مهرى : 


يمحن العحين على الوصف الذكور لاحبنة » ويؤخذ الحوت » فينق من 
داخله وخارجه » ويغسل ويعصر من مائه » ويؤخذ من ماء البصل والكزير 
الأخضر فيخلط مع التابل وفلفل وهيلج » ويضرب ى حفة قد طرح فيها 
مغرفة مرى ©» 0 زيت » 0 بيضات » وفدت الموت هذه 0 
ويغطى بغطائها ويبعث إلى الفرن ؛ ؛ ومن أراد أن يعملها بلا ثابل يعمل الخيزة على 
طول الحموت ويدخل فيها الموت » ويلق فيها فلفلا كثيرا بعد أن يدهما 
إلزيت ويفطها ويبعث بها للفرن إن شاء الله . 


خيرة مورقة : 


يؤخذ من دقيق فيعحن ىق يكون رطباً ؛ ويكون فيه زيت ليكون 
رخصا » وحمل فى العجين حميرة » ثم يؤخذ العجين فيمد وترقق حواشيه ؛ 
ثم يطوى ويفتل ©» وينفخ فيه حتى يصير الربح ى جوانبه » ثم يغلق طرفاه 
باليد ويعمل منه خيرة 0 وتكون الخيزة غليظة 0 وجعل ف مقلاة خار» ويصب 

فى القلاة مغرفتا ريت 4 ووش الأصايع على الخيزة حتى تنصير فبها كالمداهن 
فى وحه اللميزة » وتدخل اللحيزة فى الفرن فإذا طبخت حمل فى حفة مزححة » 
ويؤخذ العسل ويطبخ بشىء لليف و من الفلفل ؛ ولصب علمها إن شاء اه 5 


() ف الأصل : المرقة » ولا يستقيم بها العنى . 


لعن ما سمه ماوع وو سا شد 


:2 ع ١‏ سس ار تووم جخياك سف شاط تج تفط شاك بد نجع ع ن تسسات ا مااع وسو ع جو ود 1ك 
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خيزة معحونة بزبد : 


يؤخذ ثلاثة أرطال دقيق درمك » فتعجن برطل زبد فإذا كل يجنه ترك 
حتى مختمر » ومخيز منه خبزة » وتبعث إلى الفرن فى حفة » فإذا طبخت 
حولت من الانب الباق فى عفة أخرى » وتعاد إلى الفرن » فإذا استوى 
طبخها أخرجت من الفرن » ثم تغمها ساعة وتقدمها . 

ينخل الدرمك ثلاث مرات ويؤخذ منه الخ » ويلف سمن » ويعجن بمم 
البيض » ويلق فى العجين شىء من زعفران وملح ويجعل فى مقلاة من “راب 
سمن » ويغلى » ويؤخذ كيل من عسل » وآخر من العجين » ويلق فى السمن الفلى 
حت يطبخ » ويلق فيه لوز منق وصنوير » قبل أن ينعقد ويذر عليه فلفل ويقدم . 


صنعة القطائف : 


بجعل قدر بماء على نار حتى يغلى » ويجعل فيه سميد غليظ » ويطبخ على 
نار حتى يصير عصيدة » ثم مخرج من القدر ويجعل في صمفة » ويغلى السل » 
ويلق عليه مع الفافل » ويقدم إن شاء الله . 


سكرية من إملاء أبى على البنداذى : 


يوْخْذْ رطل من سكر ويصب عليه أوقيتان من ماء ورد.» ويغل فى برمة 
خار حتى يهم بلانعقاد وأن محتبس بين الأصابع ٠‏ ثم ثلث رطل من لوز 
مقسوم مقلى غير محروق » ويدق نعا » ويلق عليه السكر » وبحرك على النار 
حتى ينعقد » ثم ببسط فى سعفة ويذر عليه سكر مسحوق . 
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وْخْذ رطل من سكر » فيدق وينخل » ويؤخذ ثلث رطل زيت عذب » 
ويلق فى برمة لخار » فإذا مم أن غل أل عليه ثالث رطل درمك وأوقيتان 
لباب خيز درمك أو سميد » وبحرك تحريكتين أو ثلاثا » ويلق عليه السكر 
وأوقيتان من ماء الورد » ويحك حتى يظهر عليه الزيت منتها » وتظهر الفلوذية 
ختمعة قد انعقدت » وتنزطا ومبرق عنها الزيت » وترفع إن شاء الله . 


خبيصة من إملاثه : 


يؤْخْذْ نصف رطل سكر » وثلث رطل لباب خبز درمك » فيدق السكر » 
ويخاط معه اللباب » ويجعل معه ثلاث بيضات » ويسخن فى برمة ار نصف 
رطل زيت عذب أو أقل » فإذا غلى ألتى عليه السكر واللباب والبيض ويحرك 
على النار حتى يطبخ ويلتف » 5 يترك ويذر عليه السكر مدقوقا . 


خبيصة برمان [90 ظ] : 


يؤخذ نصف رطل شك 3 ويوضع فى قدر أو برمة » ويصب عليه ثلاثة 
أرطال من ماء الرمان الحاو السّفرى ونصف أوقية من ماء ورد 5 الرائحة » 
وغل ما ء ويلق عليه بمد الاين نصف مد ميد » ويظل حت ينضج السميد 
ويلق فيه وزن ريع درثم زعفران مسحوق مغربل »© وثلاثة أواق لوز ء ويجعل 
عن دوي عليه ملياين سكو اسالرق. ‏ للم بنادق مها . 


خبيصة رابعة : 


يؤْخْذ نصف رطل سكر » ويلق عليه ثلاث أواتي ماء ويلى على النار ) 
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3 يلق عليه ثلاث أواق نشا » و3 ثلث رطل زيت عذب 4 ويغل حي الى 
الزيت » 3 يصى ذلك الزيت عنه » ويصب عليه شىء من دقيق اللوز 2 


يؤخذ الاحم الطيب السمين » ونوضع فى القدر مع بصلة صميحة وفلقل 
ويحل شىء من عسل عاء » ويغمر به اللحم » حتى يبالغه الطبخ » ويكسر 
اللييص » ويطرح فى القدر » ويقل مع شىء من زعفران » فإذا طبخ رَحَاتَ 
القدر عن الثار » وتركته حتى مخرج 0 تعمل له حميرة . 


سلق الباذئجان » ويطرح طعمه من قشره الأعلى » ويدف ذلك الطعم 
كله ؛ ويجعل فى برمة مغرفة ونصف من زيت » ومغرفتان من مرى وض 
وكراويا ؛ وشثىء من بصلة مدقوقة غابة » وملمح 2 ويدفع على النار» فإذا غلى 
ألقى فيه الباذجان المدقوق » وبحرك نما » فإذا نضيج يمر به محا اح البيض 3 
وخر ببياضها مع فتات وحجوز » فإذا حعل فى الصحفة ذْرٌ عليه 0 وقطم 


تأخيذ من البيض ما أحبيت » وتلقها احا فى ماء سخن » وتجعلها فى 
ماء بارد » ونشقها نيط على شطرين ٠١‏ وتأخذ الحلح على حدة » وتدق كزيراً 
أخضر » ويؤخذ ماء بصلة وفلفل وكوير بس » فتضرب الميع كله فى واحد 
مع مرى وزيث وملح » وتعرك معه الفصوص حتى يصير صحينة » ثم نحشو 


3 


5 أمبروزيو أويك ميراندا 60 


شه يناطل ليقن «وتقية وشدخل: ف كل 'بيضة اعويدا" + نونو غلبا 
فلفلا إن شاء الله . 


لون مود فى الربيع لأصماب الامتلاء وغليان الدم 0 


يؤخذ فروج أو طيبوج أو دراج أو مخاليف العجل أى ذلك تمكن , 
فتفصل » وتجمل فى قدر » [8؟ و] ويجعل معه ماء كزبرة خضراء » ويغمر 
بالثل المصعد » ويطرح فيه من التفاح المامض التق من قشره . وحبه أحزاء 
معتدلة التقطيع » وشىء من دار صينى وقرنفل وزنحبيل وفلفل أبيض » ثم يؤخذ 
من صفرة البيض ما أحيبت » فيضرب به على قدر ما مخمر به الفروج الطبوخ » 
وتخمر به القدر » ويغرف وينثر عليه من الأفاوبه يسيرء وتقدم إن شاء الله . 


ون سكباج مود الغذاء : 


يوْخْذْ من لحم فق فيقطع » ويجمل فى قدر » وحمل عليه من أنفل ما 
يغمره » وبجعل معه زبيب على قدر ما براد من حموضته » ويغلى عليه » ثم 
يها عليه فلفل وكزبرة بابسة قدر الحاجة » وبصلة مدقوقة مع كزيرة خضراء 
وملح وسن ثوم » ويطبخ حتى يكل وينضج » ثم يؤخذ محاح يض مساوق » 
فتسحق مع لباب خبز نق مباول » ومخمر به القدر » ويترك حتى بحسن » 
ويغرف ويقهدم . 

صفة اللييز باللحم : 

يقطع لحم الصدرة والكلى والأضلاع وما أشبه ذلك » وبوضع بعد غسله 
فى قدر » ويغمر بالاء » ويلق عليه من الزيت مغرفتان » ومن العسل رطل 
واحد » 3 يطرح على النار » ويسحق درثم زعفران » ويلق معه » فإذا نضج 
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الحم أنزل إلى الغدا0© ؛ ثم يؤخذ المبيص » فيفت ويطرح فى القدر » وبحرك 
3 قليلا » فإذا نضج الخييص أنزل فى غضار » وذر بالتابل الرفيم » وقد 

بج الخييص ا 
إن 0 اله 5 


يؤخذ السكر » ويدق الاوز اللو دقا جيداً » ويجمل من هذا جزء ومن 
هذا جزء » ويخلطان يهان بماء الورد الذى » ويفوه بالأفاويه الرفيعة كالقرفة 
والدار صينى والسنبل والفلفل والخولنحان وجوزة الطيب » بجعل منبا باعتدال 
ما احتمل ذلاك السكر واللوز » ويضرب الكل تضريباً حيداً » ويكون تحنه 
إلى الشدة ما هوء ثم بف احا متراعل خكل لكك » م وعد 
من دقيق الدرمك رطل أو نصف رطل أو ما احتمل السكر واللوز المدقوقان » 
فيعجن مخييز وملح » وبترك حتى تمر ء ثم يؤخذ شىء من النشا » فيجمل 
فى ذلك النشا العحين عاء » 3 تؤخذ مقلاة فتنظاف تنظيقاً حسئاً > وبوضع 
فنا زيت عذب » وإن كان دهن لوز حلو كان أجود 0 وترم على النار » 
فإذا غلى الزيت أخذ من تلك الملق الصنوعة [8؟ ظ] واحدة بعد واحدة » 
وحمست فى ذلك العحين » وألقيت فى ذلك الزيت القلى » والتى يع قبل 
ترج » وقد بدأت نحمر قليلا عد » وترص وثترتب فى صحفة ترتيباً حا : 
ثم يصب عليها عسل شهد منزوع الرغوة » أو شراب جلاب مزموم العقداء 
ويذر بالسكر السحوق »© ويقدم إن شاء الله . 


يؤخذ المراد من دقيق الدرمك أو السميد 4 والسميد ف هذه الأشياء 


. » جاء فوق هذه الكامة فى الأصل « كذا‎ )١( 


515 أمبروزبو أويق ميراندا [كة] 


أجود 2 0 بالماء السحن بعد أن يغريل ويعحن » بعد أن يضاف إليه ثىء من 
دقيق الدرمك وحمير وملح نا جيداً » ويسلق لالاء مرة بعد مرة » حتي 
يأى قواما معتدلا » ثم يفقص فيه لكل رطل من السميد خمس بيضات »© ودرم 
زعفران » ثم يضرب الكل تضريباً جيداً » ثم ينزل العجين فى صحفة فيغطى » 
وبترك حتى ممتمر » وعلامة اختاره ما ذكر فى الذى قبله » فإذا اختمرت نظفت 
القلاة » ومائت بالزيت العذب » ثم رفمت على النار » فإذا أخذ فى الغليان 
صنع من ذلك العجين الختمر ضفائر كالذوائب على مقدار الشبرء وأقل من 
ذلك » ويدمررل. صانعها بأازيت ونطرح ف االزيت 0 وتقل حقق حمر 4 فإذا 
كل قلها رتبت فى غضار » وصب عليها عسل منزوع الرغوة » مفوه بالفلقل 
والقرفة والدار صينى والسنبل » وذر على ذلك السكر السحوق » وقدمت 
إن شاء اله . 

وهكذا تصنع الإسفج » غير أن مين الإسفنج يكون إلى انلفة » ومحذف 
منه الإعفران » ويبندق »© ويقلى على تلك الصورة » إن شاء الله تعالل . 

وإن أردت حشو الضفائر والإسفنج حشوتها بحشو تتخذه من اللوز والسكر 
على نحو ما ذكر فى عمل القاهريات . 


عمل راس ميمون : 


يصنع بالسميد ما صنع بالتقدم حرفا حرفا » ويضاف إليه شىء من من » 
ويضاف إلى كل رطل أربع بيضات أو خمس على ما قلناء ولا يزال يضرب بالماء 
والسمن أبدا حي يتميع » ويؤخذ قدر جديدة مزججة لا جوف وعنق » 
فيسق بزيت وسمن حتى يتشرب نها » ثم ينزل ذلك العجين فيها إلى العنق 
قط »ثم يؤخذ قنوط قصب منفوذ من الرأسين » فينزل فى وسط القدر وقد دهن 
بالسمن » ثم يترك حتى يحتمر » وعلامة اختتاره تولد الثقب فيه كا قلنا [9؟ و] 
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العقود » ومخلط به » ومقدار ما يلق لكيل من العسل من الخبيص رطلان » 
ويترك حتى ينعقد ويبرد ويتصق » ويستعمل إن شاء الله . 
وقد يقشر السمسم وبحمس قليلا » ويلقق مكان الحبيص ؛ ويعقد العسل 
ببياض بيض كثير نحو العشرين أو أكثر إن شاء الله . 
صفة معقد السكر: 
بحل رطل سكر برطلين ماء ورد ذى على ثار معتدلة » فإذا اتحمل صنى 
عنديل صوف » ثم رد إلى النار » وبحرك حتى يطبخ نما » ثم ينزل عن النار 
حتى يفتر نما » ويضرب ببياض اثنتىق عشرة بيضة فى سعفة تضريبًاً حستاً 
حت برتفع رغوته » ويلق على السكر المذاب » وبرد إلى النار ويضرب بقصب 
حلواء حتى ببيض ؛ ويأق فى قوام العصيدة » وبرفم على النار » ويلق فيه 
نصف رطل فستق إن أمكن ونصف رطل لوز مقشور » ويستعمل إن شاء الله . 


عل الفالودج 5 0 


وساد إلى النار » وبجعل معه كيل زيت » فإن كان شهدا عقد برطل نشا » 
وإن لم يكن شهدا برطل وريع » وبحرك حتى يعقد مع ستة دراهم من زعفران 
مسحوق » فإذا انعقد ألق فيه نصف رطل لوز » ويخرج إلى الرخام حتى 
يفتر ويحرك بالأيدى حتى تخرج عنه الزيت » ويلطم بالأبدى رغنفا رقاقا » 


ويستعمل إن شاء الله . 


رفع كيل عسل شهد على نار معتدلة حتى بتميع ) 3 يصى ويعاد إلى النار» 


14 أمبروزيو اويثى ميراندا |4 


ثم يضرب ببياض خس وعشرين بيضة » إن كان شهدأ » وإن لم يكن شهدا 
اتن تكن يش + وبق عل الكل ع زوشر يه ضر لاوا يق سين 
ويتعقد » م يلق فيه رطل جوز منق من قشرنه ؛ وستعمل إن شاء أله . 


صنعة تعرف بالقصب الاو : 


يؤخذ من اللبن المليب كيل » ويحمل فيه رطلان من السكر » ويصقى 
عنديل ثم مخ على نار معتدلة » ويطالب بالطبخ والتحريك اارقيق 
ينعقد ويتشرك » » ثم يوضم فى صلاية حت ةل يعد مه لح قار كل 
قطعة أربع أصابع » وتطوى كأنها قنانيط القصب » وتلف فى دقيق الدرمك 
الغربل » وتسوى أطرافها سكين لتق معتدلة » وتوضع ف أطباق » وتقدم 


إن شاء الله 8 
مقورة محشية : 


يغربل من دقيق الدرمك رطل ونصف [59 ظ|] غمبلة جيدة » ويعجن 
بمحاح مس عشرة بيضة » ومن البن الحليب ما احتمل » ويجعل فيه قليل 
خيرة » ويكون العحين للشدة » ويعمل منه قرصة مثل رغيفة » ويترك حتى 
مختمر » ثم تملا مقلاة يزيت عذب » وتحمل على النار » فإذا سخن جعلت 
فيه الإغينة + وداج 8 شيئاً » ويتحفظ بها لثلا تبثم » ثم تتقاب » فإذا 
اهرت ححرة يسيرة أخرجت وجعلت فى صصمفة » وقورت كا تقور القورة » 
وأخرج جبيع ما فيها من النتات وَحُكَّ بالأيدى حتى يتدقق نما » ثم يَؤْخْذْ من 
الجوز واللوز القشورين ومن السكر الكفابة » فيدق دقَاً جيداً » ويجعل منه 
فى المقورة طاقة » ومن الفتات طاقة » حتى تماد اللقورة » ويدر أيضاً بين كل 
طاقتين السكر السحوق » وترش أثناء ذللك بماء الورد » ثم يغلى سمن عذب 
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وعسل جيد غليانا جيداً » ويصب على القورة فإذا تغرغيت رد عليها الغطاء 
الذى قلع من رأسها » ويصب بقية السل والسمر: على الغطاء » ويذر 
بالسكر ويقدم 0 


.م .- 32 5 9 
صفة تعرف بثردة الآمير : 


يعحن من دقيق الدرمك عاء وفلفل وقليل زيت وخيرة يمنا جيداً » 
ويعمل منه أدريع رفائف رقاق وتقلى فى مقلاة يزيت عذب كثير » حَى 
تمر نها » ورج من الزبت » وتدق دق جيداً ؛ ويعمل من باق العجين 
على هيثة الجبنة صثارا مجوفة » ويعمل لطا أغطية » وتقل فى زيت عذب » 
ويتحفظ بها » ويتحرى أن تكون بيضاء ولا حمر » وتقلى الأغطية أيضاً » 
م يَوْخْذْ فستق ولوز وصنوير مقشورة وسكر قدر الكفاية » فيدق د 0 
ويفوه وبعحن ماء الورد الذى ؛ وبخاط إلى سحيق الرغف » وبحرك حتى 
يختاط 1 جيداً » ويملاً منه الجبنات العدة وتغطى أغطيتها » ويتوئق 0 
ثلا تتبرأ”؟ الأغطية » وتصف فى سحفة » ويجمل بينها بقية الحمشو» وترش 
أثناء ذلك عاء الورد الذكي حتى تملا الصحفة » ويثر بالسكر الكثير السحوق » 
وتقدم ؛ وإن سقيت بالجلاب السلى المزموم العقد كان حستاً إن شاء الله . 


يطحن من القمح حشيشس غليظ 2 ويغربل من دقيقه 2 » ويلق 2 البلل 
ليلة ؛ ومن الغل لعحدن بارجل »2 ثم إعصر ما رع منه من اللبنية 04 ويفعل 
ذلك مرارا » 3 ترك حى ترسبه جميع اللبنية إلى قعر الإإناء » وبراق عنه 


)١(‏ كذافى الأصل » ولعل صوابها « تتهرأ» 


ل أمبروزيو أويثى ميرائدا [1ى 


جميع الاء » [»” و] فإذا اختمر وَجّْهِ إلى الفرن وأبعد من النار » ورك حتى 
حمر ويطبخ » فإذا أتى من الفرن هت القدر هر ير برقع © ينحى الرأس 
عنها » ثم يكسر القدر قليلا قليلا ليخرج الشكل بهيثته » وإن استعصى صب 
فيه شىء من المسل والسمن » ولا يزال يرفق به حتى بخرج صميحاء لأن 
مدار أمره أن يخرج على هيئة رأس إنان » ثم يرفق أيضاً بإخراج هذا 
القنوط » ويملاً الثقب بالعسل والسمن والزبد » ويوضم كا هو فى صحفة ويغترز 
فيه الصنوير انق والفستق » ثم يصب عليه السمن مذوبا » ويذر السكر 


اللسحوق عليه 4 ويقدم إن شاع الله 5 
صفة من حوات الخيز والملوى : 


يَؤْحْذْ رطل من دقيق الدرمك ؛ ويعجن عشرون فصا من فصوص البيض 
وقليل ماء وزيت » ثم يصنع منها قرَص صغار رقاق جداً » وساعة يفرغ 
من عبلها تقلى فى زيت كثير حتى تقرب أن تحمر » ونجعلها فى صمفة » 
ويغلى العسل قليلا وتنزل رغوته » ويقطم فيه جوز ولوز » ويصب على سمعفة 
ويذر عليه سكر » ويجعل عليه صنوبر عيح ويقدم . 


يؤخذ رطل دقيق درمك » ويعجن حتى يرطب قليلا » ثم يمجن بنصف 
رطل سمن وماء وعشر بيضات » ويضرب بذلك كله حتى يرطب لما » ثم 
يؤْخذ فرخ مام » فينظف وتخرج أحشاوه » ويدق بشىء من البصل وفتانة 
ولوز مقشور » ويضرب مخمس بيضات وفلفل وقرفة ودار صينى وسابل وشىء 
من ماء الكزبر » ويحثى به الفرخ » ويدس فى المشو بيضة مساوقة » ويخاط 
ويجمل فى قدر بماء وملح وزيت » فإذا طبخ تؤخذ قدر ثانية لما جوف وعنق » 


[1ه] كتاب الطبيخ فى القرب والأندلس ١‏ 


فيجمل فيها زيت وماء ورد » ويصنع لما بنادق من الحم خروف » أو صدرة 
دجاجة » ويطبخ بالكفاية من اللح واماء وبصلة مسحوقة وورق أترج وعيدان 
سباس حي ينضج » فإذا نضحت حمرت ست بيضات وفتات خبز بارد 
ودقيق درمك » ويصنع لا أربع بيضات محشوة » وينجم فيها فصوص بيض » 
فإذا كل طبخها وتجمدت الجيرة رفعت القلاة على النار الفائرة بشىء من الزيت » 
وضربت بيضة بشىء من فلفل وملح » وسطت على القللاة وهى فائرة 
المرارة » حتى تغلل » وتأق فى نابة الرقة » وتقلع وتوضم فى قاع الصحفة » 
ولصنع بيضة أخرى | ظ على تلك الصفة » 3 يغرف اللوز ولوضع الرغيفة » 
ويزين ببنادقه و بيضه المحشوة ؛ بعد أن ا أرباعا 2 ويوضع الحشو بين 
ذلك » ويغطى بالرغيفة الثانية حتى لا يظهر من اللوز ثىء » وتغرز فيه عيون 
تعنم ولوز حمس وفستق حمس » ويقدم إن شاء الله . 
لون من خلة : 

تفصل الحجلة بعد تنظيفها » وتوضع فى قدر ويلق عليها نصف مغرفة خل 
ومغرفة زيت وثمن درم زعفران وحب صنوير وبصلة مدروسة وتابل وفلفل 
ودرمم دار صينى » ويضرب لها بنادق من جلة أخرى » والكفاية من املح 
وللاء » وترفع على نار معتدلة » فإذا نضجت مرت بأربع بيضات وقليل غبار 
درمك » وتنزل إلى الرضف حتى تتجمد الخيرة » ويطبخ الها بيضتان حتى 
تشتد » وتغرف » وتزين بالبنادق والفصوص » وتقطع البيضتان تقطيعاً دقيقاً » 
وينثر على وجه الصحفة » ويذر بالتابل الرفيع » ويقدم إن شاء الله . 

عل قادوس : ١‏ 
يوْخْذ لحم المدى من 00 ومعدته وبضيعة من السرة والكلية ومن 


(1) ورد فى الأصل لفظ « كذا » فوق هذه الكامة . 


يل أمبروزيو أويى ميراندا [4ه] 
لمواضع الرخصة من اللحم مقدار ربع رطل » فيقطع بضيعات صغار » وبوضم 
فى قدر ء ويلق فيه ع ما يلق فى الخلية حرفا حرفا » ويكون الرق قليلا » 
ويطبخ حتى ينضج اللحم » فإذا نضج أخرج على لوح وقطم تقطيعاً دقيقاً مثل 
تقطيع السنبوسك وأدق » ويجمل فى صحفة » ويغرف من الدهن الذى طبخ 
فيه شىء » ويلق عليه » ثم ينوه بالأفاويه العطرية كالفافل والدار صيتى 
والموائجحاف والسنبل وما أشبهباء ويكسر عليه ثلاث بيضات » ويضرب 
تضريباً جيداً » ويقدر ملحه » ثم يؤخذ القادوس فيلق فيه زيت » ويدار 
فيه حتى يأخذ جميعه » ويؤخذ جميم فص بيضة نيا » ويلق فى قاع القادوس » 
ويفتح الغطاء ويدفن فيه » ويؤخذ ذلك المشو كا هو ويلق فى التادوس 
على الفص برفق » لثلا يتكسر الفص » ولا يزال يغلى حتى يقدر أن الحشو 
قد المقد وقد أحمر من حوانبه هرة حيدة » ولا يغفل عنه لثلا محترق فيفسد 
طعمه ويسر تخلصه من القادوس » ثم مخرج من الغطاء » ويصب على وحه 
القادوس مقدار مغرفة خل حاذق » ويغلى قليلا قليلا حتى يسكن غليانه » 
ثم ينزل 5١1[‏ و] فى الاء حتى يفتر ويقلب فى غضار على فه ويهرٌ حتى يتبرأ من 
القادوس » ويبق واقنا فى وسط الغطاء والفص فى رأسه » ويقدم إن شاء الله . 


قادوس من شادق : 


تصنع بنادق على صورة عمل البنادق ماء البصل وقليل من ماء الكزبر 
والرى والتابل » ويضرب ببياض البيض ثم تؤخذ قدر صغيرة جديدة » ويوضع 
فيها بصلة مدروسة بكزبر أخضر وملح ومغرفتى خل حاذق ومغرفة مرى رأس » 
وحبات صنوير ودرثم دار صينى وفلفل وقرفة وابل وقليل ماء » وبحمل على 
النار حتى يغلى نما » ثم يصنع من اللحم الدقوق بنادق وتلق فى القدر » 
وتفل حتى يبق من الاء أقله » وتخمر ببيضتين وفتات » وتجعل على الفص 


ا 2 


[1 4 كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس ١.0‏ 
حتى يتجمد الحشو » ثم تأخذ القادوس » وتجمل عليه زيئاً » وتكون قد 
درست لجا درساً جيداً مثل ما يبأ لابنادق بماء الكزبر والبصل ويضرب بماء 
وبيضتين أو ثلاث وقايل غبار درمك » ويلق بعضه فى القادوس » ويخرج ما 
فى القدر من البنادف ٠‏ ويلق فى القادوس على اللحم المدروس » ويلق عليه 
بقيته » ويدفن فى الغطاء ويتحفظ فى مابخه » فإذا احمر أنزلت القادوس فى 
الماء البارد حى يفتر » ثم إيثقب ف حكفة 07 ويلق عليه وحوله المرق والحشو 
الذى بق فى قدر البنادق » ويقطم عليه فيحن » ويذر عليه فلفل ودارصينى 
وقرفة 43 ويقدم ٠.‏ 


مخل جوفه من كل ما فيه » وينظف » وتقطع أطرافه ورأسه وينحى » 
3 َأخَن ادوارتة فتعمل منبا عصيا صغاراً نظيفة » وتقلب المبعر وتنظفه وتقطعه 
صغاراً » 3 يؤْخذ من الجبن ما يك اروف فينت بعضه ومبياً مثل ما 8 
للمجبنات ؛ ويفوه بالفلفل الكثير والقرفة والدارصينى وماء الكزير الأخضر وماء 
البصل وعيون النعنع وما احتمل من البيض » ويضرب نما » ويشق بعضه 
أمثال البشماط أو أوسع » ويدس الحشو فى جوف الكروف مع الحصب والبعر 
القطم » 7 ملحه ؛ وبقشر أجنابه » وندس فيه قطعات الجبن » ويحجعل 
حوطها من المشو أيضاً » وما يبق من المشو تضرب به بيضناً » وتضيف إليه 
أيضاً من ن الأفاويه مع ماء الكزير » ويلتق على الخروف ف طاجن كيير » و >مى 
التنور » ذإذا أحجم 0 الجر » وأنزل على ارضف » ويرش [80 ظ] بقليل 
ماقاء م وضع الإناء و فى جوف التنور » وبجعل الطاحجن فيه » ويطين التنور 
ويفتتح 5 وأه السفلى » ويتفقد فإذا احمر ونضج أخرج وجعل فى جفنة كبيرة 
وقدم » وإن طبخ فى الفرن جاء حسنا . 


00 أمبروزيو 0 ميرائدا 50 


يوعد من اللحم السمين العنق والصدرة والتصير أو الكتف ؛ ويقطم 
صغاراً دقاقا » ويؤخذ غليظ الكرش والبعر والصران » ويقطم دقيقاً » ويحمل 
فى قدر مع ماء بصلة » ويدار فيها حتى تتشربه » ويؤخذ بعض العحين ويجعل 
ف أسفلها » ويجعل الفرخخ فيه » وتجعل عليه بقية العحين ©» وتخمر ساعة » 
ويرسل بها إلى القرت » فإذا طبخ كسرت القدر بعد أن تمر مرارا ليتبراً 
المحين من القدر » وبوضع فى صمنة يدا كا هو » ويغلى سمن وعمل* 
ويصب عليه » ويزن بصنوير تس ء ويذر عليه السكر » ويقدم إن شاء الله . 


وقد يصنع على صفة انية : 


وهو أن يُنصّل الفرخ ؛ ويجمل فى قدر بملح وبصلة محكوكة وزيت » 
ويطبخ حتى ينضج »2 م حرج ويجعل فى مقلاة عاء كزير أخفر مدقوق 
بقطعة بصل وتابل وفلفل وقرفة وسنبل ودار صينى وقرنفل وعود وقليل مسك 
وماء ورد » ويضرب بئان بيضات » ويغى حتى يتحعد وبحمر » ويجعل فيه 
مرى رأس ثم ينزل » ويؤخذ لوز مقشور وفستق وسكر فيدق © ويفوه » 
ويعحن ماء ورد ومسك » ويسحن العحين على ما تقدم » وبوضع بعضه فى 
ع القدر » ويوضع فيه نصف الحشو الأول » 0 وضع عليه قليل من العحين » 
م يوضع حثو بسكر ولوز » ومحمل عليه أيضاً قليل من العحين » وبوضم 
عليه بقية الحشو الأول 3 ويا القدر ببقية العحين . 


صفة فرص حشوة : 


ا 
3 
6 
١‏ 
7 
0 


يمحن رطلان من دقيق الدرمك ماء وزيت وحمير جنا < 


[قة] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ٠‏ 


مثل رطوية المجين أو دون ذلك قليلاء ثم يصنم حشو من المكر واللوز 
مثل ما يصنع للكءمك المحثو» ويمد نصف العجين بنصف الحشو ء ويلطم 
بزيت »© ويصنع منه خبزة » وتترك حق تحختمر دم وم :فى اطاجين حديد 
مرجج قد دهن بالزيت » ويسخن عسل ويصب علها بعد أن تقب كلها 
بالأصابع وتترك حتى يتشرب العسل » ويقطم عليها صنوير » 1 سكر » 

وتستعمل © ولصنمع من نصف [ م و العحين الذى يبق 2 رقاق »2 
ونحشثى ببقية الحشو ؛ وتقلى بزبت عذب »2 وتوضم فى غضاز » ويسخن جوز 
وبقلى قليلا بالعسل » ويصب علا ويذر السكر » وتقدم . 


صفة قرص أخرى : 


يؤخذ دقيق 00 وهس بيضات ونصف رطل خيز طرق 04 ويؤخذ 
شىء مد من المبن » وعرك حتى للا يظير المين فيه » 3 لمحن ببياض ييص 
كه ويقرص رقاقا جيدا » ويقلى بزيت كثير لتأنى بيضاء » ثم يقلى 


جوز مدقوق بعسل » ويصب عليها الفستق والصنوبر» وتذر بالسكر» وتستعمل . 
“ردة بالرغف فى طاجن : 


يمحن من دقيق درمك رطلان © ورصنم مها رغف رقاق حدا ثم 
تطبخ فى الفرن قليلا » ويؤخذ من اللبن قدح ونصف » وبحرك ”© فيه ثمان 
بيضات مضروية » وشىء من الدقيق » ويطبخ على النار » ويؤخذ طاجن جديد 
ورطل زبد فيوضع منه فى قاع الطيجن شىء » ومن للبن شىء » ويوضع عليه 
رغيفة على هذه الصفة » حتى 2 الرغغف والزيد » م يوضم فى رأس الطاجن 


. بياض فى الأصل بقدر كلة‎ )١( 
. زفق فى الأصل فوق هذه الكلمة : كذ‎ 


ال ١‏ أمبروزهو أويك ميرائدا [؟ة 
رغينة غليظة تغمطى ابيع ثم أرسلها إلى الفرن ؛ فإذا طبخت بعض الطبخ » 
أرسل فبها وسقيت ببقية اللبن حتى م وتشر به كله » ثم يرد إلى الفرن حتى 
يكل طبخها » ثم يرسل فبها وتوضع فى حفة » ويكسر الطاجن برفق لتخرج 


صفيحة )2 3 شق سكين شقين متقاطعين » ونذر بالسكر »؛ وتقدم إن شاء انه . 
لردة إسفنيج بلبن : 


يصنع إسفنج من دقيق درمك » ويم عملها ويقلى » ويضاف إليها عند 
ينها ما احتملت من البيض » فإذا فرغ من عملها وقليها طبخ من اللبن 
الليب الماحة » ويضرب فيه ببياض بيض وغبار درمك » وتحرك برفق حتى 
تطبخ » ثم تقطع الإإسفنج عقص تقطيماً دقيقاً » ويسق باللبن حتى يرتوى ثم 
يذاب الزيد » ويلق على الثريد » ويذر بالسكر » وستعمل إن شاء الله . 


صنعة الأقرورت : 


يمحن دقيق درمك بقايل زيت » وتمده بالقنوط » وترفق ما أمكن » 
لك لضع سك ل لوو بلك لاف وف أن كرت 
متساوية » ثم تقلى فى زيت حكثير برفق لقلا تفتح » فإذا فرغ من قليها 
جعات فى صمفة وَدُيء منها شكل مريع » ورتبه كذلك حتى تفرغ » وعتق' 
الصحفة » [95 ظ] ويضرب عسل كا يضرب للعقد الأبيض » ويلق عليه 
السكر » ويذر أيضا من :واعدة وأخرى فيد عا رتب وتتسين إناضاء الله 


صنعة الأذان : 


يعدن دقيق الدرمك ماء وزيت دون حميرة » ثم يمد مها قريصات 
رقاق » مثل قرص الأقرون » وتكون سسّها سعة الكف أو أكثر وتطوى 


[؟ذ] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس م 
طيتين » ويخلط الطبى فى الطى » وتفتح حواشيها وتقل بعد أن يدخل فيا 
عيدان رقاق لثلا تتغلق الأط راف الفتوحة » فإذا قليت صنع حشو من الفستق 
د اللوز والسكر » ويمحن ياء الورد وتحثى به الآذان » ومن أراد تفويه 
الحشو فوهه » 3 يصب فى ححفة ؛ وسق بشراب الجلاب ا مزموم العقد بعد 
أن يرش عاء الورد » ويذر عليه السكر والعود والفرتقل والدار صينى المسحوق 
وتستعمل 


عمل حديدات : 


يئق القمح الطيب ويحس حتى يحمر احمراراً معتدلا » ثم يطحن مثل 
5 الدقيق ويغربل 2 تزع رغوة العسل ويشد عقده » حتى يقارب 
اق 037 ويتحرز من أن يحترق » ويضاف إليه زيت عذب » ويفتر 
قليلا » » ثم يلق عليه الدقيق الحمس ء ويحرك حتى يفتر نما » ثم يدخل إليه 
اليد » ويعجن أيضاً حتى يلفظ الزيت » 3 قوامه إلى الشدة » ومخلط 
فيه ما احتمل من الفلفل وحده » ومن أراد فوهه يض بالأقاونه العطرة ويكون 
كورا معتدل » ويرفع فى طرف نق » ويستعمل إن شاء اله . 


الحاو اللخمر: 5: 


يغلى العسل الطيب ب على نار معتدلة » فإذا اق على موا موقي 
ْم بعاد إلى القدر » وبحرك بقصبة غليظة طرفها من الصفر . لثلا تحترق » فإن 
كان العسل شهدا أخذ بياض ست بيضات » وإن كان غير شهد فبياض عشر » 
فتضرب دون محاحها باليد حتى ترتفع عليه الرغوة » ويفتر العسل نما » ويلق 


(1) بياض بقدر كلة . 
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عليه » 5 يعاد إلى النار و يحرك بالقصبة تحريكاً متصلا حتى يبيض نما » 3 
ينل القدر عن النار» ويجعل على الثار مقلاة كيرة أو قدر مقدرة » وتملاً 
بازيت العذب حتى بسكن نما » ثم بلق فيه الخييص » ثم مخرج سريا عثرفة 
مثقبة » وإن كانت ورقات المبيص صميحة ألقيت ورقة بعد ورقة » وتخرج » 
3 حتى تيرد ء فإذا برد كسر دقيقاً » ثم يلق على الل » 
0 و ] يفعل ذلك ثلاث مرار أو أربعاً حتى ينتقص ويبيض نعا » فإذا ابيض 
ضيف إليه من اللاء شىء » فيضرب باليد حتى يكون فى حد ما يتعلق ,اليد » 

م مقلاة على نار حتى تسخن . ثم تزل عن النار وندهن بثىء من 
الشمع » وسح مخرقة اثقية » ثم ترو على النار حتى تسحق » ثم يصب فيها 
من لبن القمح مقدار ما ينبسط على قعر القلاة ويعمها كلها » وتكون التار 
فاثرة » فإذا انمتدث الورقة قامت وجعات على ملحفة » وعلت أخرى حتى 
يننى جميع اللبن » وتصب فى الملحفة » وتجعل فى الشمس <تى نجف » ويتحرى 

أن يكون ما كان يلى القلاة إلى فوق إن شاء الله . 

و أراد أن يصبنه ألقى فى اللبن زعفراتاً مسحوقاً وقلى على تلك الصورة 
إن شاء الله . 

ومن أراد أن يصنع اللييص من الأرز غسله ارا بالماء السخن > ثم 
يصفيه عن للاء » ويرشه رشا خفيقاً » ثم يشمه حتى يرطب » فإذا رطب 
عركه عركا جيداً حتى ينحل ٠م‏ يصفيه فى قصرية ويصنع به ما 0 
الأول » ويعقد السكر بماء الورد وبياض البيض على ما تقدم » ويقلى ورف 
المييص فى الزيت ويعمل منه حنواً على ما تقدم . 


استخرج عا الحم لفرضى 


دق بصع اللحم دقا حيدا 2 أوح 4 وتمعل ف قدر عاء بصل » ومن 


سس لسسع يي ص 


[0ة] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس كل 


التابل والأفاويه بقدر » وعلى حسب حرارة العليل » ونصف مغرفة زيت إن 
كان الم معيناً » وإن لم يكن ميا فغرفة » ويرفم على نار معتدلة » ورك 
حينا بعد حين » فإذا خرج منه الماء غلى ماء فى قدر جديدة صغيرة » ويصب 
على اللحم » ويطبخ حتى يأق كأنه حريرة © وحتى ينقص كثير من الماء» 
ثم ينزل عن النار ويفتر » ثم يعرك باليد نما » ويصنى بعد أن يعود خلطا 
واحدا محرقة حفينة » وإن كان العليل قليل الأكل مرس مع الحم فتانة 
بأردة حتى تنحل ثم يصق م بحل فيه من املح مقدار معتدل » ا 
اميل مسنا أو بارد المزاج أو لم يكن المرض من الأمراض الشديدة المرارة 
1 باصق وقرفة وقرنفل وقاقلة وعود » وفتق بشىء من المسك » واستعمل 
إن شاء الله على وجل » وهو الستعان . 


لون يفتق الشهوة ويغوى ى العدة : 


يؤخد فروج تلم 4 فينظاف وجعل ف قدر 2« وجعل عليه زيت قدر 
الماحة » وزية درثم ونصف ملح » ومن ماء البصلة وماء الكزبرة االخضراء 
إعمظ] أوقيتين وعشر حيات وز مفشر مسحوق »؛ وسن وم ومن الماء ما 
بغمر الفروج فإذا غلى نما أل عليه من امل الحاذق والرى والنبيذ الريحائى 
والحبق القرنفل وورق الأترج دان الأخضر فير بط » من ذلك كله حزمة » 
وتلق ف القدر فإذا تضيج يؤخذ مدن الدار صينى وفلفل وزنجبيل 04 ويقدم 
إن شاء الله . ْ 


لون من ماء الاحم 
يؤخذ من ما اللحم رطل 4 ودن ماء البصل رع رطل 3 وهدن ا 
الكزبرة الرطبة وماء الحندبا وماء الرازيائج مغلى مصنى من كل واحد أوقيتان » 


1١6١‏ أميروزيو أويث ميرائدا [5ة] 
ومن الماء العذب نصف رطل 2 جعل ذلك ف قدر 3 وتؤخذ مغرفة نقية مر وط 
5 7 5 5 ودف 565 8 
فبها كون ودار صيق وكراويا وشب برس من كل واحد نصف مثقال » 
وأوقية مرى طيب © يطبخ جمبيع ذلك حت ينقص النصف » ورج الحرقة » 
ويفتت ف القدر ثلاث أواقي فتات خيز ؛ ويتحسى شم الجية 7 


لون من ماء الاحم يصاح بوم الجية للدواء بعد أخذ الدواء مختصراً : 


يؤخذ رطل من لحم فينظلف وجعل ف قدر © ولصب عليه من الماء ما 
بغمره وزلادة أربع أصابع » وبوقد نحي ادللت حق ينضج الحم » ويؤخذ 
من مائة رطل »؛ ومن ماء الكزرة أوقيتان » ومن ماء البصل لصف رطل 0 
ومن الرى أوقية » وتؤخذ خرقة نظيفة » فيجمل فيها كزيرة يابسة وكراويا 
ومثقالين ....9© ويل الجيع فى القدر حتى يصير إلى القدر رطل » ويفتت 
فيه لباب خيز قدر الحاحة 4 وستعمل ف الدواء وبعده . 
صفة ون مود الغذاء صيق عماء حصرم وقرع : 
يؤخذ فروج ويترك ف ريشه معلقا برحله ثلاث ساعات 3 م سمط بالماء 
العذب 3 وغل غسلا 0 وسلق سلقة يف 3 وجعل معه من دهن 
اللوز ما يقوم له 2 وغل حتىق رحى ماعة ولصب عليه من ماء الخصرم ما 
لغمره » ويؤخذ من القرنفل شىء لسار وخلئحان مدله فيطيب به2 ويؤخذ من 
من القرع قطع السيرة فتلق فيه وقليل عنم 2 فإذا نضج خر وعىرف وقدم 3 
ويصنع من الدجاج والححل مثل ذلك إن شاء الله . 


(0) ورد فى الأصل فوق هذه الكامة : كذا . 
(؟) ساض بقدر كلة . 


[ع كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ميل 
آخر مثله صيق ببرد لحني 


يذح فروج حت وينظف ويغسل » ويجعل فى برمة » ويغمر بللاء 
العين » ويؤخذ من التفاح [4" و] المامض » فيقشر من قشره » وينق من 
حبه © ويقطم ثلانا ويجعل فى البرمة » وبحمس القدر بماء الحصرم وشىء من 
دهن لوز وسكر سلانى » فيها قطع قرع حاو مقشور » فإذا نضج حر وقدم . 


ون ار يعوى المعدة من قبل قبل ار : 


يؤخد فروج خت وينظلف 2 وبجعل ف قدرء» وجعل معة عصير رمان 
حامض وسفرجل وتفاح وزيت وبصل وكزبرة رطبة » فإذا هم أن ينضج طرح فيه 
قليل نعنع وشىء من دار صينى وكزبرة يابسة » وخر بعشر لوزات مقشرة وقدم . 


صنعة تفاحية : 


يطبخ التفاح المامض مع اللحم بالماء حتى هرأ » ثم عرس التفاح ويصقى » 
ويجعل معه زيت وملح وفلفل وحمص مباول مرضوض » ويغى حتى بحمر 
للحم » ويصب عليه ماء ٠‏ التفاح » فإذا عل لق اننع تعنم وكرفس وسداب وقضبان 
البلة الجماء » وصعتر وباذئجان مساوق » و عرف 


و سترواية امم لدنم 
يذنح فروج وينظظف ويجعل فى قدر وجعل معه حمص مرضوض وبصل مقطم 


ورفع على النار ويقلى حتى ينضج » ويعصر ماء الرمان والسفرجل ويصب على 
القدر » ومخمر بفنّات خبز» ويرش عليه طبيخ رحانى ويغرف ويقدم . 


١‏ أمبروزيو أوش ميراندا [4ة] 
سكباج تتخذ فى الصيف للشبان من لم العجول : 


يوْخْذ من أطايب لم العجل وبطنه وأطرافه » فيطيخ بالمل الممزوج وللا 
على قدر ما راد 02 0 8 وحمل منه مأ يغمر اللحم وأربعة امم 0 7 
ويلق عليه بصلة مدقوقة مع كزير أخضر وملح قدر الحاجة » وفلفل وكراويا 
وكزيرة بابسة وجوز مقشور وورق الأترج وسداب وثرفس »؛ بجمع من ذلك 
حزمة وتلق فى القدر » وعود خولنحان » فإذا نضج نصف نضحة جعل معه 
أوقية سكر ودرهم دارصينى ومثله زعفران » وقطم قرع مساوق » وسن ثوم » 
وقليل نيذ 00 » فإذا نضج حمر وغرف 3" : 


لون يصلح فى الخريف : 


يوعد من أعالى لحوم المولية » فيقطم » ويجعل فى برمة » ويجمل عليه 
دار صيى وفلفل وسنبل ودهن لوز حلو وحص مباول وشىء سلق مساوق مقطم 
ولباب حوز مدقوق » يغمر ابيع بالملء » ويحمل على النار حتى يقرب النضج » 
[عم ظَ] وبرى عليه مرى قد صنع من الحنطة بالشونيز والدار 3 ابل 
ويكل نضحه » ويخمر بالدار صينى وزنجبيل » ويغرف ويقدم إن شاء الله . 


ون يصنع فى فى الشتاء لأحاب العلل الباردة : 
يؤْخذ لحم فى معين 2 فيحعل ف قدر 04 وجعل معه هرى وزيت وملح 
وفلفل وخولتحان وقرفة وبصلة مدقوقة بكزبر أخضر واوز مقشر مدقوق وجوز 
وفستق كذلك » ويطبخ حتى ينضج ويؤخذ محاح عشر بيضات فتضرب عثلها 
عسلا » وبلق علبا سنبل وقرنقل وزعفران 2 وتخمر ولغرف إن شاء الله . 


() كذا فى الأصل , 


ل نخسم صو تع .نس 


[ذه] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس لل 
لون من فراخ يصاح للمشاخ وأصحاب الرطوبات : 


ينقاف فرخ سمين وبحعل فى قدر » وحمل معه بياض بصل. وحمص مباول 
وفافل وكون وكراوي! وأنيسون وزيت وملح » فإذا غلى ألقى فيه سداب وقرفة » 
فإذا نضج مر بمحاح كثيرة واوز مدقوق مقشور وقرنفل وسنبل » وغرف وقدم . 


'ردة من لم : 


يقطم اللحم ويجعل فى قدر مع زيت وملح وبصلة مدقوقة مع كزير أخضر 
وابل ؛ ويطبخ حتى ينضج » ويرى فيه من البنادق التقدمة » وتحشى مباعن 
من نبا » ويجعل فيها لوز سميح وصنوبر » ويققص فيها بيض » فإذا عملت 
الثردة قطعت ابعر وجعلته على التردة مع البنادق والبيض ٠»‏ ويثثر عليها فافل 
وقرفة » وإن سلقت بيضاً وقطءتها أثلانا وأرباعا وزينت بها كان جيداً إن شاء اله . 


“ردة من لم وباذتجان : 


يقطم اللحم ويجعل فى قدر » ويجعل معه بصل وتابل وملح وزيت وخل » 
فإذا غلى يصب عليه ما الغمره © ويترد به » ويؤخذ باذنحان فيازع ارقينها 
وجوفها وما قدر من لبا » ويؤخذ ذلك فيجمع مع قليل لحم » ويقطم معه 
بصل وبرى عليه تابل وكزير أخضر وقليل ملح وسداب. ومرى » ويدق اللميع 
نها» وحشى به » وتردٌ براه بأعواد رقاق ويجعل على النار حتى ينضج ء 
فإذا نضج تزين له لباب خبز » وتعمل على غيرها » وينثر عليها فلفل وقرفة . 


لردة من لم يفت وحوز : 


يقطم اللحم وجعل ف قدر 0 وحعل معة بياض بصل تيح ونايل وملح 


لل أمبروزيو أويثى ميراندا 6] 


وزيت » ويدق الزبيب ويحمل فى خل » ويصب عليه » فإذا ثم أن ينض صب 
عليه هم و قليل ماء » وألق فيه لفت مقطع كثير وحزر وشىء من زعفران » 
فإذا صنعت التردة صنفت اللحم فى مواضعه » فتشبك بيضا مسلوقا كتشبيك 
التفاح » وتصقف على الصحفة مع اللحم فوق المردة 2 وتقدم إن شاء الله : 


ألردة من خروف مخمص : 


تقطم الحم اروف كبارا وتجمل معه 'نابلا وحمصا مباول وزيتا وملحا » 
فإذا ذا في قصب الملء قدر ما يغمره © فإذا مم أن ينضج ألق فيه سرمقا » فإذا 

نضج ألق فيه حبنا طريا مقطعا مثل الأنامل 2 وك فيه بيضا وألرد فيه على 
0 تقدم إن شاء الله 3 

ثردة برؤوس سلق : 

يقطع 00 03 ويجعل معة كير أ ويصل وتايل ورزيت وملح ع 
فإذا غلى صب عليه يه من الاء ما يبرد به » فإذا غلى ألق فيه رؤوس سلق » 
وكين فيه بيضا 34 سَْ فيه فيدنا وثوما » فإذا نضيج أ فيه 4 واثثر عليه 
فلفلا وقرفة إن شاء اله 5 


لون مثل ذلك من عصافير : 


يؤخذ من الجوز المنق 3 فيساق بالماء حىق ا ويصى عنه ماؤه 2 وتنفلف 
عصافير » وتجعل فى قدر مع ذلك الماء » ويلق عليه ريت وعسل وماء بصل 
وفلفل وملح حتى ينضج » ويخمر الكثير مع زنجبيل مسحوق وخولنجان » 
ويفتق عسك » وستعمل إن شاء الله . 
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للجلا كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس ا 


تأخذ رطل عسل » وإن أحببت سكرا فتجعله فى طنجير » ويلق عليه 
0 

زعفران وفلفل » فإذا غلى هَدَرَ فيه دقيق درمك شيئًاً شيئاً » وحرك حتى 

مخثر» ثم اسقه زيتا عذبا » وألق فيه رطل لوز مقشر » وحركه » فإذا أنزلته 

وعدلته قتضع عليه لوزا وسكرا وفستقا مصبوغا يقلب العصفر والنيلج مقطما 


إن شاء الله . 
أخرى يقال ها الذهبة : 


يؤخذ رطل عسل » فيصب فى قدر ويجعل معه نصف من سمن » ومن 
الزعنران والفلفل والقرفة قدر الحاجة » ويوضع القدر على نار جمرء فإذا غلى 
وفار يؤْخذ البيض ويكسر فى سمفة » ويلق معه لوز وجوز وفستق » وبحرك 
ذلك بالبيض » ويلق فى القدر » وبحرك حتى مختلط وينضج » فإذا خثر أنزل 
وقلب القدر على وجهه وقدم . 


صئعة بر دة من دجاجتين إحداها حشيت يلحم صاحبها : 


يذيم دجاجتان [ه" ظ] وتنفخ إحداما فى حين موتها من موضع الذي » 
وتربط مكان النفخ ربط وثيقاً حتى لا مخرج منه شىء من الري » وتنتف برفق 
لتسلم من الفتق » ويبق الريم فيها مدة تنتيفها » فإذا نظفت, أخرجت حشاها 
تأضفه إلى لحم الدجاحة الثانية وحشاها أيضا حاثى لمم الصدر فإنه يرفم 
ويصنع منه بنادفق » يدق جميع الحم حتى يأى كالدماغ ؛ وينق من عروقه » ويلق 
عليه فى الهراس ابل ومرى وبصل مدقوق بكزبر أخضر وملح وبيضتان وجوز 
واوز وصنوبر وأيهيا أمكن » ويبق البعض صميحا » ثم مخلط ابيع ويلق ف 


حال أمبروزيو أويق ميراندا [5ث٠6]‏ 
زيت عذب بعد أن يضاف إليه قليل ماء» ثم تحشثى به الدجاجة وإن م 
يكن فى المشو الكفاية زدتَ فيه عند عملك له لخجاء فإذا كلت حشو الدجاجة 
جعلها فى قدر » وتلق عليها من العسل مغرفتين ومن الزيت مثل ذلك » 
وقليل زعفران وملح » وتغمرها بالماء وتجعلها على النار حتى تبدأ بالغليان » ثم 
تتركها على نار الفحم حتى تقرب من النضج » ثم ترى فيها بنادقها وسنبوسكها » 
وسأصف عمل ذلك عند ]كال الثردة إن شاء الله وكذلك أصف أخلاط التابل ؛ 
وتفقص فى مرق الدجاحة بيضا ء فإذا نضحت حمرتها ببيضتين » وتصنع لها 
رغفا من درمك أَدنٌ ما تقدر عليه » وتجمل طبخها واحدة على أخرى فى صحنة » 
وتغمها حتى إذا كلت منها حاجتك ألقيت المرق عليها الشىء بعد الشىء وأنت 
تغمها حتى عنديل أو حفة أخرى » فإذا أخذت حاجئها صفيت عنها ما فضل 
من المرق » وجعلت الدجاحة على التردة وزينها بالبنادق والسنبوسك والبيض 
الققص -ولها وعليها » وتنثر عليها فلفل ودار صينى وقرفة إن شاء الله . 


أخلاط القابل : 


فلفل حزء واحد » وكراويا جزءان » وكزير بابس ثلاثة اجزاء » يدق 
جميع ذلك وينخل ووستعمل » وما كان من ألوان تقع فيه مفردات طرحتها 


مفردات إن شاء الله . 


صنعة البنادق من أى م : 
يؤخذ اللحم الصاق من العروق 3 فيضاف إليه شىء من الشحم 3 ويدق 
اججيع حق يصير كالدماغ » وينق من عروقه وبرى عليه ا مرى والزيت والتابل » 
ويصل مدقوق م و بكر أشغير. وملح أو الاء مئة )» وشىء من غيار 


]٠0)‏ كتاب لدم لل 


الدقيق » وقليل ماء ومن البيض ...27 يدق اميم حتى مختاط » ويحعل قدر 
على النار » فإذا غلى رميت فيه البنادق ...7" حتى تنضج ء وتخرج وتستعمل 
فى القدر إن شاء الله . وإن قليت 000 الست" إن قاء الله . 


صنعه البنادق من صدر الدجاج ' 
يدق اللحم حتى يصير كالدماغ » وبنق من عروقه » ويرى عليه المرى 
والزيت » ومن البيض وخ والستون واله رنفل واللوز والفستق 034 بدق ذلك 


كله حتى مختاط بكثزة اللحم أو قلته » وندور بنادق وتلق فى اماء المغيل » وتترك 
<ى تنصج واستعملها ٠‏ 


تأخذ لمم الحشا 0 أى لم شك » فيدق دق جيدا » وينق من عروقه 
0 ا ث اللحم » ويرى على اميم تابل كثير » 
وراد من 0 1 7 وكزير أخضر وسداب وملح » ومخلط نما » 
ويلق بالزيت وقليل ماء حتى يتحعد » وخذ سميداً فاتجنه بالسمن مجنا حيدا مع 
3 فلفل » وخدذ من الذى مجنت مثل الجوزة » فده عقدار نصف شبرء 
من المشو مثل الموزة فاجعله فى وسط العجين » وأدرج أطرافه عليه » 

14 فى زيت عذب » وصَرّفْهُ كين شئت إن شاء الله . 


تردة من دجاحة : 


نجعل الدحاجة صميحة بعد تنظيفها فى قدر » ويلق علمها من الزيت مغرفة » 


)020 قطم فى الورقة ذهبت فيه كلة . 
4 قطّم فى الورقة ذهبت فيه كلتان . 
() كذاء وواضح أن شيئا سقط من النص فى هذا الموضم . 


1014 أمبروزيو اويى ميراندا ]١[‏ 


ومن السسل كذلك » ومن التابل قدر الكفاية » ومن البصل القطم قليل » 
ومن اماء بقدر ما يغمر الدجاجة » وتطبخ » م تصنع رقاق » وتلق فى الزيت 
الكثير » وتجمل فى صعفة احا » ويفرغ مرق عليها والدجاجة » ويمكم عملها 
على ما تقدم . 
صنعة التفايا : 

يجعل اللحم 2 قدر 2 وجعل معه تايل وبصل مقطع وزيت وعود سياس » 
ويغمر بللاء ويطبخ حتى يبلغ نصف طبخة » ويدق من الكزير الأخضر قبضة 
كييرة ؛ ويعصر ماؤها » ويرى فى القدر » ويحرك دانم » ولا يغفل عن كريكه 
لثلا يتقطم » فإذا قرب من النضج رميت فيه البنادق العهودة والسنبوسك » 


وغرفته ونثرت عليه فلفلا [ك” ظ] ...20 إن شاء الله . 


تفايا ممرة : 


يجمل اللحم فى قدر » ويحمل معه نابل ...7" مدقوقة » وزيت 
وعود سباس » ومن ماء الكزير ما إغمر اللحم » ويطبخ حق 0006 
نضجه © وبري فيه بنادق » ويفقص فيه بيض » وتخمر يبياضها مع ماء الكزبر 
الأخضر » ويترك على الرضف حتى يحسن » ويصنع من حشو البنادق مباعن 
محشوة » ومجعل فيها لوز صميح وصنوبر ويقطع وين با اللوز مع الستبوسك 
العهود » وتغرف وينثر علبها فلفل وقرفة . 


(1) قطم فى الأصل بقدر كلة . 
(؟) قطم بقدر كلتين . 
(9) قطم بقدر كلة . 


ا 002 


دنه كتاب الطبيخ فى مغرب والأندلس حل 


تفايا محثوة : 


جرد اللحم من عظامه ؛ وريصنم به ما صنع بالبنادق » وتجمل العظام ف 
قدر مع لحم وبصل مدقوق وعود بسباس وماء الكزير الأخضر ما يغمر العظام » 
وتطبخ حتى تنضج » ثم تخرج العظام وتلبس باللحم المدقوق » وترى فى القدر 
وهو يغلى برفق » ويترك حتى ينعقد » وينجم فيها بيض »؛ ويعمل من اللحم 
بنادق على ما تقدم باللوز والصنوبر » وتغرف ونزين بالمباعى المحشوة والفرثلاث2©0 
والبييض » ويئثر عليها فلفل وقرفة وسنبل . 

محلل من دجاحة وغير ذلك : 


يل اللحم فى قدر » ويلق عليه نابل وبصل مدقوق بكزير أخضر » 
وملح ومغرفة زيت وثلاث مغارف خل » وقليل مرى » ورأسان من وم 2 
وبرى عليه من الماء ما يغمره » ويطبخ حتى ينضج » ويخمر وينثر عليه فلفل 
وقرفة » ويقدم » وإن أسقطت المرى كان حسنا أيضا » وإذا صنع مخللا من 
الحم السمين ألق فيه باذنجان مساوق . 

تفايا صقلبية : 


ِؤْخْذْ الاحم السمين الدوارة الرخصة والصدرة لكل رطل ثمان بيضات قد 
قيف :وشقت ‏ أزناعا » ويغمر بالماء » وتنزع رغوته حتى يتصق » فإذا تصن 
ألقيت عليه عليه فلفلا وكزيراً بابسا » وتجمله على نار الفحم » وتحركه أبدا 
5 8 ا جه و4 7خ 
حتى تنصام البصلة واللحم 3 فإذا لصحت ذقدت أربع حبات وم عن الرائحة 
ورميها فى القدر مع غصن سداب » وتغرف وينثر عليها فلفل وقرفة وسنبل . 


(1) كذافى الأصل ‏ 
(0) كذافى الأصل . 


لال أمبروزيو أوبثى ميراندا اليل 


يجمل اللحم في القدر » ويرى عليه تايل وبصلة مدقوقة بكزيرة خضراء 
وملح » ويلق عليه ثلاث مغارف مرى » [0” و] ومغرفة واحدة من خل » 
ومثلها من زيت » ويقلى ويغمر بلماء ٠‏ ويطبخ حتى ينضج ويحمر » ويغرف 
ويتثر عليه فلفل وقرفة » وإن أسقطت انكل كان جيداً » وإن طرحت فيه 
حصا مبولاً وشيئا من سداب فهو جيد إن شاء الله . 


البرانية : 


يقطمع اللحم ويجعل فى قدر » ويدق ويحمل معه مغرفة خل »2 ومثله من 
زيت » وورق سداب ويقلى ويغمر بالماء ويطبخ » فإذا قرب من النضج ألقيت 
فيه بنادق » وأكل نضجهء ثم يؤخذ باذتجان مساوق » ويخرج حوفه » 
ويضاف إليه مثله من لحم البنادق المعهود © ودققته مع بيضة » وحشوت به 
الباذجان » وغيرنه بالدقيق » وتقليه حتى محمر » وتلقيه فى القدر حتى تعر أن 
الحشو قد انعقد » وتغرفه وينثر عليه فلفل . 


لون مجيب فيه سنيرية من بيض : 


تفصل أ لحم شئت » وتجعله فى قدر » وتلق عليه من الكل ثلاث 
مغارف » ومن المرى مغرفة واحدة » ومن التابل قدر الاجة » وبصلتين 
مدقوقتين » وملحاً » ومن ماء الكزبر ما مخرج من قبضة كبيرة » ومن اللحم 
الدقوق ما أحبيت » ومن الجوز كذلك » ومن الصنوبر الصحيح حفنة » ومن 
الاء ما يغمر الميع حتي ينضج » ويضخمر ببيضتين » ثم تكسر من البيض ما 
شت © و مره نع » ويصنع منه طاحجن رقيق » ونحوله فى القلاة حتى حمر 


ل اا سي 


[؟١٠]‏ كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس ١١‏ 
من الجهتين » وتقطعه كالإسفيرية » وتقليه فى القدر وتغرفه وتنثر عليه فلفلا 
وسدابا مقطما » وتقدمه إن شاء الله » وإن كان اللحم غليظاً قلى فى الزيت » 
ورى لعك ذلك 2 القدر . 


يقطم اللحم صغيرا » ويجمل مغرفة من ل » ومغرفتان من مرى » 
ومغرفة من زيت » وبصلة مدقوقة يكزير أخضر » وملح وتابل وفلفل وقليل 
كون ومثله رازيائج صميح » وورقات سداب » وثلاثة روس ثوم » ويطبخ اجميع 
حت ينضج » ومخرج من الاحم ما يمكن » ويدق مع فتات خبز وبيضتين ويخمر 
به ؛ وينثر عليه سنبل ودار صينى وفلفل ويقدم . 


يقطم الحم صغيرا » ويلق فى قدر » ويحمل معه نصف مغرفة من حل 
ومغرفة مرى ومثله زيت عذب وتابل وبصلة مدقوقة بكزبر أخضر » ويقلى ثم 
يغمر بلماء » ويطبخ حتى ينضج » ثم يسلق [ مم ظ ] الباذتجان بناحية » ويقطع 
أثلاثا وأرباعا » ويغبر بالدقيق » ويقلى بالزيت » ويلق فى القدر » ويخمر ويغرف 
وينثر عليه قرفة وسنبل وفلفل ويقدم . 
جاية : 


يقطم اللحم من الحشا أو غيره صغيرا » ويجعل فى قدر » ويجعل معه ملح 
وبصل مقطع » وقليل خل وعرى طيب » وفلفل وسيل وقرفة ولوز » وزيت 
عذب عذب »© ويطبخ حتى ينضج » ويفقص فيه بيض » ويخمر وينثر عليه 
فلفل وقرفة ويقدم . 


072 كذا فى الأصل . 


0 أمبروزو أوي ميراندا 641] 


اوت أخضر : 


يقطم لاحم صنيراً » ويجعل فى قدر » ويجعل معه مغرفتان من ل » 
ومغرفة من زيت »© ومغرفة ونصف من مرى »© وملبح وثابل وبصل مقطع » 
ويقلى » ثم يغمر بماء الكزير الأخضر ء ويطبخ حتى يقرب من النضج » 
وترمى فيه بنادق وتخمر يلحم البتادق » وأيضا مع لياب خيز وقليل سداب 


وبيضتين » وإسلق بيض ويقدم أرباعاً ويقدم إن شاء الله . 
لون من الهم مجوز ومصطكى : 


ع اللحم بعد سلته » ويجمل معه نصف دره مصطكى وفلفل وقرفة 
وسنبل ولوم » وسداب وخل سيرء وزيت وملح » ويصل يح رؤوس أخضر» 
وقليل ماء » فإذا نضج يدق جوز وينعم دقه » وسحق حتى يبيض وحار » 
ويري فى القدر » ويحرك حتى يرى زيته »؛ ويقدم فى ورق الجوز » ونخمر 
ببيضة » ويغرف وينثر عليه الفافل والأفاويه » ويقدم إن شاء الله . 


لون من لم بإسفيداج : 
يقطع اللحم الجزع » وبجعل معه بياض بصل » وملح وزيت »> ويقل » 
ثم يصب عليه ماء قليل » ويلتى فيه بعد غليه إسفيداج مقطم كالأنامل » 
بعد أن يسلق إلى نصف النضج » ويكسر فيه بيض » وينضح فيه خل ومرى » 
ويخمر وينثر عليه كربر مقطم إن شاء الله . 


صنعة سفرحلية : 


تأخذ اللحم فتقطعه بضعا » وتلقيه فى القدر » وتلق عليه مغرفتق خل » 


]6٠5[‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس لقنل 


وزنة درم ونصف فلفل وكراويا وكزير بابس » ويصلة مدقوقة وتغمره بلاد» 
ونجعله على النار » وتنق من السفرجل ثلانة أو أربعة أو خسة » وتدقتها 
بالسكين أدق ما تقدر عليه » وتطبخها فى ماء » فإذا طبخت أخرجتها من ذلك 
للاء ؛ فإذا نضج اللحم ألقيتَ فيه هذا السفرجل المساوق » ويغلى غليتين أو ثلاثة » 
ثم تخمره ببيضتين أو ثلاثة [58 و] وتنزله عن النار وتتركه ساعة » فإذا جعلته 
فى الصحفة ذررت عليه شيئا من الفلفل » ويلق فيه شىء من الزعفران ويقدم . 
عمل دجاحة خضراء : 

تقطع الدجاجة من مفصل إلى مفصل » وتنظف وتجعل فى قدر » ويطرح 
عليه مغرفتان من انكل » ومثل ذلك من ماء الكزير » وثلاث من الزيت » 
وكزبر أخضر مدقوق بنصف بصلة » وكزبر بابس وكون وفلفل وقرفة » وأعواد 
بسباس وعيون أترج ؛ ولوز وصنوبر مقشران » ومن الاء الكفاية » وتطبخ على 
على جمر معتدل » ويؤخذ لحم الأروف ويدق دقا حسنا وبحعل فيه جميع ما 
عل فى البنادق على ما تقدم © ويصتع منه بنادق ار رفم مع الدحاحة » 
يدفم من هذ اللحم شىء ليخمر به القدر » فإن أردت أن تاق بعض البنادق 
قليئها » ثم تكسر لما من البيض ما أحببت » وتضربه بلحم البنادق الذى 
رفعت مع قليل درمك ومغرفة من ماء الكزبر الأخضر » وشىء من الفلفل » 
ومخمر به القدر» 3 بزين اللون فى الصحفة بالبنادق ومحاح البيض »© وتقدمه 
إن شاء الله . 


لون براكة معروفة ,الباشق : 


تقطع البراكة من كل مفصل اثنان » وتجعل فى قدر » وتؤخذ قوانص 
الدجاج وقوانص البراكة 4 فتنظاف وتقطم دق 7 يدر عليه 04 وتلق ف القدر 


ل أمبروزيو أويش ميراندا ٠١1‏ 


مع مغرفة مرى ورأس من الثوم ومغرفتى زيت عذب » وغصن فيحن » وغصن 
صمتر » وفلفل وكراويا وكزد بابس وأخضر » وقليل بصل » وبياض أريع 
بيضات » وتضريه تضريباأ حيذا » ويلق منه فى القدر مغرفة » ويصنعم من 
الباق بنادق » ويرفع منه شىء للخميرة » وتطبخ البنادق فى القدر » وتمرك القدر 
من جوانبها برفق حتى يستوى ودكها » ثم يؤخذ بياض أربع بيضات » وتضرب 
ببقية الحشو مع فتات درمك محكوك » وشىء من الفلفل » وتخمر القدر » وأنت 
قد طبخت محاح ذلك البيض قبل ذلك » 3 تصف فى الصحفة » وتزين 
بالنادق [التسوض © وتقكم .إن تا 'لله:.. 
حملية من أخاذ وجون وصدريه : 

يذ أغاذ البوجون وصدرته » وتوضع فى قدر » ويحمل له مغرقتا زيت 
ومثرفة مرى رأس » وما يوافقه من خل وبصل مدقوق بماح وكزير بابس 
وكراويا وفلفل وأغصان صعتر » والكفاية من الاء » ويطبخ 4 ظ] حتى يعتدل 
مرقه وودكه » وينضج اللحم » وينجم بأربع فصوص بيض © ويخمر باثثتين 
ويحعل فى حفة » ويذر عليه الفلفل وبزين بالنصوص ويقدم . 


صنعة إِوَرَة محشوة : 


تنظلف الأوزة الرخصة » ولا تفصل » وتسلق قانصتها وتقطع أدق ما يقدر 
عليه مع كبدها وأكباد الدجاج وقوانصها أيضاً » وتضرب مع فلفل وقرفة 
وكزير باس وأخضر وصعتر محكوك وقليل خل ومرى وبيض وملح وبصلة 
مدقوقة » وتطبخ منه وتذوقه ٠‏ ثم تحشو بذلك الأوزة » وتخيطها وتدخلها قدراً 
جديدة » واجمل لما قليل ماء وزيت ومرى ء وأدخلها الفرن » فإذا احمر 
أعلاها قلبت حتى حمر الجانب الآخر ويم طبخها » ثم أخرجها فى صعفة » 


1 
1 
1 
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واجعل حولذا ورف الأترج الغض » وشقها وصب عليها ود كها » وقدمها إن 
شاء اله . 


تقطع الحدلة عند كل مفصل » وتنظف وتجعل فى برمة » ويلق لها ملح 
وبصلة مدقوقة ومغرفة مرى ومغرفتا زيت وكزبر أخضر مقطم وفلفل وقليل 
كراويا والكفاية من للاء » وتطبخ حتى تنضج » ثم يؤخذ حننة من كزير 
باس مسحوق مثل الكحل » ويكسر عليه أربع بيضات ويخمر به القدر » 
ويلق عليه صنوير ماح » ويقدم إن شاء الله . 
ا شوك 


يشرح صدرة الفروج بعد تنظيفه » ويلق فى مقلاة زيت عذب حتى 
حمرء ثم تجعله فى برمة مم ملح وماء بصل ومغرفة مرى ومغرفتى ززيت » 
وأربع مغارف ماء » وفلفل وفيجن وصعتر وكزبر أخضر مقطم وحبات صنو بر 
وأوز مشقوق » ويغلى بذلك على النار » ولصنع له بنادق من لحم اروف » 
وتطبخ معه » ويخمر القدر ببعض ذلك الهشو مع البيض » ثم تساق البيض 
ناحية » وتقطم أرباغاً » ويزين به اللوز فى الصحفة » ويقطع عليه يسير فيجن » 


507" 
ون عام اح : 


تفتح أجوافها وتنظاف » وتحمل فى قدر » ويجمل ا ملح ونصف مغرفة 
خل ومغرفة مرى وثلاث مغارف. زيت وقليل كزبر أخضر مقطع وفلفل وكزير 


لحل أمبروزيو أويث ميراندا ]١1[‏ 


2 ع 5-0 ناث 5 
دقا حيدا مع جورتين أو ثلانة ؛ وحمر به القدر مع بياض 2 ويعدم إلتف 


: 
شاء الله . 


دجاحة مغمومة مقصلة وهو من الححل تحيب 


3 ست 
أاضا : 


تفصل الدجاجة » وتوضع فى قدر » ويلق لها بصل كثير نحو خمس بصلات 
أو ست تقطم أرباع] » وجميع الأبزار وسرى وزيت صالم وأعواد بسباس 
وأوراق أأرج وثىء من ماء ورد وأغصان صعتر وحب صنو بر وحب ثوم مقشر 
واوز » ويضرب يبيض نضريباً جيداً إما وحده وإما مع أبزار القدر » وياق 
على الدجاجة » ويحمل فيبا محاح بيض » ويطبق عليها » وياصق غطاوْها 


بالعجين » وتبعث بها إلى الفرن حتى تنضج » 3 تقدم إن شاء الله . 
أون دجاحة بباذنجان محشو : 


يسلق الباذتجحان » ويخرج ما فى أجوانها » ويضرب ببيض ولمم مدقوق » 
مع جميع الأبزار والمرى وماء البصل والمئح والفيجن المقطع » وتحثى به الباذيجان » 
وتقليها فى زيت عذب حتى حمر » ويطبخ الحشو » وتشوى الدحاحة فى سفود» 
وتدهن أبدا من الزيت والرى الضروبين حتى تحمر » وبحذر أن تمس النار 
قتحرق © ثم توضع فى صحفة ويصف حولها ورق الأترج والباذتجان الحشو» 
وتزين بالبيض الثقوق » ويقطم الفيجن وتقدم . 


لون عسجانلى من دحاحة : 


تشوى الدجاجة على صفة شيها فى اللون الذى قبل هذا » ويؤخذ قدر 
جديدة 4 فيحعل قبا مغرفتا خل ومغرفة 2 وثلاث مغارف فاع ومغرفتا زيت 


عذب وأوراق أترج وعيدان بسباس وبصلة مسحوقة بملح وكزير أخضر وغصن 


ماله ع اي 0 لسمسمج صم 201500 


[؟دل] أكتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس يفل 


فيحن وغصن صعتر ولوز مقشور » وبجعل القدر على ار لينة » وإن تم لها 
بنادق من لحم خروف وقايت ووضعءت فيها فهو حسن » فإذا نضج البصل وغليت 
القدر غليات نجم فيها قصوص مان بيضات وحمرت ببياضها مع قليل دقيق 
درمك وقلفل » وتجعل فيه الدجاجة المشوية حتى تتشرب أرق » وثرش بشىء من 
مرى » وتجعل فى صحفة » ويصب عليها مرقها » ويقطم الفيجن وتقدم إن شاء الله . 


لون حمرى من دجاحة : 


ذنم دجاجة سمينة » وتبيت فى ريشها آيلة » ثم تنتفا وتسلق صميحة 
سلقة خفينة » 3 تشوى على ار شً معتدلا ) وتقطع قانصمها وكيدها دون 
عاق الدجاحة + وتؤفامها: اتتعاينا دقيقا جيدا مع يسير ملح وبصلة صميحة وغصن 
صعار وأريع عيدان سباس وأريع ورقات أترج ورطل ونصف شراب طيب 
وأوقيتين مرى وأوقيتين زيت عذب فد دار صينى ومثله قرفا وأربعة درام 
فلفل راس توم منثور ان استحسن أكله » فإذا طبخت هذه امرقة فصلت 
الدجاجة وطرحت فى القدر » وحمرت 0 أربع بيضات مسياوقة مضروبة 
بشىء من مرق القدر 3 تقدمها بعد أن تدأ ساعة إن شاء الله 


صنعة الدجاحة القصرية بالخردل : 


تفصل الدجاجة » وتجعل فى قدر علح وبصل مدقوق يكز بر أخضر وزيت 
وكزير باس وفلقل وكراويا ٠‏ ويرفم على 2 تغل » فإذا غلت نما 
جعل لها ماء الكزبر الأخضر والخل والرى » ويكون الكل أ كثر من الرى » 
فإذا نضحت دق اللوز القشور نما وحرك ببيض وثشىء من فلفل وكزبر بابس 
وأخضر مدقوقين » ومغرفة من صناب معمول » ويصب المي فى القدرء ويجسل 
فها ثلاث بيضات مفقصة » وتنزطها فى الرضف حتى نهدا وتقدم إن شاء الله . 


4 أمبروزيو أو ميراندا ]١[‏ 
اللون الأخضر الذى أفادته أم حكيمة : 


تسلق الرحاحة الرخصة ساقة 3 تفصل وتقل ف زيت عذب حٌق حمر 
ولصير قاسية 3 وتترك ف القلاة )» م تؤخذ ضفة وجعل فعها كر أخضر 
مدقوق ببصلة وفيجن مقطم تقطيعاً دقيثاً » ومغرفة مرى وفلفل وكراويا وماء 
1 ا مقدار مغرفتين 34 وأسئان وم مقشرة وصعتر محكوك باليد 3 ومقدار 
أبع مغارف ماء » ويضرب الل ويلق على الدجاحة ولا نزال. محرك أبدا 
أبداً حتى يطيب الحشو » ويطبخ » ثم تؤخذ أربع بيضات » وتكدمر على اللون» 
وحرك الميع حى يتحعل البييض ويفىق ك2 المرق 2 3 يقدم إن شاء الله . 

يقطع الفرخ بعد تنظليفه ثلاث قطم ؛ ويجعل فى قدر جديدة » ويجعل له 
ملح بقدر وفلفل وكزير بابس مقدر ومغرفة مرى ومغرفة زيت »© ويرفم على 
النار حى يغل غلية واحدة © ويعدك له ماء البصل ٠.‏ وجعل مئه عليه ما إعمره »2 
ويغلى [ 2 و] دق ينج » وسلق بيض وينق ويدق معه كزير أخضر 
مقدر » ويكسر على ذلك بيض منق » ويضرب به » ومخمر بذلك القدر » 


ويذاق حتى يكون تقد بره حسئا سويا 5 


أون يعر ف باللهوج : 


يقطع اللحم الفتى قطعا مدورة » ويحمل فى قدر ويؤْخذ من البصل أربع 
بصلات أو خمس » هذا برطل لم جزارى » فتشوى رباءا وتلق عليه » ويقشر 
الباذنجان » ويقطم من الواحدة ثمان قطم » ووسلق سلقة خفيفة » وتغسل عاء 
عذب » ويلق فى القدر » ويجعل على ذلك فلفل وكزير بابس وكون وكراويا 


١0 كتاب الطبيخ فى المغرب والأتداس‎ ]١6[ 


وعيدان سباس وأوراق أنرج ورأس ثوم وأربع مغارف خل وثلانة زيتا ومغرقتان 
من اللرى ؛ ومن الاء واملح الكفاية » ويطبخ حتى يقارب اللحم النضج » ثم 
يوؤخذ مقدار نصف درم من الزعفران » فيسحق وحك فى اوراس بشىء من 
اللء حت ينحل » ويلتى فى القدر » ثم يكل طبخ القدر » ويتحرى أن يكون 
الرق قليلا » ثم تؤخذ أربع بيضات وتكسر فى حاشية القدر» وتصب على 
الحم » وبعرك بالمغرفة حتى يتقطم » ويترك حتى ينعقد » ويئزل عن النار 
فإنه لون طيب . 


يقطع اللحم صغارا ؛ ويجعل فى قدر » وبجعل له مغرقنا زيت ومثلها مرى » 
وثىء من كزبر بابس وصعتر وفلفل وبصلة مسحوقة بكزير أخضر » ويل 
بذاك القدرء ويحرك أبدا حتى لا يبق فيها إلا الزيت » ثم يصب الاء حتى 
يشر اللحم ؛ ويكل طبخه » ويؤخذ لحم مدقوق ولباب خيز محكوك وفلفل 
وبيض ويضرب »© ومخمر به القدر » وينزل حتى يستوى ودكها » وتغرف 
إن شاء الله عر وجل . 


يقطع اللحم تقطيعا مقدرا » ويجمل فى قدر جديدة » ويحرك عغرفة تحريكا 
دائما متصلا دون ماء وزيت » ولا بزال محرك حتى حمر للحم نا وتكون 
فائرة ناره > م يحل عليه بصلة مسحوقة والحاجة من املح وثلائة مغارف 
خل » ومغرقتان من مرى رأس » ومغرفة من ماء الكزير » وأوراق أترج 
وأعواد بسباس © وجميع التابل والفلفل والقرفة والكزبر اليابس والكون » 
ويكون أقلها » وشىء من الكراويا وأغصارل فيجن [ +٠‏ ظ] ولوز مقشر 


١‏ أمبروزيو أويى ميرائدا زححل 


وصنوار 2 والكفابة من الماء 0 ويطبخ حى ينضج 04 ولصلم هذا اللون ينادق » 
وتقلى أيضا حتى تحمر » ثم يؤخذ شىء من للم البنادق ويضرب بشثىء من 
ماء الكزير الأخضر وفتات خبز محكوك وبياض أربع بيضات » وينحم محاحها فى 
القدر قبل ذلك 43 ويدق من الصنور مقدار ارك كنك 4 ويضرب اججيع و حمر 
بذلك القدر » وينزل فى الرضف حتى رج ودكها » وتغرف وتقدم إن شاء الله . 


صنعة اللون الأصفر : 


يقطم اللحم تقديراً متدرا » ويلق عليه نصف بصلة مدقوقة ملح » ومغرفة 
ل ونصف مترفة مرى » ومثلها من ماء الكربرة الرطبة » ولا يكثر بالمرى ولا 
بماء الكزبر » لثلا يصنه'"؟ امرق » ومغرفتا زيت عذب وجميع التابل المتقدم » 
ويقلل أيضا بالكون » ومن الماء الكفاية ولا يكثر به » ثم يؤخذ من الجوز 
مقدار #س عشرة حبة » هذا ارطل لخم حزارى » فتقسشر وتكسق أنصافا 
وأرباعا » وتسلق ويلق فى القدر مقدار ثلثيه » ويرفع الثلث للخميرة » ويلق فيه 
أيضا لوز مقشور وصنوبر » وتصنع له بنادق صغار ولا تقلى » ومن أحب قليها 
قعل 4 ويؤخذ من الإعفران لهذا الملقدار من اللحم درثم ونصف 4 فيسحق نصفه 
بالماء ف الممراس حتىق نحل © ولصمب ف القدذر من أو الطبخ 3 فإذا نض 
اللحم مر أربع محاح . ويؤخذ بياضها فيضرب بشىء من دقيق درمك » 
ويدف بقية الجوز حىى تأتى مثل الخ » وحل أيضا بقية الزعفران » ويضرب 
الميع ونخمر به القدر 4 ونحرك رفق من حوانما حتى تطبخ اللجيرة 2 وتزل 
فى الرضف ساعة للهدأ » ويخرج ودكيا » وتغرف وتزين فى الصحفة بقطعات 
الجوز وبالبنادق والمحاح » وتقدم ؟ وإن صنم لهذا اللون سنبويك صغير حدا 
وزين به أيضا كان حسنا إن شاء الله . 


. كذافى الأصل ء ورعا كان صوابها « عيم»‎ )١( 


انها كتاب الطبيخ ف المغرب والأندلس ليل 


يقطع الححل وينظات 4 وجعل ف قدر و اصب عليه من الماع المذب 
والزيت العذب والخل والرى مغرفة من كل واحد ء ويلق فيه سداب وورق 
الصعتر ويصلة مقطعة تقطيعا رقيما وراسان من وم وحوز مدقوق ودرثم ونصف 


من فلفل 3 ويطبخ حى ينضج )2 وتفقص فيه بيضص وتخمر إن شاء الله . 
فنا آخر من جلة : 


مجعل قسولة على النار » [ 4١‏ و] ويجعل فبها مغرفة مرى ومغرفة زيت 
ومغرفة خل وتابل وبصلة صميحة مشتوقة وقضبان صعتر وبيضتان بقشرها بعد 
غسلعا » يطبخ ابيع حتى ينضج » وقد شويت خلة » فتفصل الجلة » وتلق 
فى للرق بعد أن بحل فيها صفرة البيضتين » ويقطع البياض » وينثر على اللحم 
فى صحفة مع فلقل وقرفة » وتقدمه إن شاء الله تعالى . 


تؤخذ قسولة جديدة » فتغسل » ويصب فبها زيت عذب » 3 بجعل 
قطايف أو رقاق على قدر القالب » م يفقص عليها أربع بيضات وكف سكر 
مدقوق أو عسل » ثم حمل قطيفة أيضا أو رقاقتان ويفقص عليها أريع ينِضْات 
وكف سكر » ويفعل ذلك بعمل الدجاجة » ثم يغمر المي . بلبن حليب وشىء 
من زيت عذب » ويصير فى التنور أو فى الفرن » ويحمل عليها دجاجة أو 
جنب سمين أو ما شئت من االحوم السمان » ويترك حتى ينضج » ومجعل فى 
رخام » وينثر عليه سكر » وتقدم إن شاء الله » وإن أردت أن تحمل مكان 


البيض سكراً أو لوزاً مدقوقاً فهو حسن غاية . 


بن أمبروزيو أويش ميراندا زهال 


مطحن عشو تحيب : 


يقطم اللحم صغيرا » وحمل فى قدر » وبرمى عليه ثابل وقليل كون 
وبصلة مدقوقة 00 أخضر » وملح ومغرفة خل وقليل مرى » 0 حق 
ينضج » ثم يخرج اللحم من للرق » ويقلى فى القلاة بالزيت حتى يحمر » ثم 
يؤْخْذْ من البيض قدر الحاحة » فيرنى عليه بعد أن يضرب فى الصحفة 58 
جيدا » ويترك حتى ينعقد » ومخمر » ثم يجمل فى القلاة الرق » ويرفع بسائين 
من جمبع حباته حتى يدخل تحته لمرق » ويباشر جميعه » ويقلى حتى ينعقد ) 
وسق فيه بعض الرطوبة وحول فى صعفة » وينثر عليها سداب » ويقدم إن 


شاء الله ؛ وإن صنع من بنادق خسن 
مطحن ع مثله من ينادق : 


تصنع البنادق على ما تقدم » وتقى يزيت عذب حق م بحرك 
البيض وبرى عليها » وتترك حتى تنعقد » وينثر عليها فيجن بعد أن برى عليه 
مغرفة مرى »© ومثله من خل » ومثله من ماء » قد غلى ذلك كله فى القلاة » 
وإن صنع الطاجن بناحية » وصففت البنادق مع [1؛ ظ] الرق فى حفة وسط 
عليها الطلجن لسن » وينثر عليبا السداب إن شاء الله . 


طيحن محيب : 


يضرب البيض بالملح والكزير والفلفل اليابس والكراويا وماء كزير وماء 
بصل » ويصب فى القلاة » ويقل حتى حمر » وينثر عليه فلفل وسداب 


إن شاء الله . 


ادها كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس م 


طباهحة و هو اللحم اللقاو - 


يؤخذ من الشرا 3 التخذة من لوم الجدا ثلاثة أرطال » فتجعل فى قدر» 
وجعل معها من الزيت العذب هس أواق 4 ومن آلا ربع رطل 04 وهدن للح 
الماحة ٠.‏ فيحمل على النار » ويصير عليه حقى تنشف الخرارة ما فيه من الماء» 
ثم يصب فيه من الماء ثلث رطل » ويذر عليه الزتجبيل والفلفل من كل 
واحد مثقال » ويغرف منه قدر الثلث » فإنه يؤكل منه طباهحة محيبة » 
ونصب ف القدر 33 الغرف أوقية خل 34 ويتلاوم ا أ يؤكل ما عرف 2 
3 غرف نصف ما ف القدر 04 ودر عليه سداب مقطع 0 فإنه يقدم دن ذلك 
لون تجيب طيب »> وبذر على الباق فى القدر شىء من أنمدان » ويفقص عليه 
خمس بيضات مضروبة » ثم يغرف ذلك فيقدم منه أتحدانية طيبة . 

طباهحية أخرى : 

يشرح اللحم » وينثر عليه ملح وفلفل » ويقلى فى زيت عذب حتى بحمر 
وينشف ماوه ف زيته 03 وتؤخذ حفئة وز فتدق دقا حيدا وبذاب لنشىء من 
خل »2 وتنضح به القلاة » ويتثر عليه كرفس مقطع وقرفة 5 

طباهحية أخرى : 


يقطع اللحم صخيراً ويقل فى زيت ملح » ويلق عليه-فلفل وكون وملح 
وقليل خل » ويترك حيناً » ويقل فى زيت عذب حتى حمر » وتؤخذ بيضة 
فبرى عليها مغرفة خل » ومثلها مرى » ومثلها من ماء الكزير الأخضر » 
ويحرك ابميع ويرى على اللحم فى للقلاة » وينزل » ويحرك حتى بحسن » 
ويغرف » ويثشر عليه فلفل وسداب وقرفة . 


لين أمبروزيو أويتى ميراندا ]١[‏ 
01 
طباهحية آخرى 


يقطع الحم صفيراً 3 ويقل فى زيت وملح » فإذا اجر انضحه باعقل 2 
ودق حقئة وز أو حوز 1 وألقه عليه 3 وغل ساعة 3 وخذ فا رمان كل فيه 
حيحر سكن ليذهب حموصته 2 وانثر عليه قرفة 8 

اخر بفستق وسكر 

[ 55 و] يشرح اللحم ويقلى » وينضج بماء كزبر » ويدق فستق » ويحل 
بشىء من ماء وسرى وسكر » ويصب على الاحم فى القلاة » وينثر عليه قرفة 
وسداب ويقدم . 


لون من بنادقف : 


إإصئع بنادق على ما تقدم » ويجمل قدر على النار » ويجعل فيه مغرفة 
خل ومثله من مرى وتابل وبصلة مدقوقة يكزير أخضر » وملح وصعتر قليل 
وسن لوم ؛ ومن السداب والماء العذب قدر الحاجة » حتى يطبخ بقرب من 
النضج ؛ وترجى فيه البنادق » وتنجم فصوص بيض »© ويخمر ببياضها ويجعل 
فيه صنوبر صعيح ولوز » ويغرف وينتر عليه فلفل وقرفة وسداب . 


آخر مثله من بنادق : 


ك | 0 5 بنادق على ما تقدم » وتكون مثل الكيب الصغار » ونشوى فى 


سفود على نار جمر لطيفة » حت حمر ثم تجعلها فى حنة » وتقطعها فى حنة 
شراتح © وتلق علا ميا طييا + وإن عقت 'زدت 4 وإن أزودث: أن لها 
خسن إن شاء اله 5 


القنةا كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس وول 


هليون مشو : 


سلق البيض وينق » ويؤخذ الهليون الحليل 04 ويدق لحم رخص نمعااء» 
وبرى عليه ما ري على لحم البنادق » ويكسى المليون واحدة بعد واحدة 
ذلك اللحم » ويترفق اع يات ميد ببعض » وتجعل برمة لخار على نار » 
وجعل فا ماع وملح ومغرفة مرى ومثله من زيت وماء كبر أخضر وماء 
بصلة وفلفل وكراويا وكزير بابس ويقلى نما » ثم ينزل فيه الهليون ويتلطف 
به ويقل حتى ينضج » وتلق فيه بنادق من ذلك اللحم » فإذا كل مر بالبيض 
ولباب الخيز وشىء من الاحم الدقوق » وينجم فيه فصوص بيض إن شاء الله . 


ساق البيض وينق من قشره » ويشق بنصفين » وتخرج القصوص ومجمع 
فى صمفة » ويربى عليها كدير أخضر وماء بصلة وتابل وقرفة » ويصير حجنة » 
ويحثى به البيض »© ويربط مخيط » وتمسك بعود صفغير ويحل شىء من بياض 
البيض » ويدهن به مع قليل زعفران » وتغير غبار الدرمك » وتقى بزيت 
عذب بنار لطيفة » وينثر عليه بعد كلها سداب ل وتقدم ؟ ويصنم ها 
مرق من حشوها » وينثر عليها سنبل وقرفة إن شاء الله . 


[؟ة ظ] يؤخد من الخل رع رطل » ومن المرى مثله » ومن الما تماد 
فيجعل فى طيحن » وتسحق بصلة ويطرح معه ورق صعتر » والحاجة من 
اللح » ويحمل على النار حتى تنضج البصلة » ثم تفقص فيه عشر بيضات أو 

1 ويطيب بدرمم ونصف فلفل إن شاء الله تعالى 5 


كس أمبروزيو أويق ميراندا 1151| 
آخر دن يض مشله : 


جعل القدر على النار / وجعل فيه مغرقة مرق » ومثله من خل 4 ومثله 
من زيتثت 4 وتابل وبصلة مدقوقة اكير أخضر وملح 04 ويطبخ حتى ينضج 
وينجم بالبييض 4 و حمر 4 ويغرف ويقدم إن كاء الله + 


شواء من لحم 3 


يقطم من اللحم الثتى صغاراً » وير عليه من املح الحاجة وتابل وقليل 
كون ومثله صعتر وثوم مدقوق وخل » ويترك قليلا » ثم يشوى ويدهن بالزيت 
والرى ويرّكل ؛ ومن أراد أن ينث عليه سداباً مقطا يكون جيداً إن شاء الله . 


ل من لحم : 


يشوى لم كالأنامل. من اللحم الجزع بالملح » ويجمل فى قدر مع تابل 
وبصل وملح وزيث وحص مباول » ويطبخ حتى ينضج » ويرى فيه الشواء » 
ويخمر بالكو بر الأخضر » وينثر عليه القافل والقرفة ؛ وإن ألقى فيه مكان 
الوص صنوبر يح ولوز لسن . 


بقشر السمك وعلح ونا فى كيرة »بوذ مق لندماء الكربى الأغمر» 
وقليل وم لصب عليه دون أن يغمر » ويلقى عليه زيت وتابل » ويدخل فى 
الفرن » فإذا نضج كسر البيض فى حفة » وقطم عليه سداب » وينثر عليه 
قليل فلفل وشىء من سنبل نا » ويصب على السمك عند باب الفرن » فإذا 
نض يؤكل برغايف حوارى . 


[؟١؟١]‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس يك 


ميزة من سلاحف أو وريات : 


تغلى السلاحف فى الاء مع اللح غلية لطينة » ثم مخرج عن الاء ويؤخذ 
قليل مرى وفلفل وقرفة وقليل زيت وماء بصلة وكز بر أخضر وقليل زعفران » 
ويضرب ابيع بالبيض ويصنف السلحاف”؟ والبوريات فى الخيزة » ويرى 
عللها الحو » ويكون تحن اطيزة شديداً قد تحن بشىء من فلفل وزيت » 


وندهن بعد كلما بالبيض والزعفران . 
| و] م 0 تلان حو امير 


حل امير بالماء ونجمل فى قدر ويلقى عليه .0 رطل ويطبخ 


يدق لخم الفخذ حتى يصير كالدماغ » وينقى من عروقه » وبرمى عليه 
فلفل 04 ونصف مغرفة عسل 5 وقايل زيت قدر الماحة 3 وقليل ماء ) ويخلط 
الميع نها بالدقيق » ولا يغفل فى دقه ولا يفتر » فإنه يبرد ويفسد » ودهن 
القلاة بالزيت أو بالشحم » ويعمل من اللحم المدقوق رغف » وتقل فى القلاة ؛ 
وإن كان مع اللحم ون أو'حون أو تفاح كان غاية إن شاء الله . 

إسفريا على عمل أهل السوق : 

يدق لحم الفخذ حين يسلخ قبل أن يبرد وبعد أن شرح حين يمخرج 
4 فى الأصل : السلفاح ولعل الصواب ما أثبتنا . 


(؟) قطم فى الأصل بقدر أربع كلات . 
(ع) قطم بقد ركلتين ١‏ 


م١‏ أمبروزيو أوض: ميراندا [:؟1] 


يخاره دا حيداً » وينقى من عروقه حتى لا يبقى فيه شىء » ويلقى فيه عند 
دقه قليل ملح فإذا كل أخذ من الدقيق امغر بل قدر الحاجة » لخلط بلماء 
وعرك اليد حتى مختاط ؛ وألق فيه زَيئَاً ومن العسل قليلا أيضاً » وكسر فيه 
بيضا » وحركه نا » وارمه مع اللحم فى الممراس » وتتركه بالقهر تمر يكن] 
ب 4 وبراد من لماء قليلا قليلا حىق لصير ع 3 وستعمل للا برد ويقسد 3 
3 تنظاف مقلاة وندهن بالزيت 3 3 يؤخذ من للحم من المهراس فيحعل منة 
فى الفلاة رغيفات » وتحمل المقلاة على النار » فإذا هت أن تشتد ألق بينها 
من الزيت سيراً » ودورت المقلاة ليصير الزيت ينها ويدخل نحت الرغيفات » 
ويتعاهد تحر يكها من ح انها اسقود كيلا نحترق 4 3 تحول حىق تنضج ونحمر» 
فإذا أردت أن حمر وعمل غيرها والإكثار منها فاضرب القلاة بالماء البارد ) 
م“ تدهنها بالزيت كا قخلت أو درة 0 3 استعملها كت قث 5 

ويصنع الدكاتك كك تصتع الإسفريا ؛ ويقلل له من الماء » ويكثر من 
الييض 4 ورج اللحم ف كنة 4 ويترك حىى لشتد 4 ويضاف إليه من الشحم 
قدر ثلث اللحم » وياقى فيه فلفل وسداب مقطع ٠‏ ويضرب ابيع حتى عزج » 
وتنقى المصارين وتنظلف ونحثى هذا اللحم والشحم 2 وثر بطها على القدر الذى 
تريد » وتلقسها فى اماء السخن [ 4# ظ] حتى تشتد » وتخرحها ونجعلها فى ماء 


بارد 230 الاستريا ثلا تسود » ويقل بعد ذلك الدكاتك إن شاء الله . 


مه . 


يؤْخذ المميك الصاق فينقى 4 ويلقى عليه الماء حقق يشل 04 ولعحن 3 
يمحن الكمك » ويلقى عليه زيت »© ويضرب نما حتى يصير خفيقاً » بعد 


لق قطع عقدار قصف سطر ٠‏ 
إفف قطم بقدر ثلث سطر . 


سم مسح ف نطف انان لجسا 1 ل 


]6] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس قعل 
أن يلقى فيه [ من | بيض شىء صالم وخميرة » ويحمل قدر أو سصمفة حتى 
مختمرء ثم تملا اللقلاة من الزيت » وتري فيه من المحين لها » فكاما نضحت 
أخرجنها ورميت غيرها » حتى تكل حاجتك » وإن أردت أن اتزيد فبا اوزاً 
مدقوقاً وصنوراً وفستقاً كان أجود إن شاء الله . 
لون من دحاجة حين تشوى : 

لشوى دحاحة معينة 2 وتدهن بالملح والزيت والصعتر حقق حمر وتنصج 2 
ثم تفصل ويجمل فى قدر » وبرمى علها مغرفتان مرى ومثلها من خل » 
ومثرفة من زيت وبصلة مدقوقة مم كزير أخضر وملح وتابل وورق صعتر 
وسداب مقطم » وحمل ابيع على النار حتى يغلى غلياناً حستاً » ويتضج التابل » 
3 يدق جوز ولوز وصنوير » وتترك شيئاً منها سميحاً » وتضرب ثلاث بيضات » 
وتخمر بها القدر » وينحم فيه فصوص بيض » ويترك على الجر حتى ينعقد 
وحسن » وينثر عليه فلفل وقرفة إن شاء الله . 


لون من دجاجة أو من أى الحم شئت : 


إذا كان رخصاً يوْخَذ لحم الصدر من الدجاج أو الحجل أو لحم الأغخاذ » 
ويدق دقاً بليفاً » وبق من عروقه » ويدق معه لوز وجوز وصنوير حتى 
يتنج الميع » وبلق فيه فلفل وكراويا وقرفة وسنبل بقدر الماجة » وقليل عسل 
وبيض » ويضرب انيع حتى بصير شيثاً واحداً ثم يصنع منه مأ يديه العصبة 
الصنوعة من حشا الكروف 4 وتلقيه ف مسلخ من خروف أو كبش »؛ وتدخله 
فى سفود قد سحن » وتشويه على نار الجر برفق <تى محمر » ثم تنزله وتقطعه 
وتأكله إن شئت بلمرى ء وإن شت بالصناب إن شاء اله . 


ل أمبروزيو أويى ميراندا الطالة) 
دجاحة بدوية : 


تطبخ الدجاجة بالماء والالح والفلفل والبصل المدقوق والزيت الكثير » ونخمر 
ببيض [4؛ و] ويثثر عليها » وتقدم » إن شاء الله ؛ فإن زدت فيها قايل 
غل لخدن » وكذلك كزبراً أخضر 


لون من فروج محشوا: 


بيذم فرخان » ويصنم من أحدها حشو لصاحبه على ما تقدم من عمل 
الحشو » فإذا كل حشو الفرخ جعل فى قدر أو فى برمة تخار » وتلق عليه 
مغرفة زيت ومغرفة مرى وبصلة مدقوقة بكزير أخضر وملح » ويجمل على 
الثار حتى حمر » ثم يرطب بلماء ويكل طبخه » وتصنع بنادق من لخم خروف 
فى الاء حتي ينعقد » ثم تدخل فى سفود » وتشوى وتدهن بصفرة البيض بعود 
صعتر » الثىء بعد الشىء حتى تصفر وتتورد » ثم تجعلها فى القدر مع الفرخ » 
وتخمر بأربع بيضات وفتات خبز وقليل ماء ورد » رم فيه فصوص بيض » 
وتغرفه » وير عليه سنبل وقرفة وفلفل » إن شاء الله . 

لون آخر : 


تأخذ كذ خروف فتقطمه صغاراً » وتحمله فى قدر » وتلق فيه مغرفة مرى » 
ويصلة مدقوقة نما » وكزراً ضر وباس وفلفلا » ومغرفة زيت »2 وبجعل 


على النار 2 وتأخذ من لم اروف 2 وتدقه عأ » وتلقى فيه فلفلا وكزرا" 


بابسا وأخضر وكراويا وبصلة » كل هذا مدقوقاً » ويلقى فى اللحم المدقوق » 


ويلقى فيه نصف مغرفة هرى 0 ونصف مغرفة ريت 041 وتعمل مئة ينادق » 


مسي ع ل و 0 ا 


:1 ا نم سس ل 000:00000900 اطق تفل ذا مذ يسم سبد «ينسو. 1-١‏ 


[ 1707| كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس لكل 
وتلقها فى القدر » وتلقى ثلاث بيضات منحات » وتأخذ ما بقى من اللحم 
الدقوق » وتأخذ [ لحم | المروف وتجمل المشو فيها » وتعمل منها عصباً كباراً » 
وتدق كدر أن ها » وتكسر فيه بيضتين » وتخمر به القدر » ونحعله فى 
ارضف » فإذا طبخ غرفته وقدمته إن شاء الله . 
أون من باذ تان يعرف بالعربى : 

ثلاث مغارف من خل ؛ ومغرفة مرى »© ومغرفتان من زيت » وفلفل وكوق 
وز » ويلق فيها من الاء ما يخمرها قدر إصبعين » ويرفم القدر على النار » فإذا 
طبخ ينزل عن الجر » وتخمر بالكزير الأخضر الكثير » ويكون غالبا على 
اللميرة > ويضرب فيه ثلاث بيضات وشىء من غبار درمك » ثم يلق فى 
القدر باذنحان مقشور مسلوق | 4: ظ] مقطم ؛ فهو مامه . 


لون يطبخ بباذتجان مقاو : 


يؤْخذ اللحم وبقطم صغارا » 3 يوضم فى القدر » ويلق عليه نصف مغرفة 
خل ومغرفة مرى ومثله زيت عذب وفلفل وكزير باس واخضر مدقوقان نيا 
وملح » وغلى القدر غليانا جبدا حتى يطبخ اللحم والأبإزير » ولا يلق فيه 
7 5 فإذا حمر اللحم ونضيج أخرج وحرك 4 وطرح فيه من الماء بقدر الكفابة 04 
ولا بغطى به الحم » ويغلى غلية أخرى » ثم يسلق الباذتجان على حدة بعد 
أن ملح واإستخرج ذائه1 20 2 3 تقطم أثلدنا وأرباعا 04 وتفشر من ين 3 


. كذا فى الأصل‎ )١( 


]١ى1[ أمبروزنو أويق ميراندا‎ ١ 


وتغبر بغبار درمك طيب » وتقلى فى مقلاة بشىء من زيت عذب » ثم تلق 
فى القدر » وتخمر ببيضتين وفنات خبز تمر » ويصرف الودك إلى الفرن » 
وتغل غلية خفيفة » وتتزل عن التار ساعة »؛ وتقدم . 


ون بكأة ولحم : 


يقطع اللحم يضعا صغارا » ويجعل فى قدر » ويطارح عليه ماء وملم 
ومغرفة مرى ومثله زيت وفلفل وكزير بابس وكراويا » ويرقم على النار» 
ويطبخ ببذا كله » وتنق الكأة من قشرهاء ثم تقطع وتطرح فى القدر مع 
املح » فإذا نضج رت ببياض البيض وفتات خبز » ويطرح فيها احاح 2( فإذا 
وضعت عليها الصحفة ذرَ عليها الفلفل » وقطم عليها الفيجن » إن شاء الله 
سبحانه لا رب غيره . 


صنعة لفتية محوز وسكر : 


يؤخذ لحم سعين فيقطمع متوسطا » ويغسل © وتخصل فى قدر ©؛ ويصب 
عليه زيت وملح وماء حتى يغطى اللحم » وبوضع على النار حتى ينشف عنما 
الاء » فإذا نشف ألق فى القدر ثلاث مغارف خل ومغرفتا مرى وفلفل وعزير 
باس » وشىء من سكر » ويؤخذ الجوز ويقشر ويقطع مثل الدراهم » ويلق 
فى القدر » ويغى حتى يطبخ ؛ فإذا طبخ يدق فلفل وحوز منق »© ويلق فيه » 
وينزل عن النار » ويقدم . 


222 5 
حسوا من لحم يكرنب 0 
يؤخذ اللحم فيقطم أدق تقطيع » ويؤخذ من الجبن البالى الطيب ما 


. كناف الأصل , ولعلها «حشو»‎ )١( 


[5؟١]‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ل 


حكن ؛ ويقطم » ويطرح عليه بصلة » ويدق مع كزير أخضر » ويؤخذ عيون 
الكرنب رخص » وتغلى » ويدق مع هذا كله فى مهراس خشب » ويلق فى 
القدر بعد أن تغلى غلية أو غليتين » ويحمل فيها شىء من مرى وقليل خل » 
وشىء من فلقل [ 0؛ و] وكراويا » وتخمر مخميرة » وتخمر لا بالييض . 
المثلثة الفارسية : 

ؤْحْذْ من اللحم القرت منت القصوناو الصدرة ء ويقطم » ويلق فى 
القدر » ويصب عليه من انل أربع مغارف ومن الفلفل والكراويا وكزبر بابس 
وزن درثم من كل واحد » ومغرفتاتف من الزيت العذب وشىء من فيحن » 
وشثىء من لوز » ومن الاء ما يغمر اللحم » ويلق فى القدر ست أسنان ثوم » 
ثم يوضع القدر على النار » فإذا طبخ الاحم طببخا جيدا خمرت القدر بأربع 
بيضات وألق فيه الخير ؛ وفيجن مقطع » مع شىء من دقيق ؛ وينزل عن 
امير بعد أن يلقى فبها قبل المير غصنان من أترج وشىء من نعنع » ثم يؤخذ 
باذتمان قد قشر وسلق » وألق فى ماء بارد » ورش بالكل ٠‏ ويلق هذا الباذنجان 
فى القدر الخمرة ويترك ساعة على الخر حتى مخرج ودكها » إن شاء الله . 


صنعة لون حرشف : 


يؤْخذ اللحم فيقطع ويغسل » ويجحمل فى قدر ء؛ ويطب عليه ماء حتى 
يغمره » ويحعل معه مغرقة زيت ومغرقتان مرى ومغرفة سمن وحمص مبلول 
وبصلة مقطعة وكزير باس » ويقشر المرشف ويسلق ويقطعم ويطرح فى القدر 
معه قلفل » فإذا طبخ تَؤْخذ بيضتان ولباب خبز » وتخمر القدر نما » وتترك 


على الجر حتى يخرج ودكيا » إن شاء الله . 


يل أمبروزيو أويى ميراندا [] 
ماله افيه 00 
صنعه لون حدرسف 1 00 


يوْحْذْ اللحم فيقطمع » وجل فى قدر مم ماء وملح ومغرفتين من مرى 
ومغرفة خل ومغرفة زيت وفلفل وكراويا وكزير ياس » ويوضم على التار » 
فإذا طبخ ينق المرشف » ويساق » ويقطع صغاراً » ويطرح على الاحم » ويغلى 
قليلا » ومخمر القدر ببيضتين وفقنات خبز» ويذر عليه الفلقل فى الصحفة 
إن شاء الله . 


صنعة بقلية هليون : 


يؤْخذ الاحم ويقطم على تقدير ثلائة أصابع » وبغسل » ويحمل فى قدرء 
ويلق عليه مغرفة زيت ومثرفة ونصف مرى وكزير ياس وحقنة حمص مباول 
وبصلة مقطعة » ويرفم على النار » ويؤخذ المليون فيقطم صغاراً » ويسلق ويلق 
وفلفل » ويخمر بذلك القدر ء ويترك على الرضف ساعة إن شاء الله . 


صب حلون بلخم عاو 


[ه؛ ظ] يؤِخذ من المليون الفاخر » فينق ويسلق من بعد أن يوخذ 
الحم الرخص »؛ ويدق تنما » ويطرح فيه فلفل وكراويا وكزير ياس وماء 
الكزير الأخضر الدقوق » وشىء من زيت وبياض البيض » يوْخْذ المليون 
الساوق واحداً بعد واحد ؛ ويكسى بهذا اللحم الدقوق ويترفق به ؛ ونجعل 
برمة لغخار على النار بعد أن يحعل فبها ماء وملح ومغرفة مرى وملثلها زيت 
وماء الكدير الأخضر وفافل وكراويا وكزير بابس » ويتلاف عند غليان البرمة 


1 
1 
1 
1 
ل 


[1؟1] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١‏ 


فى وضع المايون الكسو بالاحم فيها » ديغل فى البرمة » ويلق فيها بنادق من 
ذلك الاحم الدقوق ٠»‏ فإذا اعتدل الطبخ خمرت ببيض وفتات خيز وشىء من 
للحم الدقوق الذكور » وينحم عليها بيض إن شاء الله . 


صنعة بقلية هليون : 


يقطم للحم تقطيعاً مدوراً » وبلق فى القدر مع بصلة كبيرة وماء وفلفل 
وملح وكزير يابس وكراويا ومغرفتى مرى ومثلها زيت عذب » ويرفع على 
النار » فإذا نضج اللحم قطم الهايون بعد سلقه دقيقا » ويطرح على اللحم » 
وخمر ببياض البيض التى مرت بسياضها . 


صنعة ا بباذجان 


يؤْخْذ صدر الكبش وأضلاعه ٠‏ فتقطم صفاراً مثل ثلاث أصابع ٠»‏ ويقطع 
البصل قطعا مدورا » ثم يؤخذ الكزبر الأخضر ويدق الكزير اليابس والكراويا 
والدار صينى » ويقطم الباذتحان قطعا مدوراً والقرع كذلك » ثم يؤخذ قدر 
ويجعل فى قعرها يسير من زيت » ثم يصف عليها صف من اللحم والباذنجان » 
وصف من القرع » ويجعل بين كل صف وصف شىء من التابل » ثم يوضم 
القدر على النار بعد أن يحل فيها من الاحم بقدر الكفابة » ولا يمل ّ 
ماء » ويطبخ حتى ينضج إن ا 


صنعة 0 يقديد : 


يؤخد اللحم اللقدد » وبكون القديد طريا » فيقطع ويل وبحعل فى سفود 
ويشوى » وبحعل فى قدر »2 ويغمر بالاء » وبارح عللها حص مبالول وصلة 
مقطعة وكزير بابس وفلفل ومغرفة زيت وملح » وبوضم القدر على النار » فإذا 


حل أمبروزيو أو ميراندا [ل] 
طبخ يؤخذ ورق المتارى » فينق من غباره وترابه » ثم بقطع تقطيعاً جيداً 
دقيقاً ٠‏ ثم يطرح عليه شىء من ملح » وبحرك باليد » ثم يؤخذ ويوضع على 
غربال حلفا [55 و] ويصب عليه الماء حتى لا يبق فيه تراب ولا غيره من 
الأشياء » ثم يطرح فى القدر مع اللحم » فإذا طبخ البقل أنزل القدر » ويؤخذ 
شىء من دقيق وبيضتان بالدقيق فى سحفة » حتى مخرج ودكها إن شاء الله . 


صنعة لون أملاه أو 0 : 


يؤخذ اللحم ويدق نما حتي يصير كالمخ » ونوضم فى قدر » ويصب عليه 
زيت وملح » وينق البصل ويقطم ثم يغلى وبحرك » ويلق فى القدر مم 
هذا كزير بابس وفلفل بقدر الماجة وص مباول وكف أوز مقشور مدقوق 
مثل الملح ؛ ويصب عليه بياض البيض » ويترك حتى مخرج ودكه إن شاء الله . 

عمل عمانية : 

يفصل اللحم » ويلق فى القدر مع فلفل وقرفة وسنبل من كل واحد 
أربعة درام ؛ ونصف تمن عسل وريع تمن الأوقية زعفران » ونصف رطل 
لوزء وثلاث مغارف زيت » فإذا نضج الججيع أخذت رطلا من سميد » وحل 
فى سحفة بماء » وطرح فى القدر » وغلى مع الميم » وتحفظ محكه » وجعل فى 
صحنة » وذر عليه سكر إن شاء الله . 


حملية كملة : 


يؤخذ من لحم لم الكبش وبضعه وكبده وقلبه وكلاه » فيقطم مدورا » 


)0322( فى الأصل بعد هذا الاسم افظ لم يبق منه إلا «الكب...» 


[؟ثى1] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 1١‏ 


ويغسل » ويجعل فى قدر مم مغرفة خل ومثليه مرى طيب وزيت عذب شطرين 
8 - 
وكير باس وكراويا وفلقل 4 ويطبخ 4 وفيه شىء من 597 » حتى ينضج ويقدم . 


شواء اللحم على ابخثر : 


يقطم اللحم 5-0 شت » وتطرح عليه مغرفة من زيت ومثله مرى وملح 
وكير باس وفلفل وصعتر » وتترك شيئا حتى يتشرب التابل ؛ وستعر دون 
دخان » وتشويه لى سفود وتتحفظ به . 


شواء الزرازر 3 


تنظظف الزرازير 3 وبذر علمها شىء من غيار دفيق درمك 2 ولشويها على 
نار لينة فى سفود » وتدهنها أبدا بشىء من زيت ومرى طيب بقضيب صمترء 
فإذا بالنت بالشواء ألقيت علها شيا من مرى طيب . 
لون من جنب خروف قد شوى فى ثرن : 


١ 5 56 5 53008‏ 
يؤخد قدر وسط 3 و يوضع فيه شىء من ماء ونصف مغرفة ا 


صنعة مسلوق الصقالية : 
يؤْخذ اللحم فيقطم ويغسل » وبحعل فى القدر » ويؤخذ مصران معين 
3 5 8 57 ص #2 5 5 
وكرش منقى » ويقطع تقطيعا مدوراً » ويلقى فى القدر بصل صميح وإسباس 
وقيضة فيحن وورق الألرج وشىء من كار باس مدقوق وملح ومغرفة زيت 


طيب 8 3 يصب اللماء ف القدر حتى إخمر اللحم 34 و يوضع على النار 5 و«طبخ 


(6) هناك بياض فى الأصل إلى آخر الصفحة عتدار سطر ونصف ٠‏ 


لل أمبروزيو أويث ميراندا [:؟١|‏ 


حتى ا 3 ويؤخذ أ وم فينقى من قشره ؛ وري ف القدر كيدا 1 


و يطرح فيه فلفل » ويغلى هذا كله » وينزل على الرضف ساعة واحدة إن شاء الله . 


لردة الغسالى : 


يؤخذ اللحم السمين فيقطم ويجمل فى قدر كبير » ويلقى عليه كزبر بابس 
وبصلة مقطعة وكزير أخضر وكراويا وفلفل وحمص مبلول وثلاث بيضات 
ع » ومن الاء ما يغمر اللحم » وملح » فإذا نضج اللحم خففت تمته النار 
وألقيت فيه درهمين زعفراناً » 0 رأبته مصبوغًً نزعته من مرق © وتركت 
منه ما يغطى الأحم » ويغلى اللحم بالزعفران » ثم تنحيه عن النار » ويصنى 
المرق ويترك فى القدر » ويجعل من المرق كيل » ومن العسل ثلاثة » ثم ترفع 
القدر على النار » ويغلى بالعسل وامرق ثلاث غليات » ثم يؤخذ لباب خيز 
السميد ويفتت ويغربل » وتخمر به القدر ويحمل فيه سمن وفلفل » ويحول 
فى الصحفة على الخيز الثزود » ويقدم إن شاء الله . 


يؤْخذْ الجبن الطرى فينظاف » ويقطم ويفتت © ويؤخذ حكحزر أخضر 
وبصلة » ويدق كله ويلقى على الجبن » ويحرك » ويلقى فيه التابل والفلفل » 
وحرك القدر عغرفق زيت ومثلهما من ماء ومح ثم تلى هذه الأخلاط ف 
القدر » وتوضع على النار وتطبخ » فإذا طبخ أنزز ت القدر عن النار » وحمرثه 


بيضة وشىء من دقيق 2 وقدمه ٠.‏ 


ردة من زبربادة : 


تأخن قدراً نظيقاً » وحمل فيه الماء ومغرفتا زيت وفلفل وكزبر أخضر 


.مود ...لتخم عست ةنج 


[05ث] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ١4‏ 
وبصلة مدقوقة » وتحملها على النار » فإذا غلى التابل أخذت اعليز وفتئته وطرحته 
فى القدر » وحركته تحريكاً لطيفاً عند طرحك له » وفرغت القدر فى صحفة » 
وتجنت مئه تردة » وصبيبتكت علمها 59 ومن ش حضره باازيت 3 


صنعة طباهحية البرا انية 5 


تخد من 
خفيفة بأقاعها صميحة غير مشقوقة » ثم تخرج من القدر » وتجمل فى قدر أخرى » 
ويجعل عليها الكناية من املح والزيت وتغلى على نار هادية حتى تنضج غاية 
النضج » ويؤخذ رطل من لهم كبش فبشرح على ما تقدم » ويجمل فى قدر 
مم ريع رطل زيت وشىء من ماء » ويغل حتى يذهب الماء ثم يقلى بالزيت 
حتى بحمر اللحم وينضج ٠‏ وبجعل معه الباذنجان القلى » ويلتى عليه ربع رطل 
خل طيب » وبقى حى ينضج اشل »ع 3 يلقى عليه ثلث رطل مرى » 
ويطيب بوزن ثلانة درام كراويا ومثله كزبر ياس ودرمم ونصف فلفل » 3 


يقلى حىّ ينضج »2 ويرك حىق مهدا 0 ويغرف 3 ويقدم ٠.‏ 


صغار | 5 و | الباذ نان حمس عشرة حبة © فتسلق سلقة 


ون من قسطل يلحم خروف : 


تأخذ لحم خروف أو لآ غليظاً » ويقطعم من بضم الأخاذ قطما صغاراً 
على تقدير القسطل » وتحملها فى قدر » وتلقى فبها ملحاً.» وتنزها فى الجر فإذا 
هدت نوم فى أغانة وفومتا إن شاط انا؛ 


صنعة قلية القسطل : 


تؤخل بضع لحم فتقطعها وتدخلها فى قدر » وتجمل فيها ملحا وفلفلا وكزيراً 


. بياض إلى آخر السطر عقدار حمس كلات‎ )١( 


9 أمبروزيو أويى »يراندا لقنا 


بابسا وبصلا مدقوقًاً وسمناً » ويقلى ناعناً » واجعل لما من انذل وامرى بالسواء » 
وقليل زعفران » وتأخذ القسطل وتنقيها وتدقها دق جيداً وتحركها بالماء » ويجعل 
منه أرق قدر ما يغطى اللحم » فإذا طبخ يضرب له ثلاث بيضات بفلفل وكزير 
مقطوع » وآنزلها فى الجر فإذا عت غزقها وقدمتيا »وكل متها بإقه شنا الله:: 


صلعة طباهحية مغمومة : 


يؤخذ من الاحم رطل ونصف » فيشرح » ويقطع على ما تقدم » ويدق 

له رطل بصل » ويؤخذ لذلك وزن ثلاثة درام كراويا ودرم فلفل » ويجعل 

القدر صف الحم وصف بصل حتى يفرغ ابميع » وينثر الأبازير بين الصفوف » 

م يصب علما ثلث رطل خل وريع 0 زيت »2 ويغم القدر ويشد راقم ١‏ 

بمحين » وتقلى على بار هادية حتى تنضج ثم تنزل عن النار حتى مهدأ 
وترخى ودكها » وتستعمل . 


يقطع اللحم ويكون من التصير » ويحمل فى قدر مع نابل وبصل مقطم 
وملح وزيت وماء كزبر أخضر » ويغلى ويغمر بالاء » فإذا عا 
التحوق والسنبل كذلك إن شاء الله . 


[40 ظ] لون من لحم خروف_بترفاس : 


يقطع اللحم صغاراً ويغلى فى ماء البصل والفلفل واللح » فإذا خلا ما فيه 
من الملح والاء 2 فى القدر ترفاس مغسول مقطع » فإذا نضج الترؤاس الح 
القدر بقليل مرى بعد أن ككسر فيه من البيض ما أحببت » واغرفه وانثر 


قرفة وسداباً مقطماً . 


إ 
: 
1 
5 


زاثل] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 8١‏ 
دجاجة تخمر بالجوز والزعفران : 


تقطع الدجاجة منها اثنين » وتجعل فى قدر وبلق معها بصلة مدقوقة بكزير 
أخضر وملح وتابل ومغرفة خل ونصف مغرفة مرى + ويقل حتى تطيب 
رائحته 6 يثمر باماء ويطبخ حتى يقرب من النضج » ويصنم من صدرها 
بنادق على ما تقدم » ويرى فى القدر » وينحم فيه فصوص بيض » ولخمر 
بالبيض والجوز والزعفران مدقوقين » ويغرف وينثر عليه فلفل وقرفة » ويقدم 
إن شاء الله تعالل . 


ا مخمر باللوز اللدقوق : 


تفصل الاجاجة » وتمعل فى قدر » ويلق معها بصلة مدقوقة وكدير أخضر 
وملح وتابل ومغرفة زيت ولوز صميح وسنبل ودار صينى وقرفة ومغرفة خل 
ونصف مغرفة مرى » ويغى ويخمر بالماء » ويطبخ حتى يقرب من النضج ء 
وترى فيه البنادق دون صفرة البيض » ويخمر يبياضها مم اللوز الدقوق » 
وتنثر عليه الأفاوبه . 


آخر مخمر عاء الكزير الأخضر : 


يمل لمم الدجاجة فى قدر » وحمل معه البصل الماقوق بالكزير الأخضر 
واللح ومغرفة زيت وريع مغرفة مرى ومثله من الكل وثابل » ويطبخ حى 
ينضج » وترس فيه البنادق , وتخمر عاء الكزير الأخضر والبيض » وينثر 
عليه الأفاويه 3 


؟ه١1‏ أمبروزبو أو ميراندا البينةا 
اورف لصنوار : 


البنادق والتابل وغير ذلك » ومحخمر و الدقوق والبييض » 0 فيه 


ع 
صنو بر صمييح » وينثر عليه الأفاويه والفلفل . 


0 
ا حمر بالفستق : 


يجمل لمم الدجاجة فى قدر » ويحمل معه ما جمل مع الذى قبله من التابل 
والبنادق والبيض » ويخمر بماء ورد ودار صينى وسنبل وفستق مدقوف وبيض 
ولباب ايز النقىي » ويغرف ويقدم 3 


جلدية من دجاجة : 


[48 و] تؤخذ دجاجة سمينة » وتمزع أجِنحها وأطراف أغاذها » وتفسل 
مع ثلث ثمن من عسل وملح وأربعة دراه فلفل ومثله قرفة ودرهم ستبل ودرثم 
خولنجان وثلاثة درام زعفران ونصف رطل لوز وريع رطل صنور © ويرقع 
القدر على نر لينة » فيغل أربع غليات » وينضج » ويترك على الخر » ويؤخذ 
ثلاث بيضات فتنجم فصوصها فى القدر ومخمر ببياضها » وير فى القدر 


إسفنج مذور قل صرب م عسل 04 ويغرف وينار عليه الافاويه والسكر 


ك4 ورد فى الحامش الأعن من هذه الصفحة وصف لون من غير عنوان نمه م يلى : « يشرح 
اللحم و يقر يوم فى الظل » ويقطع صغيراً » وي#مل على نعت الخليم » ويلازم هزه () [و] بذر 
عليه الزعتر مدقوقاً دى يكثل طيبه » ويجعل فى معون (رها كانت ممتران) وبرش اشع [...]» 
وتكب على المليع عت » . 


1 
1 
0 
ا 
1 


لين كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ١00‏ 


ون خرى من دجاجة : 


تؤخذ دجاجة سمينة » فتنظاف » وتجعل فى قدر » وبجعل معها غشر بيضات 
قد شقت شق البلاتجان » ورطل واحد من 0© ؛ وريع رطل مرى ومثله 
خل ومثله زيت ودرها فلفل ودرم كون وعيدان صعتر » ومن املعم الكفابة 2 
ويجعل على القدر غطاؤه ويضم وصله بعحين » ويترك له منفس » ويفقص فيه 
بض كثير » ويطبخ حى ينضج على نار الفحم » ويغرف » ويتثر عليه فلفل 
ويقدم » ومن ره بالبيض والدقيق كان حيداً . 


تفصل الدحاحة 0 وتجمل ف قدر 2 وجعل معها مغرقتا ريت ومغرفة من 
خل ومغر ف من الماء العذب وتابل وماء نصلة مدقوقة 4 وبقلى ولغمر عماء 
د ل ا - تى ينصج »© و حمر عغرفة ميد » ولشق, بيضتان 
وتقطع تقطيعاً شطرئجيا بعد أن تزينها بالعفران » ويغرف اللون ويزين بالبيض 


تقطع ا والرئة والقلب والطحال قمعا صغاراً ٠‏ وتقطم يصلتان تتطيماً 


دفيقاً كّ عن أن يسلق » ويقطم منه شحم كثير ونصل كثير مثل ثلث 
الج يع » ويجعل فيه حم يع الأبزار 1 بالقلفل » ويجعل «فها مرى رامن 
0 صنو بر وصعتر 1 ؛ ويضرب مقدار خس بيضات أو ست ؛ ونخاط 
ابيع مع شىء من للاء وزيت صالحّ » ويحمل الكل فى طاجن ويبعث به إلى 
الفرن حجّ تقى طبخ ويتحعد » ويقدم إن عا له 


)١(‏ فى الأصل فوق هذا اللفظ إحالة إلى الحامش ورد فيها : يؤخْذ عوضه رطل عسلء فهو أحل وألن. 


| من ] كتتاب الطبخ لابراهيم بن المهدى 


[ئ ظ] فن ذلك حمصية : 


يقطم الحم تقطيماً مقدراً » وبجعل في قدر » ويحمل عليه من الماء ما 
يغمره » ومن الزيت الكفاية » ولا يطرح اللح فيه أولا » لأنه يفسد » ويحمل 
فيه جميع التابل » وليكن ماء هذا اللون قليلا ليكون الكل عوضاً مله ع ثم 
وضع القدر على النار » ثم يطحن احص ويغربل وينظف ويطرح على اللحم » 
فإذا نضج المع درس رأس ثُوم ؛ ويضرب مخل طيب » ويطرح فى القدرء 
وحيتئذ يطرح الملح ويحرك حتى تختلط أجزاؤه » فإذا نضحت القدر أنزلت عن 
النار وتركت حتى يبرز وجيها ويصنى » ثم يذر عليها التابل الرفيع » وتستعمل ؛ 
والأجود فى حمل المص لهذا اللون أن يتقدم بإنقاعه فى الاء العذب ليلة » ثم 
يقشر ويلق فى القدر » فإذا نضج أخرج عن القدر » ودرس فى مهراس » ثم 
أعيد إلى القدر وأ كل طبخه إن شاء الله . 


نرانية محشوة : 


يؤخذ اللحم 3 فيقطع ضداراً و وضع بعد غسله فى قدر محتمة » ويغمر بألاء » 
ويلق عليه من الزيت الكفاية » وخل وصرى وملعم وعيدان سباس وأوراق 
ألرج ورأس ثوم وبصلة صميحة » ثم يوضع على نار معتدلة » ثم يؤخذ من 
لحم الفخذ فيدق دم د وينق تنقية جيدة » ويلقى عليه شىء من غبار 


اليل أمبروزيو أويثى ميرائدا [14| 


درمك وقرفة وما أمكن من الأفاوبه ومن بياض البيض واماح الكفاية » 
وتضرب لضمر, َّ حيداً وتبندق بنادق مقدرة » وتلقى فى القدر حتى تنضج » 
فإذا نضحت دك وقليت » واسلق أ بيضة وتقشر من قشرها الخارج 3 
وتاف عليبا من ذلك اللحم ؛ وتقلى أيضاً حتى تحمراء ثم يعمد إلى باذتمان 
قد نظاف وسلق © فيخرج ما فى جوفه » ويضرب فى الهراس مع بقية لحم 
البنادق » وكحثى منه الباذئجان » وتلبس أيضاً من خارج » وتقلى فى القلاة 

عق تحبر م إذا قل ذلك كله ألق حيعه فى القدر بعد أن يلقى أيضاً 
الحم الأول » وصب فى القدر بقية الزيت الذى قليت فيه تلك الأشياء » 
فإذا كل ذلك أنزلت القدر إلى الغضا حتى يبرد وجهها » ويخمر بفتات خبز 
بارد وبياض أريع بيضات » وتطبخ فصوصها فى القدر » ثم تغرق فى صعفنها 
وتزين ببنادقها » وتشق تلك البيضة الملفوفة فى اللحم أ رباء ٠»‏ فتزين مهسا 
الصحفة وبالقصوص 2 و]الق بقيت من تلك 07 وتطبخ أيضا بيضة ع 
وتقشر وتقطع صغاراً جداً بثىء من ورق الفيجن الفض »+ وينثر عليها التابل 
الرفيع » ومن أراد أن يكون هذا الاون بالزعفران فمل إن شاء الله . 


صفة العدل : 


يؤخذ لحم الذنب والغرس والسرة والصدرة » أو دجاحة مسمنة أى ذلك 
كان بعد غسله » فيوضع فى قدر جديدة » ويغمر بالماء » ويلقى عليه من املح 
الكفاية » ومغرفة من الزبت » وأ خرى من العسل ولوز منقى مشقوق » ومن 
الزعفران ما يكنى : الدرهان أو تحوها » ثم وضع القدر على نار الفحم » فإذا 
نضج أخرج اللحم وص الرق » ثم يوْحْذْ ستة أرطال عسل ع منزوع 
الرغوة » فتلقى على الرق وثرفم على الثار» ولا همل تحريكه نوجه »2 فإذا 
طبخ الل أخذ من النشا رطل غير ريم » هذه لاستة أرطال » وإن كان 


[؟١]‏ كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس ها 


أل أو أو أ كثر فبحسب ذلك »© فيحعل من لماء وتعزل عن النار » وتترك حتى 
يتكسر حرّها » ثم يطرح فيها النشا » 2 تحريكا حستاً حتى تختاط 0 2 
3 يصب على ذلك كله أربعة أرطال زيت عذب » ويصرف إلى ار قائرة » 
ولا يغفل عن تحريكه بغابة العناية » خينئذ يصلح أو يفسد » فإذا صارت ف 
حد الفالوذج أنزات القدر عن تتا النار إلى الغضا » بعد أن يصب عليها بقية 
ازيت » وبرد إللها الحم » ويؤخذ دقيق الدرمك فيعجن ويصنم منه نومك 
صغير جداً » ونحثى ب ولوز مدقوق قد أكْوُها بالقرفة والسنبل والدارصينى 
والفلفل » وقد يمن الكل عاء الورد ٠‏ ثم يقلى فى مقلاة » ثم يغرف العسول 
فى غضار » ووضعت تلك السنبوسك عليه » وعغيزت فيه شىء من صنوير 
منقى » ثم ذر عليه السكر المسحوق والقرفة إن شاء الله . 


صنعة صقلبية 0 


يؤخذ لحم كبش يقصد منه إلى الذراعين والساقين والصدرة » فيفسل 
وبوضع فى قدر مع مترفتى زيت ومغرفة مرى بز طيب » وكزيرة بابسة 
وكراويا وفلقل مسحوق وعيدان صعتر وورق أترج ورأسان من الثوم يحان » 
ومن آلاء ما يقارب أن يفير الاحم ؛ مع الكفاية من اللح » ثم يؤخذ من 
البصل عشرة » فتقطم تقطيما دقيقاً » ثم تفسل » وتطرح فى القدر » وتصنم 
بنادق كبنادق التفايا » وبحشى من ذلك اللحم مبعر » ويذر فيه بيضة مساوقة » 
ويطبخ الكل مع اللحم » فإذا | 5؛ ظ] نضج الكل أئزاته فى عَعا # ويزت 
فى لزيئه بالبنادق وقصوص البيض وقطمع المبعر مع البيضة التى فى حوفه » وضرب 
بين البنادق » وذر على الميع التابل الرفيع » ويقدم إن شاء الله . 


الفول الأخضر الحم ويسمى بالفستقية : 


يؤخذ للم كش فتى أو خروف ٠»‏ ويقصد إلى م الذراعين والدرة والموص 


1 أمبروزيو أويثى ميراندا ]١4:[‏ 


والعنقرة 4 فيوضع بعك الغسل ف قدر 9 مغرفتين من الزيت العذب 3 وما 
لغمر اللحم من الاو» وإرقم على النار » 3 يعمد إلى الفول الأخضر » فينقى 
من 0 2 قن ل اللحم © فإذا نضا أخرج اللحم وعرك الفول با مغرفة 
عكا بليفاً حتى لا يبقى منه شىء يح » 3 يصب فى القدر مغرفة خل 
ومغرفة فى حوت وثىء من اللح قدر الكناية 2 م صرف اللحم إل القدر؛ 


ويقلى قليلا » ثم ينزل إلى الغضا حتى يبرز وجهه » ويغرف ويستعمل . 


يفصل لحم الاروف » وبوضع بعد غسله فى قدر لخليفة » ويوضم عليه كير 
يابس وكراويا ومغرقتان من الزيت وثلاث مغارف من اخمر العطرة » ومن الماء 
واللح الكنابة » وأعواد سينائن وأوراق زج ؛ ويقطم من البصل القدد 
خس رؤوس » وينتى أيضاً من الثوم خمس رؤوس » ويلق ذلك على اللحم 
مع شىء من ن الخص » ويرفم القدر على نار معتدلة حتى تنصج م تل عل 
الغضا وتدخل الغرفة إلى ذلك البصل والثوم » فتعركه عركا بليئاً » حتى يأ 
مثل الخ » ثم يخمر يقليل دقيق وأريع بيضات أو حمس » وتطبخ فى القدر 
قصوصبها 04 وسحق شىء من الكون والفلفل 4 ويلقيان ف القدر مع شىء من 
المرى الطيب »© ويترك قليلا حتى يبرز وجهها » ثم تغرف ويذر عليها التابل » 
وتزين بالفصوص »© وتقدم . 


ضفة لون من دجاحة اعرف بالصباحى : 


تنظلف الدجاجة بعد تبييتها فى ريشا ليلة » ثم توضع صميحة فى قدر؛ 
و يوضع علها أربع مغارف. خل حادق » ومغرفة عرى طيب 2 وإن كان دون 
الطيب فترفتات » ومن اماء مثل الل » ومن الزيت مغرفة » ومن اللح 


ظ 


ظ 


ٍ 
ْ 
ْ 
ْ 
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الكفابة »؛ وعود سياس وورقف أترج وفلفل صا 0 وترقم على النار حى تنج 0 
وتنزل فى غضا » وتخرج منها الدجاجة » وتشق صدرها من الانبين » ويكسر 
ظيرها » ثم تقلى فى مقلاة بزيت [ 60 و] عذب » ويرفم على نار معتدلة » 
فإذا نضج اللحم أخذ من عيون الخس ودرقه الفضة التلبية » وقطعت فى غابة 
ازقة » ومرست بماء » وجعلت مع اللحم فى القدر » فإذا كل نضج امي 
أنزل القدر على الرضف » وعصر فيه من ماء الكزبرة الرطبة » وترك قليلا » 
واستعمل ؛ وهذا لون عَذَاوْه جيد معتدل مائل إلى الرطوبة والبرودة المعتدلة » 
منوم صالح بالأمنحة الباردة . 


صنعة البقلية اللكررة : 

يقطع من اللحم الغنمى الفتى السمين » ويجعل فى قدر بملح وبصلة وفلفل 
وكزيرة بابسة وكراويا وزيت » ويرفع على نار معتدلة » فإذا نضج اللحم يؤخذ 
من الإسفناخ » ويغسل ويقطع دقاً وعرس بالماء » ويغسل حت تخرج خضرته 
وسواده » ويلصق بناحية حتى ينحل » ثم يهرق عنه ماوه » ويجمل مع اللحم » 
وبعصر عليه من ماء الكزبرة الرطبة » فإذا كل طبخه أنزل على الرضف 
ساعة » 3 إستعمل ؛ وقد يضاف إليه من البنادق الصنوعة ؟ وإن عدم الإسفناخ 
دنع باليروز أو القطف أو أطراف ورق السلق أو الهس أو الشريس البستانى . 


صنعة البسباسية : 


يؤْخذ من اللحم الفتى السمين » ويقطم » ويحمل فى قدر بملح وبصلة 
وفلفل وكير باسة وزيت » ويطبخ ٠»‏ فإذا نضج اللحم أخذ من عيولمتف 
البسباس الفضة » ويقطم تقطيماً دق ؛ ويمرس باليد » ثم يرى على الحم ء 
وعصر عليه من ماء الكزيرة الرطبة » وينم طبخه » ويئزل على الرضف ساعة » 


ل أمبروزيو أويق ميرائدا اللا 


وستعمل 0 ومن الناس من يقطم عيونه الرخصة ؛ ولعصر علمها من مأء الورد 
اللدقوق مع شىء من 07 الكزبرة 3 ومهم من يطبي اللحم تقايا ميندقة 3 
وأعصر علمها من ماء البسباس الدقوق الممصور دون حجرمة ع ماع الكزيرة 
وشىء من ماء التعتع كأنها تفايا سباسية ؛ وقد تحمر . 


صنعة بقلية ازرياب : 


يؤخذ من لحم كبش فتى سمين » ويحعل فى قدر بملح وبصلة وكزرة 
بابسة وفلفل وكراويا » ومغرقتين من الزيت ومغرفة من امرى النقيع » وررفم 
على نار معتدلة » ثم يؤخذ من الحكرنب عيوته الرخصة » وتنقى من ورقه 
وتقطع مع الرؤوس منبا صناراً » ويفسل » فإذا هم اللحم أن ينضج جعل 
عليه الكرنب » ثم يدق لحم أحمر من بضعه الرخصة © ويضرب فى صنفة 
[عوظ] مع بيض واباب خبز ولوز وفلفل وكزبرة وكراويا » ويخمر به القدر 
قليلا قليلا » ويترك على الرضف حتى بحف ممرقه » ويعلوا دسمه » ويقدم . 


صنعة السفرحلية : 


هذا غذاء فاضل للمحرورين » منبه لشهوة الطعام » مقو للهمدة » مانم 
لبخار العدة أن يصعد إلى الرأس ؛ يؤخذ من لمم الم الفتى السمين أو لمم 
بحل سمين صغير » ويقطم قطعاً صغاراً » ويحعل فى قدر بلح وفلفل وكزبرة 
باسة وزعفران وزيت ووسير من ماء » ويرفع على نار لينة ويطبخ حتى ينضج 
اللحم » ثم يمل فيه من السفرجل اللقشر النق المقطع أرباعاً قدر الحاجة » 
ومن الل الثقيف أو ماء الحصرم أو ماء السفرجل العصور » ويطبخ ساعة ؛ 
ويستعمل ؛ وإن شت حمرنه بض » فيأق كلمثاث : 


0 
1 
أ 
ٍ 
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صنعة التفاحية : 


يؤْخْذْ من اللحم الذكور فى السفرجلية » 0 به كذلك ء ثم يضاف 
إليه من التفاح الرٌّ القشر المنق قدر الماجة ..."© فإذا أتزل على الرضف جعل 
فيه شىء قليل من السكر » وفتق بشىء من السك والكافور محلول بماء الورد 
اليب + بوللوٌ”"2” كانت أبلع فى التفريح وتقوية القاب » وقد تصنع بلحوم 
الطبر مثل الفراريج السمان أو فراخ الجام أو الهام » فتكون ألطف وأفضل . 


صنئعة لرجسية زر 


يؤْخذ من اللحم الفتى السمين » ويقطم فى قدر بملح وفلفل وكزبرة يابسة 
وزيت » ويطبخ نصف طبخة » 3 يلع من الجزر ارود أقلاما أقل من 
الاصبع » ويلق مع اللحم مع سير ماء ويسير من الكل وزعفران ثم بذر 
عليه من الأرز الغسول يسير » فإذا نضج الجيع صب عليه من البيض المضروب 
بازعفران قدر ما يعقده » وينزل فإذا برد قطم سكين قطماً كأنه ترجس » 
وقد 5 طيخه فى الفرن . 


هذا اللون فب ألوانا ؛ ومحتاج أن سن مي هزم أحل زهومة لعل 
منه ما 9 يرب الورد السكرى » ومئه ما يعمل تروب الذواكه مثل رب 
الرمانين ورب التفاحين أو رب العنب » ومنه ما بحل باتفل وعين البقر المزبب » 
ومن عوائد الناس أن يصتعوه بلحم ...0" اسمن منه جداء وكذلك لون 


(1) بياض بقدر أريم كلات . 
(؟) فوق هذه الكآمة فى الأصل : «كذا» 
(؟) قطم فى الأصل » وامرجح أن تكون : « البقر» . 


لحل أمبروزيو أويثى ميراندا الرقلةا 
الرى » وإن هذين اللونين لا ينبيأ طبهها ولا تكون ذكية إلا إذا طبخت 
فى الفرن ؛ وهذه الربوب [١ه‏ و] المذكورة فيها حلاوة ومزوزة » قتذكيه » 
وتصبغه فتغنى عن الزعفران . 


يؤْحْذْ من الحم الفتى السمين جداً من المواضم الطيبة الشحمة ومن حاقة 
كرشه وبجعل منظقاً مقطعاً فى قدر بملح وفلفل وكزبرة بابسة وزيت كثير 
ويرفم على نار معتدلة فإذا قارب النضج اتزل وثرك » م يقطم من البصل قدر 
الكناية » ويجمل فى قدر أخرى عا يغمره من آلاء » ويطبخ حتى ينضج ء ثم 
يبرق عنه مأؤه » ويجعل فى قصعة » ويعرك مغرفة » أو يدق فى مهراس العود 
أو المجر » حتى ينحل » ثم يضاف إلى اللحم فى قدره ويزاد من الزيت قدر 
الحاجة وزيادة » ومن الفلفل والزتجبيل والزعفران والسنبل والقرفة » ومن صربب 
الورد أو أحد الربوب الذكورة » ويطبخ غطلوه » ويدخل الفرن » ويترك ساعة 
حتق محف مرقه » ومحمر أعلاه » ويبق دسمه خاصة » فيخرج ويترك ساعة 
حتى يفتر من حره » ويستعمل . 


يؤْخذْ من اللحم السمين على ما ذكر » ويعمل كا تقدم » فإذا نضج 
اللحم عصر عليه من ماء البصل المدقوق » وأضيف إليه ما ذكرنا من رب 
الرمانين » وصريب الورد » وأدخل الفرن » فيأنى تحيياً . 


صقة أخرى مئه مقطراً : 


يصنع من اللحم ما ذكرنا » فإذا قارب النضج أخذ من البصل مقطا » 


0 مطح فير 
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وجعل فى قدر الكسكو التقوب » وجعل على القدر اللحم وطبع عليه بالعجين » 
وأطبع أعلاه يض بغطاء 4 ويترك يقطر ماء البصل 2 قدر 0 0 فإذا فرغ 
مأؤه وحف رميت بثقله 3 وأتحمت طبيخه إن 0 ات الدار أ والفرن بعك ما 
يضاف إليه ما ذكرنا . 


ذاهى فى الطاجن 


5 من للم الذ: نم أو ل . من المواضع السمان كا ذ كر » ويجعل فى قدر 
ملح وأبزار وزيت » ا ى يقارب اللمرج » وينزل ء ثم يؤخذ من 
البصل الكبير جرم ؛ ويطبخ وحده فى قدر أخرى يم دون تقطيع » فإذا 
نضج أهرق عنه ماوه الذى طبخ فيه » وثقبت حوانبه » وحمل مع اللحم 
الطبونم فى الطاجن ؛ ويضاف إليه ما ذكر من التوابل ورب الرمانين » ويغمر 
بلزيت الكثير ويدخل الفرن » ويترك حتى ككل نضحه » ويترك ليجف ...20 
أعلاه ويخرج . 


الصمها حى : 


يوْخْذْ طنجير كيير ميق » ويبجعل فيه من المل الثقيف ثلاثة أجزاء » 
ومن الرى النقيع جزء » ومن الفلفل [ ١ه‏ ظ 8 0 راويا والكونٍ وازعغران 
البقرى المقطم قطماً صغاراً » فإذا غلى غلية أو غليتانف جعل عليه من 

م الغنمى كذلك » ثم من الدجاج المقطم » ومن الحجل المقطع » وفراخ 
7 والعام مقطعة كذلك » وما أمكن من الطير » ويضاف إليه من المص 


يل أميروزيو أويش ميراندا ]66١[‏ 
المتقوع القشر واللوز اللقشر القسوم والقسطل القشور من قشريه والثوم وورف 
الأترج ؛ ويغمر بالزيت الكثير » فإذا قارب النضج أضيف إليه ما حضر من 
البقول الطبوخة على حدة ديم طبخه » مثل اللفت والزّر والباذيجان والقرع 
وأعين الكرنب دون ورق ورؤوس الهس دون ورق » يِوْخذْ ما خضر من 
هذه البقول تحسب الفصل والوقت الحاضر » ويطبخ بناحية فى قدر بان وتوابله 
وبصلته حتى تنضج » ومبرق عما ماؤها » ثم تضاف إلى اللحوم الذ كورة فى 
المطاجن الذكور » ولا بد فيه من البنادق والركاس المصنوعة » فهذه أخلاطه 
خاصة » وغير هذه إنما م زيادة وتخليط غير مستحسن . ومن خاصته أله 
صالم لكل سن وكل مزاج ؛ لما اجتمع فيه من جميع اللحوم وأنواع البقول 
ولا دخله من الكل والرى النقيع والتوايل وغير ذلك . 


صنعة الألوان المعمولة من الباذيجارن 


صنعة البورانية منسوبة إلى بورات بنت الحسن 


ابن سبل ذكر أنها أول من استنبط هذا اللون : 


يؤْخْذْ اللحم الغنمى السمين » ويقطم ويجمل فى قدر بملح وبصلة وفلفل 
وكزيرة بابسة ووسي ركون وزعفران وزيت » ويرفع على نار معتدلة » ويضاف 
إليه من المرى النقيع مغرفة » ومن الل مترفتان ©» ويطبخ نصف طبخة » 
ثم ينول ويضاف إليه من الباذيجان الاو الذكور بعد هذا : يحمل طاق من 
لاحم وطاق من الباذتجان القلو وطاق من الاحم الطبوخ حتى يفرغ » ويضاف 
إليه من البنادق المصنوعة ومن اللوز القسوم » ويصبغ بزعفران كثير » ثم مر 


ببيض مضروب إسنيل أو قرفة أو زعفران » وينجم بمحاح أأبيض » ثم يدخل 


661 كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس يلول 


الفرن ويترك حي بف عمس قه ويعقد » وبق ومعه وينزل على الرضف 3 
ويترك ساعة 3 ستعمل . 


صنعة البرانية كآملة : 


[؟ه و] يؤخذ من لمم الضأن الأحمر منه النق » فيدق حتى يصير مثل 
لحم البنادق » ومخلط 0 المصاوق المدقوق ؛ ويضرب حتى مختلط عا 
م من التوابل المذكورة مثل الفلفل والكزبرة والسنبل وشىء من المرى 

لنقيم وكون وقرفة وأوز مقسوم ؛ وإصنع منه رغف على قدر الكف » ويلق 
ف 0 بزيت عذب » ويترك ناحية ثم يلقى من البلاتجان كا جرت العادة » 
وتترك بض بجية » 3 يؤخذ من لخم الضأن السمين ويقطع و يطبخ يفلفل 
وكزبرة وزعفران وقرفة وكون وستبل وسرى تقيع وخل وسير من الثوم » حتق 
م أن ينضج ثم برى فى القدر طاقة من هذا اللحم الطبونح نصف طبخة » 
وطاق من الباذنجان لقاو » وطاق من الرغف المصنوعة باللحم والبا يجارت 
الدقوقين » وطاقة من الل م المطبونم » هكذا حي يفرغ ويضاف إليه من 
البنادق واللوز القسوم ومحاح البيض » ويغمر بالزيت الكثير» ويدخل الفرن » 
ويترك حتى إمقد ويحف وحمر أعلاه » ويخرج » وقد تخمر ببيض قليل كا تقد 


ون لون بالباذئجان دون ل 


يؤْخْذ من الحم الغنمى السمين الى ويقطم ويجمل فى قدر م ويسير بصلة 
وفلفل وكزيرة يابسة وذبت كثير ويرفع على نار لهم معتدلة » فإذا نضج اللحم جعل 
فيه 20 باذنجان 1 أنصانا 3 باعا بعد ما يصلق را ماه » وحيئل إلى مع 
10 يعصر عليه من ماء الكزيرة الرطبة قدر جيد » ومن النعنع الدقوق 

- أيضاً أقل من 3 ديم نم طبخه ثم ينزل على الرضف ساعة ويستعمل . 


املد أمبروزيو أويثى ميراندا ]6١[‏ 
لون بالباذنجان : 


يقطع من اللحم الغننى » ويجمل فى قدر بملح وفلفل وكزبرة وكون 
وصعتر ومغرفى مرى نقيع وثلاث مغارف من الزيت » ويرفم على النار ويطبخ » 
فإذا نضج اللحم أضيف إليه من الباذنان القطم أربافاً اللصلوق بناحية » فإذا 
غلى حيائذ حل من فتاة خبز الدرمبك مضروب بقدر الكفاية من البيض عاء 
الكزبرة » ويخمر به الآدر» م ينزل على الرضف . 


صنعة تفاحية بالباذيجان : 


يؤْخْذْ من لمم المروف ثلاثة أرطال » ويقطع ويحمل فى قدر ببصلة وملح 
وكزيرة وفلفل وزتحبيل وقرفة » ومن الزيت أربع أواق » ويَعَرّق فى قدر 
على النار حتى يرخى ماؤه » ثم يغمر ماء التفاح العتصر . ويطبخ » فإذا نضج 
اللحم [؟ه ظ] جعل فيه من الباذنجان القشر المساوق بناحية » ومن التفاح 
القشر الصحيح دون تقطيع » ومن البنادق المصنوعة » م يضاف إليه مين 
الحم للدقوق الحلول والبيض قليل » ويخمر به أو تترك دون عمرة » وتترك 


هبدأ على الرضف ساعة . 
صنعة المسعتر بالباذئجان : 
يؤخذ قدر ويجعل فيه ثلاث مغارف خل » ومغرفة من الرى التقيع » 
ومغرفتا ريت وفلفل وكزيرة باسة و ن وصعتر وفيحن 2 ويدفم على النار 2 


ذإذا غلى جمل فيه من الباذنمان » ويطبخ ذلك بعد سلق الباذتجان » ثم يفقص 


0 0 
فيه من البييض # ويترك بيرد »2 ويقدم باردا إن شاع أله 5 


[6] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس لحل 


صفة الأرنى : 


يؤخذ من الباذئجان اللو الكبير الجرم منه » ويقطع أنصاذا » ويصلق عاء 
وملح » ثم مخرج من ماله ويترك يمصل » ثم يؤخذ طاجن ويحمل فيه من 
الخل الثقيف والرى النقيع أقل منه » ومن الفافل والكون والصعتر والزعفران 
والثوم المقطم والزيت الكثير » ويجعل فيه أنصاف الباذئجان الصلوق » ورغ 
فى تلك الرقة » ثم تصفف فى الطاجن اللذكور » ويدخل الفرن ويترك فيه حتى 
تجف مرقته ويبق زيته » ويخرج ويترك حتى تفتر حرارته » ويستعمل ؛ ومن 


الناس من شقص فيه من البيض 3 وحينئد بدخل الفرن : 
صنة الحثى بالباذيجان : 


يوْخْذْ من الباذئجان الحاو » ويقشر وساق عاء وملح حتى ينضج » 3 تزع 
قطاميره نجهة ء ويجعل تمية للباذتحان فى طاجن »؛ ويضاف إليه من فتات ايز 
مثله » وفلفل وكزيرة بابسة وقرفة وزعفرات ولوز مقسوم ومن البيض قدر 
الحاجة » ويضرب ابميع ؛ ويغمر بالزيت الكثير» ويدفن فيه من ماح البيض 
احا » ثم تغرس فيه قطاميره » وبدخل فى قرن معتدل » ويترك حتى سم 
طبخه ويعقد » ومحمر وجهه » 3 مخرج وبتك حتى يفتر مرك حرارته » 
ويترك ؛ وقد يدرس فيه من لوم الطير القلوة ما أمكن ؛ فيأنى نوع آآخر ؛ 
ومن الناس من يحضره ماء الكزيرة وماء التمنع . 


ضنة محتى. الباحان والين + 


يؤخذ منه مصلوقا » ويضرب كا تقدم فى حفة مم توايله لذ كورة 4 ومع 
المين المقطم واللوز » ومن البيض قدر الكفاية ؛ ويجعل فى طاجن ؛ ولغمر 
بالزيت 2 ويدخل ف الفرن 7 ويترك حتى حمر إ عه و وحجهه » و حرج 8 


1 أمبروزنو أويك ميرائدا ]٠64[‏ 
وخ الخرد ين الحتتى ٠‏ 

يؤغذ من البائجان الملو الحسن الشكل » وتازع قطاميره برفق ليأنى 
محفوظ الشكل » وبحز موضع القطامير بسكين حاد برفق حتى تبقى خاوية » 
م يغل ما أخرج من حوفها عماء وملح حق ينضج 0 ويبرف ماؤة وعرك 
كا تقدم بنتاة خبز درمك وبيض وحم مطبوخ مدقوق » وملا منه تلك القشور 
الحوفة » وترد علبها قطاميرها كا كانت » وترشق وتصفف فى الطاحجن » ويصب 
عليبا بقية المشو » ومن الزيت » وتدخل الفرن وتترك حتى تعقد ويكل نضجها. 
وتخرج ؛ وتنزل الباذيمان ا هى فى صفة احا كأنها لم يصنع فيه شىء . 


صفة أخرى منه : 


يؤخذ الكبير منه ويقطمع أنصانا دون مقشر » وغل 2 قدر عماء وملحم 4 

م مرج شرل ماله وخوى كل صف على حدنه 4 وسق النصف حفوظط 
الشكل » ثم تؤخذ ميته 2 وتعرك فى حفة مع لخم مطبوخ مدقوق 5 هدم 2 
ويضرب يبيض وأبزار على ما ذ اف حدق 0 منه تلك الأنصاف 
الخوية » وَبَُ بغبار الدرمك وتقلى فى مقلاة بالزيت 5 هى حتى تحمر ورج ؛ 


وتستعمل عرقة أو بغير مرقة » وقد تصنع فى طاجن مرة فى الفرن على نحو البرانية . 
يقشر الباذئجان ويسلق بالماء واللح » ثم مخرج من ماله ويعصر » ويدق 
مغرفة أو فى مهراس من عود أو من حجر » ويحمل فى صمفة » ويضاف إليه 


شىء من المرى النقيع وقلفل ودر ف وسنبل وماء بصلة وكزرة يأسة »© ومن 
البيض قليل قدر ع يلتف به » ويضرب اليم مع قدر الكفاية من الشحم 


15 كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس‎ ]٠6[ 
الطرى المقطم »كا جرت العادة فى غيره » ثم يحشى به المصران الحرى » ويقى‎ 


ف مقلاة بريت عذب 2 ويؤكل ا إن شرت عرقة أو لغير مرقة . 


صفة الياذتحان المعذر : 
0 ل 


يؤْحْذَ من حلوه » ويشق ألواحا طولا أو عرضاً ويفل غليةٌ خفيفة » ْم 
حرج من ماله » ويترك عصل » ويجف قليلا » 3 يؤْخْذْ من دقيق الدرمك » 
ويضرب ببيض وفلفل وكزيرة وزعفران ويسير من مرى تقيع » فإذا صار مثل 
حسو خائر نمس فيه ذلك البلانجان » وقلى بزيت فى مقلاة حامية » ثم حمر 
ثم يخمس »ء ويعاد ثانية [#ه ظ] وثالثة . 
صفة القلو منه : 


يوْحْذْ اللو منه ويقطم ألواحا إما طولا وإما عرضاكا تقدم » ويغلى عاء 
وملح » ثم مخرج من ماله ويترك حتى يحف ويمصل من ماله » ثم يغير بدقيق 
الدرمك » ويقلى فى مقلاة 'زيت عذب حتى بحمر » ويصب عليه مرقة مطبوخة 
من خل وزبث » وشىء إسير من «رى نقيع ؛ ويسير لوم » وقد يقل معه 
من القرع المصلوق على هذه الصفة . 
الإستريا من الباذحان : 


يطبخ البلذتحان متوراً ماء وملح حتى ينضج ويخرج عن ماه » ويعرك 
فى صفة مم فنات خبز محكوك وبيض وفلفل وكزيرة وقرفة وشىء من مرى 
نقيع وزيت » ويضرب اميم <تى إستوى » ثم يقلى منه رغف رقاق على نحو 
م تقدم فى عمل الإسفريا . 


نل أمبروزو أويق مياندا الدل 
أون منه ممزور من عمل ان مثنا : 


يؤْخذ من الباذتجان » فيثقب رود من كل جية » ويصلق » ثم يعصر 
من مائه الذى صلق فيه وبجعل فى قدر » ويصب عليه خل ومرى نقيعم وزيت 
كثير وفلفل وزعفران وكون وقرفة وأضراس ثُوم مدخولة فى أعواد الصعترء 
وبصلتان احا » ويرفم على نار شم » ويطبخ » 3 عل من النار غطاء على 
القدر » ويترك حتى حمر أعلاه ويحف مرقه » ثم ينزل » ويرى بالبصلتين » 
3 يستعمل » وهذا اللون يبق أياما كثيرة لا يفسد ولا يتغير مثل الأرنى . 


يؤخذ من الباذتجان الحو » ويقطم قطما صغاراً »؛ ويقطم معه”"؟ مرتين أو 
ثلاثا من البصل » ويصلقان جميماً » ثم يهرق عنهيا الاء » ويجعلان فى قدر 
علح وفلقل وكزبرة يابسة وصعتر وزعفران وشىء يسير من الرى النقيم وزيت 
كثير » ويطبخ فى الفرن حتى محف ماؤه » وسبق زيته خاصة ثم مخرج . 


صفة المصاوق منه : 


يوذ من الباذجان وبشق شقتين مخالفتين ولابيان”" ويقلى ماء وملح 
حىق ينضج 0 3 سر عن مأنه ونصب عليه زيت كثير ويؤخذ من الل 
والثوم المدقوق يسير » ويغلى غلية حتى يدخله الأل » وتذهب حرافة الثوم 2 


. بياض بقدر كلة‎ )١( 
, كذافى الأصل‎ )0( 


[60] أكتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس لفل 
وقد يعمل الساوق نوعاً آخر بأن يذر عليه بعد سلقه من المين الحسكوك 
بالإسكنفا 00 ويضاف إليه من الثوم المدقوق والزيت اكير ٠»‏ ويغلى غليةٌ 


خفيفة » ويترك بيرد » وحينئذ |؛ه و] ستعمل . 


ريض الذى لش 0 وغيره : 

ا مر القرع 0 من داخله » م يقطع طولا بعرض إصبعين ونحوها 2 
3 يصاق ويصور له رأس وذنب كهيثة الحموت » ويترك عصل من ماله ع ثم 
ؤْخْذْ غضار وينقص فيه قدر الكفابة من البيض » ويضاف إليه من دقيق 
الرمك وقرفة وكز برة بابسة ؛ ويضرب مع البيض » ثم تنصب القلاة على 
النار بزيت عذب » فإذا غلى الزيت ,يؤخذ القرع المصور منه الحيتان ويقلى » 
ثم يس فى ذلك البيض المضروب بالدقيق والأنزار ؛ ويرد لمقلاة ثم يعاد 
ويخمس فى ذلك البيض المضروب بالدقيق يض »© فإذا زأيت البيض قد عقّد 
1 رار :د يتك البيطن وله يدى للقرع أثر» ثم تكبه فى سمفة 
ونرش عليه مخل وشىء من المرى أو ماء كزيرة رطبة أو غير ذلك . 


ملودة باق الأحماب ىم الغب والجيات ١‏ الحادة : 


يوْحْذ من العدس الصلوق المقشر فيسل بماء حار مراراً » ويحمل فى قدر» 
ويصب عليه من الماء دون مره 2 ويطبخ 6 يلق فيه قطم س القرع أو 
أن ال 7 2 أو من ضلوع الس وعساطه أو من خم القاء أ أو الليار » 

ن الل وكزيرة بابسة وكون ن قليل ودارصينى وزعفران » ومن الزيت الطيب 


)00 7 الناسخ فوق هذا اللفظ «كذا» , 


١‏ أمبروزيو أويق ميراندا [ده6] 
أوقيتان » وبعدل ملح قليل وتطبخ » وتّذاق فإن رضى طعمها فى اعتدانما من 
الحلاوة أو الجوضة » وإلا قويت حتى تعتدل على الراد وتترك تبدى على نارها 
حقىق تبرد » 3 تقدم 4 


صفة المنانية : 


هذه حرت العادة عندنا بعملها فى الجنات والبساتين » فإن كان عملها فى 
زمن الصيف والخريف فيؤْخذ من الرجلة واليربوز والقرع والباذيجات الدق 
وعيون السباس وعنب الثعلب وعيون القرع الرخصة ولحم القثا واخيار » ويقطم 
جميع ذلك تقطياً دقا مثل تقطيع البقلة » ويطبخ عاء وملح » ثم هرق ماؤه » 
ويؤخذ قدر نظيفة » ويصب فيها يسير ماء وزيت كثير وبصلة مدقوقة ولوم 
وفافل وكيرة باسة وكراويا » ويرفم على نار معتدلة » فإذا غلى حمل فيه 
ذلك البقل الصلوق » فإذا كل طبخه أضيف إليه من اهيز الحسكوك أو المدقوق 
وخير محاول » وفقص عليه من البيض ما أمكن وعصر [ عه ظ | فيه من 
ماء الكزيرة الرطبة وماء النعنم » ورك على الرضف حتى يعقد البيض ؛ وإن 
كان عملها فى زمن الر بيع فبائاس والبسباس والفول الأخضر القشر من قشريه 
والاسفناح والسلق والجزر والحكر برة الرطبة وغير ذلاك © يطبخ جميع ذلك ؛ 
ويضاف إليه ما ذكر مرى التوابل والزيت الكثير العذب والجين واتمير 
الحاول والبيض . 
كر ألوان الموت بأنواعه : 
اعلم أن جميع الحوت بأنواعه لا سيا الكبير الجرم منه لا بد أن يصلق فى 
ماء مغلى ضَلئَةٌ ع تعن أن 0 ويقطع قملنا » * كم يغسل بعد خروجه من 
الاء الغل » ويترك عصل من مانه ؛ وحينئل 0 فى الطاجن أو غيره » 


[دهى] كتاب الطبيخ فى امغرب والأندلس عو 


ونم من حم الحوت جيع ما يصنع من أوان اللحوم والسجاج » وبعال 
منه البنادق والأحرش » وقد يعمل الحوت مغموما فى القدر فى الفرن عوضاً 

من الطاحجن مثل مأ يصنعونه أهل قرطبة وأهل إشبيلية بالحوت المعروف عندمم 
الشابل والشولى . 


صفة لون من الموت الكبير الجرم مثل القبطون والفحل وما أشببهها : 


بوعداما احفر ديا وكش ينات شه ثم يصلق بماء صلقة خفيفةٌ » 
ويجعل فى طاجن ويحثى جوفه بالحدو الصنوع من 5 خبز الدرمك والجوز 
واللوز الدقوقين والتوابل الدقوقة الحاولة بماء الورد » ويغطى برغيف رقيق » 
5-2 حواثى الرغيف من كل جبة » ثم يصب عليه زبت كثير جداً حقق 
بعلو اارغيف ثم يدخل الفرن ٠‏ ويترك حتى يحمر الرغيف » ويهم أن يحترق ء 
م مخرج » ويرى بالرغيف ويترك حتى يبرد » وهو من أطعمة الروم . 


تفلا خضراء من الموت : 


يقشر الكيير الجرم منه ويقطم ٠‏ وسلق » ثم يشل » ويحعل فى طاجن 
أو فى قدر نظيفة » ويغمر بماء النعنم وماء الكزيرة الرطبة ويسير من ماء بصلة 
وفلفل وكزبرة يابسة وزتحبيل وكراويا ؛ ويصب عليه زيت كثير » ومن أعين 
البسباس » والبنادق الصنوعة له » ويدخل فى الفرن » ويترك حتى ينضج » 
ويقل مرقه ومخرج » ويترك ساعة » ويقدم . 


بستنا سية : 


يقشر ويصنع به كا تقدم » ويجعل فى طاجن أو قدر » ويعصر عليه 
زمه و من 7 السياس الغض الدقوق قدر ما يغمره » ومن مأء بصلة بصلة وفلفل 


174 أمبروزيو أويثى ميراندا [] 
وكزبرة بابسة وزنجبيل » ويصب عليه زيت كثير » ويعدل بالملح » ويدخل 
الفرن ويترك حتى يقل مرقه . 


تفابأ بيضاء منه : 


يوْخْذ من كبيره ويقطم ويصلق قليلا » ثم يفل عاء بارد » ويجعل فى 
قدر نظيفة » ويضاف إليه فلفل وقرفة وزنحبيل وكزيرة يابسة وماء بصلة ء ولا 
بد فيه من البنادق اللصنوعة من لمه » ويضاف من اللوز التنشور والجوز إليه 
مع الصنوبر محاولة بماء الورد أو بماء عذب » ويصب عليه زبت كثير » ويدخل 
الفرن 4 ويترك ساعة حي بحف ويل مرقه وخرج : 


بن على سنة الى من الموت : 


يؤخذ الكبير المرم منه كا ذكر مقشراً ويبيت فى اللح السحوق » ثم 
يفسل غدوة » ويصلق صلقة خفيفة » ثم يصفف فى الطاجن © ويصب عليه 
مغرفتا خل ومغرفة عمرى تقيع وثلاث مغارف من الزيت » والبنادق المصنوعة 
له وفلفل وزعفران وكورت » ومن ورق الآ ترج والصعتر وورق الريد وبزر 
الكرفس والثوم والقرفة ويسير مصطكى » ويدخل الفرن » ويترك حتى بحمر 
وجهه ثم رج » وتحول القطع بقاب أسفلها أعلاها » وترد لافرن حتى حمر 
من المهتين » وف عرقه ومخرج . 


يؤْخْذَ من الحوت مثل السردة أو الطردنس أو الل وما أشبهها من الحوت 
الحمود » ويقشر ويشرح » ويغمس فى ماء مغل ٠‏ ورج من ساعته » ويغسل 
عاء بارد » ويصفف فى الطاجن » ويصب عليه من الل ويسير من المرى 


انا كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس ل 


النقيع وفلفل وزعفران وقرفة وسنبل وخولنجان وقليل مصطكى »؛ ومن ورق 
الأترج ومن عيون البقر الربب التقوع فى الخل » ويثثر عليه لوز مقسوم » 
ومن أسنان الثوم مغروسة فى أعواد الصعتر » وزيت كثير » ويدخل الفرن 
العتدل » ويثرك حتى يحف مرقه ويحمر أعلاه » ويترك قليلا » وقد يعمل 
هذا اللون فى القدر عوضاً من الطاجن فى الفرن . 


أون يصنع من السردة ومن أنواع الحوت الطيبة : 


وْحْذْ ما حضر منها ويقشر ويقطم إن كان كبير الجرم » أو يشرح ويغلى 
ويفسل » ثم يقلى فى القلاة بزيت عذب حتى يحمرء ولا يغربل بدقيق » 
نم يخرج من القلاة » ويجعل فى طاجن ء ويصب عليه خل ومن الرى التقيع 
[ده ظ ] قليل » وفلفل وكزيرة باسة وزنجبيل وقرفة وشىء من كون وصعتر » 
ومن ورقف الأترج وعيون البقر المربب النقوع فى الكل » ويغمر بالزيت الكثير» 
ويدخل الفرن » فإذا جف مرقه أخرج وترك حقى يبرد ويستعمل . 


صفة لون يقال النثى : 


يؤخذ ما حضر من الحوت » ويقشر وينظف » وإن كان كييراً فيقطم 
ويغل فى ماء وملح » ثم يغسل ومجعل فى سمفة » ويئق من شوكه » ويجمل 
له ويدق حتى يصير مثل لمم البنادق » ثم يضاف إليه يسير من غبار الدرمك 
وفلفل وكزيرة بأبسة وقرفة » ويعصر عليه من ماء انعنم » ويضرب به ثم 
غبر بدقيق » ويقلى إزيت عذب حتى يحمر وينضج » فإذا فرغ صنعت .له 
مرقة من خل وزيت وثوم وكرث » وغل وتصب عليه . 


5300 أميروزيو أويق ميرائدا [عذ1] 
الحموت الروج 5 


يؤخذ من أى نوع كان من الحوت » يقشر ويقطم ويصلق فى الماء واللم 
صلقةٌ خفيفة » ويترك حتى يحف من ماله » ثم يؤخذ طاجن ويرفع على نار 
معتدلة » ويصب فيه من الزيت قدر ما يغمر الحوت ويغطيه » ويغلق عليه » 
فإذا غلى الزبت حمل فيه قطع الحوت الصلوق الذكور » ويترك يقلى فيه حتى 
بحمر » ثم مخرج من الزيت » ثم يترك بناحية » ثم يؤخذ طاجن آتخر ويجمل 
فيه من الكل جزءان ومن الرى التقيع أقل من جزء » وفلقل وكون وثوم 
قليل ويسير صعتر وقرفة » ويغمر بالزيت العذب » ويرفع على نار لينة » فإذا غلى 
حينئذ يؤخذ قطم الحوت ومجعل فيه المقاوة فى الزيت شيثاً بعد شىء ويترك 
قليلا » وتقلب وتترك جف ولا يبقى إلا الزيت » وينزل عن النار » ويترك 
حتى يفتر من حرارته » هكذا كان يستعمله أهل سبتة وغرب الأنداس . 


محثى من أرهاط اموت : 


يوْخْذْ ما حضر مها ويقشر ويقطع قطعا » ويغل عاء وملح ومخرج » 
ويشق بالطول وخرج عظامه وينقى من شوكه » ويقلى فى مقلاة بزيت عذب 
حتى بحمر » وإن كان صغيرا مثل السردين فيقل صميحاً متشراً مغسولا دون 
صلق » ويزاد فى قليه <تى يمحمر وذهب رطوبته » ويترك ثم يرد... 
يجمل فيه من فتات الخيز الحمكوك أو من الكعك المسحوق » وفلفل وكديرة 
بابسة وقرنفل وقرفة وسنبل وزعفران » [5ه و] ويعدل بالملح أو بالمرى النقيع 
عوضاً من اللح ؛ وينثر عليه لوز مقسوم » ويغمر بالزيت الكثير » ثم تدق 


(1) قطم فى الأصل بقدر كلتين . 


[عدلىم اكتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس يفنل 


فيه تالت القطع من الموت اقل المعدة 4 وبدخل الفرن 0 ويترك حى يعقد 
وبحمر وحيه » و مرج 2( ويترك حي ذهب حرارته © ود ساتعم| 5 


الموت المعفر : 


يؤْخذ ما حضر من الموت الطيب الحمود منه » يقشر ويغل بماء وملح 
7 مخرج ويغسل ويفتح القطم ألواحا » ونزال ما فيها من عظامه وشولكه » 
3 ِوْحْذْ من فتات اللبز لكوك أو غبار الدرمك » ويضاف إليه شىء 

من البيض وفلفل وكزيرة وقرفة وسنبل » ويضرب اجميع 2 وكرغ فيه قطمع 
الحوت مرة بعد مرة » 0 يقل يزيت عذب حتى حمر » وتعاود د مراراً حتى 
تأخذ حقها » ثم يصنع ها مرقة من زيت وخل وقليل مرى وكون 2 5 
وتصب عليه ؟؛ وقد ِ على صفة أخرى : وذلك أن يوْحْذْ لحم الحموت بعد 
صلقه وتنقيته من الشوك » ويدق ويضاف إليه التوابل والبيض اللذكورة أن 
التوابل » ويضرب اليم ؛ وتغلق تلك العظام وى محفوظة على شكلها ويصنع 
منها شبه حيتان كا كانت » ثم تقلى حتى تحمر» وتازل 0 
الوصوفة فيأتى نوع آخر . 


البنادق والأحرش من الموت 5 


يؤخذ من كبيره مثل القنطون” والفحل وما أشبهها » فيقشر ويغل 
ماء وملح » ثم مخرج وينقى من شوكه وعظامه » ثم يدق حتى يصير مثل 
لحم البنادق » ويضاف إليه من غبار الدرمك أو الكمك السحوق » ومن 
البيض قدر ما يلتف فيه ويلتم » ومن القلفل والكزبرة اليابتئة وسنبل وقرفة 


. كذاء ويلاحظ أنه قد أوردها من قبل : « القبطون»‎ )١( 


ل أميروزيو أويى ميرائدا [غتك] 


وشىء من ماء إصلة مدقوقة ومن ماء النعنم ومرى نقيعم وزيت © ويضرب 
الجيم حتى ينحل وبمتزج » ثم يصنع أحرشا ورغفا على قدر الكف وأقل 
قليلا » ويصنع منه بنادق تدخل فى ألوان الحوت » ويقلى ذلك الأحرش فى 
مقلاة بزيت كثير حتى محمرء ثم يغلى له مرقة من خصل وزيت وثوم 


مدقوق 2 وتصب عليه 3 
اليرانية بالموت _- 


يصنع بقطع الحوت الغلى المفسول القاو والباذتحان القاو مثل صنعة البورانية 
بلحم الثم والباذنجان اللقاو وتوابله للذكورة سواء » [>ه ظ] وكذلك الثلث 
من الحموت مثل المثلث من اللحم والباذحان واللغت وصنعتبا سواء 53 


عمل بيض السمك : 


يوْخَذْ من الكبير الجرم من بيضه ما أمكن » ويساق سلقة خفيفة ويغسل» 
وإن شئت تركته أو قطعته واجعله فى قدر يكزبرة يابسة وفلفل وقرفة وزنجبيل 
وثىء من مرّى نقيع وزيت كثير » ويفقص عليه بيض ء ويخلط الميع 
ويضرب »؛ ويدخل فى تنور » فإذا نضج مخرج ويترك يبرد » ويقطم قطنا » 
ويقطم عليه سذاب أو نعنع » وقد يقلى فى مقلاة بزيت » ثم ينزل فى مرقة 
من خل وزيت » وقد يعمل أيضا راهبى”'" بالبصل والزيت فى الفرن . 

قد عل أن الموت بطىء الطضم غير موافق للأمزجة الباغمية والأبدان 
الرطبة » موافق للأمزجة الحارة اليابسة » سريم الاستحلة إلى الفساد إذا لم 
ينبخم جدا » إلا أنه إذا استعمل على هذه الصفة المذكورة بالعقاقير ؛ ويلاف 


. يلاحظ أن هذا الافظ ورد قبل ذلك مكذا : «ذاهيى»‎ )١( 


رن ا ا ا 


[فتى] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 00 


بالخخل والرى النقيم » ويغمر بالزيت الكثير بعد صلقه وتغليتة بالماء واللح كك 
كرا لحو مخرج منه بلغمه » وتذهب سهوكته لأكله ؛ ويتبنى أن ستعمل 
مده بقليل من الأشربة والربوب وغيرها ما يليق به بحسب مزاج المستعمل 


وسله وعادته 5 


أنواع الثرائد والكسحكسو 


والآرز والحرائس والفداوش وما أشبه 


الثزائد غليظة بلغمية إلا أنها سرطبة للأبدان اليابسة صاطة لما مخصبة لهاء 
كثيرة الغذاء جيدة الكيموس لمن مزاجه هذا مزاج » جيدة أيضا للشبان لا 
سها ها كان منها ملطفاً بالخل ولموم العجاجيل السمان وما بحب من التوايل > 
وما كان منها بالفطير وشبهه » فهو أغلظ وأبطأ هضما وأأكثر لها وتوليداً لاسدد ؛ 
واستعال الثرائد الدسعة فى الشتاء أوفق من الصيف لنوة المغم فى فصل الشتاء 
إلا ما كان معها ملطفة باتكل والاحوم الاطاف كلحوم الجلان والجدا والفراريج 
وبالقرع واعخل وبالبقلة الما واليربوز » فإمها موافقة فى الصيف والمريف سبب 
اليس الغالب على الفصلين ؛ لا سها يابس المزاج أو محروره » وكان محبا فى 
الثريد بالطبع 8 

الثريد الكامل : 

يؤْخَذْ من اللحم البقرى السمين من صدره ووركه وسنه ودوارته وحلقة 
كرشه ومن الواضع السمان منه » ويقطم ويجعمل فى قدر كيير بملدم [00 و] 
وبصلة وفلفل وزتجبيل وكزيرة بابسة وكون وزيت كثير ؛ ويطبخ على دار 


ل أمبروزيو أويك ميراندا الحا 


معتدلة حى ينضج 03 ورج اللحم من قدره 4 ويترك يناحية 4 3 يؤْخذ من 
اللحم الغنمى السمين ويفعل به كذلك » ويطبخ أيضاً فى قدر يما يصلح من 
توابله وزيته حتى ينضج » ويترك أيضاً » ومن الدجاج مطبوخة كذلك » ومن 
فران الجام أو الهام مطبوخة على حدتها » والعصافير القلوة » وتؤخذ أمراق هذه 
اللحوم الذكورة » وتجمع فى قدر نظيفة بعد تصفينها من المظام » ويضاف 
إليها من الزيت قدر الكفاية ومن الخل الثقيف والزعفران والفلفل وما بحتاج 
0 من التوايل وعيون البقر لقم ف الحل 4 ويطبخ حَى يكل 3 وسقى به 
تريد قد فنت من خيز الدرمك أو السميذ الختمر 2 العجن والطبخ » فإذا 
أخ حقه من السقى حجعل عليه جه ؛ صففت البقرى ذائرة القصعة » ويليه 
الحم الغنمى » وفوقه لحم الدجاج » وى أعلى القصعة الفراح والهام » وينجم 
بالمصافير المقاوة والبناديق والركاس القلو والأحرش ومحاح البيض والزيتون واللوز 
القسوم » ثم يذر عليها من السنبل المسحوق والقرفة قدر الحاجة » وتغطى برغف 
الإسفريا الصنوعة وتقدم » وهى من أطعمة الاوك والوزراء . 


ثريد اخل وهو من أجل الثرائد : 


َؤْحْذْ من اللحم السمين من مواضمه السمان يقطع ويجعل فى قدر ملح 
وبصلة وفلفل وزعفران وكون وثوم وخل ثقيف وزيت كثير » ويرفم على نار 
معتدلة » فإذا نضج اللحم جعل فيه ما حضر من البقل مثل اللفت الحبب 
الرخص «الباذئجان والقرع القشر المطبوخ بناحية » أما الباذنجان فيعمل بالثريد 
يح دون مقطع » والافنت كذلك » والقرع أ كبر ما يمكن بعد ما يعصر 
من ماله » وبزاد فيه انكل حتى يظهر طعمه » فإذا نضج اميم أنزل عن النار 
وسق به الثريد المفتت - اخيز تمر » ويعاود بالسقىق حتى ستوق حقه )» 
وقد يستى به الكسكدو » فيأق عا . 


ككل كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس لحيل 
الكسكسو الكسكسو القتياق : : 


الكسكس و العهود الستق يعرفه جميع الناس » وأما الفتيانى فهو أن يطبخ 
للحم ببقله كا جرت العادة » فإذا نضج 5 اللحم والبقل من القدر» 
وجعل بناحية » وص الرق مما فيه من عظام أو غيرها ورد القدر على النارء» 
فإذا غلى 0 فيه الكسكسو المطبوخ اكوك بالدسم » ويترك قليلا إلاه و] 
على نار قليلة أ أو على الرضف <تى يتشرب وياخذ حقه من الرق » حينل 
يصب فى قصعة ويعدل » وبجمل عليه له المطبو وقل » ويذر عليه قرفة » 
ويقدم ؛ هذا يسمى مراكش بالفتياى . 

وراب بكس يصنم بننات خبز الدرمك : 


وذلك أن يؤخذ النتات وبحك بالكف فى القصمة مثل ما يمك الحسوء 
ولا يكون من فتات خبز بارد ولا من سخن » وبجعل فى قدره الثقوب »© فإذا 
خرج بخاره أنزل فى قصمة » وحك بالدسم أو يسق عرق الحم الْمَدّ له ؛ 
ورأيت أيضاً كسكسو قد صنع بالدجاج المسمنة والخصيان من الدبوك المماوفة 
السمنة » فُكأنه صق بالدسم خاصةً » وكان فيه لنت طليطل وعيون يقر . 


ريد أبيض بالبصل يسمى الكافورية : 


هذا الثريد يصنع باللحم الغنمى أو الدجاج والسمن الكثير ؛ يؤْخذ من 
للحم الفتى السمين » يقطم ويحمل فى قدر بملح وفلفل وكزبرة يابسة وزيت 
وسمن طرى أو زبد طرى » فإذا تقلى فى دسمه وأبزاره صب عليه من ماء 
البصل اللدقوق العصور رطل أو أكثر ؛ قدر ما مر الحم وزيادة » ويم 
طبخه » فإذا نضج فقص عليه من البيض سماحاً قدر الحاجة » وسق به تريد 


حل أمبروزيو أوييى ميراندا [ختى] 
فنت من خيز درمك مختمر » أو من سميذ مختمر » والسمن معجون فيه مثل 
محين الكمك 4 ولا يسرك كثيراً 0 فإذا شرب التريد واعتدل جعل عليه جه 
وقدم ِ ومن الناس من لصنعه بالبصل القطم اللدقوق تجرمه . 


“ريد مذكر بايل والبصل الدخيع : 


يؤْخذ من الحم البقرى السمين منه » يقطع فى قدر لح وفلفل وكزبرة 
بابسة وزعفران وكون وخل ثقيف » فإذا قارب النضج جعل فيه من البصل 
الكيير الجرم ماحاً غير مقطعة مطبوخة على حدتما » وينم طبخ الميع » فإذا 
كل نضحه أنزل القدر عن النار » وسقى به “ربد قد فتت من خيز نقى » 
قد عق الجر ليق زنك -ثإذا تقوت الرية: واعطال “مقت لد .ووم 
جماحاً وقدم » وقد يسقى به ككسو . 


لردة بلحم خروف والإسفنج والجين الرطب والزبد الطرى : 


كان يستعمله بقرطبة فى أيام الربيع الحكي أو المسن البنانى رحه الل 
وغفر لنا وله 0 يؤخذ من لخم خروف سمين يقطع وجعل ف قدر علح وماء 
بصلة وفلفل وكزيرة يابسة [58 و] وكراويا وزيت ويرفع على النار » فإذا كل 
نضجه جعل فيه من الإسفناخ القطم الفسول قدر الكفاية » ومن المين الرطب 
الفرك والزبد الطرى » فإذا كل نضحه أنزل القدر وسق به الزبد » ويكون 
من فتات خبز معتدل الخير» وحعل عليه له » وكان رحمه الله إذا عدم لمم 
االكروف عمل له الثريد بالإسفنائح والجين الرطب والزبد الطرى وتوابله المذكورة » 
ومن البيض عوض الاحم . 


2< معد تلط قاشلا ووم ماس د ضع نود :ددر 9 


الكدلةا كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس م١‏ 
تريد من عمل أهل بحاية موه شاشية ابن الوضيع : 


يِؤْحْذْ من اللحم الغنمى السمين أيام الربيع من أجتابه وصدره وسمينه » 
يفطم ويمعل فى قدر بلح ويصلة وفلفل وكزيرة يابسة » ويرفع على نار معتدلة » 
ارخص » فإذا نضج الميم أضيف إليه من الفول الأخضر القشر والكزيرة 
ارطبة » فإذا كل طبخه سق به تريد » وصفف عليه ذلك اللحم واللحضرة 
والفول » وجعل على ذروة الثريد وأعلاه لقم من الزبد تسيل على جنباته بين 
الحضر: ة » ولذلك شببت بشاشية الوضيع كأن ذلك الزبد الأبيض قطن شاشية 
يتدلى من كل جيهة . 


لريد يسمونه”'" أهل إفريقيا بالفطير : 


وهو من أجل أطعمتهم ؛ هذا الفطير يعمل عندجم بالمجاج السمان 2 ومنهم 
من يعمله بلحم اندم السمين » يؤخذ ما حضر منهها منظفة مقطمة » وتجمل فى 
قدر بملح وبصلة وفلفل وكزيرة بابسة وزيت © وتطبخ حتى تنضج » ثم 0-8 
الحم من القدر » وتبق الرقة » فيزاد فيها من الزبد والسمن الطرى وتقق » 
ثم ينشا فتات فطير قد أعد من رغف رقاق محكة الصنعة مورقة مطبوخة فى 
الطاجن”" بالمير » وتعاود القصعة بالسق حتى تأخذ حقها » ثم يصفق عليها لم 
ذلك الدجاج بعد ما يقلى فى مقلاة بزيت عذب أو بزبد طرى » وتنجم بمحاح 
البييض وزيتون ولوز مقسوم » ويذر علبها قرفة » وتقدم . 

() كذا. 


(؟) ورد بعد هذا الافظ فى الأصل كاتان رسمهما هكذا : فى الدكر » ويبدو أن الناسخ ضرب 
علبها بمخط رفيم يشير إلى شطبها . 


44 أمبروزيو أويق ميراندا ]١[‏ 


صفة الفدوش : 


2 


هذا يعمل من العجين » وهو ثلاثة أنواع : منه المستطيل الشكل على 
هيئة القمح ؟ ومنه الستدير على قدر حب الكو برة » ويسمى ببحابة وَأ ازها 
حميص ؛ ومنه ما يعمل رقاقاً فى رقة الكاغيد؟ وهو من أطعمة النساء 
يطبخونه بالقرع والأبزار والدسم وهو من القطائف . 
و كيفية طبخ الفدوش مثل طبخ الأطرية . 
[ 4ه ظ ] صنعة طبخ الأطرية : 


يؤْخْذْ من أذناب اللحم وأليته وصدرته ودوارته وما كان منها سميئا » 
يقطم ويحمل فى قدر بملح وبصلة وفلفل وكزبرة بابسة وزيت » ويرفم على 
نار معتدلة » ويطبخ حتى ينضج ثم يزال اللحم من القدر ويرفم ويصنى الرق » 
ثم برد إلى القدر» ويضاف إليه من الزبد أو السمن الطرى أو الزيت العذب » 
فإذا غلى جعل فيه من الأطرية قدر الكفاية » وهو يغلى » وبحرك برفق » 
فإذا جف ماؤْها وأخذت حتها أنزات على النار » وتترك قليلا » وتفرغ فى 
صحفة » وتعدل حتى يقشع الدسم » ثم يؤخذ ذلك للحم إن شت مطبوتاً 
كا هو ء أو مقلواً » ويصفف على القصعة » ويدق منه فى الأطرية » ويذر 
عليها قرفة وزتجبيل وتقدم » وعلى هذا الصفة «صنم الأرز والفدوش . 


صنعة الأرز المطبوخ على الماء : 


يؤخذ من الأرز الغسول بالماء الحار » ويجمل فى قدر ء ويصب عليه 
من اللبن الحليب الصربح حين حلبه » ويجمل ذلك القدر فى برمة نحاس فيها 


. فى الأصل : الكاكيد ء وكتب عليها الناسخ كلة «كذا» » والنالب أنهاما أثبتنا‎ )١1( 


الفذة كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ملو 


من الاء قدر نصنها أو أ كثر قليلا » وتجعل البرمة على نار والقدر بالأرز واللبن 
فها مُهَنْدَماً » لثلا عيل ع مححوباً من النار » ويقرك يطبخ دون تحريك » 
فإذا جف اللبن زيد لبن آخر هكذا ؛ حتى ينحل الأرز وينضج + ويضاف 
إليه زبد طرى يطبخ معه » فإذا نضج الأرز وانحل أنزل القدر وعمرك بالمثرفة 
حتى ينحل » حينئذ يصب فى قصعة » وبعدل » ويذر عليه سكر مسحوق 
وقرفة وزيد » ويستعمل » وعلى هذا الصفة يطبخ الأطريا والندوش وتريد اللبن . 


يَوْحْذْ من اللبن الحليب النبى » فإنه لا يتهيأ إلا بلين الذنم السخن ساعة 
حلبه » ويوضع فى قدر نظيفة على نار معتدلة » وبحرك برفق قليلا قليلا » 
وبضاف إليه زبد طرى » ويدام تحريكه حتى يخثر وتعلوه رغوة بيضاء » حيتئذ 
يمل فيه الفتات النتت دق فى غابة الدقة » من الرغف الرقاق الصنوعة من 
السميذ أو الدرمك العجونة باتخير العتدل » وتقرك حتى تتشرب وككل » ثم 
تصب فى قصعة » ويعمل فى وسطها حفرة مماوءة بالزبد الطرى » ويذر عليها 
سكر كثير وقرفة » ويستعمل . 

عمل الهلبية : 


[ 5ه و] ذكر أن بعض طباخى الفرس اتصلت منزلته بللهاب بن أبى 
صفرة » وأنه تقدم إليه ليصلح له ونا طيباً ليتحنه » فأصلح له هذا اللون 
وقدمه إليه » فاستطابه » فسمى بالهلبية . 

صفتها : يؤخذ من لمم اللروف السمين أربعة أرطال ٠‏ فتقطع وتجعل فى 
قدر » ويصب عليه من الزيت أربعة أواق ومن املح درءان وقطعة دارصينى 
وخولنجانك وبصل مقطع » ومن الكافور ما يكفيها » ويطبخ حتى يقارب 


يا أمبروزيو أويى ميرائدا القن 


النضج » ثم ينزل ويخرج اللحم » ويجمل فى الماء » ثم يؤخذ من شحم 
الكروف ويقطم بالسكين تقطيع البقل » ثم يؤخذ قدر نظيفة » فتجمل أسفله 
طاق 27 شحم ء ثم يجعل فوقه طاق”'؟ من اللحم الطبوخ » وطاق”'" رقاق مقطم 
مترود 4 فلا يزال يفعل ذلك طاق لم وطاق شحم وطاق رقاق حى تفرع 01 
ثم يصب عليه من اللبن المليب متدار ما يغطى الرقاق » ثم يضاف إليه من 
المكر السحوق مقدار ما تظهر حلاوته فى ابميع » ثم يؤخذ عشرون بيضة » 
وتضرب حىق تلط » ونجعل ف القدر على اللحم والرقاق » ولا تزال يله 
لكل جهة وتقيه حتى يتداخل اللبن فى جميم ما فيه » فإذا طلع الاين فوقها 
يحعل فى تنور حار » ويغلق عليه » ويترك حتى يأخذ حقه » ثم يخرج ويقلب 
ف إناء مليح 04 ويعدم 2 


صفة نوع ريد من المطرى الاوفريق : 


يؤِخذ من السميذ الطيب الجلال » وبقسم على ثلاثة أثلاث » يترك الثلث 
منها بناحية » ويعجن الثلثان حتاً جيداً » ويصنع منه [أو] تمد رقاق وتدهن » 
ويذر عليها مع ذلك السميذ الباق » ويطوى عليه وتلف » 3 تمد ثانية » 
وتدهن » ويذر عليها السميذ وتطوى مثل المورقة » يفعل بها ذلك مرات حتى 
يفرغخ الثلث الباق من السميذ » ثم تدخل الفرن وتترك لتعقد » وتخرج رطبة ء ولا 
يبالغ » وإن شتت طبخت الرغائف فى الدار فى طاجن » ثم يفتت » ويصنم 
منها ثريد مثل الفطيرى » إما باللبن الحليب مثل ريد اللبن » فيوّكل بالزيد 
والسكر » أو فى مرق الدجاج أو غيره من اللحم » ويجعل عليه من الاحم 
اللقاو والدسم الكثير » وبذر عليه قرفة ويقدم . 


. ف الأصل : ساق » ولعله وثم من الناسخ‎ )١( 


[؟ا1] كتاب الطبيخ فى امغرب والأندلس ١‏ 
كيفية طبخ الأرز ببلاد الشرق : 


[9ه ظ] يؤخذ من الأرز الفسول بالماء الحار » ويجمل فى قدر » ويجمل 
معه من الاحم الغتمى السمين من صدره وأذنابه ودوارته وشحمه وعظام الفخذ » 
ويصب عليه من الاء ما يغمره وزيادة » ومن الملح قدر الكفاية » ويبيت فى 
الفرن » ومخرج غدوة وهو قد انحل » فيصب فى قصعة » ويذر عليها قرفة وسنبل 
وزتجبيل وسكر مسحوق » وقد يطبخ فى الدار باللبن الحليب فهو أبلغ وألد 


المتونية : 


تصنع فى بلاد الأندلس والغرب ؛ تصنع من جميع الطير مثل الدجاج 
والأوز والخصيان السمان منها » وفراخ الام وغيرها » يؤخذ ما حضر 0 
منظفة مشقوقة الصدور » ويطبخ نصف طبختها تفايا بيضاء » ثم تخرج من 
الفرن » وتحك فى السفود وتدهن لمرقة الذكورة فى الشواء » ويدار السفود 
بها على نار لخم معتدلة قليلا قليلا برفق حتى تنضج وتحمر » وتترك بناحية ؛ 
ومن الناس من يعملها مقلوة » وتمرغ بعد قليها فى تلك المرقة والثوم المدقوق 

مع اللوز والموز » ثم تصنع لما رغف رقاق من الدرمك محكة الصنعة » فإذا 
عد ند واه اس ع ل ملسي و 
ويرد القدر على نار معتدلة » ويضاف إليه زيت كثير وفلفل وكون » فإذا 
غلى القدر أنزل وجعل فيه من اللوم المدقوق مم الجوز واللوز والجين المحكوك 
بالإسكلفا 1 وسق به تلك الفتانات الفتتة » ثم تؤخذ الدجاجة الشوية » 
وتوضع عليها فوق القصعة » وقد بركت وصغت فى ذلك الرق.» وتنجم بالبيض 


. ورد ف الأصل فوق هذا اللفظ : كذا » وفى الحاشية أمامه : بالإسفاناخ‎ )١( 


ليلدل أمبروزو أويى ميرائدا [:؟] 


والزيتون واللوز القسوم » ويذر عليها من الجبن الحسكوك والقرفة » ويغطى 


بورق الإسفريا المصتوعة بالبيض . 
الك والتاو : 
ها طعامان كان يستعملها القثّامة ببادية قرطبة » وها قويان غليظظان 
بطيئا ا حنم كثيراً الغذاء . 
صفة لمملك : 


يؤخذ كش فتى سمين جداً » فينظف ويقطم له قدا كباراً » ويجعل 
فى البربة » ويضاف إليه فلفل وبصلة وزيت وكزبرة » ويطبخ حتى ينضج 
اللحم 4 3 رج ويثرك بناحية 3 ويصى اللرق من عظامه 4 ورد على نار 
هادثة » فإذا غلى حمل فيه فتات فتت من رغف رقاق » قد صنعث من 
يجين الدرمك »وأضيف إليه من الجبن الرطب المعروك قدر الفتات » !5+ و] 
ويعلك بالمغرفة حتى يصير جسداً واحداً » فإن حجف مرقه ستى باللين الحليب » 
ورك حتى يقشع زله » 3 3 لجه إليه الذى أخرج عنه » فإذا التأم جنيع 
أنزل عن النار ورك قليلا » واستعمل . 


صفة القاو : 
يؤخذ خروف صم سعين جداً ؛ يقطم ويجعل فى برمة » ويطبخ قليلا» 
ثم سق باللبن الخحليب الطرى » ويترك حق ينضج » 3 بعل معه اللبن 
الرطب البقرى والغنمى منه وزبد كثير ؛ ويطبخ حتى - بعضه يبعض » 
ويتقلى حتى يشيع دسمه . 


)100] كتاب الطبيخ ف المغرب والأندلس ل 
ريد إصنع بالدجاج اللمسمنة أو الخصيان من الدبوك العاوفة السمنة : 


يؤْخذ ما شئت منها » يقطع وبجمل فى قدر بملح وبصلة وفلفل وكزيرة 
بابسة وكون وزعفران وزيت وخل ثقيف » ويرفم على النار » فإذا قارب 
النضج جعل فيه من عيون البقر النقوع فى الكل » ومن الافت القطم قطنا 
كباراً الصلوق بناحية » ويتم طبخه » فإذا كل نضجه أنزل وسقى به ثريد 
مفتت من خبز مختمر قد أحكم مجنه من ميذ طيب » وثرك يشرب ويأخذ 
حقه من الرق » ويستعمل » فإنه مبارك . 


تريدة بماء الحص والفراخ والمين والزيتون طيبة للصاتم : 


يصلق الجص فها يغمره من الاء سلقا جيداً حتى تخرج قوته فى الماء » 
ثم يصنى وير بالحص » ويؤخذ ماؤه ويرد للقدر » ويطرح عليه ثلائة من 
فراتح الجام الممان النواهض منظفة صماحاً » ومن الزيت الطيب ثلث رطل » 
وفلفل وكريرة يابسة وقطعة بصلة ويسيركون وقليل ملح » فإذا نضحت الفراخ 
أنزل القدر على الرضف » وقنص فيه خمسة من البيض » ثم يثرد من الخيز 
التق قدر الكفاية » ويسق بالمرقة حتى يروى » ويحعل فى وسطه الفرا » 
ويصفف حوالها البيض والزيتون والجين الرطب وتقدم » فإنها طيبة لاصألم . 


صفة ريد مسق" بددم الدجاج المسمنئة عشرة ب 


يترك منها واحدة وتجعل التسعة مقطعة فى قدر جديدة » وتطبخ با نحتاج 
إليه من الزيت والتوايل حتى تنضج وتنحل ويتزلم لها » ثم ينزل القدر عن 
النار ويصنى منها دم الدجاج دون لحم » ويرذ للقدر مع الدجاحة العاشرة 
الباقية ويضاف إلها من الفلفل والدارصينى وما تحتاج من بقية التوابل » 


لحل أمبروزيو أويثى ميراندا لطن 


5٠ [‏ ظ] وتطبخ فى ذلك الدسم حتى تنضج » وينزل القدر ويسقى به تريد 
قد فنت من خبز الدرمك الختمر » ويعاد سقيه حتى يأخذ اليد حقه » ثم 
تجعل الدجاحة العاشرة فوقه 4 ويترك ساعة وستعمل . 


صفة الأرز الحاول بالسكر : 


يفسل من الأرز ما شئت » ويطبخ على جرى العادة » ثم ينزل على 
الرضف » ويترك ساعة » فإذا نضح وانحل دعك عغرفة كبيرة حتى يتحل » 
ولا يبقى للحبٌ أثر » ثم يغلف بالسكر الأبيض الصرى المسحوق © ويعرك به 
عىكا بلياً » ويزاد السكر ساعة بعد ساعة » حتى تغلب حلاوته ويصير كأنه 
فنيذ محاول » ثم يصب فى صحفة » وتعمل فى وسطه حفرة تملا بزبد طرى أو 
بدهن الاوز اماو الطرى » وإن طبخ باللبن الحليب عوضاً من المامكان أل وأطيب . 


0 ا 6 
ذكر اللحريسة محسب اصنافها 
الهريسة حارة رطبة كثيرة الغذاء » مقوية مخصبة للأبدان اليابسة النحيفة» 
مكثرة للدم وللنى زائدة فى الجاع لكن بشرط هضمها وجودة استمرائها » فإذا 
ايضمت هفما عدا فهى صللة من بريد أن يقوى يدنه و خصب حسمه بعد 
أن.. .20 سالا من الجى وغاظ الأحثاء » جيدة للنحفاء ولأسماب العد القوية 
اليابسة » لا سها إن كان فيها سلاسة ولين » ولا تكون شديدة العقد» فإن 
السلسة اللينة ممها أسرع انحداراً وضربها بالدسم مما رظنا" اسن عل 
)١1(‏ وضم الناسخ هنا إحلة على الهامش مشيراً إلى شىء ساقط مرن النص » ول تجد فى 


الحاشية شيا . 
() كتنب الناسخ هنا فى الحاشية : كذا . 


|١070‏ كتاب الطبيخ ف المغرب والأفداس لحل 


إزلاتها عن العدة ؛ وما بعين على هضمها أن يكل عليها من الرى التقيع 
والدار صينى اللمسحوق » وأن توّكل وحدها ولا مخاط بها غيرها من الأغذية » 
فتكون أحسن غذاء وأجود استمراء وأسرع هضما » وقد جرت عادة الناس 
واتفقوا على أكل الحريسة بالعجين القلو بالزيت » وذلك مما يزيد فى غاظها 
وبطء هضمها ووليدها لاسدد » فإن جميع ما يقلى من المجين بالدسم مسدد 
مغر بالكيد » ولذلك صارت الزلابية وف الإسفنج شر ما يؤّكل ٠‏ فإنها مم 
تسديدها وبطء هضمها تكتسب من القبلى كبريتية » فيكون أضرارها أ كثر من 
ننعها » وكا أن الرفيس يستعمل من المنطة والدسم فكذلك المريسة » فيا 
مع لها ودسمها ما لا تحتاج [ 5١‏ و] إلى حنطة أخرى غيرها » فأكل الهريسة 
وحدها أوفق وأسرع هضما وأقل ضرراً على كل حال . 

ومن صنوف اطريسة أن منها ما يتخذ من لم العجل السمين منه » أو 
من لم الثنى من الضأن » أو من لم صدور الأوز أو ألخَاذها » ولم صدور 
الدجاج وأغخاذها ؛ وكل صنف من هذه له طعم ومذاق ليس هو لغيره » 
وكذلك له قوة غير قوة غيره » ومن شروط الهريسة أن تكون لذيذة الطعم 
قليلة اللح » مثل الرفيع بأنواعه ٠‏ فإنها لا تحتمل أن تكون ظاهرة املح » 
ومن الناس من يستحسن المريسة كثيرة اللحم » ومنهم من يستحسنها معتدلة 
أوفق للا كل وأ كثر استمراء » واعتدالها أن يكون القمح ثلثين واللحم ثلث . 


كيفية عملها : 
يؤخذ من القمح الطيب » ويبل لماء » ثم يدق فى مبراس من عود أو 
ححر حتى بتبرأ قشره » ثم ينفض ويحجعل لبابه فى القدر مع الحم الأحمر التق » 


ويخمر بالماء العذب الكثير » ويجمل على نار قوية حتى ينحل اللحم ء ثم يمرك 
باركثاب عكا قويا حتى يمتزج ويتداخل بعضه ببعض » ثم يصب عليها ما 


0 أمبروزو أوبثى ميراندا [دى] 
يغمرها من الشحم الطرى الذاب » ويضرب به ضربا جيداً حتى يداخلها ؛ 
فإذا ظهر الشحم يقشع منها مأ يعاوها وتصب فى قصعة وتغمر بالشحم المزاب 
ويذر عليها قرفة مسحوقة وتستعمل كيف شئت . 


الهرسة من الأرز : 


يفسل من الأرز قدر الحاجة » ويترك يوما فها يغمره من الاء » ثم يجمل 
فى قدر ء ويضاف إليه ما يكفيه من لحم صدور الدجاج أو لم الننم الفق 
منه » ويغمر بالماء ويطبخ » فإذا انحل ابيع عرك عركا بلينا حتى مختلط 
ووستوى » وبجعل فى قصعة » ويصب عليه من شحم الم اللاي وطر 
عليه قرفة » ويستعمل . وقد تعمل هذه الهريسة فى الفرن » وذلك بأن تغمر 
بلماء الكثير » وبحم غطاء القدر بالوصل ويبيت فى الفرن » ثم مخرج ويمرك » 
وستعمل بشحم الضان . 


صفة المريسة الصنوعة بفتات خبز الدرمك عوضا من القمح : 


يؤخذ من قنات خيز الدرمك أو خيز السميد 2 وحمك حتى يصير حريشاً 
على قدر القمح أو أ كير قليلا » وبنشر للشمش حتى يحف » ويرفع لوقت 
الحاجة إليه ثم يؤخذ من لم الفخذ والسن من القم فإن الهريسة لا تبي إلا 
بلحم الغنم وشحمه [ 5١‏ ظ ] ويجعل فى قدر بماء كثير » ويطبخ حتى ينحل اللحم 
ويدخل إليه اللخطاف وينثرء ثم يضاف إليه قدر الحاجة من الفتات امعد 
الذ كور ويترك ساعة حتى ينحل 04 ويعرك ليتزج ونصير م واحداً » ويستعمل 


لكا كتاب الطبيخ فى الغرب والأتدلس 0-0 


صفة “ريد الشبات : 


يعمل شبات من دقيق الدرمك معحونة بالمير » ويطبخ على ملة فى الدار 
أو فى تنور على نار لينة هادية » ولا يبالغ فى نضجها » ثم تؤخذ دجاجة مينة 
فتصلق ٠‏ ثم نحثى بحشو مصنوع من حشاها » ولحم مدقوق » وبيض مضروب » 
وفلفل وكزيرة وبصلة وزيت ٠»‏ ويضاف إليها بنادق من لم ٠»‏ وتطبخ حتي 
تنضج ويفقص فيها من البيض » وتقدر المرقة بقدر ما يسق الشبات » : 
تصب لأرقة عليها ونزين بالبنادق وتنجم عحاح البيض ©» ويجعل الدجاحة 
الحشوة فوقها » ويصب عليها الزيد اللذاب النزوغ الرغوة » وتقدم . 

قد يعمل من القمح ألوان تشنهى وتستطاب ويلتذها كل الناس » لا سيا 
فى الأشنية والأيام الباردة . 


جشيشة ماوكية تغذو غذاء صاك : 
بوه 0 ن القمح الرزين فينق ويطحرن ف طاحونة اليد حي تحرج 
0 34 3 بينفض من تخالته ويؤخذ منئه قدر فيجعل ف برمة » واصب 
ن لماء غمره 2 ويطبخ » فإذا نقص لماء عنه كين بلين حليب صرة 


بعك صيرة )» فإذا نضج عدا ل بلحم قليل ؛ وصب عليها من دسم الدجاج الطبوخة » 
ويعاد عليها الدسم 2 5 رقيقة عقدار ما عكن حسوه »2 م حسى فإنه طيب . 


جشيشة طيبة تسمن النساء والرجال المبازيل : 


يؤْخذ دن القمح المجشش خالا الارز كذلك ومن الخمص والتابل مقشرة 
مغسولة من كل واحد كف ؛ فتجعل فى قدر » وتغمر بالماء » وتطبخ حتى يتكامل 


. كذافى الأصل , ورا كانت «فيملك»‎ )١( 


]1ى١[ أمبروزبو أو ميراندا‎ ١5+ 
نضجها » وتعدل بالملح القليل » وتكون رقيقة كالمساء » ثم يضاف إليها من‎ 
» الزبد الطرى ومن دسم شحم شحم الكلى ومن أمراق اللحم الفتى السمين » وتحسى‎ 
. فإنها تزيد فى القوة زيادة عظيمة‎ 


590 د م 
عصيدة تموى ولغدو غذاه كشيراً وسمن : 


يوْحْذْ من العسل الصنى المزوع الرغوة رطلان ؛ ويضاف إليه زيت وسمن 
طرى من كل واحد ربع رطل »© وبرفم على ار لينة » فإذا غلى جعل فيه 
من لباب [55 و] الخيز الصافى الختمر الحكوك قدر الكفاية » ولوز مقشر 
مدقوق » ومحاح عشر بيضات » وبحرك ولا يغفل فى نجريكه حتى يقشع زيته » 
0 0 ويترك حتى ا مثل العصيدة بعد ما 
يذر عليه من السكر المسحوق وما أردت من أنواع الدسم والأدهان : 


عصيدة بحششة تغذو ولسمن : 


من القمح احثة شش المذكور ويصب عليه غمره ما »؛ ويطبخ حتى 
2 سق باللين الخليب » وبحرك حتى قى ينضج ثم يضاف إليه 
ضل زوع ارغرة > ومن :دم الح عار اام حم اوماد وتات 
حتى يعتدل » ثم تلتى عليه 0 طريً وسكراً مدقوقاً وفنيداً ا وقرفة 
مسحوقة » ويقدم » فإنه لون طيب . 


ز[حدى] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس يحل 


ذكر أنواع الرفيس 
وأطعمة الخيز والحلاوة وما شاكل ذلك 


صفة عمل الجودابة وتسمى أم الفرج وهو طعام مشرق : 


يؤخذ من شحم الكلى من الم أو العز السمين النق من أغشيته وعروقه » 
ويدق فى مهراس من حجر أو عود دق ناعناً حتى يصير مثل الدماغ » ثم 
تؤخذ قدر جديدة » ويعرك ذلك الشحم ,اليد » ويطل به داخل القدر كله 
قفرا وجوانن حتق يكون عليها غاظ الاصبع » ثم يؤخذ من الرقاف الصنوع على 
الراة”" رغتًاً حاحا غير متنائرة » وعملها أن يعجن العجين من الدرمك وبحم 
عركه على صنة الشهدة لثلا يتلبذ فيه غرايه ©© ويحل بلماء شيثاً بعد شىء حتى 
يصير فى رقة الحسواء ثم تحثى مراة”'' هندية على نار لخم معتدلة » فإذا 
بك سيك على جفنة العجين مبللة » وصب علا بالكأس حتى يعم جميعها » 
ويعاد العحين إلى الجفنة وقد علق بامرآة غلالة رقيقة » فذلك هو الرقاق ومى 
الكنافة ؛ وتنفض على منديل فتخرج مستديرة على شكل الرآة _ م يصب 
من العحين كا ذمل أولا حتى مجتمع منه قدر الماجة » ثم يؤخذ من الدجاج 
السوان الفتية تنظف ونشق صدورها » وتجعل فى قدر كا هي سماحا » ويضاف 
إلمها ماح وزيت وفلفل وقرفة وسنبل » وترفع على النار » وتطبخ حتى تنضج » 
فإذا جف مرقها أخذ [+5 ظ ] من تلك الرقاق اثنان » وجعلت فى قمر البرام 
العد الطلى بالشحم » وعلق منها أيضاً مع جوانب القدر » ويذر على تلك 


. ورد فى الأصل فوق هذا الافظ «كذا»‎ )١( 
. (؟) كذاقى الأصل‎ 


ع 001 
احلحل أمبروزيو أويك ميراندا 4١1‏ 


الرقاق من السكر الجرش واللوز القشر والسنبل والدارصينى والقرنفل قدر غرفة 
ويقطر عليه من الزيت العذب قدر جيد » ويرش على ذلك كله عاء الورد 
قد حل فيه شىء من مسلك وكافور قدر ما يتندى به السكر ؛ ثم يفرش على 
ذلك رقاقتان أيضاً » ويذر عليبها كا فءل بالأولى من السكر واللوز والعقاقير 
والزيت » وترش عاء الورد » ثم تفرش رقاق أخرى يفمل بها ذلك » كذلك 
إلى نصف القدر » ثم تؤخذ تلك الدجاج المطبوخة العدة » وقد حكت بزعفران 
حاول بماء الورد » وتصفف فى وسط القدر على الرقاق » ثم تغطى بالرقاق 
أيضاً » ويذر عليها السكر واللوز والأفاوره مثل ما تقدم » ولا يزال يفمل 
ذلك إلى أن علا القدر » وتبق تلك الدجاج مدفونة فى وسطها » فإذا كات 
ذر عليها سكر كثير وصب عليها من الزيت وماء ورد » وغطيت بتلك الرقاق 
العلقه مع الجوانب » وغطيت القدر بغطاء ّ موصول بااعحين » يدخل الفرن 
في اعتدال من المرارة » ويقرك فيه قدر ما يطبخ قدر بملح » ثم يخرج » ويفض 
ختامه > فم رانحة عطرة » وبزال الرقاق الغطى به إن كان قد ثاله النار» 
وكذلك ما لصق يجوانب القدر » ثم تكب كا همى فى جننة » وتقدم فهى 
غاية فى طيب الطعم وذكاء الرانحة » وهو طعام تريب فائق الصنعة من 
أطعمة اللوك » تمود الغذاء » حسن التركيب . 


صفة الجودابة الساذجة : 


يؤْخْذْ من اللوز والسكر أجزاء سواء » فتدق ويضاف إليها سنبل وقرفة 
وقرنفل وخولنجان وشىء من زعفران » كل ذلك مسحوق » ثم يؤخذ قدر 
جديدة ويطلى قعرها وجوانها بالشحم الذاب امرطب كا تقدم » ثم يفرش فى 
قعر القدر من الكنافة الورقة وبوقف معها مع جوانب القدر ء ثم يذر عليها 
غرفة من ذلك السكر واللوز والعقاقير » وبرش بشىء من ماء الورد قد حل 


[عدى] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 0-0 
فيه ثىء من كافور » 3 يعمل عليه رقاقة » ويذر عليها غرفة أخرى ثم 
راقة وغرفة » حتى يبق من القدر الربع أو أقل » ويفقص علها فى كل 
مرة [ 5 و] من البيض الكفاية » ثم يغطى بالزيت حتى يعلوها » ثم يغطى 
بارقاق » ويطبخ القدر بالعحين » ويدخل الفرن فى اعتدال من المرارة » 
ويترك حتى يكل ؛ ويصب فى قصعة » ويستعمل » وقد يصب عليها » وسق 
فى القصعة من شراب الورد وشراب الجلابة » فهى طيبة لذيذة على كل وجه . 


جودابة نافعة للبرد وتقوى الماع : 


يوْحْذْ من اب الجوز القشر واللوز القشر والبندق ولب الصنوير والفستق 
من كله شىء ربع رطل » دق فى هاون المشب أو الحجر حتى تصير مثل 
السويق » ويضاف ايه من لباب خبز السميذ ثلثا رطل ومن لحم السن من 
الضأن الدقوق النق من عروقه رطلان » ويفقص عليه حمس عشرة بيضة » 
ويضرب اجيم » وقد أضيف إليه من الزتمبيل واتمولنجان والفلفل والقرنئل 
والدارصينى من كل واحد جزء » ودرهم مصطكى وزعفران من كل واحد 
نصف درم » ومن الزيت الطيب نصف أوقية » يجمل الميع فى قدر جديدة » 
ويصب عليه من اللبن الحليب رطل ونصف » ويدلى فى التنور » ويغلق 
التنور » ويترك حتى ينضج يعقد""* ويأخذ حقه » ومخرج » وينثر عليه سكر 


مسحوق 4 ويقدم . 
عمل الكنافة : 


يوْخَذْ من هذه الرقاق التقدمة الذكر والصنعة » ويقرض بمقراض على قدر 
ورق الورد الكبير ثم يؤخذ قدر وطنجير » ويحعل فيه من الزيت العذب 


: ف الأصل : بعد » وفوقها كلة كذاء ولعلها 5 أثبتنا‎ )١( 


154 أمبروزيو أويى ميراندا [:4] 


قدر ما يغمر الرقاق امقروض » ويترك يغلى <تى يشرب الزيت ويقشع منه » 
حيائذ لصب عليه من العسل الصى المزوع الرغوة م اغمره 343 يرش عليه عاء 
ورد قد حل فيه شىء من كافور 34 وبحرك برفق اعلا يلاتصق 2 قعر الطنحير» 
ثم يذر عليه سكر مسحوق وبحرك » فإذا التأم أتزل عن النار » وذر عليه 
سنيل وقرنفل وك مسحوق ولوز مقشر مقسوم وفانيد كيم 3 وعلس بالمغرفة » 
وهو يقل » والزيت يقشع منه كا يفعل العسل . وأما أهل بحاية وإفريقية 
فيعملون هذه الكنافة بالزبد والسمن عوضا من الزيت » وبالزيت أطيب وأبق . 


عمل السمنة ومى المورقة : 


يؤخذ من السميذ الصافى أو الدرمك » ويمحن يجنا ممم دون خمير» 
ويسق شيثاً بعد شىء » ولا يل من عركه » [ © ظ] حتى ينحل ويأخذ 
حقه » وبرطب محيث تمد قطعة منه ولا تقطع » ثم يجعل مقلاة جديدة على نار 
معتدلة » فإذا حت أَحَدتَ قطعة من ذلك العجين ومُدّها على رخامة أو اوح 
مدا رقيقاً » واطلها بسمن مذاب أو زبد مسبوك على الاء » ثم لفها كيف 
الحصير حتى تصير مثل جعبة » ثم تفتلها وتضربها بكفك حتى تصير رغينا 
مستديراً رقيقاً » وإن شئت طويتها أيضاً » ثم تمدها وتضربها بكفك ثانية حتى 
تصير مستديرة رقيقة » حينئذز تضعها فى القلاة الحمية بعد ما تدهن المتلاة 
بالسمن ؛ وكا جف سمنها سقيتها قليلا قليلاً » وتحوها حتى تعقدء ثم تزيلها 
وتعمل غيرها » <تى تم قدر حاجتك » ثم تضربها بين كفيك وترميها فى 
زبد وعسل وهو يغلل » فإذا فترت ذر عليها سكر مسحوق وقدمها . 


يمحن مجين من السميذ الصاق بالجير العتدل » ْم ستى بالشحم الذاب 


ال للح ةا مبزو ممست 21م 1 7 رسا ...مس حاطو لوقا 0100711 ا ياوا ونوا ني بس سدسم تاودن ص صب +زن ا 


1 كتاب الطبيخ فى لغرب والأفداس‎ ]1١4[ 


الرطب بلزيت » ويعرك به عركا جيداً » حتى يتشربه المحين ويسق به 
مرة بعد مرة حتى يأخذ حقه من الشحم » ويترك ساعة » ثم يقرص منه 
رغائف رقاق إن شكها مورقة » وتقل في مقلاة فها يغمرها من الشحم الذاب 
حتى تنضج » ثم تخرج وتؤكل بالسل . 


صفة الأرز العسل : 


خذ من الأرز ويتقع فيا يغره من الاء المذب بوما أو ليلد ثم يفل 
ويرفم على النار فى قدر أو طنجير » ويطبخ بالماء أو بللبن الحليب » ثم 
يضاف إليه من العسل للصفى النزوع الرغوة أربعة أرطال أو خمسة » ويطبخ 
برفق على ار لينة » ويسق طول طبخه بللين الحليب حتى يلتف وينعتد 
ويصير معحونا ؛ فيصب فى قصعة » وبعرس عغرفة ؛ ويصنع فى وسطه حفرة 
تمل بالزبد الطرى اللمذاب » ويذر عليه سكر مسحوق وقرفة » ويستعمل . 


صفة اغْيّنة : 


اعم أن الجبنة لا تنا م جبن واحد » بل من المبنين أعنى البقرى 
والغنمى » لأنها إن عمات 00 مطكق دي ا 
وإن عمات يحبن البقر تتشرك واستدار”"؟ وصار لجة واحدة ولم تفترق أَجرَاوه ؛ 
والأصل فى ب أن ترج الجبنين فيكون من البقرى قدر الريع فى ثلانه 
1 رباع من جبن لقم » ويعرك ابيع حتى [54 و] يلم لعض أجزائه 60 
فيعتدل بذلك ويتمسك » ولا يسيل فى القلاة » ولا يشتد أيضاً ويسقد » 


1 . فى الأصل : واستدر‎ )١1( 
. (؟) مكان هذه الكليات مقطوع فى الأصل لا تبدو منه إلا بعض حروفه‎ 


000 8 
؟ أمبروزيو أويى ميراندا الجيلةا 


1 


إت اجتاج إلى ترطيب رطب باللين الحليب »© فى حين حلبه » ولا 
يكون الجبن طريا جدا بل شديدا دون ...م قد ذهبت مائيته » كذا 
يصنعه أهل بلادنا بغرب الأندلس مثل قرطبة وإشبيلية وشريش وغيرها من 
بلاد الغرب . 


كيفية عملها : 


يعجن ميناً من الدرمك أو السميذ بثىء من الخير جنا محكيا » ويسق 
لماه شيثاً بعد شىء حتى ينحل » وإن سق باللبن الحليب عوض الاء كان 
أحسن » وسبر بحيث تممله على كفك » ويسط ولا يكون فى قوام مين 
الشهدة » بل أشد منه وأخف من يتين المسمنة » فإذا بدأ امير يداخله رفت 
القلات على النار بزيت كثير » بحيث يتعدر ما يقلى فيه ؛ 3 تبل اليد بلماء 
ويقطم من العجين قطعة » ويدفن فى جوفها مثلها من ذلك الجين المعروك » 
ويبعصر باليد » ها خرج وفاض عن اليد فرضخ يرفق » ووضم فى المقلاة 
والزيت غلى » فإذا احمرت رفعت بمخطاف حديد معد لذلك » وتوضع على 
كف من حديد بشبه مصنى منصوب على الثلاة » حت يقطر زيتها » ثم توضم 
فى قصعة » ويذر عليها سكر كثير وقرفة مسحوقة ؛ ومن الناس من يأ كلها 
بالعسل أو بشراب الورد وهى أطيب ما يؤكل . 

صفة محينة بالبيض : 

يفقص من البيض. على العحين الذ كور » ويعرك به عوضاً من آلاء » حتى 
ينحل ويصير كا ذكرء ثم يعرك ابن المذكور » ويفقص أيضاً عليه من 
البيض قدر ما محتمل » ويعرك بشىء من أنيسون ونافع » ويعدل فى قصعة » 
ثم تبل اليد بالماء ويؤخذ منه ويحثى به العحين » ويصنع © محبنة كا ذكر أولا, 


[كذ1] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 3-5 
وتقل على ما تقدم » فتأتى مجيبة لذيذة الطعم ؛ هذه كانت تصنع لأبى سعيد 
ابن جامع وأصحابه فكان يستحسنه » وي من استنباط موسى بن الماج يعيش 
الحتسب عراكش . 
صفة الحبنة المثلشة : 

يؤْْذْ من مجين الدرمك أو السميذ ومن المبن الرطب والزبد من كل واحد 
جزء » يفرك المبن ويعجن الميع باللبن الحليب عوضاً من الاء حتى يمتج ولا 
ببق لاجبن أثر » ويصير فى قوام ممين الإسفنج » ثم تصنع منه مبنة » وتقل 
فى الزبت [54ظ] العذب على ما تقدم » وتتعمل كين شئت . 


صفة الجبنة بالسميذ : 


يوْخذ من يجين السميذ ومن اللوز القشر المدقوق والزيد والجين الرطب 
والبيض من كل واحد قدر يعحن انيع » وسق باللبن الحليب حتى يعقد » 
وإصنم من ذلك محبنة . 


صفة الحبنة الفرنية وتسمى عندنا بالطليطلية : 


يجن ممين مثل تحمين المسمنة » وبورق منه قرصة » ثم تمد ويجمل فى 
وسطها من المبن المعروك قدر الكفابة » وتطوى أطراف القرصة » ونضم على 
لبن من كل جهة » ويترك على وجهها موضم صغير على قدر الدينار يظهر 
الجبن منه » ويذر عليه شىء من الأنيسون 2 3 شخل الفرن على لوح وتترك 
حت تنضج » وتخرج 2 ويستعمل كيف شت . 


00-0 أميروزبو أو ميراندا [4ى1] 
ف ةعرت أله 
صفة قرصة تصنع بالشحم 


يعحن مجين من السميذ مثل تحجين اللمسمنة » ويؤخذ منه قطعة » وتمد على 
أو أو رخامة وتورق بالشحم الذاب » ويكون محنبها بالمير ٠‏ ويضم أطرافها 
على ما تقدم فى ل 0 وتصنع على قعر الطاجن » ويجعل 1 الرغيف 
الورق » وير عليه قطم من الشحم بحيث يطبخ فيه ولا يحف » ويدخل 
الفرن ويترك حتى محير أعلاه » ثم مخرج ويئقب ويصب عليه من العسل 
المزوع الرغوة » ويقدم . 


صفة الفيجاطة تصنم بالأندلس وتسمى سبع بطون : 


يَؤْحْذْ من الجبن الرطب الطرى » ويدعك باليد » ثم يؤخذ طاجن وق 

00 عميقاً يحوفا » ويجءل فى قعره رغيف من الرقاق الصنوعة مثل 
الكنافة » ويجعل ص الرقاقة من ذلك الجين » ورغيف » هكذا حتى يبق من 
الطاجن قدر ربعة أو ثلثه ؛ ويصب عليه مه ن الزيت العذب » ويدخل الفرن 2 
ويترك قليلا » 3 بخرج وسقى باللان الخليب » وبرد للفرن قليلا أيضا » 
ومخرج وسق بللبن الحليب » ويرد للفرن » عكذا حتى يقشع الحليب والدسم 
منه » ويترك حتى محمر وجهه ويصير مسكياً » 3 مرج ويصب عليه من 
العسل المتزوع الرغوة أو من شراب الورد ؛ ومن الناس من يذر عليه من 
السكر المسحوق والافاويه 0 ومعهم من يركه كذلك 5 


صفة المشمهدة وى المثقبة : 


الشهدة أطيب [ 0 و] أنواع الرفايس كلها وأخفها وأسرع هضما وأجود 
استمراء » لما دخلها من امير والعرك الشديد الكثير ؛ يؤخذ من السميذ الطيب» 


[خذل] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس كن 
وبعجن بالمير » ويسق بالماء قليلا قليلا شيا بعد شىء حتى ينحل ويصير مثل 
حسو خائر » بحيث يلقى فى القلاة » فينبسط عليها » ويغطى ويترك قليلا » 
ثم تعاد إليه الخدمة حتى يكل يجنه ويختمر » وتراه قد علته نفاخات » ثم 
تركب مقلاة حتم على نار قوية » أو مقلاة حديد على نار معتدلة » فإذا مث 
مسح عليها مخرقة مغموسة فى سمن طرى أو زيت » وأخذ من ذلك المحين 
بكأس وصب فى وسطها على قدر المراد من كيرها أو صفرها » وكب عليها 
بص غضار حق تنصج » وتثقب » ولا نزال تدهن القلاة ونصب العجين حتى 
بم » ثم يذاب زبد طرى وعسل مصنى » ويصب عليها فى جفنة » وتترك 
ساعة حتى تأخذ حقها منه » ويذر عليها سكر مسحوق » وتقدم . ومن الناس 
من يضيف إلى هذا المحين من البيض قدر الماجة . 


صفة امركبة وهو طعام يصنع بقطر قسنطينة وتسمى الكنامية : 


يعحن من السميذ تحين على نحو جين الإسفنج بالمير » ويفقص فيه 
من البيض ما أمكن » ويعرك به المجين حتى يرطب » ثم تركب مقلاة 
حثم على نار قوية » فإذا حمت دهنت سمن أو زيت » وجعل فبها من ذلك 
العجين رغيف رقيق » فإذا نضج الرغيف حول » وأخذ من العجين فى الكف 
وطلى به وجه الرغيف » ثم يحول الوجه الطلى بالعجين إلى القلاة » ويرد 
أسفلها أعلاها » ويطلى بالمحين أيضا ثم يقلب ويطلى » ولا تزال نطلل 
بالعجين وتقلب فى الطاجن » وى ترك وتملوا حتى تصير قرصة كبيرة عالية » 
ثم تدار فى الطاجن على حرفها حتى تنضج من جوانبها » فإذا كلت على قدر 
الراد جعات فى قصعة » وتثقب ثقباً كثيرة بعود » وصب عليها زيد مذاب 


وعسل كثير قدر ما يغمرها 0 وتقدم : 


4 أمبروزيو أويق ميرائدا [:دل] 
صفة المركبة المورقة بالمّر : 


يؤْحَذ من العجين الوصوف ف الركبة الكتامية » ويصنع منه رغيف رقيق 
فى الطاجن الحمى » فإذا نضج قلب وجعل عليه من الْمّر التق المدقوق المدعوك 
باليد المرطب بالزيت » [ 50 ظ ] ويملس بالكف , ثم يحمل عليه رغيف 
آخر » ويقاب عليه من ذلك » ثم رغيف ؛ وتعاود ذلك حتى يطلع منه ما 
أحيبت . فإذا نضجت من كل جية جعلت فى قصعة » وصب عليبا زيت 
مسخن وعسل متزوع الرغوة » وهى من استعبال أهل إفريقية . 

تلن أن 5 أن من شروط الرفيس بأنواءها أن يكون محينه من السميذ 
الصاق بالمير العتدل » وأن يكون ملحه قليلا جدا حتى لا يظهر فيه شىء من 
طعم اللح » ويكون زيده مغلياً مصنى » وعسله منزوع الرغوة » وإن كارت 
بالزيت فيكون زيته مسختاً » حتى لا يبق فيه شىء من طعم الزيت النى » 
ومخيز فى التنور ليكون خبزه رطبا مفتوح السام » وداخله منفوشاً » فإذا رفس 
كان رفيسه رخواً متخلخلا » ويرفس بالدسم فيكون ألذ وأعذب وأسرع الهضاما » 
وإن عمل الرفيس من الفطي ركان خيزه حميناً ورفيسه ملززا مكتنزاً لا يداخله 
دسم ؛ مثل رفيس البربر أو رفيس السوق » ولا يصلح إلا لأهل الكد والتعب 
أو لعلف الاجاج . 


رفس ملوى : 


يؤخذ من اللوز الحاو القشر من قشربه » ويدق حتىق يصير مثل العحين » 
ويضاف إليه مثله من دقيق الدرمك » ويعحن بالبيض بدلا من الاء ينا بلياً 
محكا » ويرش بشىء من ماء الورد قد حل فيه بسير كافور » ثم صنع منه 
قرص رقاق » وتطبخ فى مقلاة حنم على نار لينة حتى تعقد » ولا يبالغ فى 


ا ب لع 


|الدكلةا كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 3 
طبخها » ثم ترفس بدهن اللوز الطرى أو بالزيد الطرى الذاب الصئى » وتصنم 
قرصة وتوضع ف قصعة كأنها جامة من السكر 34 ولصب عليها من دهن اللوز 
الطرى حين استخراجه » أو من الزبد الطرى المذاب اللصنى ومن شراب الورد . 


رفيس طيب ملو : 


يوْحَذْ من الدرمك أو السميذ » وحل وبعحن يللين المليب والبييض والمير» 
ويعرك علكا بليناً حتى يتعلك مجينه » ويصنع منه رغف تطبخ فى الطابق » 
ولا تترك كثيرا » بل ترج رطبة » ويضاف إليها من اللوز القشور الدقوق 
ومن السكر المسحوق » وترفس رفسةً على صفة جامة السكر» ويذر عليها 
من السكر السحوق » ويصب زبد طرى مذاب » وتستعمل » [55 و] فإنها 


رطبة عذبة . 
صفة رفيس بالجين الطرى : 
يؤخذ من لباب الخيز الختمر الصاى عند خروجه من الفرن » وترفس 
فناته خاصةً دون قشره » ويدءعك بالكف مع مثله من المبن الرطب الطرى 
دون ملح وشىء من زبد » وإصنع منه قرصة تجعل فى قصعة » ويصب عليها 
من الزيد الذاب الصنى ومن العسل الممزوع الرغوة قدر الكنابة . 
رفيس مطبو بالجين الطرى : 


يوْخْذْ من الرغف المعحونة بالبيض فيفتت منبا قدر الحاجة تفتيياً دقا فى 
غاية الرقة » ويفرك من المبن الطرى قبل أن يدخله اللم أ كثر من الرغف 
قليلا » ويترك بناحية » ثم يؤخذ طنجير ويحعل فيه من العسل قدر الكفابة » 


لحيل أمبروزيو أويثى ميراندا [56] 


ويمزع رغونه ويضاف إليه من الزبت العذب » ثم يضاف إليه من ذلك الفتات 
والجين المذكور » ويدام تحريكه بمغرفة قليلا قليلا برفق حتى يقشع منه الزيت 
م صلب 2 قصعة وعلس ويذر عليه سكل وكرفة مسحوقة ٠.‏ 


القرصة الصنوعة بالْمّر من أطعمة أهل إفريقية : 


يؤخذ من السميذ الطيب ويعجن ويصنع منه رغف رقاق وتطبخ » ولا 
تبالغ » بل يبق فيها رطوبة » ثم تفتت تفتيتاً دقا فى الناية » ثم رفم على 
نار معتدلة » ويصب فيها من الزبت العذب الذى لا رائحة له » ما”؟ يغمر 
ما يلقى فيه » ثم يؤخذ من المر الشداخ الطيب على قدر الفتات ؛ ومنهم من 
يجحعل الشداخ أ كثر من الفتات » بعد ما ينقى من نواه وقطاميره » ويدق فى 
مهراس حتى يصير مثل مُرَبّبٍ الورد ويحمل فى الطنجير والزيت يغلى » وبحرك 
عغرفة » فإذا انحل فى الزيت ألتى عليه من ذلك الفتات شىء بعد شىءء 
ويحرك حتى يلتثم » ولا يفرق بين الفتات والْمّر » ويصير لجة واحدة كالمعجون 
حينئٍ ينزل عن النار والزيت يقشع منه » ويترك ساعة » ثم يذر عليه قرفة 
وسنبل وقرنفل وزنجبيل وخولنحان قدر الكفاية » وصحرك بالمغرفة حتى تخالطه 
العقاقير » وتصب فى قصعة » وتعدل قرصة وعملس » ويعمل فى وسطها حفرة 
علا من ذلك الزبد الذى طبخ فيه » ويذر عليه سكر وسنبل وقرتفل » ويفرس 
فيه لوز مقسوم وفانيد » ويقدم ؛ وتبقى على هذه الصفة مدة من أيام كثيرة 
[ كه ظ] ولا تنسد ولا تتغير . 


القرصة التونسية على صفة أخرى : 
يؤخذ من السميذ ولت بالزيت العذب » وبعجن مثل مين الكمك » 


. فى الأصل : قدء ولعل الصواب ما أثيتنا‎ )١( 


[عى] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس .و 


ويكز فيه من اازيت 3 واصنم مته قرص حسن مثل جامات السكر أو أقل 
مها » وتدخل الفرن » ولا تبالغ فى الطبخ » 3 نخرج وتفرك فى قصعة » 
وتحك لكت ل و ان ال اه بناحية » 
ثم يؤخذ من المْر الشداخ منقى من ثواه وقطاميره » ويدق حق لصير عونا 
ويخلط عثله من ذلك السميذ الحوز من الغريال » شام إليه من العقاقير 
الذ كورة قدر الكنابة © ويعرا لويم »© وإصير جسداً 'واحداً 2 3 تدهن اليد 
بالزيت » ويصنم منه قرصة فى وسط قصعة ؛ ويصب عليها من اازيت العذب . 


صفة تارفست ومى من أطعمة أهل فاس : 


يمجن من الدرمك أو السميذ ) ويصنع رغف رقاق » وتخيز فى التنور أو 
فى الفرن المتدل » وتفتت تفتيتاً دق » ثم يؤخذ من العسل المزوع 0 
ويحل عثله من الماء العذب » ويلق فيه من الزعفران قدر ما يصبغ الفتاة صبعا 
برضى » ثم يطرح فيه ذلك النتات » وبحرك حتى يصير مجسداً مثل امعجون » 
ويدام تحريكه فإذا اشتد فرغ فى جننة بعد أن ينث عليه لوز مقسوم كثير » 
وحرك حتى يختاط » وصنع فى وسطه حفرة تملا بسمن فواح أو زبد طرى » 
ويذر عليه سكر وقرفة وسنبل وقرنفل وفانيد صحيح وتقدم . 


صئة الكعك : 


يوْخَذْ 057 دقيق الدرمك والنيرد الطيب مد أبى حقص ولت بنصف 
رطل من الزيت » وهذا يصلح للسفر ولا يتفنتت » ومن أراد أكله ريما 
فيجعل رطل من الزيت أو أ كثر امد المذكور » وكذلك الطعام لهي 0© 
مثل الجوزنيق وغيره . 


للق فى الأصل : الخيز 8 وفوقها كلة «كذاء . 


4 أمبروزيو أويى ميراندا [154] 


صنعة الكمعك : 


يلت الدرمك والسميذ على النسبة الذكورة بالزيت أو بالسمن » وبالزيت 
ألذ وأبق ٠‏ فإن السمن إذا أيق شر كم واكتسب مرارة » ثم يصب عليه من 
الاء الخار شىء بعد شىء » ويمجن محنا جافاً » ويبالغ فى عركه حتى يلين 
ويستوى محيث تأخذ قطعة منها وتمدها فتمتد ولا تنقطع » ومن أراد جعل فيه 
يسيراً من المير أو تركه » ثم يؤخذ من اللوز القشر [ 30 و] والسكر أحزاء 
سواء » وقد يكون السكر أ كثر من اللوز » ويدق حتى يصير كالعحين » 
ويجعل فى قصعة ويضاف إليه من السنبل والقرنفل قدر الماجة » ومن اللصطكى 
قليل وشىء من كافور محلول بماء الورد » ويعرك به الحشو حتى مختلط » ثم 
تدهن صلاية بالزيت » ويكعك علها من ذلك » ويدفن فى حوفه من ذلك 
الحشو مثلا ممثل » 3 يكنس له موضع فى الفرن بعيد عن النارء أو يدخل فى 
الفرن على اوح نق » ويترك حتى يأخذ حقه » وخرج ؛ وقد يصنع من تمين 
الكمك أشكال منها النوع الذى يسمى ببجاية « خشكلانا » والمشكلان صنة 
أخرى سيأتى ذكره بعد هذا يصور منه قرص محشوة صغاراً وكباراً » وشبه 
طيور وغزلان وغير ذلك . 


عل اللشكلان : 


يوْحْذ من السميذ الكبير الب » وبحك بسمن كثير وزيت عذب » ويبل 
ماء قليل » ولا يبالغ فى عركه ويكون جنه جاذا » ثم تصنع منه رغف محشوة 
بالحشو اللوصوف للكعك وأشكال منوعة » ويقرض منه بمقراض أو سكين ويصنع 
منه شبه أطواق ونصف دائرة وكمك ورغف صغار وكبار » هذا هو اللشّكلان 
بالمقيقة » ثم يقلى بزيت عذب » ويرفم ويذر عليه سكر مسحوق وسثيل . 


[15] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ف 
عمل الخبيز الذى يصنع بلبلة : 


يؤْحَذْ من القمح الطيب » ويجعل فى قصرية » ويغمر بالماء الطيب العذب » 
ويبدل عنه اماء بعد ومين أو ثلاثة حتى يرطب ويتلين مثل ما يفعل به 
لنثا » ثم يزال عنه الاء ويعصر بالقدم فى القفة أو باليد إن كان يسيرا » 
ويصنى ما خرج من لبابه فى جننة » ثم يصب على قشر القمح ماء عذب 
سير يفسل به ويعصر حتي لا يبقى فيه ثىء من الاباب » ومجمع كله فى 
جفنة » ويترك للشمش حتى يعقد » ويصى عنه ماء الدقيق الذى طفا عليه مرة 
بعد مرة » حتى يخثر » ثم يصب فى خرقة » ويعلق صل حتى يحف ويشس 
إن أردته نشا » فهذه صفه النشا ولا يدى2©0 من ندوة لثلا يمخمج » فإذا عمل ابيز 
ؤْخْذ منه قبل أن يمف » وهو فى صفة الرائب » ويضرب باليد حتى ستوى » 
وإن شئت حللت نشا بابسا عاء عذب حت يرجع على هذه الصفة » وصنعت 
منه حينئذ » نرفع مقلاة على نار معتدلة » فإذا حمت دهنت يخرقة مغموسة فى 
لزيت » ثم يؤخذ من ذلك النشا الحاول بمغرفة ويْصَبهُ فى مقلاة » [07> ظ] 
وتدير بدك بالمقلاة لينبسط رقيقاً » فإذا انعقدت وابيضت أنزها على لوح أو 
حصير » وادهن القلاة بزيت » وصب مغرفة أخرى حتى مجتمع قدر الحاجة » 
وتترك على الحصير للشمس حتى محف » ثم تحمل فى قفة أو عِدّل » وتضرب 
بيضة 7" من كل جهة حتى تتفتت وتصير على قدر القمح أو أ كبر قليلا » ثم 
رفم مقلاة مملوءة بالزيت العذب على نار معتدلة » فإذا غلى الزيت حمل فيه 
من الجين الطرى والزيت يغلى » وتخرحه سريعاً من ساعته لثلا محترق عصفاة » 
وتمصله من زيته » ويكون عد من العسل المصنى الممزوع الرغوة العقود فى قدر 


00( فى الأصل : بدى ء» وعلما كلة «كذاء . 
(0) كذا فى الأصل , 


0 أمبروزو أوبق ميرايدا [حف] 


على نار ضعيفة » وتترك على الرضف ليبقى مائعاً » فكيا أخرج ذلك اللبيز من 
المقلاة مصل من رقه) وطرح ف ذلك العسل العقود السمن 3 ويقاب فيه عغرفة 
وبزاد فيه شيئاً بعد ثىء » ورك بالمغرفة حتى يتداخل لعضه ببعض وإشتد 


ويصير جة واحدة 34 ويرفم 3 
صفة الشاش : 


يبلت "السميد أو الدرمك بالسمن أو الزيت » ويعرك يسير من المير عركا 
بليفاً » ويسق الماء شيا بعد شىء » ويكون مجينه جائاً » ويبالغ فى عركه 
حتى يلين » وتمد منه قطمة على صلاية مدهونة بزيت » ويد عليها بالومهام 

من الشحم الغنمى أو و شحم الماعل الطرى منه النق من أغشيته الحاول بثىء 

من الزيت حت يرجم مثل الدماغ أو الزبد » ومّدّ رقيقاً حتى يغمر وجه القطمة 
الممدودة » ثم تاف ثانية وتمد وتطلى بالشحم كا فعل أولا » وتمد 3 2 
أشكلا مثلئة ومستديرة وصربعة » 3 ترقم ا على نار معتدلة بزيت بتقدير 
ما يقلى فيه » ويقلى حتى ينضج » وبمصل من الزيت » ويطفق فى شراب 
الورد أو عسل مصنى . 


يؤخذ من السميذ الصافى أو الدرمك وهو أحسن » ويلت بالسمن الكثير 
يكون قدر رطل لمد الصغير » ويعجن مثل محين الكمك ؛ وعد منه قرص 
فى الزيت » ولا يبالغ فى القلى » وتعزل فى عسل حار مصنى » وقد جمل فى 
العسل جوز مقشر من قشر به وسكر مدقوقين جر ثّ ؛ ويبق فيه حتى يدخل 
العسل بالسكر والجوز فى أوريقه » فيخرج العسل ويبقى فيه الموز والسكر 
جربثا » فهذا نوع من الشاش » [ > و ]ولا تكون فيه عقاقير . 


[159] كتاب الطبيخ فى المغرب والأئداس "١‏ 


يصنع حشو من اللوز والسكر جريشاً » ولا يدخل شىء من المتاقير إلا 

ماء الورد والكافور خاصة » ليبقى أبيض ؛ ثم يصنع قريصات صغار مر 

العجين الموصوف » ويجعمل على ذلك الحشو قريصة أخرى » ونطوى حواشها 

أو تعض بازم الكمك حتى تلتحم » ثم تقلى فى الزيت قلياً خفيفاً » وتنزل 
فى شراب الورد . 

محل الجوزنيق : 


يوْحْذْ من هذا العجين الوصوف للكعك ومن الحشو الذكور ويصور مثل 
البندق وجويزات صغار وكميكات وصفة عقد الرمان وفرثلات » وهى التى 
تسى أذنى القاضى » ويصور شبه الورد وغيره من الأزهار وخواتم » وغير ذلك » 
كل كذلك محشو يدفن فى كل قطعة منها من ذلك الحشو ء وينقش نققا 
دق ء ثم تقل فى مقلاة نظينة بزيت عذب » وتخرج من ساعتها » ترضم 
عصفاة شبه الكف » وتمصل من زيته » ويطنى سمن فى عسل مازوع الرغوة 
أو فى شراب الجلاب أو شراب الورد أو شراب الصطكى » وترقم . 


عمل القاهرية : 


يؤْخْذ رطل ونصف من السكر الابيض » ويحل باء قليل » ويرقم على 
: 5 0 37 3 2.022 7 5 51 3 
نار لينة » وتتزع رغوبه » وتحلب ” ء ثم يلقى عليه من الاوز القشر الماقوق 
5 رطلان » ونحرك ابججيع حتّى يصير م واحداً 4 ويرخى دهنه » حينئك 


. ف الأصل : نحلب . وسيرد اللفظ واضحاً على هذه الصورة فى صنف «السنيوسك» الآلى‎ )١( 


ينل أمبروزيو أويث ميراندا البايلة 
يعزل ويترك ساعة » ويضاف إليه من السنبل والقرنفل مسحوقة بماء الورد » 
وثى: من الكافور » ويعرك ابيع حتى يحف »2 ويصور منه كيك كباراً 2 
صفاراً » وتترك حق نمف قليلا » ثم تفسس فى النشا الحلول فى صمنة يكون 
خائراً قليلا » وتقرك حتى تجف » وحينئذ اوشم فى قله بزيت عذب يغل 
بحيث يتغدر فيه » وتترك قليلا » وتخرج اثلا نمف أو تنغير » ثم تطنى فى 
شرات الور أو الكلاب: أو عل مص .. 


قاهرية الفرن 


يؤخْذ من الحشو اللوصوف فى عمل الكمك » ويشد بغبار الدرمك أو 
غبار النشا 4 ويعرك مع الأفاوبه وشىء من كافور محاول عاء الورد وإصنع مئةه 
كيك على قدر المراد » وتصقف على وح » وتدخل الفررل باوحها » وتترك 
يسيراً حتى تعقد وتخرج فهى ألذ ما يؤكل من هذه الأنواع . 

القاهرية الشمسية : 

[ هه ظ ] يؤخذ من اللوز الماقوق لعا جزء » ومن السكر الأييض جزدء» 
ويدق اجيم فى مهراس الحجر أو مهراس العود حتى مزج » ويضاف إليه من 
القرنفل والسنبل مسحوقة محاولة ماء الورد » وشىء من كافور على حرى العادة 
فى الكمك على قدر امراد » ثم يغمس فى النشا الحلول الجارى ٠‏ وتجعل على 
لوح أو طبق » وتترك لاشمس حتى يحف النشا عنها . 


يدق اللوز دقا بليناً ويجعل معه مثله من السكر » ويضاف إليه سنيل 
وقر نفل وشىء من كافور ومسك اول عاء ورد » يدق اججيع ف مهراس العود 


[حفل] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس 0" 
حق هازج وإستوى » ثم يمد منه كعك ورغيفات وصفة جوز وبندق » ويترك 
قليلا 5 م يخمس ف شراب الورد السكرى أو الخلاب المعقود 04 و حرج 0 3 
لغمس نانية وثالثة 2 ويرك حى بحف 2 ويرفع وهو طيب موي كاركتف 


إصنم مراكش . 
السنبوسك : 


كارك يصنع عراكش بدار أمير الؤمنين أبى بوسف التصور رحمه الله ؛ 
يوْحَذ من السكر الأبيض فبحل ويتحلب بماء الورد » ثم يجعل عليه اللوز 
المدقوق كالعحين » وخحرك برفق حتى يلتف ويصير مثل حشو القاهرية » 9 
يتزل عن النار » فإذا فرت حرارته جعل فيه سنبل وقرتفل ويسير زنجبيل 
وشىء سير من الصطكى 3 ما نحل هذه العقاقير مسحوقة عاء الورد » قد 
حل فيه شىء من كافور ومسلك ولوز مقسوم » ويضرب ابيع ويعرك حتى 
يتداخل بعضه ببعض ويصنع منه قرص على قدر الكمك وفرئلات وكورت 
على شكل النارئح وشبه التفاح والإجاص » ويتنقل بها فهى لديذة ؛ هذا يسمى 
السنبوسك بالمشرق » وهو سنبوسك اللوك . 


سنبوسك العامة : 


يعمل ثلاثة أنواع : هو أن تحثى الرقاق بالثوم المدقوق والتوابل » وتلف 
شكلا مثلثاً وتقلى فى الزيت ؛ ومنه من يعمل بالعجين مخلوطاً مضرويا باللحم 
الدقوق والتوابل والبيض ويعمل منه شكل الفرثلات وتقلى وتقدم ؛ ومنه ما 
يعمل بالعحين المعحون بالسمن أو الشحم الذاب » ويعمل منه الفرئلات ولا 
تقل » بل يترك نيا » وهذا يصلح أن يقلى فى الاسفيذباجات والحشوات . 


ذل أمروزو أويق اند 01 
صنة القطائف العباسية : 


[كةو] يصنع من الشهدة امثقبة التى تقدم ذكرها ؛ يؤخذ من اللوز 
القشور ويدق ويجحفف حتى يصير مثل السميذ » ويضاف إليه مثله من السكر 
وستبل وقرتفل ودارصينى مي 3 يؤْخْذْ رغيف من الشهده الذ كورة سالم من المرق » 
ويذر عليه من ذلك اللوز والسكر المدقوق قدر جيد » وبرش ماء الورد قد 
حل فيه شىء من الكافور » وتطوى عليه حتى تصير نصف دائرة » وتلصق 
أطر افها بعجين اول بماء ورد » وتوضع فى مقلاة مماوءة بزيت عذب يل » 
3 تخرج من ساعنها » وترقع صل من الزيت » وتطنى فى شراب الورد أو 
فى شراب الجلاب أو عسل منزوع الرغوة » وقد تصنم رغفا على رغف محشوة 
الجوف » وتلصق حواشها فتأتى دوائر وأنصافاً . 


اللون الغسالى : 


يؤخذ من لم الغنمى السمين رطل دون عظم يقطع وجعل فى قدرء» 
ويطبخ تفايا بيضاء » فإذا نضج اللحم طرح عليه من العسل الصف أربعة 
أرطال » ومن اللوز للقشر المدقوق رطل » ويصبغ بزعفران » ويصب عليه 
من الزيت نصف رطل » وبحرك على نار لينة حتى 2 طبخه » ويصب فى 
صحفة » ويذر عليه سكر مدقوق ودارصينى مسحوق . 


صفة معسل باللحم : 
ف ا 
وأليته يا عى أربعة أرطال » ويجمل فى قدر جديدة بأنزاره وماله وست أواق 


من الزيت وست أواق من العسل المصنى » ويطبخ حتى ينضج ويتحل » 
وايصقى ومعه 2 وبزال اللحم من القدر » ما بق من المرق صب عليه ثلاثة 


الفا كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ملم 
أرطال من العسل الصى النزوع الرغوة » ومن النشا الحاول ثلث رطل ولوز 
مقسوم » ويدام تحريكه حتى يقارب الانمقاد » ثم يرد عليه اللحم المزال عنه » 
وسق بذلك الودك الصنى ثيئاً بعد شىء حتي ينشع دسمه مثل المصسل » 
وينؤل » ويترك حتى تذهب حرارته . 


صقة العسل المستعمل عندنا عقب الألوان : 


ؤْخْدْ من العسل الطيب الصنى وبجعل فى طنجير » ويضاف إليه من 
النشا أربع أواق لكل رطل من العسل محلول هاء الورد » وإن شئُت صبغته 
بزعفران » ويدام تحريكه حتى يقارب الانعقاد » ويصب عليه من الزيت 
المذب قدر ما يطبخ فيه » لثلا محترق » وينثر عليه لوز [ 59 ظ | مقسوم » 
ويسقى الزيت حتى ينئع منه » فإذا جف عقده وكل طبخه أنزل وفرغ فى 
حفة وأخذ ما رشح عليه من الزيت » وقد يزاد فيه شىء من اللسمسم القشر 
وكافور محاول عاء ورد » ويأتى تحيباً . 


العسل الأبيض : 


يوْحْذْ من العسل الأبيض رطل » ومن النشا ثلاث أواق وبياض بيضتين » 
ومن الزيت العذب ما يكفيه ؛ ولوز مقشر مقسوم » ويطبخ على نار لينة 
ضعيفة » ويدام تحريكه ولا يغفل عن تحريكه <تى يبيض ويغى ويصير فى 
قوام العسل » ويفتق يكافور محلول عاء ورد فيأى ميا ١‏ 


السمل الستعمل بتونس فى الولاتم : 


يوْحْذْ من العسل الصنى » ويصب عليه مرىر. النشا الحاول الصبوغ 
بلزعفران للرطل من المسل نصف رطل من النشا » وإن لم يحضر النشا فن 


1" أمبروزيو أويشى ميرائدا [505] 


غبار الدرمك الحاول على تلاك الصفة » ويصب عليه من الزيت ما يكفيه 
ويدام تحريكه حتى ينشع الزيت منه » ويضاف إليه فلفل وقرفة ويسير كافور 


ويشد عقده وستعمل . 
عمل الزلابية : 


يعجن دقيق الدرمك وتزاد اللماء شيئاً بعد شىء حتّى ينحل العحين » 
ويصير أخف من جين الشهدة » ويترك فى قدر بقرب من النار حتى مختمر » 
وعلامته أن يضرب على القدر من خارج بالإصبع » فإن سمع له صوت غليظ 
فقد اختمر ء ثم رفع مقلاة على النار بزيت كثيرء فإذا غلى الزيت أخذ من 
ذلك العجين الجارى » وجعل فى آنية مثقوبة القعر » وجعلت إصبعك على 
الثقب » ثم تنصب يدك على القلاة » وتزيل إصبعك بروبة » فيجرى العجين 
من الثقب فى القلاة » وأنت دير يدك وتصور منه خواتم وشباكاً وغير ذلك 
على ما جرت العادة فى عملها » وإياك أن يكون الزيت فائراً أو قليلا » ذإن 
العجين يلتصق بالمقلاة بل يكورك كثيراً يغلى » فإذا نضجت رففها برفق 
وطرحتها فى عسل منزوع الرغوة مفوه » ومن أرادها مصبوغة ماونة يألوان 
فيضيف إلى بعض العجين من ماء البقم أو اللك أو ماء الفوة أو الزعفران أو 
ماء الرازيانم الأخضر الطرى أو ماء عنب الثعلب »© فإن تشربت من العسل 
رفعت على أعواد مصلبة على سمفة السل حتى تمصل » ولا يبق عليها إلا ما 
حصل فى جوفها » وترفم الزلابية [ 7١‏ و] 0 عذب » ويبالغ فى 
القلى حتى تحمر » وينبغى أن لا توضم فى القلاة حى يحمى الزيت نا » فإذا 
احمرت الدجاجة صرفت إلى القدر » وصب فيها بقية زيتها الذى قليت به » 
ثم وضع بعد حين فى الصحفة » ويذر عليها التابل الرفيع . 


3 الكلام غير متصل هنا» وواضح أن شيئًا سقط من الأصل الخطوط 2 


[0م] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس "١‏ 
صفة لون من ححل يعسل : 
تيت فى ريشها مذوحة ؛ وتنظف من الغد » وتوضم فى قدر مع نصف 
مغرفة خل وثلاث أواق عسل طيب ووز مقشور » ومن اماء واللح الكفاية » 
ومن الزيت العزذب ثلاث مغارف » ومن الزعفران صف درثم 3 وثر فم على 
لنار » فإذا نضج الكل أنزلت على غضار » ثم خمرت.بفتاتة باردة و بيضتين 
دون دقيق » ويطرح الفصان فى القدر » ثم يترك حتى يصنى الوجه ويبرز » 
ثم ينزل فى غضار » ويقطم الفصان ويزين بها الصحفة » ثم يذر التابل 
لرفيع ويقدم . 
صفة لون يعرف بامخموم 8 
إعمك إلى كتف خروف أو قصرنه أو مغرسه من كليته 3 فإن كان الكتف 
أو الغرس قطع تقطيعاً غير مبلغ » ثم يغسل ونوضع فى قدر » وبوضم عليه 
مغرفة واحدة من الرى الطيب » ومن الزيت العذب مغرفتان » وعود بسباس 
وورق الرج 5 ويؤخذ هس بصلات فتقطع وتوضع 2 القدر مع شىء من للم 
ويسير من الاء » ويرفع على النار » فإذا نضج فقص عليه أربع بيضات أو 
أكثر من ذلك » وطرح فيه فلفل » فإن أرسلت إلى الفرن ولم تطبخ فى الدار 
خسن » وإن طبخت فى الدار بعد ما يكل نضجها تملاً شقف من جمر متأجج » 
ويوضم على فم القدر ليحمر ما فيها » فإذا كل ما وصفت أنزل فى منة » 
وذر بالتابل الرفيع 3 وستعمل إن شاء أن 5 


صفة ون من فروج أو ححلة . 


ينف أيبهها كان بعد تبييته فى ريشه ليلة » ويوضع فى قدر مم كزير 
بإبس مسحوق وكراويا وبصلة مدقوقة » وما يكنى القدر من املح » ومن الزيت 


4ه أمبروزيو أويث ميرائدا نييما 


العذب مغرفتان » ويؤخذ صدرة أمبما كان قبل 3 عسها ألاء » فتدق ويصنع 
منها بنادق حكة »؛ وتلق فى القدر إذا قاربت النضج » م نضحها » وتتزل 
إلى الغضا » و ستخرج من ماء النعنع شىء »2 وضرب بد فتاتة باردة وقليل 
دفيق مع حمس بيضات 5 ست 6 :يعد أن رفع بعض الفصوص » فإذا نجحعدت 
الميرة عملت تريدة من رقاق درمك » وسقيت فى الرق [١7ظ]‏ حتى ترتوى 
وعدلت » وحعل اموت المقلى فى رأسها بعد أن يشق على وسطه لينشق البيض 
الذى دسسدثثت ف وسطه حوفه 2 ونظور »؛ ونضدت بالبنادق ؛ وزينت ها 
الثزدة » وباللوز والصنوير وقدمت إن شاء ان 290 . 


ون هودى من باذيجان حشو يلحم : 


يسلق الباذيجان وتخرج زريعته » ويترك الباذتيجان صميحاً ؛ ويؤخذ من لم 
كذ خروف » فيدق ملح وفلفل وقرفة ودارصينى وسنبل » ويضرب ببياض 
عن فا وردفم منها ست قصوص » وبحثى بذلك المشو الباذنجان » 
ثم يؤخذ ثلاث قدور » فيجمل فى أحدها أربع مغارف زيت وماء بصل وتابل 
وأذاوبه ؛ ومغرفتا هاء ورد ذْى © وصنوير وعين أ دج وعين تعنم والكفاية 
من الاحم والاء » ويغلى غلياناً جيداً » ويلقى فيه نصف الباذنجان الحمشوء 
ويجعل فى القدر الثانية مغرفة خل ومغرفة ممرى وبصلة محكوكة وتابل وأفاويه 
وغصن صعتر وغصن فيجن وورق أ ترج وعيدان سباس ومغرقنا زيت ولوز 
وحخص مبلول ؛ ومقدار نصف «رمم زعفران مسحوق » وثلاثة من الثوم مقطمة» 
وتغلى بالكفاية من الاء حتى تغلى غليات » وتلقى فنها بقية البلائجان الحشو» 
ويجعل فى الثالثة مغرفة ونصف زيت ومغرفة ماء كزبر ونصف مغرفة خل حاذق » 
وبصلة محكوكة ولوز وصنوير وغصن فيجن وأوراق أترج » ويرش عاء الورد » 


(1) الكلام فى هذا اللون مضطرب . 


[ ]ا كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس حل 


ويذر بالأفاوبه ؛ ويزين الثانى بفصوص مقطعة وفيجن مقطم ؛ ويذر بالأقاونه » 
ويقطع على الثااكث بيضة مساوقة مع فيحن 0 ويذر بالفلفل ويقدم . 


أون صقل : 
يوْخَذ من اللحم السمين مرى الصدرة والسن والأضلاع المسدفة وسائر 
الأعضاء مقدار رطل ونصف فيجعل فى قدر بقليل ماء وملح ومقدار ثلاثة 
أرطال بصل » ثم ترفم على نار معتدلة » فإذا نضج البصل وعاد كل 1 م طرج 
عليه أربع مغارف زيت وفلفل وقرفة ودارصينى وسنبل » ومن البنادق » ديم 
طبخه ٠‏ فإذا نضج للحم حمر ببيض مضروب بزعفران » وقد يترك دون تخمير » 
إن شئت فى الفرن أو فى الدار9© . 


يوْحْذْ دجاجة مسمنة منظفة » ونجمل فى قدر » ويطرح عليها مغرفة من 
الزيت العذب » ونصف مثرفة مرى نقيع » وفافل كثيرء وقطعة من الدارصينى 
ومن محاح البيض احا كأنها وجدت [ ١‏ و] فى الدجاجة » ثم تطبق القدرء 
ودخل الفرن » فإذا عم تنا طبخت ونضحت فببزع غطاؤها وتفرع لا قد عل 
أن جنيع ما ذكر من امطبخات والجنفات صا للشيوح وأسماب المعد الرطبة » 
وما كان منها بالمرى التقيع فإنه أشد نحنيفاً وأ كثر حليلا » وهو مقطم منقد 
موافق لمن يشكو بلغا فى معدته . 


. يبدو أن شيا قد سقط فى صفة هذا اللون‎ )١( 


0 أمبروزيو أويق ميراندا [دى] 


ذكر البقليات والخضرات 
إن كل لون بابخ باللحم والزعفران والخل والبقل مثل اللفات والباذئجان 
والقرع والجزر أو رؤؤوس انكس دون ورقه فإنه يسمى . . 


كيفية عله : 


يوْحَذْ من اللحم السمين الفتى » ويقطم قطماً صغاراً ٠‏ وجل فى قدر بملح 
وفلقل وكزيرة يابسة وكون وزعفران وثوم وزبت » ويطبخ حتى ينضج اللحم» 
ثم يقطع من أى بقل حضر مما ذكر » فيساق » ويطيخ على حدة فى قدر 
ويهرق ماؤه » ثم حمل مع اللحم فى قدر أيضاً » فإذا غلى غَليةٌ صب عليه 
من الخل الثقيف قدر ما يكون طعمه ظاهراً » فإذا كل نضج الميع أنزله على 
الرضف حتي يعاو عليه دمه » ويستعمل ؛ ومن الناس من يستعمله من الباذنجان 
والقرع حي وهو الثلث بالحقيقة » وعلى هذه الصفة يصنع الثلث بالجزر والافت 
أيضاً » وباللفت وحده » وكذلك غيره مما ذكر . 


ون القرعية : 


يحب أن بعلل من شرط اللون 0 بالقرعية أن لها من الحم نم 
الفتى السمين طريا حين يذبح وهو مختلج » ويقطع من ساعته » ويجمل فى قدر 
ملح ويسير من ماء بصلة وفلفل 3 يأبسة وصعتر 00 ؛ ويرفم على 
نار معتدلة » فإذا نضج اللحم جعل عليه قدر الكقاية من القرع الفتى الطرى 
لقم كباراً » فإذا نضج وكل طبخه صب عليه من ماء الكزيرة الرطبة» وأنزل 
على الرضف قليلا » واستعمل ؛ فهذه القرعية السّاذجة الؤنثة على مذهب الطباخين . 


]ا كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١م‏ 


صنعة اللفتية الساذحة أ 


يضا : 
يوْحْذْ من اللحم الفتى السمين » ويقطم ويحعل فى قدر بملح وبصلة وفلفل 
وكزيرة ياسة وشىء يسير من كون » ويطبخ فإذا قارب النضج يؤخذ من 
الفنت ويقشر [ الاظ] قطما كباراً » وإن ساق بناحية كان أفضل » وكذلك 
جميع البقل » وألقق على اللحم »؛ ويترك حتى 2 نضحه 32 ينزل على الرضف » 
وإن عصر فيه من ماء الكزيرة الرطبة كانت أبلع فى الطيب . 


صفة كرنبية بيضاء : 


يؤْخْذ من الاحم الفتى السمين؛ ويقطم فى قدر بعلح وبصلة وفلفل وكزبرة يابسة 
وكراويا وزيت » ويرفع على نار معتدلة» فإذا قرب النضج أخذ من الكرنب الغليظ » 
ويرى خارجه » وتؤخذ قلوبه وما قارمها » ويئق من ورقه » ويدخل السكين بين 
الأعين ويستقصى أثر الورق حتى يبت أبيض مثل الافت » فيقشر ويقطم تقطيعا 
كا ؛ ويطرح فى القدر بعد سلقه كا ذكر » فإذا كل أنزل على الرضف » وعصر 
عليه ثىء من ماء الكزيرة ؛ ومن أراد هذا اللون مثلثا زاد فيه خلا وزعفرانا . 

صفة الكرنية المكررة : 

يؤْحْذْ اللحم السمين ويعمل به ما ذكر فى التى قبلها » فإذا قارب النضج 
أخذ من الكرنب الغلوق » ورى مخارجه وثنيت عيونه » وقطمت » وأخذ من 
ورقه الغضى القريب من الأعين ؛ وقطم تقطيماً دقاً » وسرس فى صحفة عاء 
وملح » وعصر وطبخ وحده » فإذا نضج أخرج من مائه ودق فى مهراس من 
عود 0 ورى عللى اللحم » ثم يعصر عليه من ماء الكزرة الرطبة » 
فإذا تم نضحه أنزل على الرضف واستعمل ؛ وقد بعمل على صفة أخرى بأن 


حا أمبروزيو أويتى ميرائدا 41ث] 
يؤْخذ الورق اللذ كور » ويدق عوضاً من تقطيعه » مع شىء من الكزبرة 
الرطبة ؛ ويعصر ماؤه على الأعين دون أن مجعل بقل مخرمه » ويستغنى عن 
تقطيعه م الأعين 0 وى مستحسنة ف .تيع أنواعها 5 
الثلك من رؤوس الس : 

يؤخذ من لم الفنم الفتى السمين » ويقطم تقطيما صغيراً » ويحمل فى قدر 

علم وقطعة بصل وفلفل وكبرة يابسة وقرفة وزعفران وزيت » ويرفم على نار 
3 

ا للحم فى القدر » فإذا نضج اللمس جعل فيه من امل الطيب » 
فإذا كل طبخه خمر يبيض مضروب وزعفران وسنبل » وأنزل على الرضف . 


يؤخذ من اللحم الغنمى الفى منه 04 ويقطمع ويجعل فى قدر عام وصلة 


وقلفل وكزيرة يابسة » [9/او] مم 7" امعل .ق. لإن حيبت ورضاف 
إليه من البيض بقدر ...... مقلاة بزيت كثيرء فإذا غلى الزيت أفرغ 
٠٠‏ ... يدك وتصور حلقة يسبك عليها خاتم 53 دسق اشاعنيا! اسن 
فى العسل الخار المتزوع [ الرغوة ] . 

زفق 


... فى طاجن » وتنزع رغوته » ويغسل بلاء حت ايتعقد 2 وا...ليد 


)١(‏ كن الورقة الأعن العاوى مقطوع هنا على علول سبعة أسطر » وسنضع تقطاً فى مكان 
الناقص دون تنبيه عليه فى هذه الورقة . 

(؟) إلى جانب القطم الذى أشرنا إلبه فى الحاشية السابقة وقم عزق فى الورقة أصبح من العسير 
معه قراءة السطر الخامس الذى يشمل عنوان اللون الآتى . 


[5:؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 30 


نصف رطل © ومن الزيت نصف رطل 2 وحرك 2 وسزل عن النار © ولصير 
فى غضار » ثم يطرح فيه من السكر الأبيض المسحوق المنخول نصف رطل . 


يؤخذ من العسل الطيب اللصئى 03 وحمل على نار “معتدلة ف طنحير نظيف 
ويجعل لكل رطل من العسل أوقيتان من إالنشا » بحل النشا ومخلط بالعسل » 
ويدام تحريكه » وإن شئت صبغته بزعفران ويضمم بالمغرفة من كل جهة » 
فإذا قارب العقد جعل لكل رطل من العسل أربع أواق من الزيت » ويازم 
تحريكه » ويضاف إليه من الشمع الأصفر الطيب نصف أوقية ارطل ونصف 
من العسل » فإذا بدأ الزيت يرشح منه صنى ما رشح » وعلى قدر ما يصق 
من الزيت » نحف الخلاوة » وإلا بقيت رطبة » وينثر فمها من اللوز المنشر 
اتوم قدر الكفاية » وقد يزاد مع اللوز سسم مقشر قليلا » ويترك » فإذا 
اخدت حقها من الطبخ صبث على صلاية مدهونة بزيت الحلاوة 2 ويم مها 


رغف كبار أو صغار » ورفعت أو قرص مها أنواءاً كيف شئت . 


يحل من السكر رطل » ويرفع على نار لينة » ويضاف إليه أربع أواق 
من العسل لسك عليه الرطوبة » لثلا يتكسر عند عقده » ويطبخ حتى مخثر » 
وبلق عليه ثلاث أواق من الزيت الطيب وأوقية من النشا الحاول وثلائة درام 
من الصمغ العربى محاول بماء الورد » ويدام تحريكه حتى يعقد » ويتثر عليه 
لوز مقسوم » فإذا تم عقدها سبكت على صلاية مدهونة بدهن لوز حاو » وصنع 


منها [7 ظ] رغف » ثم تقرض عقراض وترفم . 


ذلك أمبروزيو أوينى ميراندا اليلقة 
انه اماو ةم 8 


.... وح المسمات بالقبيط » ويؤخذ من العسل ال.... لينة » ولا تزال 
اليد عن نحريكه حتى يعقد » وينزل ...» وجبذ على مسمار وثيق » ويثق 
عليه ويدام ج.... رغوته » ثم يضاف إليه من بياض البيض المضروب .... 
من العسل » وبحرك عغرفة كبيرة تحريكاً قوياً » فإذا قارب المقد ج....ء 
قدر الحاجة » وتلف أطرافه من كل جهة » ويقوى التحريك ....» ويزيد 
بياضها » 3 تصب عل صلاية مدهونة » ويصنع مها رغف تقطع سكين 
أقلاما » فإذا برد كسر قضيانا . 


فالوذجة بيضاء بلبن شرقية : 


يؤْخْذْ من الابن الخليب رطل ونصف » ويجعل فى طنجير على نار لينة » 
ويضاف إليه من النشا الحاول ربع رطل » ومن الزيت العذب رطل » وحرك » 
ثم يضاف إليه من المكر الأييض الدقوق رطلان » ويحرك حتى ينضج » 
وينزل فى غضار نظيفة » ويقدم . 


حلاوة بالمر والسل : 


يؤخذ من الْمّر الشداخ » وينق من نواه » ويدق منه رطل » 3 بحل 
بللاء فى طنجير على نار لينة » ويضاف إليه مثله من العسل المنزوع الرغوة » 
وبحرك حتى يعقد » ويرى فيه من اللوز والجوز القشرين قدر جيد » ويجمل 
فيه شىء من الزبت لثلا يحترق » ويشد عقده » ويسكب على صلاية مدهونة» 
ويصنع منه قرص بقرّاص » ويقطع بسكين قطما كباراً أو صغاراً . 


ةا كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس ا" 
صنة اللمعاصي : 
لدج 2 


هذه كانت تسمى عراكش معاصم الأولاد ؛ يدق اللوز القشور مع السكر 
الأبيض ؛ ولا يبالغ فى دقهها » بل تترك جريتا » 3 يعرك بالكف و اصنع 
أو يكون فيه عرض على هيئة | “ثم عد 
رغيف من الفانيد الرطب قبل أن يمف » ويجمل العم فى وسط الرغيك » 
وياوى عليه » ويسوى من كل [ /او] جهة » حتى يلتصق ويترك يجهة ثم 
يجعل من غبار الدرمك فى طاحن على نار لينة ضعيفة » فإذا سحن الدرمك 
جعل فيه من أله ؛ وتديره حتى يلتصق به الدرمك © ويعاو عليه ؛ وسوى 
من كل جية » ويرفم » فيشغل به الأطفال . 


حلاوة سكرية : 


يوذ من السكر الدقوق رطل » ومن اباب خبز الدرمك الحسكوك حتى 
يصير مثل السميذ ثلثى رطل » ويضاف إليه بيضات » ويضرب به » ثم ترفم 
طاجناً على نار لينة برطل من الزيت العذب » فإذا غلى الزيت صب فيه ذلك 
للباب والسكر المضروب بالبيض » ويحرك على نار لينة حتى يعقد وبيرد » ويذر 
عليه سكر وسنبل وقرفة . 


8 


مئة شبة معةه يكون مستديرا 


حلاوة مشرقية : 


نخرى للم<رور بن خرى الغذاء 3 وتقوم هم مقام الدواء 0 يؤخذ من اللوز 
الحاو القشر » فيدق دق ناعاً ؛ ثم يستخرج ابنه بغر بال أو مخرقة نظيفة حتى 
يصير كاللبن 2 ويضاف إليه من ا الرمانين ومن ماء التفاح الم ومن ا 
الإجاص ومن ماء السفرجل ومن ماء القرع الشوى أى ذلك هيأ » مثل عصارة 


م أميروزيو أويى ميراندا [6كىئم] 
اللوز » ومثل الميع من السكر الأبيض » ويجعل فى طنجير لخار مزجج » وبوقد 
نحته بنار لينة » ويضاف إليه بعد غليانه شىء من النشا الحلول » فإذا بدأ 
يغلظ جعل فيه من دهن الورد ومن الزيت العذب » ويوقد تحته وقداً لين 
حتى يعقد » 3 يذل » ويرفم ؛ فإبن كانت المعدة ضعيفة بزاد فيه من ماء 
الورد مفتقاً بكافور . 


حلاوة السمى المعودة : 


يوْحْذْ من السكر الطيب ويبل ماء عذب » ويرفع على نار معتدلة حتى 
يعقد » ويجعل فيه من اللوز القسوم » وتقيسه على الرخامة » فإذا رأيته يتكسر 
تدهن الرخامة » ويسبك علها . رغفاً ويقرض منها بمقراض » على أى شكل 
أردت » ويصور مهسا صفة تمر محشو بلوز أو بقعامة فانيذ » وشبه التين 
المالتى وشبه العنب والزييب وغير ذلك » ما دامت سخنة » وتترك حتى 


تبرد » وترفم : 
حلاوة شامية : 


يؤْخْذْ من السكر الأبيض ثلاثة أرطال ؛ ومن العسل الصق رطل تجمع 
فى طنجير على نار لينة » ودام محريكه » فإذا بدأ يخثر طرح فيه من النشا 
الحاو ل الصبوغ رطل ونصف » ومن غبار الدرمك » ودام تحريكه » فإذا بدأ 
يخثر يصب عليه من الزيت [ 76 ظ] العذب الفصول »© وينثر عليه لوز مسوم 
وفستق » ويَُّدُ عقده برفق » فإذا كل أنزل » ويفتق بماء ورد وكافور وسنبل 
وقرنفل » 09 لصب على صلاية »؛ ويصنع منه أقراصا 3 وبوضع فى قدر مدهونة 


ودفع . 


زعىم] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس لق 


الرخامية : 


يوؤْخْذْ من السكر الأبيض » ويحل بماء قليل » ويحمل على نار لينة » 
ونزال رغوته » فإذا قارب الانعقاد طرح فيه اللوز القشور المدقوق جريشاً حتى 
برجع مثل السميذ قدر ثلثى السكر » فإذا كل عقده أنزل عن النار » وفتق 
بثىء من الكافور وسنبل وقرنفل محاولة ماء الورد » ويعرك ويسكب على 
رخامة مدهونة يزيت » ومى سخنة » وبعض عليها بلوح أملى مدهون حتى 
يتملس وجبها » 3 تقطم بسكين أقلاماً » وعل أى شكل أردت 3 وترقم 5 


يؤخذ من السكر الطيب ( وحل عاء سير )2 ويرفع على نار لينة » ويترك 
غلى حتى بحف ماؤه » ثم يقطر منه على الرخامة » ويقاس » فإذا جمدت 
حيتئز ينزل عن النار » ويضاف إليه من الزتجبيل والمولنجان والسنبل والقرتظل 
والصطكى مسحوقة منخولة » وبحرك » م يصب على رخامة مدهونة قريصات 
صغاراً 2 ويترك حتى يبرد ونحجمد » ويدفم م ومن أراده مك فيحل شىء من 
السك والكافور عاء ورد طيب 0 ويفتقه به آخرا عند تزوله عن النار وسكون 
حرارته » فهو يطيب النكهة » ويسكن المعدة ؛ وبهضم الطعام . 

عمل الفانيد : 


يوْخِذْ من السكر الأبيض » ويحل بماء متوسط لا بالقليل ولا بالكثير » 
ويدفم على تار لينة » وتخزع رغوته » وينظاف 2 ويدام طبخه حتى يعقد عدا 
متوسطاً » ثم ينزل عن النار » فإذا فتر قليلا أخذ باليد » وجبذ مثل ما يفعل 
بحاوة العسل الجبوذة حتى ببيض ويرضى بياضه » فإذا رأيته جف بين يديك 


لي أمبروزيو أوينى ميراندا قلقةا 
دون أن يبيض بياضاً يرضى أدنيته من النار حتى يلين » وأدمت عليه العمل 
وأنت تدنيه من النار حتى يرضيك بياضه » ومن أراده ممسكا فليمسك بثىء 
من السك والكافور فى ماء الورد الطيب »© ويرشه به » ويدهن كفيه بذلك 
آلاء الورد والسك فى وقت جبذه شيئًاً بعد شىء » حتى يتداخله السك والكافور 
فيأق حا 00 [ 74 و] ثم يصنع كمكا ورغفاً وشبه صور مفتولة 
وسساض »اوهل أى شكل أردت » ويترك على لوح للهواء حتى يبرد ويجف ويرفم . 


سمكرية : 


يؤْخْذْ من السكر رطل ونصف » فيربى عليه من ماء ورد ومن الاء ما 
يخمره ‏ ويحرك ويدق » ويصنى بالغربال فى سحفة حتم » ويلق فيه من الل 
أوقية لكل رطل ؛ ويؤخذ من اللوز القشر الأييض رطل » ٠‏ فيقطم أثلاث 
وأرباعاً » ويعاد إلى الثار » ويطبخ حتى يمخثرء ويخرج إلى صمفة قد دهنت 
بدهن لوز » ويد فى رخامة » ويقطم حيث أحببت » ويئثر عليه السكر » 
و يصنع من الفستق والصنوبر والموز يض مثل ذلك » وتمتحنه بأن يِؤْخْذْ منه 
وبرى على صلاية ... .... 0 رقيقاً فهو جيد » خيتئذ اعمل 
منه ما شئت » وإن أردته بالمكافور والأفاو به فيسحق من ذلك ما شئت » 
وتذر عليه إن شاء الله . 


لد د 2 


يدق الاوز الحاو كالدماغ ويزاد بماء عذب » وستخرج ذلك بغربال حتى 
يصير كللبن : ثم يؤخذ مثل ذلك الاء للستخرج بالسر”” مر ماء الرمان 


. بياض بقدر خ سكلات‎ )١( 
. (؟) كتب الناسخ على هذا الافظ كلة «كذا»‎ 


[16؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس للك 


المامض والحلو » ومن ماء التفاح المز » أو ماء الإجاص » أو ماء السفرجل أو 
. 3 2 35 م 001 
ماء القرع الشوى » أى ذلك تمكن » ويؤخذ مثل ابميع سكرأ وعسلا أبيض » 
ويجمل الكل فى برمة © ويوقد تحته بنار لينة » ويلق فيه بعد غليانه من 
النشا شىء ء فإذا بدأ ينعقد بنط عليه دهن لوز » وبوقد تحته وقوداً رقيقاً حتى 
بغلظ ويصير فى حال الأخبصة العقودة » وينزل ويستعمل إن شاء الله . 
عمل إسفنجة ظريفة : 


ْ تأخن سميذاً صفياً نقياً » فتسحنه عاء فار وخمير » ومحيناً ثانيا » فإذا اختمر 
أعذ عليه العحين » وأنعم مجنه » وأسقه الماء شي شيئاً ؛ حتّى إصور خضخاضاً 
بعد العحين الثالى » حتى تمر » 0 يقرب من الاذمار » وخذ قليلة حديدة 
تأترعها ماءء ثم سمت أو زيئا عذبا حتى تتشرب » ثم خذ قصبة غليظة » 
فاقطم منه بقدر ما يننبى من قاع القبيلة » بعد أن دهن القصبة بالزيت » 
وغطها وطينها بقصبتها » وأدخلها الفرن مع خيز » وتكون فى وسط اهيز » فإذا 
وخذ زيدا أو سمنا وعسلا » فسخنهها [ 4/ ظ ]| وصبّها فى داخل القليلة فى 
الوضع الذى أخرجت منه القصبة » واتركه حتى تنسق الإسفنجة » فإذا شربته 
زد زبداً وعسلا حتى لا تشرب شيعا » ثم أكسر القليلة عنها » واحعلها فى 
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حفة وقطعها كا يقطم البطيخ ؛ ودف لوزاً وجوزاً وصنويراً وفستقاً وسكراً 
طيزوذيا #نتواشر علا 03 مع قرفة ودارصينى أو نحوها إن شاء الله . 


تأخذ حُرَارَى فتعجنه بلبن وملح وخمير » فإذا بالغت فى مجنه تركته حتى 


. بياض بقدر كلتين‎ )١( 


0 أمبروزيو أويتق ميراندا الديةا 
مختمر » ثم تأخذ بيضة أو بيضا بقدر كثرة المحين وقلته » وتفقصها فى منة 
وتضربها » وتسقى بها المحين شيئاً بعد شىء » واتجنة بها حتى يسترخى » وخذ 
مقلاة حديدة 4 فأغذقها 5 أو زيع عدي 4 وخذ من المحين كع فده ف 
القلاة » واجعل عليه طاقة من وز وفستق أو ما حضر منهها » فإذا غمر اللوز 
العحين فاجعل مثل العحين الأول على اللوز » 3 طاقة على طاقة 34 على هذا 
العمل حَتى 0 المقلاة إلى أصيعين 2 وترسلها إلى الفرن مع اكيز 4 فإذا نضحت 
اجرحها بالسكين وائزعها كي ى)2 وسحن عسلا وسعنً وصبهما عليه 3 فإذا 
نسربت ألتها فى صحفة » وانثر عليها دارصينى وقرفة » وقرمها إن شاء الله . 
قرصة ظريفة 


يمجن السميذ والدرمك يجين الكمك بالسمن أو بلزيت » ويكون وزنه 

نحو الرطل » ويؤخذ عشر بيضات فتضرب فى صعنة » وتربى ع العحين 
اليّىء بعد الشىء » ويعحن به حتى يصير خضخاضاً » ويعمد إلى قنرة أعلاها 
مثل أسفلها ؛ فتتشرب بالسمن والزيت العذب » ويفرغ العحين فيها » ويترك 
<تى مختمر » ويبعث إلى الفرن » فإذا نضحت يصير فى أعلاها أنايب 
كالشرفات تقطم تلك إلى تلك الأناييب مم قليل من جسمها » لتكون كالغطاء 
ثم تجرح القرمة بالسكين جراحا كثيرة » ويسخن العسل والزبد » وبنش فيه 
السنبل والقرفة والدارصينى والاوز المدقوق والجوز والصنوير والفستق أو أحدها أو 
ما شئت منها » وتشرب القرصة ذلك » وبرد غطاها عليبا » وتقدمها إن شاء اله . 
القنانيط المحشوة : 

يدق اللوز والجوز والصنوير والفستق دق بليقاً [8” و] ويدجن دقين 
الدرمك بالزيت ويصنع منها رقاق » وتقل فى الزيت » ويدق نما » ومخاط 


النقةا كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس وعم 


مع الاوز والجوز وغير ذلك » وبري على العجنة بفلفل وقرفة ودارصينى وسنيل » 
ويعحن بعسل منزوع الرغوة قدر الحاجة » ويجعل فى العجنة من الصنوير 
الصحيح والفستق المقطم واللوز » ومخلط الميع » ثم تحشى به قنانيط قد عملت 
من دقيق الدرمك الصافى ؛ وعملها أن يعجن العجين بالزيت وقليل زعفران 
نها » وعد منه رغف رقاق » وتمد على قنانيط القصب » وتقطم إن أحييت 
صتاراً أو كباراً 4 وتلق لعك أن زيما ف قصمبها 4 ونخرج من القصب وتحثى 
بالمشو» وحمل فى أطرافها من الفستق الصحيح والصنوبر حبة واحدة فى كل 
طرف » وترقم » ومن أراد أن إصنع حشوها سكراً ولوزاً مدقوقاً كان أفضل 
إن شاء الله . 


عمل جريداث : 


يؤخذ خيز السميذ الأبيض » فينزع » ويجمل فى الشمس حتى يحف ويدق 
وينحل » وياتٌ بالزبت » ويترك نوما وليلة » ويلق عليه من العسل المعقود 
بعد أن ينثر عليه » ويعجن به الفلفل والأفاوية بقدر ما يدور منه بنادق 
إن شاء الله . 


يعجن من دقيق الدرمك القدر الذى يراد » ويبالغ فى مجنه » وبترك حتى 
تمر ثم يدق اللوز د بليقا حق يكون كالدماغ » وسحق معه من السكر 
الأيض _مثل :8 سان لكيه من ناه الؤزة 6 وفوف بالأقاوية الرافينة 7 و سيط 
من العحين طويل » ويجعل فيه من الحشو ويدرج العحين عليه » ويدور » 
ويصنع منه كمك » ويبعث إلى الفرن » فإن شت قليته فى القلاة بالزيت » 
وينثٌ عليه سكر » ومن أراده ساذجا حذف منه الأفاويه . 


كن أميروزيو أويى ميراندا البلقةا 
كعك من سكر أيضا : 


يؤخذ جرزءان من سكو 0 وحزءان من أوز منق من قشره 4 فيدق 57 
بليقاً ناعناً » ويغريل عليه السكر » ويضاف إليه من اماء قدر ما يمحن به, 
ومن الطيب ما أحبيثت مثل له رنفل وليك وحورة الطيب » ويصنع من هذا 
اجون كك رع النما لإلاد لذ 2ق ,اد ملح » ويبق فى امير حتى 
مختمر ؛ ثم يسكب فيه عسل ؛ ويضرب لعا »> ؛ ثم يغمس فيه الكمك واحدة 
بعد واحدة » وأنت قد أعددت ريع سخناً فى مقلاة » أو دهن أوز ؛ وتقلمها 
قلي رفقاً » وتخرجها سخنة » وتفسها فى شراب جلاب [ «لاظ ] أو عسل » 
لكي بعد حراج باكر الدقوق إن شاء الله . 


يرى على السكر مثله من الاء » أو من ماء الورد » وتطبخه حتى بحسن 
قوامه » وتفرغه فى القاللب ©» ع من الذى فى القالب من مواضم الجاجحب 
والعين ما أشيهها باللون الذى تريد » فإنه يأتى فى الصورة أ حدن صواباً » 2 
تزينها بالتزهيب أو ما أحبيت مك ذلك ؛ فان أردت 0 تصنع شحراً و 
صورة قصر فتقر وصلا وضاد 2 3 تزينه مزلة منْزاةٌ » وأنت تازقه بالمصطى 
حتى تككل الصورة التى تحب إن شاء الله . 


الفاكية من السكر : 


إضاف حجزءان من 5 ر الغربل إل حراء واحد م ن اللوز اللدقوق انق 4 
ويعحن ابيع عاء ورد » وتلتُ يدك بدهن وز وتصنع عونا ف حبر من 
جنيع الفواكه والصور إن شاء الله . 


[ؤ3؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس م 
صنعة تعرف بالفستقية من السكر: 
يؤخد نصف رطل من سكو وثلاث أواق دهن لوز م( وأوقيتان درمك 3 


وثلاث فستق مدقوق »© يطبخ الجيم على النار حتى ينعقد » ويفتق يمك 
وترقل إن شاء الله . 


عمل الكشكاب : 


يؤخذ خبز السميذ » وبجمل فى قدر أو برمة لخار » ويبعث إلى الفرن » 
ويترك فيه عق تر عالقا عار وم عل ا ودين جلاريه؟ 
وله مل ل نها » ثم تعصره بيدك عصراً بليقاً حتى تستخرج رطوبته 
كلها » وتحمل بناحية » ويصى للاء يمنديل كتان صفيق » وتجعله فى آنية 
ضارية0؟ وتجمل فيه شذابا مُتَطَلماً إن شاء الله . 

هنا انّبى ما وجد من هذا التأليف سطراً » وصل الله على سيدنا حمد 
وآله وصحبه وسلم اتسليا كثيراً » فرغ منه ضحوة السبت ثالث عشر رمضان 
إ[عام] اثنى عشر ولق 


. كذا فى الأصل‎ )١( 


هته سركت 


وصلى الله على سيدنا مد وآله وسمبه وسلِ تسليا 


الباب الأول فى الأشرية 


شراب الأصول الكبير : 


يؤخذ من قشر عروق النافع » ومن قشر عروق الكرفس » ومن قشر 
عروق السفناربية » ومن قشر عروق ... 00 الهنديا » ومن تين 
مكة : من كل واحد نصف رطل ؛ ومن الخلحال وكزيرة البير والضومران 
والطرفة وفلية والغافت والهندبا والنعنع والحبق القرنفلى وحبق التريج » من كل 
واحد ثلاث قيضات : زريعة الكرافس » زريعة الصفنارية » زريعة الورد » 
والنافم » وحبة حلاوة » ونانوخة » من كل واحد أوقيتان ؛ بزر الكشوت 
نصف أوقية » الصرة » القرفة » ونوار القرتفل » والرتحبيل » والراوند الصينى » 
والسنبل الهندى » والصطّكى » وجوزة الطيب » والعود الهارى » من كل واحد 
نصف أوقية ؛ زعفرات مثقال » عسل مأزوع الرغوة ستة أرطال . تطبخ 
الأعشاب مع الزراريع فيا يغمرها من الماء حتى تخرج قوتما » ثم يؤخذ 
صفوها ؛ ويضاف إلى السل ©» ويطلع على النار » وتوضع العقاقير فى صرة بعد 


. بياض ف الأصل بقدر ثلاث كلات‎ )١( 


33 أمبروزيو أويق ميراندا ]| 
ما شم ٠‏ وتطلق فى الشراب » وتمرس الرة بعد الرة حتى ترج قوتها فى 
الت لشراب ا ويزل عن النار حتى يبرد » ويرفع إلى وقت ام 
والشربة منه أوقية بثلاثة أواق من الماء على الريق » يكون اللاء سخا 

منافعه : يقوى المعدة والكيد » ويفتح سدد الكيد والطحال » ويئق العدة ؛ 
وينفع من سائر أمراض البلغم فى البدن . 


شراب الأصول الصغير : صفة عمله : 


يؤخذ من قشور عروق المكثر » وقشور عروق كرفس » وقشر عرق 
النافم » ومن قشر عيرق السفنارية البرية » من كل واحد أوقيتان ؛ ومن 
الحلحال وكزبرة البير والضومسان والغافت والهندبا وفلية والطرفا من كل واحد 
قبضتان ؛ نانوخة وزرعة الكرفس وحبة حلاوة 0 ؛ من كل واحد 
أوقيتان ء الصرة 0 القرفة ونوار القرنفل وزنجبيل » من كل واحد أوقية ؛ 
زعفران نصف مثقال - ؟؛ عسل متزوع الرغوة ثلانة أرطال ؛ ؛ [حاظ] تطبخ 
الزراريع والاعشاب 2 غمرها من الاء حىق تحرج قومها 4 ْم يؤخذ صفوها 
ويضاف إلى العسل » ويطلم على النار » و وضع الصرة فى الطنحير » حتى يالى 
شرابا محكما » وينزل عن النار » ويرفع ف ائية مزححة . الشرية منه أوقيتان 
بثلاثة أواق من الماء الدقء . متاقعه : ييتقع الكبد 3 ويفتتح سدده » وينفع 
الطحال » وينقى المعدة من فضلات البلغم » حيث ما كان فى الجسم » ويتقع 

من أمراض الاستسقاء إن شاء اه . 


شراب العود القهارى : صفة عمله : 


يؤْحْذْ من العود الطيب نصف أوقية » ومن القرفة والقرنفل والدارصينى 
والسنبل المندى وحورة الطيب والصطكى والزعفوان » من كل راع أوقية 3 


[؟؟؟] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس 3 


السكر : رطل »؛ ومن ماء الورد كذلك ؛ تصر العقاقير فى الصرة » وتطرح فى 
السكر وماء الورد © ويطلع ابيع على النار حتى يصير فى قوام الأشربة » ثم 
يفتق فيه عند نزوله عن النار ثمان شعيرات من السك » ويرفع فى إناء مرجج . 
الشربة منه أوقية بأوقيتين من الماء الدفىء . منافعه : يقوى العدة والكبد وسائر 
0 5 15 5 4 

الأعضاء » و يفرح القاب 4 ويلين الطبيعة سيرا 2 وينفم من بدلء الاستسقاء . 


يؤْخْد من ورق الأترج حمسون ورقة » وينزع ما عليها من الغبار مخرقة » 
ثم تغمر جميماً فى قدر بماء » وتطبخ حتى مخرج قوتها » ثم يؤخذ صفوها » 
ويضاف إلى رطل من السكر » الصرة : العود التهارى والدارصينى والقرنظل » 
من كل واحد نصف أوقية ؛ يطبخ ابيع حتى يصير فى قوام الأشرية . 
الشربة منه أوقية بثلاثة أواق من الاء . منافمه : يفرح القلب تفريحاً جيداً » 
ويقوى الأعضاء الباطنة » ويلين البطن يرفق ؛ وهو يجيب للغاية . 


الشراب الفرح الكبير : صنة عمله : 


يؤْخْذ من لسان الثور ومن النعنع ومن ورق الأترج نصف رطل من كل 
واحد » يطبخ ابيع فها يشمرها من اماء حتى تخرج قونها » ثم يؤخذ صفوها » 
ويضاف إلى رطل من السكر » ثم يمل الصرة : العود الهارى والراوند الصينى 
والدارصينى والقرفة وثوار القرنفل من كل واحد أوقية ؛ يدق الجيم [ “لاو ] 
جريشاً ؛ ويصر فى خرقة » وتربط ربط خفيفاً » وتطلق فى الطنحير » وتمرس 
الرة بعد المرة » حتى تخرج قوتها » وتطبخ حتى تصير فى قوام الأشربة . الشربة 
منه أوقية بثلاثة أواق من الاء الدقء . مناقمه : [ ينفع ] من ضعف المعدة 


م 


ويقوى الكيد ؛ ويفرح القلب » ويهضم الطعام » ويلين الطبيعة برفق إن شاء الله . 


يلف أمبروزيو أويى ميرائدا [4كك] 


شراب الصبل : 

يؤخذ مرن القرفة وأوار الترنفل والزتجبيل والصطكى وجوزة الطيب 
والدارصينى والراوند الصينى والسنبل الندى والسنبل الروى وعود بلسان وحب 
بلسان وزليخة”'" والقسط الر والقسط اللو وقاقلة كبرى وقاقلة صغرى وأسارون 
وخولنجان والعود التهارى والزعفران والإدخر ؛ من كل واحد ريع أوقية ؛ 
يدق الميع جريشاً ويصر فى خرقة » ثم يجمل فى طنجير مع خسة عشر رطلا 
من الماء » وخمسة أرطال من العسل الممزوع الرغوة » ويطبخ الميع حتى يصير 
فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقية ونصف إلى أوقيتين بثلاثة أواق من 
الماء الدقء . منافعه : [ ينفم | من ضعف الكبد ؛ ويقوى العدة » وينفع من 
سائر أمراض الاستسقاء » ويحلل الباغم مر سائر أقطار البدن © ويسخنه 
تسخيئاً حيداً » وفيه بعض التفربح » ويلين البطن » وهو عند القدماء مازلة 
تمر بالتسخين . 


صفة ماء الل : 


يوْخْذْ رطل من العسل » ويضاف إلى خمسة أرطال من الاء » ويطبخ 
حتى يذهب الاء » ويبقى المسل » وتنزع رغوته حيتاً بعد حيئاً » وتدق نصف 
أوقية من التاغندست »© ونصر فى خرقة » وتوضع فى الطنجير » وتمرس مرة 
بعد مرة حتى نخرج قونها » وترفم فى إاأء مجج »© ويؤخذ منه فى وقت 
الحاجة إليه » فانه يقوى على الباه » ويخاف لك كل ما هبط من تلك 
الفضلة الشرينة . 


. كذافى الأصل‎ )١( 


اليقةا اكتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ف 
شراب الجلاب : صفة عمله : 


يوْحْذْ من ماء الورد العطر خمسة أرطال » ومن السكر رطلان ونصف » 
وبطبخ الجيع حتى يأتى فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقيتان بثلاثة أواق 
من الاء الدفىء . منافعه : من حميات البلغم » ويقوى العدة والكبد © ويتقم 
من بدء الاستسقاء » ويلين البطن » وهو فى ذلك تحيب للغاية إن شاء الله . 


| »لاظ] شراب الصندل : صنة عمله : 


يوْخْدْ من الصندل الأحمر والأبيض من كل واحد أوقيتان » ومن الطباشير 
اتيت :اد مدن أوقية » ثم يدق الصندلان » ثم يطبخ بماء الورد حتى تخرج 
قوته » ويكون ماء الورد خمسة أرطال » 9 يوْحْذْ صفوها ويضاف إلى رطلين 
من السكر » ويؤخذ الطباشير » ويجمل فى صرة » ويطبخ الميع حتى يأنى 
شراب! محكا : منافعه : فى تسكين وهج الصفراء » وقطع العطش والتفم من 
سائر الأمراض والجيات الصفراوية » ويترك الطبيعة على حاها » من غير أن 
يفعل فيها حقنة ولا تليين » ويقوى العدة والكبد وسائر الأعضاء » وهو فى 
ذلك يجيب للغاية . 


شرب المصطى : صنة عمله : 


يوْخَذ من الصطّى ثلانة أواق » وتسحق وتجعل فى صرة » ثم يؤخذ 
معن التعتع رطل ©» ويطبخ فى غمره من الاء » حتى نخرج قوته » ويؤخذ 
صفوه » ويضاف إلى ثلاثة أرطال من السكر والعسل » ويطبخ ابيع حتى يأىق 
فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقيتان بثلاثة أواق من الاء الدىء . منافعه : 
من ضعف العدة » ويبضم الطعام » ويقطع القء » ويعقل البطن » ويقوى 
الكبد » وهو فى ذلك الغاية . 


ع أميروزبو أويق ميراند! لهذا 
شراب الأرير : صفة عمله : 


يؤخذ من لوز الرير الذى مخرج منه الزريعة بعد زوال قاوبه أربعة أرطال » 
ثم يشق اللوز وينقى مما فيه من الأوساخ » ويغسل بالماء البارد غسلا جيداً 
حتى مخضر » ويعصر من مائه » 3 يؤْخذ من الاء الخارج من الانهار المستقيلة 
الشرق » وبحمى الهند الصقيل » ويطفأ فى ذلك الاء حتى يذهب منه النصف ء 
ويتغير أونه » ويطبخ فيه الخرير حتى تخرج قوته » ويعصر » ويضاف إلى الاء 
ثلائة أرطال من العسل النزوع الرغوة . الصرة : القرفة والقرنفل نصف أوقية 
من كل واحد » الزتجبيل أوقية » ومن الكبابة ودار فلفل والكولنجان ومن 
كل واحد أوقية » ثم تشم المقاقير » وتجعل فى صرة » وتربط نخيط وثيق » 
وتضاف إلى العسل والصفو » ويطلع على النار » ويطبخ حتى يصير فى قوام 
الأشربة . الشربة منه : أوقيتان بثلاثة أواق من الاء [8/و] الدقء . منافعه : 
من قلة الباه ويزيد فى النى زياد حسنة » وبحلل البلغم من سائر أعضاء 
البدن » ويسخن تسخيئاً جيياً إن شاء الله تعالى عنه وفضله . 


شراب النعنع : صفة عملله : 


يؤْحَذ من النعنعم وحبق ارصم 10 والحبق القرنفيل من كل واحد قبضة » 
طبخ ابجميع فى غمرها من ألاء » حتى تخرج قوتهها » ويضاف صفوها إلى رطل 
من السكر . الصرة : أوقية من نار القرتقل » ويطبخ الجيع حتى يأى فى قوم 
الأشر بة . منافمه : من استطلاق البطن الحادث من البلغم » ويقطم القىء 
البلخمى » ويقوى الكبد وللعدة » ويغرح تفرحاً قوياً » وهو ذلك يجيب للغاية . 


. فوق هذا الافظ «كذاء‎ )١( 


[09؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 4" 
2 5 
شراب الورد الأخضر : صفة عمله *: 


يؤْخذ من الورد الأخضر رطل بعك زوال رؤوسه 4 ويغمر ف ماء شديد 
الغليان وما وليلة حقق ببرد الاء» ويفرك الورد ف ماله » ويصق ويؤخذ 
صفوه » ويضاف إلى رطل من السكر 2 ويطبخ : طبخ اللميع حت يأنى ف قوام 
الأشرية . الشربة منه أوقية بأوقيتين من الماء الدىء . منافعه : من بدء 
الاستسقاء » يقوى المعدة والكبد وسائر الأعضاء الباطنة » ويلين الطبيعة برفق 


وعو - ذلك تجيب ٠.‏ 
صفة عله مكرراً : 


وهو أن تأخذ مثلا رطلا من الورد أو أ كثر وتضعه. فها يغمره من الماء 
الغليان يوما وليل ثم تزع أيضاً الورد الذى فى الاء وترميه وتأنى بقدره من 
ورد آخر غض » وتغمره بذلك الاء بعد أن تغليه أيضاً غلية أخرى » وتتركه أيضاً 
يوم وليلة » فترى أيضا ذلك الورد » وتأنى بغيره وتصنعه على ما تقدم فى 
العمل » وتداوم ذلك العمل عشرة أيام أو أ كثر » فنافعه وقوة فعله إنما 
تكون بحسب ككراره » ثم تضيف إلى الاء النقوع فيه الورد بعد أن تصفيه 
منه مثله من السكر » وتطبخه إلى أن يأتى فى قوام الأشربة » يأنى نهاية في 
التليين وترطيب الطبيعة إن شاء الله تعالى . 


3 شراب الورد الياس 


ا من الورد الياس رطل 034 ولغمر ف ثلاثة أرطال من الماء 0 
الغليان ليل » ويترك حتى يبرد » ويعرّك فى مانله ويعصر نوكه : 
الصني 2 ويضاف أ رطلين من السكر الأبيض 4 ويطبخ اججيع حَنى يأق 


يق أميروزيو أويق ميرائدا [4ئىئ] 
[8/اظ] فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقية ونصف بثلاثة أواق من الاء . 
متافعه : يعقل الطبيعة » وينقع من بدء الاستسقاء » ويقوى سائر الأعضاء الباطنة 
ويشبى للأكل إن شاء اله . 

يوْحَذْ من نوار البنفسج الأخضر رطل » ويغمر فى ثلاثة أرطال من الاء 
الشديد الغليان » ويطبخ فيه حتى نخرج قونه 2 3 يؤخد صفوة ويضاف 7 


أربعة أرطال من السكر » ويطبخ اليم حتى يأتى فى قوام الأشربة . الشربة 
منه وقية ونصف بثلاث أواق من للاء الدفىء 5 متافعه 7 من الجيات الصفراوية » 


ويقطع العطش » ويلين البطن برفق » وينفم من السعال اليابس » إلا أنه 
برخى العدة . 


شراب دوت : صفة عمله : 


يؤخذ من صبوث وحلحال ومشيشة » من كل واحد فبضتان »؛ ومن 
النافع وحبة حلاوة وعروق السوس الجرود » من كل واحد أوقيتان يطبخ 
ابيع فى غرمم من آلاء حتى تخرج ونيم » ثم يؤخذ صفوم ويضاف إلى 
رطلين م كن السبل:+ وطيع اجميع حى يأف فى قوام الأشربة . الشرية منه 
أوقية بثلاث أواق من الماء الدقء ٠.‏ متائعه 0 من السعال الرطب وينق قصبة 
الرئة وبحلل الباخم من العدة )2 ويلين البطن تروو 


شراب زوفة : 


يؤخذ من زوفة ة أوقية ؛ ومن ن الناقم وحبة حلاوة 0 ن كل واحد أوقيتان » 
ومن العناب وزريعة البطيخ وزرعة اتخيار من كل واحد أوقية » ومن ع التين 


[؟؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأتدلس .عم 


البق كف » ومن الملحال وكزيرة البير من كل واحد قبضتان » ومن قشر 
عروق الناقم ومن قشر عروق الكرفس » من كل واحد أوقيتان ٠‏ يطبخ 
لميع فها إغمرمم من الاء حتى تخرج قوتهم » ثم يؤخذ صفوم ويضاف إلى 
رطلين من السكر » ويطبخ الجيع حتى يأتى فى قوام الأشربة . الشربة منه 
أوقية ونصف بثلاثة أواق هن الماء الدفىء على الريق . منافعه : من السعال 
الرطب © وينع الواد أن تنحدر من الدماغ » ويحلل البلغم من سائر أقطار 
البدن ويدر البول والحيض » ويقوى المدة » وهو مجيب [8لاو] ....0© 
بأوقيتين من الاء الدفىء . منافعه : من سائر أنواع الاستسقاء ويقوى المعدة 
ويتفع من اليَرَكَارت الحادث من سَدَةَ الكبد » ويشهى الطعام » ويبرد 
الحرورين » ولا يضر البرودين . 


شراب الربحان : 

يؤخذ من حب الريحان الأخضر النضيح » ويدق فى مهراس حجرء 
وبعصر ماه » وتأخذ من الحب وتطبخه فى الاء حتى يبق من الاء النصف » 
ويصق ويترك يبرد » ويصب عليه من السكر وهو بارد ما يليق به » ويرفم 
على النار حتى يأنى فى قوام الأشربة » وإذا لم يوخد الحب فيؤخذ الورق 
سواء كان أخضر أو بابسا » ويطبخ فيا يغمره من الماء حتى تخرج قوته » ثم 
يَؤْخذْ صفوه » ويضاف إلى السكر » ويطبخ كا تقدم فى الحب » ويرفم فى إناء 
مزجج . الشربة منه أوقية بثلاثة أواق من الاء البارد . منافعه : من استطلاق 
البطن مع الدم واصاحب السعال مع الاسهال . 


. ااثلث الأعلى من هذه الورقة مقطوع والكلام لهذا منقطم‎ )١( 


2" أمبروزيو أويى ميراندا | 
شراب سكنجبين ساذج : 


من الخل الحاذق رطل ويضاف 0 رطلين من السكر 00 ابجميع 
5 فى قوام الأشرية ٠.‏ الشربة منه 0 بثلائة أواق من الاء الدفىء 
ٍّ الريق . منافعه : من الجيات الصفراوية ويسكن الصفراء ريطم العطش 
وأما شراب السكنجبين النافع من حى البلغم فيركب بستة أواق من الكل 
الحاذق إلى رطل من العسل وهو تحيب "٠‏ ومن السكر رطل » ويطبخ 
اميم حتى يأنىفى قوام الأشرية . منافعه : من استطلاق البطن ويقطم العطش 
والقء وينفم من ميات الصفراء 5 


[ولاظ] شراب الرمانين : 


يَؤْحَذْ من الرمان الحامض ومن الحاو رطل من كل واحد » ويضاف ماءم 
إلى رطلين من السكر » ويطبخ الميع حتى يصير فى قوام الأشربة » ويرفم إلى 
وقت الحاجة إليه . منافعه : ينفع الرورين ؛ ويقطم العطش » وينفعم من 
الجيات الصفراوية » ويلين البطن برفق . 


شراب الحصرم : 
يؤخذ من عصارة ارم رطل » ومن السكر رطل ©» وضاف الميع 


ويطبخ حتّى لصير ف قوام الأشرية ٠.‏ الشربة مه أوقية عثليها من للاء. 
منافعه : من غلبة الصفرا » ويقطم القء الصفراوى » ويشهى الطعام 3 ويقطم 
العطش ء ويحلل البلغم بتقطيعه إياه » ويزيل مرارة الفم 


. هنا ظهر الثلث القطوع من الورقة‎ )١( 


الضقةا كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس م" 
شراب الاسفتان : 


يؤْخْذ من قتاح الأسنتان نصف رطل » ويطبخ فى خمسة أرطال من الاء 
حتى تخرج قوته » ثم يتخذ ضفوه 'ؤبضاف: إل رطلية من اليل ..الضرة 
نصف أوقية من القرفة » ثم يطبخ الجيع حتى يأتى فى قوام الأشربة . الشربة 
منه أوقية بثلاثة أواق من الماء الدنىء . منافعه : من- الجيات التؤداوية » 
ولا يستعمل فى آخخر امرض » إلا فى اوله » وهو مع ذلك يدر البول والحيض 
وينق العدة من الأدران . 


شراب الملحال : 


يذ من سنبل الخلحال رطل ويطبخ [ 6١‏ و] بما يغمره من اللاء حتى 
تخ كرام يوعد مجر وإصاف إل رط عن «الفسل © يمع اميم 
حى لصير 2 قوام الاشربة 5 الشربة مئه أوقية ونصف بثلاثة أواق من الماء 
الدقء . متافعة : تنقية الدماغ 3 وينق المعدة 03 ويلين البطن 4 ومخرج السوداء 


شراب الأيعون : 


يؤخذ من ماء الأعون بعك أن قشر من قشره الاعلى ؛ ولعصر ويؤخذ 

من مائه رطل » ويضاف إليه من السكر مثله » ويطبخ الجيم حتى يأنى فى 

قوام الأشربة . منافعة : من النهاب الصفرا » ويقطع العطش ويعقل البطن . 
شراب ينفع فى احتراقات الصفرا والكرب السمج : 

يوْخذ من عصارة الشاهترج 4 وفى المعروفة ببقول الصبية ودن عصارة 

الهندبا » وه المعروفة بتيفق » ومن عصارة إسان الثور وزن نصف رطل من 


4" أمبوزيو أويق ميراندا كا 


كل عصارة » فيغلى على النار » ويصئى ويضاف إليه رطل من سكر ٠‏ صرله : 
بكرو فيا قت على الأصار اويا عاتم وص وا خرقة » ويطبخ اميم 
<تى يصير فى قوام الأشرية . شرب منه ثلاثة أواق بنصف رطل مر 


ميص الحليب . 
شراب مخرج السوداء والبلغم : 


خذ من البسبابح الجرود الأعلى رطل » ومن السنا رطل » ومن الغارقون 
نصف رطل » ومن النافم وعود السوس الجرود من كل واحد أوقيتان » 
والحلحال مششتر وكزبرة البير من كل واحد قبضة . الصرة : يكون فيها أوقية 
قرفة وأوقية قرنفل » يدق حريثا ويعمل فى الصرة . وتطبخ العقاقير فى عشرة 
أرطال من الاء حتى تخرج قونها » ثم يؤخذ صفوها ويضاف إلى رطلين من 
العسل ورطلين من السكر » ويطبخ ابميع حتى يصير فى قوام الأشربة . الشرية 
منه ثلاثة أواق بنصف رطل من الاء الدفىء بعد أن يوخذ قبله شعيرات من 
امك الطيب . منافعه : من سائر احتراقات البدن » وسائر الجرب السوداوى 
الباغى » وينق سائر الثقل من البدن » ويسهل برفق إسهالا جيداً . 


شراب العناب : 


يؤخذ من العناب رطلانٍ 3 0 زريعة الرحلا وزريعة اشن أوقية + من 
إلى رطلين من 58 » ويطبخ حتى يأتى فى قوم [0م ظ] الأشرية . الشربة 
منه أوقية بثلاثة أواق من الاء البارد . منافعه : من حميات الدود ويصى الدم 
اللكر » ويسكن السعال » ويقطم العطش » ويلين الطبيعة . 


زع8م] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس ع" 
شراب الحسك : 


يؤخذ من الحسك رطل وهشم » ومن مشثتر نصف رطل ؛ ومن ورق 
ارند أوقية » ومن ورق قلوب الترتم قبضة ملء اليد » ومن حبة حلاوة 
وزريعة السفنارية البرية وزريعة الكشونا نصف أوقية من كل واحد » ومن 
اللوز امور واللوز الهاو أوقية من كل واحد » يشم هيم الثاقير والأعشاب » 
وتغمر فى ستة أرطال من الاء الذى 5 فيه الجص الأسود يوماً وايلةً » ثم 
يجمل فى قدر جديدة » ويطبخ حتى يذهب من الاء النصف ء ثم يرس 
وبصنى ويؤخذ الصنو ويضاف إلى رطل من السكر 2 من العسل . الصرة : 
سنبل هندى وأسارون ونوار القرتقل نصف أوقية من كل واحد . «١‏ طبخ انيع 
حتى يصير فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقية ونصف بثلاثة - من الماء 
السخن » ولا سها إذا شرب فى الجام فهو أقوى فى فعله إن شاء الله تعالى . 


شراب القْر المندى : 


بعصي المر المندى رطل » ثم بمرس فى خمسة أرطال من الاء » ثم 
برى 5 ويضاف صفوه إلى رطل من السكر » و الجيع حتى يصير 
ف قوام الأشربة . الشربة منه أوقيتان بثلاثة أواق من الماء البارد . متافمه : 
من الصفرا وتخرحها بالإسهال » ويقطع الققء الصفراى 00 »؛ وينبه شهوة 
الطعام » ويذهب عرارة الطعام فى الفم . 


شراب الجزر 


يَوْحْدْ من الستنارية أربعة أرطال بعد زوال العرق الذى فى قلبها » 


رقنا أمبروزيو أويى ميراندا [أئىئ] 
ل 5 
ثلاثة أرطال من عسل متزوع الرغوة . صركة :2.0.2.2 أوقية ومن الكبابة 
أوقية » وخولتحان ودار فلفل من كل واحد أوقيتان »؛ ومن القرفة وثوار القرتفل 
من كل واحد نصف أوقية ٠‏ ويطبخ اليم حتى يأتى فى قوام الأشربة . 
الشربة منه أوقية بثلاثة أواق م ن الاء 0 ٠‏ متافعه : من قلة الباه ويزيد 
فى النى ومحلل البلغم » ويسخن ٠‏ الكل نسخيناً ميباً » وسخن سائر أقطار 
البدن إن شاء ا ٠.‏ 


شرا اب التفاح 3 


من التفاح [١ى‏ و] الحاو المعروف عند العامة باسح رطل © ويطبخ 
1 من الماء حتى نيزا ورج لوطم فق ويؤخذ صفوه ويضاف 
إلى رطل من السكر . صرته : العود التيارى أوقية تشم وتجمل فى صرة » 
ويطبخ حتى يأ فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقية بأوقيتين من الاء الدنىء . 
منافعه : يقوى القلب ويفرح . 


الباب الثانى فى المعاجين 


معحون الجزر - 


من اللزر النق م ن قلوبه رطل 2 و يطبخ ف رطل من الماء مقدار 
0 ثم ينزل عن النار ويحنف على غربال قليلا » ثم يضاف إلى ثلمة 
أرطال من العسل التزوع الرغوة » ويطبخ الميع حتى يأنى فى قوام المعاجين » 


. قطم فى الورقة يقدر ثلاث كلات‎ )١( 


[80] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس 44>" 


ثم يفوه بالزنجبيل والخولنجان والكبابه والنوار نصف أوقية من الميع لكل 
رطل » ووكل منه قدر الجوزة على الطعام . منافعه : يقوى الجاع ويزيد فى 
النى زيادة حسنة وهو مجيب . 


معحون الجوز الأخضر : 


يكذ من الوذ الأخصر رطقل ١‏ :وسقت عقا كيرا عله مق سحيد: 
ثم ينقع فى لماء ثلاثة أيام » ثم مخرج من الاء » ثم يؤخذ لكل رطل ثلاثة 
أرطال من العسل النزوع الرغوة بعد أن يطبخ الجوز فى للاء قليلا » ويمخرج 
من اماء وبعاد إلى العسل » ويطبخ حتى يأتى فى قوام العاجين ثم يفوه بالقرفة 
والقرنفل والزتيمبيل لكل رطل أوقية غير ريع » ويؤكل بعد الطعام . منافعه : 
يشبى الأكل وينم الطعام » ويسخن الكلى ويزيد فى الباه . 


د الو دك 


يوْخْذْ من السفرجل التق من حبه القطع قطنا صغاراً رطل » ويدق دقا 
جيداً حتى يصي ركالدماغ » ويطبخ فى ثلاثة أرطال من العسل المنزوع الرغوة » 
يؤخذ كا ذكر ويطبخ فى الاء وحده حتى تخرج قوته » ويصنى ذلك الاء من 
ثفله » ويضاف إلى مثله من السكر » فيأى اطيفاً شفاقاً ليس له كية » وفعله 
باقي على حاله . منافعه : من استطلاق البطن الحادث من الصفرا » ويقطم 
القيء والعطش الصفراوى » ويذهب عرارة الفم » ويشهى الطعام [ ١م‏ ظ] 
قلت وعنع البخارات الردية أن تصعد من الممدة إلى الدماغ » اننهى . 


00 
؟ أمبروزيو أويى ميراننا الحيفةا 


معجون الورد العسلى : 


يوْخْذْ من الورد الأخضر نصف رطل »؛ ومن العسل رطلان » ونورق 
الورد ويفرك فى صحفة ار » ويغيل العسل على النار وتتزع رغوته » ويضاف 
إليه الورد » ويطبخ حتى يأنى فى قوام المعاجين » ويوكل منه مثل الجوزة 
ط الطعام . منافعه : من ضعف العدة والكبد وبدء الاستسقاء الزق » ويلين 
الطبيعة برفق إن شاء الله . 


جره الم 


يؤخذ من ثواره رطل ؛ ومن السكر ثلانة أرطال لعل دوع رغوته » 
ويطبخ اجميع حتى يأتى فى قوام العاجين ؛ ويؤكل منه مثل الموزة على 
الطعام . مامه : من السعال اليابس » ويلين البطن » ويقطم العطش 
الصفراوى » ويذعب الصفرا بالإخراج إن شاء الله . 


معحون النعنم : 


يوْخْذْ من ورد التعنع الأخضر رطل » ويدق دقاً ناما » وضاف إلى 
ثلاثة أرطال من العسل التزوع الرغوة » ويعقد حتى يأتى فى قوام العاجين » 
ثم يفوه بأوقية من أوار القرنقل لكل رطل . منافعه : فى وينقم من 
امتلاء البدن وامتلاء الدماغ © وينفع من الاستسقاء الطبل ؛ ويحال البلغم من 
سائر أقطار البدن » ويقوى الباه ويقطم القىء » وإصلاحه بحبة حلاوة تؤّكل 
معه وبعده » نافع إن شاء الله تعالى . 


[ل8ئ] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس ل 
معحون تيقنطست : 


يؤخذ من قشرها الأعلى بعد أن تجرد بسكاكين من حديد أربعة أواق » 
ثم تدق دق ناعماً وتطبخ فى خمرها من الماء » ثم تضاف إلى رطل من المسل 
النزوع الرغوة » وتعقد حتى تأتى فى قوام العاجين . ويؤكل منه مثل الموزة 

4 5 600 . 2 : 
على الطعام 5 ع من صوعفا .... ويحلل البلغم من مان أقطار البدن 04 
وبليه شهوة الطعام » ويدار البول » و بنفم من الاستسقاء 04 ويلين الطبيعة 
يرفق » وهو فى ذلك يجيب إن شاء الله . 


معحون الترصعنة : 


يؤخذ من قشرها الجرود أعلاه رطل ٠‏ ويدق دق جيداً » ويطبخ فيا 
يغمره من الاء » ثم يضاف إلى ثلانة أرطال من العسل المنزوع الرغوة » ويعقد 
حتى يأنى فى قوام العاجين » ثم قو او 0 أربع أواق » ومن 
القرفة والقرنقل والدارصينى والسنبل المندى من كل واحد أوقية » يدق الجيع 
ويضاف إلى رطلين من السكر الحاول فى شىء من ماء الورد » ويطبخ حتي 
يأ فى قوام العاجين ء» ثم يفتق بربع مثقال من السك . متافعه : ب 
الرطب » ويدر البول والميض » يؤكل منه مثل الجوزة على الطعام . 


معجون مقو الدعدة والكبد والدماغ : 


يوْخْذْ من حبة حلاوة والكراويا والكون المقاو والشونيز من كل واحد 


: قطم فى الورقة بقدركلة‎ )١( 
. (؟) هذه الورقه مقطوعة من أعلاها بقدر ثلائة سطور‎ 


م أمبروزبو أويق ميرائدا البيقةا 


أربع أواق. ؛ يدق الميع ويعجن بثلائة أرطال من العسل النزوع الرغوة ويعقد 

حتى يأق ممحوناً ٠‏ يؤكل منه مثل الموزة على الطعام . متاقعه : من الرياح فى 
البطن » ومحلل البلغم 2 فيضم الطعام © ويد ينق الدماغ » ويلين البطن برفق » 
وينفع من السعال الرطب ٠»‏ ومخرج السوداء برفق ناقم 1 


معحون النارتمج : 


يؤْخذ من قشر النارتج الأحدر بعد قعه فى الاء» ويقطم كالأصابع 2( 
ويوخذ منه وزن رطل ويضاف إلى ثلاثة أرطال من العسل التزوع الرغوة 
تى يأى فى قوام العاجن » ويرّكل منه مثل الجوزة على الطعام . متافعه : 
يضم 0 » ويحلل البلغم » ويزيد فى البائ » و ينفع من السموم البآردة » 


وهو فى ذلك تيب . 


معحون الكراويا : 


يؤخذ من الكراويا اللقاوة النقوعة فى اليل [ ١م‏ ظ] ....”2 ويشبى 
الأكل , نافع إن شاء الله . 


جوارش النمنع : 


يوْحْذْ رطل من النعنع ويدق ويعصر ماه » ويضاف إليه رطل من السكر 
وربع أوقية من المصطكى ؛ ويصنع جوارش . منافعه : يقطع الققء البلغنى » 
ويشهى الطعام » وسحن المعدة 4 وإذا أكل قبل الطعام عقل البطن وهو نافع . 


. هنا ظهر الجزء المقطوع من هذه الورقة » وهو بقدر © سطور‎ )١1( 


الفيةا كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس م 


حوارش العود القارى : 


يؤخذ منه نصف أوقية » ومن المصطكى والقرفة والدارصينى من كل 
واحد نصف أوقية » ومن السكر رطلان » ومن ماء الورد رطلان » ويجمل 
الميع على النار حتى يأتى جوارشاً . منافعه : يقوى القاب » ويفرح النفس » 
ويبظم الطعام » ويلين البطن برفق » ويقوى الكبد » ويحلل البلغم من سائر 
أقطار البدن » وينفم من الاستسقاء . 


جوارش القرنفل : 


يؤْحْذَ من النوار أوقيتان » ومن السكر الحاول فى ماء الورد رطلان » 
ويعقد حتى باق ف قوام المعاحين © ولصنع منه خواركن كيت شلت: : أصابع 
أو ألواحاً يؤكل منها نصف أوقية على الطمام . منافعة : يشبى الأكل » 
ويحلل البلغم » ويفرح تفريحاً قوياً » ويزيد فى قوة الجاع » ويعقل الطبيعة . 


يِخْذ من السك مثقال » ومن العود التهارى نصف أوقية » ومن الراوند 
الصينى والسنبل المندى نصف أوقية من واحد . تدق الأدوية وتضاف إلى رطلين 
من السكر الحاول فى ماء الورد » ويصنع بالطبخ جوارش . متاقعه : يفرح 
الفس » ويطيب التكية [ م و] ...2002 ربع أوقية » والزتجبيل والفلفل من 


. هذه الورقة أيضاً مقطوعة من أعلاها يقدر أربع سطور‎ )١( 


نا أمببوزيو أويقى ميراندا [] 
كل واحد ريع أوقية ؛ بزر روطة ريم أوقية . يدق الجيع ويضاف إلى رطلين من 
العسل المتزوع الرغوة . يؤكل منه نصف أوقية بعد الطعام ٠‏ يشهى الأكل.ومبضمه 
ويفس الرياح » ويحال البلغم » وينفع من الاستسقاء » ويدر البول والحيض . 


جوارش الصئدل الأخر اللون : 


يؤْخذ الصندل الأحمر أوقية غير ربع » ومن الطباشير ريع أوقية . يدق 
ابيع ويضاف إلى رطل وربع من السكر المحاول عاء الورد » ويطبخ ابيع -5 


ياى فى قوام الجوارشات ويرفم . 
جوارش الصندل الابييض : 
يؤْحْذْ من الصندل الأبييض أوقية » ومن الطباشير الأييض ربع أوقية . 


يدق اميم وينخل » ويضاف إلى رطل ودبع من السكر » ومن ماء الورد 
كذلك » ويطبخ الميم حتى يأنى فى قوام الجوارشات . 


الباب الرابع فى السفوفات 


يوْحْذ من النافع وحبة حلاوة وعود السوس الحرود والصعتر ونوار الملحال 
والأملج » من كل واحد أوقية » ومن السحكر مثل الميع » تدق الأدوية 
وتنخل وتضاف إلى السكر ؛ ويستف منه عند النوم . منافعه : لمن أراد أن 
ينق دماغه ويجفف رئته من رطوبات البلغم . 


[41؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس و" 
سفوف آخر ظريف : 


يؤْخذ من النافم وحبة حلاوة والسكر أجزاء سواء » يدق الميع ا 
وستف منه عند النوم قدر الكن ٠‏ يق الدماغ ديق ال ويسكن 
السعال الرطب إن شاء اله . 


سذوف ينق العحدة : 


يؤْخذ من الصطى أربع أواق » تدق وتضاف إلى مثلها من السكر » 
ويضاف إلببما أوقية من حبة حلاوة وأوقية من النافع » ومخلط الميع » ويستف 
منه نصف أوقية عند النوم . نافع للا ذكر . 


الباب الخامس فى الربوبات 


رب السفرجل : 


1 0000 04 5 1 

يعصر السفرجل » ويطبخ جيدا حتى يالى فى قوام العسل ويرفع . ينفع 

من استطلاق البطن الحادث من الصفرا 8 ويقطمع العطش والقىء الصفراوى 8 
إن شاء الله الى . 


(1) هذا هو ظبر المزء القطوع بأعلى هذه الورقة » وهو بقدر 4 سطور . 


كم أمبروزيو أويق ميراندا 1ك ؟] 
رب الرمانين : 


يؤخذ من ماء الرمان المامط م ٠‏ ومن الام 5 ىَ اي 
8 ا 


رب التوت : 
يؤخذ من التوت الأ كل عند نضحه ويعصر ماوه زنة أربعة أرطال أو 


أقل أو أكثر على قدر ويغلى حتى يبق منه الربع وينزل عن النارا» نافع 


إن شاء له ٠.‏ 


3 م 


المماضية وَاجِمُ رايتو فى الأن/س 
الثر بف الادرسى 
قة علم المغرافية عند المسامين 

فى تاريخ الفحكر الأندلسى عثل القرن للمتد من 50 إلى ٠6ه‏ مجرية 
(ده١‏ هه ١١‏ ميلادية) حقبة متميزة مخصائصها عما سبقها أو متها من ماحل 
هذا التاريخ العام بالفتوح القكرية . خلال هذه الأعوام الائة وصل التأليف فى 
شتى ضروب العلوم فى الأندلى إلى ذروته » وإذا نحن درسنا ما ظهر من الأعمال 
قبلها تبينا أنها تمهيد أو خطوات نمو النضوج الذى ظهر خلاها » وما ظهر بعدها 
كذلك كان نسحا على طراز ما ظهر فيها » فيا خلا استثناءات لا تضعف هذا 
الأى » وفى موضوعات الإنتاج القكرى لا يكن إصدار أحكام جامعة مائعة » 
نما هى محاولات للتأرض انب من جوانب النشاط البشرى قها مخضم لقاعدة 
مطلقة أو 2 لا يقبل الاستثناء . 

واللصائص الميزة للانتاج الفكرى الأندلسى خلال هذا القررن فى : 
التجويد والإحكام فى التأليف » ثم وفرة الإنتاج النسوب إلى كل طٍ 7 
الأعلام » وتكامل الجهود فى شتى ضروب العم حتى لا يكاد يخلو ضرب منه 
من مؤلفات مجيدة تعتبر معالم واضحة فى تارمخه كله . وخلال هذا القرن أيضاً 
نرى كيف وصلت الرسائل الختصرة التى تكتب فى موضوع بعينه إلى ذروة لم 
تعرنها هذه الرسائل قبل ذلك » ونلاحظ اتجاها واثنا نحو التخصص . 


6 حدين موس 1 

ولقد عرف تاريخ الفكر الإإسلاتى التخصص من زمن بعيد ولكن فى ميادين 
معينة كالفقه والحديث واللغة وعلوم القرآن » أما التخصص فى غير هذه العلوم 
كالجغرا افية والفلسنة والطب والنبات والعقاقير وما إليها فهو المديد فى الأنداس 
خلال هذه الفترة . حتى العلوم التى عرف الأندلسيون الانقطاع لها قبل هذه 
الفترة تجد التخصص فيها يصل بها إلى ذروات ل تعرفها قبلها أو بمدها » ورجال 
مثل أبى ممد على بن حزم وعياض بن موسى بن عياض وأبى الوليد البانجى 
وأبى حمرو الدالى وأبى عمر يوسف بن عبد البر الثرى وابن سيدة الرسى 
يعينون دون نزاع المرقاة العليا القى وصل إلبها القكر الأنداسى فى الفقه وعلوم 
الدين والحديث واللغة فى الأنداس . 

ومن العروف أن الإزهار الأدبى فى أندلس القرن اللامس وما تلاه كان 
ثمرة غراس عصرى الإمارة والملافة » وخلال القرن الرابم على اللخصوص » 
عند ما استقرت أمور الأندلس استقرار؟ً كاملا وسادها الأمن والنظام والعدالة 
قرابة قرن متصل من الزمان » نشطت النفوس خلاله قنفتحت الآمال » وانصرف 
لراغبون فى العم إلى الدرس والتحصيل » واستقرت أصول الم وصاكز الدراسة 
وانتشرت حلقات الشيوخ وكثرت الكتب فى أيدى الناس » وأطل القرن 
المامس والناس آمن ما يكونون ؛ تتطلع نفوسهم إلى مستقبل أحفل بدواعى 
الاجتهاد فى العمل والطلب » فإذا بهم فى هذا الاطمئنان إذ وقعت الواقعة 
بغتة » وانقلب كل شىء رأساً على عقب » وتفرقت الجاعة وانتشبت_ الفتنة 
وصوّحت الآمال . وقدجرفت المواصف أهل المر والأدب » وآذتهم أذى شديداً » 
فالزوى بعضهم من أول الأمس وانصرف إلى درسه » واجنبد آخرون فى تلاق 
الكارئة » ثم أدركهم اليأس فاعتكفوا مم الآخرون . وخلال النصف الثانى من 
القرن الخامس » وى حقبة قصيرة شهدت كارثة طليطلة وزوال ملك معظم أعراء 
الطوائف واجماع ما بقى من الأندلس تحت راية امرابطين » أصبيح انصراف 


[] الجغرافية والجغرافيون فى الأتدلس وهم 


أهل الل إلى عاهم وايتعادمم عن السياسة وأهلها هو القاعدة التى اتبعتها 
الأغلبية » وعلى آثارم سار من خلفهم من تلاميذهم . 
ومعنى ذلك أن العلر أصبح يدرس لعل نفسه » فيا عدا ما تدعو إليه 
مطالب العيش من قبول وظائف القضاء والكتابة دون أن يكون ذلك صارقا 
عن الدرس والتأليف . وما دام الم يطلب لذاته فقد انصرف كل عام إلى 
ما أحب » وأعان على ذلك ضعف أسعاب السلطان وانشغاهم بالمروب والأخطار 
التلاحقة » فأقبل أهل العم على ما مبوى إليه تفومهم من ضروبه دون حرج » 
ومن هنا ظهر التخصص والتحويد لا فى العلوم الأساسية التقليدبية بل فى غيرها 
أيضاً » فتحد أتفسنا أمام عدد كبير من العلماء انقطموا انقطاعا نام إلى الفاسفة 
والجغرافية والطب والعقاقير والفلاك وما إليهبا » ووصلوا بها - نتيجة لهذا 
الانقطاع - إلى ذروتما المليا . 
بهذا يكون ظهور الشريف الإدريسى وتخصصه فى المغرافية وانصرافه إلمها 
عيره كله معقولا ومفهوماً » ولو لم تكن الظاروف التى ذكرناها ‏ وأرجو أن 
يكون الاستقراء هنا صميماً - لا كان من الممكن أن ينصرف رجل كالإدريسى 
إلى الجغرافية هذا الانصراف الكامل الذى يجعل منه حق أول جغراق متخصص 
فى هذا الفن فى التارريخ » ولقد فاق فى ذلك الميدان بطاميوس وراد عليه » ققد 
كان هذا الأخير فلكي راضيا » وكان اشتغاله بالجغرافية تطبيقاً لا درس من 
الفلك والرياضة » أما الادرسى خنرانى خالص » وهب نفسه لهذا اممو وأخرج 
فيه ما ١‏ خرحه عالم قبله » ورقع الجغرافية بذلك إلى مصاف العاوم الكبرى » 
وهذا فيا أعتقد هو الذى محدد مكانة هذا المالم الفذ فى تاريخ الفكر 
الإنانى قاطبة . 
وليس بين الجغرافيين العرب من طارت شهرته مطار الشريف الإدرسى » 
ولم يظفر واحد منهم بحزء مما ظفر به من دراسات » فقد عُنى كل بد بنشر 


م حمين مؤنس [؛] 


ما كتبه الإدريسى عنه فى كتابه الأشهر « نزهة الشتاق » وترتمّته إلى إحدى 
اللغات الحية والتعلين عليه ؛ وتخصص فى الدراسات الإدريسية نفر كيير من 
الباحثين فى الغرب » ولكننا لا زلنا إلى الآن بالنسبة لارجل وكنابه فى نفس 
لوقف الذى كنا فيه من نحو ثلاثين سنة . لا زالت الشاكل الرئيسية التصلة 
بترجمة حياته وتكوينه المغرانى دون حل » ولا زال موضوع مصادر معلوماته 
غامضاً مهيا كا كان ؛ فها عدا بعض الفروض والاستنتاجات التى وصل إلببا 
تقر من الباحثين من أمثال ميكيل أمارى وكوتراد ميار وجويسيى فورلانى 
وناذويشن ليفيى وسيزار دوبار وفلهم هوترباخ » وهى افتراضات واستنتاجات لا 
تستند على دليل ابت أو سند صحيح من نص كلام الإدريسى أو من كتيرا 
عنه من المسامين » وسنعرض طا فى مكانها من هذا البحث . 

والسبب الرئسى فى ذلك أن كل ما لدينا عن حياة الإدريسى لا يرج 
عن سطور قليلة أدارها عليه حاجى خليفة فى كشف الظنون وصلاح الدين خليل 
ابن أبيك الصفدى فى الوافى بالوفيات والماد الأصنهانى فى الكريدة . وفها عدا 
هذه السطور ّ يظفر اللإدريسى بترجة مفصلة فى أئّ سس كني التراجم 3 
المغرب أو الشرق » وقد رد نفر مر الباحثين هذا الإهمال إلى أن السامين 
أغفلوا ذكر الإدريسى لأنهمم لم يرضوا عن اتصاله ملك نصرائى ودخوله فى 
6 ؛ وذلك غير صميح » لأن ذلك لم يقلل من قدر الإدرسى فى نظر 
أهل العر عندنا » ولقيت كتبه من التقدير عند عاماء العرب ما هى جديرة 
به » فلا مخلو كتاب جغرافية كتتب بعده من ذ كره » واختصته كتب الختارات 
الأدبية والموسوعات الكبرى مديح طويل وأ كثرت النقل عنه . أما خاو معاجم 
التراجم من ذكره فيرجع إلى طبيعة حياته نفسها » فهذا رجل قضى معظم 


» صاحب هذا الرأى هو الستصرق اتبين كترمير فى مقال نقيره فى « صحيفة العلماء‎ )١( 
ققانه مه نعل أعنوسدو7 علد سنة 981417 ص 4١ا ووم‎ 
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عمره ساتها جوالا أو منتربًاً عن بلاد السامين » وربما يكون قد مات فى الغربة 
أبضا عا سارى > فلم ايقع أسماب التراجم على سيرته وتفاصيل حياته » أما كتابه 
يكن لدلالة على ذيوعه أن لدينا من مخطوطاته الجيدة الكاملة قرابة العشرة » 
خلا القطع والأجراء التى لا تخلو منها مكتبة كبرى فى الشرق أو الغرب . 

والوقائع الثابثة لدينا من حياة الإدريمى قليلة جداً » وبعض هذا القليل 
لا يستند إلى أساس متين يمكن أن نطمئن إليه تماماً ٠‏ فالشائع عند أهل العم 
أنه ولد فى سبتة سنة سوع/ ٠٠٠١‏ وأصل هذا القول عند ميخائيل الفزيرى » 
قد ذكر ذلك التاريخ فى الفهرس الذى وضعه لخطوطات الاسكوريال دون أن 
يمين امرجع الذى استند إليه0"©, وأنه كان يتحول فى الشرق سنة ١1١١5/61١‏ 
١١100‏ وأنه أنم كتابه سنة لمعه / 16# لت ه1١‏ وتوفى سنة ١154/0٠‏ 
١١١0‏ ؛ وهذا التاريخ الأخير مرحعه إشارة أوردها المسن الوزان المعروف 
بليون الإفريق فى وصف رحلته » وقد عاش المسن الوزان بعد وفاة الإدريسى 
بثلاثة قرون » وإشارته مم ذلك غير واضمة كل الوضو ”© ٠‏ ويمكن أن ضاف 
إلى هذه التوا رخ الأربعة ا ستنتحه من كلام الإدرسى » فقد ذكر أنه 
أنفق ١٠6‏ سنة فى تأليف كتابه » ومعنى ذلك أنه بدأ عمله العلمى الكبير فى 
صقلية سنة سعه ارس سوم ١1‏ » ومن لمكن أن يكون هذا هو تاريخ وفوده 
على صقلية ودخوله فى خدمة رجار الثالى . 


لق 00 روذعم أمتسه: 1 عمد ود [[-معاطهم 1ل معءاه :]81 ,امد 
وانظر مقدمة الترجة الفرنسية للقسم الخاص بالمذرب والأندلس وجزء من مصر : 
.[آ] .م ,1866 ,علجهاآ ممعوعم:ظ 1 عل غه مسواسمع 'آ عل مقا سعوء1 روزعه© عل .[ .31 غه برصوط .1 
وسنشير إلى هذه الترجة 6 بلى : ...م سهدمدظ ,وعهدا 
(؟) ,17 (1872 بعممعمظ ) مناءف5 نل نممسلسساة نعل عتروى ,تعمسة واعطء 811 .01 
.3 .مه ,663 .م 


وقد ذكر الحسن الوزان أن الوفاة كانت سنة ١ه‏ هجريةء ولاحظ البارون دى سلان أن هذا 
التارخ لا بد أن يكون مصحفاً » وأن ته فى الغالب 21١376--1154/01+-٠‏ وهذا هو الأساس 
الذى نستند إليه فى القول بأن الإدريسى نوف فى هذه السنة . والحسن الوزان ولد سنة ١441/8518‏ 
4م4١‏ . وتوفى حوالى 4 ١519/84‏ ء أى أن بينه وين الإدريسى أ كثر من ثلاثة قروت . 


ذف حسين مؤس له 
وما عدا ذلك من وتام حياته التي يذكرها مترجوه إنما هى انتنناجات 
وفروض » ققد ذهبوا إلى أنه أقام فى قرطبة ودرس فبها » بدليل أنه وصنها 
وصفاً دقيقاً وأولة لمسيحدها وصفاً لا يصدر إلا عمن عاينه بنفسه » وهذا التقدر 
يح » لأن ذلك الوصف فريد فى بابه لا نحده عند واحد ممن سبق الإدرسى 
من الجترافيين والحكتاب » وقد نقله عن الإدريسى بعد ذلك نفر من أنوا 
بعده » وأصبح من الأصول التى لا يستغنى عن دراستها من يمنون بدراسة 
تاريخ العارة الأندلسية . 
ولكن هذه الطريقة فى الاستنتاج ليست مأمونة داعا » فقد ذهب رينو فى 
تعليقاته على ترجمته للنرافية أبى الندا إلى أن الإدريسى زار ثمال غربى فرنسا 
المعر وف ببريطانيا وجتوبى انجلترا مستندا إلى وصفه الدقيق لاتين الناحيعيت 20 
ثم تبين بعد ذلك أنه لل يزر أيا منهها » بل اعتمد فى وصفها على أقوال نر 
من أهلها » وف دراستى لوصف مصر فى « لزهة الشتاق » تبنت اضطرابا 
واضاً فى تحديد الواقم مع أن الثابت أن الإدريسى زار مصر وأقام فيها . 
أى أن دقة الوصف ابسث داك دليلا على الشاهدة الشخصية » وانعدامها ليس 
دللا على أن الإدريسى لم يكن فى الوضع وفى حالات قليلة جداً كان الوصف 
الدقيق دليلا على العاينة الشخصية » م أثبت ذلك رامزى وتوماتشيك فيا 
يتصل بجزء الودريسى الخاص بآسيا الصغرى9؟ وم ينبين بوضوح من كلام 
)00 ها 6 علمفماع «منمسة هسل ,أعمما ,عل اعوط 2 وناوممومة بلسعدتهج .31 
ا 2*0)000000غ 016111-0111 .مم ,1848 متموط رتقهه تل :07 كعك عنماوهتوذمو 


لآل ,كسطدلمظ له ,نمزمة1 عق ع0 هاه مامغوموسره) ومغنجعن) وم بمعاطس© .ى عووم 6 
:3 نه ,70 .م1 .عق ,1949 

(؟) -ممومه© أعومط ها مممفل8 عنمة ]ه وطمعمومء © أهمتمماماط 16 ,لإممصسمخ .31 بن 
.1890 ,سمههم] ,117 رقكء 09 لالعكسعمت أحزجه5 رونمامه3 لهعنام 

متتل ممنلهاع ع نال[ سه مهس 11 ون عأطصهمودمه 1 اتورأنو زم معوخر صلا ,عإعطاععهدة 1 حساعط 13/11 
4 ,(عووة01 ععتطلتطع) مع ة 7[ مذ ممع ]عن ءمرووو تل[ «مك متسعفع 21 عله[ معلة مااءامه طوو سني 


ا 18911 
وانظر لنفس اأؤلف أيضأ : 
معكل تأعواز «عقسواتطه .عد سة موومعاع هسه ل1 عانا - اءمستطاء1] - مسسةل1 معط مفميخ1 ممع 
عأ وداممعوفل[ -طعو نط وموه | فواط "مك عارأماءت طأوو صلم زى لنوظ :1411 بوطعم كمه بعوسسونلصسطا1 
28٠ 25-3‏ يفههعة 1 ,113 .1ه؟ بوعل مهاعم ممو 17[ "مك متعفما .مته] موأ عووه 1 
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الإدرسى على صقلية وسواحل إفريقية القريبة با والجزء الجنوى من شبه 
الجزيرة الايبيرية » فنى هذه الأجزاء يتحلى أن الوصف الدقيق دليل الشاهدة 
الشخصية » ولا غرابة والالة هذه أن تكون الأحزاء بالذات أحسن أحزاء 
جغرافية الإدريسى كلها . 

لهذا كله لا بد من التحفظ فى الاستنتاج من النص » حتى لا تختلط المقائق 
الواضحة بالفروض والتصورات فى حياة رجل له مقام الإدرسى . فن الأقوال 
الشائعة مثلا أن الاإدرسى ا لإدريس العالى سابع الخلفاء من بيت بنى حمود » 
وهو خطأً واضح لأن إدر س هذا "فى سنة وو فلا 
يكن أن ولد له ولد سنة لل . ومن المكن تفسير هذا القول على 
أنه من أحفاد إدريس العالى هذا » ويؤيد ذلك أن امم الإدريسى ورد فى 
مخطوطة أوكفورد : « أو عبد الله تمد بن محمد بن عبد الله بن إدريس أمير 
الؤمنين العالى يأمس الله © . 

وإدريس العالى هذا من أواخر الأدارسة الجوديين الذين أوضعوا فى الفتنة 
الأندلسية الكيرى عقب انتثار عقد الللافة الأندلسية وكان لم فيها دور غير 
ل ل وك ميمون بن أحمد بن على بن عبيد 
لله بن تمر بن إدرس بن إدريس على الخلافة فى آخر دولة سليان بن الحم 
المستعين الثانية » وادعى 5 هشاماً الؤيد عهد إليه بها سر » واتخذ لقب 
الناصر لدين الله وبدأ بداية حسنة » ولكرن أمره لم يلبث أن اضطرب 
وتخل عنه أنصاره ونفرت منه الأحزاب المتنافسة حول الخلافة » واتتبى أمره 
بأن قتله نفر من غابانه فى الجام أول ذى التعدة سنة 08+ الوافق أول 
يوليو 30012" ثم توالى على طلب الخلافة نفر من أهل بيته » ادعى منهم 
الخلافة وحمل القامها ثمانية منيم » لا يكاد الواحد منهم يظهر على مسرح 


)١(‏ ابن القطان » برواءة ابن عذارى »ء البيان المذرب ٠‏ «/11؟ 
(؟) ابن عذارىء البيان المغرب , ١4-1178‏ 


54 حسين موس له 


الحوادث حتى مختق قتيلا أو هاربا أو معزولا » وإدريس العالى هذا سابععم ظ 
ويعرف بإدريس الثانى » وهو ابن يحبى العتلى وحفيد على الناصر لدين الله الذى 
ذكرناه » نأدى بنفسه فى 5 جمادى الثانية 0" ينابر ٠١6‏ فى مالقة , 
وم يلبث أن قام عليه ابن عمه تمد بن إدريس التأيد بن على الناصر لدين الله 
فى شعبان مع | فبرابر ١4‏ » قفر إلى سبتة لاجثاً إلى سوّاجات البرغواض » 
وكان من رجال بنى حمود هؤلاء يتول طم سيئة > وبرايات هذا هو الذى 
شين أيضا سقوت أو سكوت » وقد أصبيح هو الآخر أميراً من أعراء الطوائف» 
ولكن على سبتة » وكان له دور كير فى الفتنة إلى أن قضى عليه المرابطون . وأصله 
مارى 3 دخل فى قبيلة برغواطة » وهذا يعلل صلته بآل مود الإدريسيين » 
لأن دولة الأدارسة قامت على أ كتاف قبيلة غمارة كا يقول ان خلدون . 
لدينا هنا أن إدريس العالى هذا لأ إلى سواجات إلى مات سنة 444 
كا قلنا » ولا يستبعد أن يكون نفر من أولاده ظاوا فيها منصرفين إلى 
مطالب العيش بعيداً عن السياسة ومتاعبها . ولاشك أن حياتهم كانت قلقة 
غير آمُنة طللا عاش سواجات » ققد كان رجلا قاسيا أنانا » _ إدرس بن 
يحى الثانى اللقب اقلم بن إدرس الجودى الأول اللقب بلمتأيد فى سنة 
ل ؛ وإدريس هذا : اك بالثالث وهو ناسع من تلقب 
بالملافة من الأدارسة الجوديين وآخر 0 » وكان سواجات حريصا على أن 
إيعفى آثار هذا البيت حتى ستة الك له » وقد انفرد بالأمس فعلا ابتداء 
من سنة 1/498" ٠‏ وخلفه ابن له يسمى سواجات أو سقوت أيضا وتلقب يعن 
الدولة » وظل إلى أن قضى عليه امرابطون”؟ . وتحت سلطان هؤلاء فى سبتة 
ولد الشريف الإدرسى » فهو على هذا أبلاليق مغربى » ومن هنا كان مكانه 


: جم الأستاذ سيكو دى لوثينا أخبار أولئك الجوديين فى رسالة صغيرة عظيمة الفائدة‎ )١( 
01001 ,معدل 11 م‎ 5. 
زضق ابن عذارى 2 البيان الغرب 5 م/..؟‎ 
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بين أهل الجغرافية فى الأندلس » وسترى بعد قليل أنه درس فى الأندلس بعد 
أن درس ف المغرب » وأن تكوينه المغرانى استمرار للتقليد الأندلسى الذى نؤرخ له . 

ولا نعلم شيئاً عن الادريسى حتى سنة ٠١5١-1019/4٠١‏ » فقد كان 
فى ذلك العام فى آسية الصغرى كا تدل عليه إشارة له فى نزهة المشتاق » 
وكانت سنه إذ ذاك ل إذا صح أن تاريخ ميلاده سنة ةع - سبع عشرة 
سنة هحرية » وإننا لنتساءل هنا كيف كان فى آسية الصغرى فى هذه السن 
الباكرة ؟ إذا كان قد خرج من الغرب الأقصى لطلب العل أو الحج » أليس 
من النطق أن يكون قد ذهب إلى مصر والححاز والشام قبل أن يصل إلى 
آسية الصغرى ؟ أو هل يكون المركب الذى استقله قد أرمى به فى إحدى موانى 
آسية الصغرى » فر بناحية اضنه التى يقول إنه شبدها بنفسه سنة +٠١‏ ومن 
هناك توجه إلى بقية بلاد للشرق ؟ » وحتى لو استقام هذا الفرض الأخير» 
فإن معناه أنه بارح الغرب الأقصى وسنه ١١‏ أو 11 سنة هجرية » ولا يصح 
تبماً لهذا أن يكون قد درس دراسة واسعة فى المثرب الأقصى » ثم خرج إلى 
الشرق وحده للاسترادة من الملل » لأن العر الواسع لا يحصل فى هذه السن 
الباكرة » ولا بعقل خروج شاب صفير مثله إلى الشرق إلا إذا كان ذلك فى 
صحبة أبيه أو نفر من آله يا حدث للعذرى »© ونحن هنا أمام أحد أبن : 
اما أن قبل فرض كهذا أو نشك أصلا فى تاريخ مولده كا ذكره ميخائيل 
الغزيرى » ورا كان هذا المل الأخير أقرب إلى العقول . 

ويذهب سيزار دوبار وعبد الله كنون إلى أن الإدرسى أقام فى رحلته 
الشرقية هذه سنتين290 » أى أن سنه عند العودة كانت دون المشرين » وهذا 


)١(‏ عم ,1949 ,2017 ,كسلملم له ,قعقمة1 مه هأءغدمصهسمن) عه ومسمنسهن وم ,عع أطسططا عدمؤن 
70 موك 


وستثير إلى هذا البحث هكذا : ...عامتودمه© رتعاطسط 
عبد الله كنوت »ء الششريف الإدريسى » سلسلة ذكريات مشاهير رجال المغرب » رقم 4 » 
تطوان ء بدون تأر » ص ١١‏ 
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بض رأى ضعيف » فان الإدرسى قال عند عودته من المشرق أبياناً من 
الشعر نحملنا لستبعد عودته 2 هذه اسن 


إن عَيْيا على الشارق أن أر جم عنما إلى ذيول الغارب 
ومجيب يضيع فيبها غريب2 بعدما جاء فحكره بالثرائب 
ويقامى اللا خلال أناس قسموا بيهم هدايا السحائب 


فهذه شكوى لا تصدر عن شاب دون العشرين بعد ستتين قضاها فى 
الشرق » فاذا كان بريد أن يبلغ وهو بعد دون العشرين ؟ وأى غرائب هذه 
التى جاد بها ذهنه ولم يقدرها الناس ؟ هذه شكوى لا تصدر إلا عن رجل 
أقام فى الشرق فأطال الإقامة » ودرس وحصل الكثير وجاء ذهنه بالغرائب ثم 
لم يحد من الناس تقديراً » ولهذا كله فاننا مضطرون إلى القول - تمثياً مم 
النطق - إن إقامته فى الشرق طالت أ كثر من هاتين الستتين » وإنه عندما 
أخذ طريقه إلى لغرب يائساً من إدراك ثىء فى المشرق كان فوق سن العشرين 
بكثير » ربا كان يقارب الثلاثين » وهذا هو العقول بالنسبة للنضج الذى ستراه 
عليه بعد قليل . 

ثم إن اللإدريسى لم يطلب فى الشرق تلك العلوم التى كانت تفتيح لأحامها 
الأواب كالفته والمديث والغة » وإنما هو كان يطلب الحساب والندسة 
والجغرافية والفلك » فتلك هى العلوم التى « جاء فكره بالغرائب » فيها حا كا 
يتجل من مؤلفاته » وهذه «الغرائب » لم تكن تيبر الناس أو تمهد لهم طريقاً » 
إعا كانت هوايات » ولا شك أنتث الإدريسى كان يعرف ذلك » ومن ثم 
فإن شكواه غير مفهومة » اللهم إلا إذا كانت من النوع التقليدى الذى تعود 
أهل الغرب فى تلك المصور أن يقولوه بعد إقامة يسيرة فى المشرق » ونجد 
أمثلة من ذلك عند ابن سعيد امغربى والقرى » بل إن كثيراً من الأنداسيين 
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والغارية الذين وجدوا المكانة وسعة العيش فى المشرق قالوا مثل هذا الشعر على 
سبيل التقليد كا نجد عند أثير الدين أبى حيان الغرناطى . 

وليس من الواضح إن كان الإدريسى قد عاد من الشرق إلى وطنه سبتة أو 
ذهب إلى صقلية رأساً » وربما كان افتراض عودته إلى العدوة أقرب إلى المعقول 
لأن ذلك يفسح امال لامكان سياحته بالمغرب الأقصى وإلامه بأحواله ومعرفته 
جباته مر ناحية ثم زيارته للأندلس وإقامته فى قرطبة وتجوله فى بعض 
نواجى شبه الجزبرة» والأسان حقيةتان تدل عليهيا اشارات كثيرة فى جغرافيته » 
ولا يكن أن نفترض تحوله فى الشرق وزيارته للأندلس قبل ذهابه إلى الشرق» 
فإن ملاحظاته واشاراته التى ذكرناها ليست لشاب دون السابعة عشرة » بل 
فى ارجل ناضيج جيل التكوين واسع العم بعيد الملاحظة » وهنا أي بعد عودته 
من الشرق يكن القول إنه درس فى قرطبة » ققد كانت أحواها قد استقرت 
وعاد إلمبا شيء من روتقها فى ظل الرابطين » وإلى هذه الاقامة يمكن أن 
رجح ما نلاحظه فى كتابه من ميل للرابطين وامتداحه إياهم كنا أتيحت له 
فرصة ذلك » وإليها أيضاً يمكن أن ننسب نفوره من الموحدين وحملته علييم » 
فإن الرجل بعد أن أقام فى الأندلس ولمس اجتهاد المرابطين فى الدفاع عن الدين 
وحمابة الأندلس الإسلاني كره أولئك الذين قاموا علمهم وحاربوهم وقضوا على 
سلطائهم . هذا بالاضافة إلى أن الرابطين م الذين قضوا على سلطان سواجات 
فى سبتة وأراحوا آل إدريس منْهم » فى حين أن تمد بن توسرت مهدى الموحدين 
زعم لنفسة نسباً إدريسي ”© وهو أعس يتكره الأدارسة ولا يقرونه . 

من العدوة » والأرجح من سبتة »كا يذهب من ترجهوا للادريسى » استدعاه 
رجار الثانى ملك صقلية ليؤلف له كتابا فى المغرافية » وتلك هى الملقة غير 

)١(‏ كتاب الأنماب فى معرفة الأسماب » نصسر قطعاً منه لينى بروفتسال فى نفس الجلد الذى يضم 


أخبار المبدى ابن تومرت وابتداء دولة الوحدين لأبى بكر الصنهاجى اللمكنى بالبيدق » بارس 
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الواضمة حقًاً فى حياة الإدريسى » إذ كيف ع اللك النورمندى أن هناك فى 
لعْدوّةَ رجلا يسمى الإدريسى ماهساً فى المغرافية قادراً على تأليف كتاب جامع 
شامل فيها ؟ إلى ذلك الوقت ادلم يكن الإدريسى معروقاً بالجنرافية » ول يكن 
قد كتب فبها كتالا حتى يمكن القول بأن رجار اطلع عليه فاستدعاه » وليس 
فى مقدمة «تزهة الشتاق» ما ينهم منه أنه كتب إلى رجار يعرض عليه 
تألينف كتاب فى الخنرافية له » َكيف يكن تفسير هذا الاستدعاء ؟ إن 
الإدريسى رجل صر » ولو أنه كان قد طلب إلى رجار أن يعمل له كتابا فى 
الجغرافية لقال ذلك » وخاصة والّكتاب كله مهدى إليه . لابد أن يكون هناك 
طريق ما مهد للاتصال بين الرجلين » فعرف رجار أن الإدريسى جتراقى 
متضلع » وأنه فادر على أن يؤلف له الكتاب النى كان يحلم به » فبعث 
إستدعيه . 

وهناك نقطة أخرى تزيد السألة تعقيداً » فإنه يستنتج من كلام الإدريسى 
أنه بدأ تأليف كتابه سنة #مه م01١١‏ » فإذا افترضنا أنه وفد على صقلية 
قبل هذه السنة بقليل » سنة ٠مه/هم١1-"1١١‏ مثلا » وجدنا أن تلك السنة 
وما بعدها إلى سنة 1 توافق السنوات التى اشتدت فيها حملات رجار 
الثانى على افريقية وطرابلس » وفى ٠#ه/ه١١‏ بالذات استولى على جزيرة 
جرب » وفى مثل ذلك اللو الشحون بالعداوة بين الاك النصراتى والمسلمين 
بي أن يكون الإدريسى قد رغب فى خدمته أو سعى إليه » وستبعد أيض) 
أن يستدعى رجار الثانى عالَاً مسلا » كان فى نظره من أبناء لللوك » ليؤاف 
له كتابا فى الجغرافية » وربعا كان هذا حافراً لنا على القول بأن الإدريسى وفد 
على الجزيرة قبل ذلك » وأن وفود الإدريسى على رجار لاعمل معه كان أمرا 
متفقاً عليه من قبل » فى أيام لم تكن العداوة قد بلذنت فيها هذا البلغ بين رجار 
الثالى والسلمين . 


[] الجغرافية والمغرافيون فى الأندلس 5" 


وهناك رأى ذهب إليه ثَادُوئينّس ليفيى”"© يبدو معقولا ومقبولا لأول 
وهلة » ولكنه لا يثبت لمناقشة طويلا . وخلاصة رأيه أن اهتهام رجار الثانى 
0ه عمسف وه/؟ه1ذ) باستدعاء الإدرسى لم يكن سيبه علمه 
بالجغرافية » وإما بشخصه كرجل من بيت الأدارسة يمكن أن يكون مطالباً بعرش 
أو منافسا فيه » أى الانتفاع به فى تحقيق مآربه فى غَنو الأندلس والسيطرة على 
غرب البحر الأبيض التوسط . ويعلل ليفيى ذلك بأن مكانة الإدريسي 
كنرافى لم تكن قد تقررت بعد » بل إن أمره لم يكن قد اشتهر كرحالة 9 . 

ويعال ليفيى رأبه هذا بما يحكيه الصفدى من أن الإدريسى عندما وفد على 
صقلية لم يكن ينوى الاقامة الطويلة فيها » ولكن رجار رعّبه فى ذلك وقال له : 
«أنت من بيت الللافة » ومتى كنت بين للسامين تمل ملوكهم على قتلك » 
ومتى كنت عندى أمنت على نفسك 7؟ » 


والأساس التارتخى الذى يقوم عايه هذا الرأى ضميف » فإن رجار الثانى 
لم يكن يقكر فى عرو الأندلس أو سيادة حوض البحر الأبيض » إنما كان 
هدفه الأقصى توطيد مسكزه فى صقلية » لأن دولة النورمان فى صقلية كانت 
فرعا من دولهم التى أنثأها رويرت جتكارد فى جنوبى إبطاليا » ولم يكن 
لهذه الدولة من سند إلا أذن البابوية لأسحابها فى الاستيلاء على جنوبى إيطاليا 


100 مإعمومعو ,«ععموهغ! نوم نوكل ماتعامدى مد متضةءنمو3 عزهم1 ز ماماو ,تماعتسمعآ عدن‎ )١( 
بوسدسة 87 ,11 .ععوعن) ,1945 «معلهص! ,آ ععمععن) .موء” آمتمل1حله .+ 311 .2 موء فى أتعطهمه‎ 1945. 
وقد نشر ليفيى فى هذين اللدين نس جغرافية الادريسى لبولندا والأراضى الحاورة لها وترجلها‎ 
إلى البولونية مع تعليقات ضافية . وقد استءنت فى قراءة مقدمة الكتاب وتعليقات المؤلف على الترجة‎ 
. بزميل يولواق‎ 
: وقد أيد هذا الرأى مقبول أسمد العالم الهندى , انظ‎ . ١١ ص‎ ١ + , (؟) ليفى‎ 
5. بلقاطعه الل -له عمطعسطط طهنآ عم مذ معتممعفووع وستسيه ططونعه عم همه عتهداآ بلمسطط أصطودلة‎ 
]: <1] .م (1961 بللفظ بمعلئعآ) وه]-له وعضيط‎ 3. 


(©) الصفدى ء الوافى بالوفيات » نمسر التراجم الخاصة بصقلية ميكيلى أمارى فى الملكتبة 
الصقلية » لايسك ا86١1‏ ءص 8ه" 
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(أثوليَا وكلاننيا) وانتزاعه من أيدى البيزنطيين وإقامة دولة كالوليكية فيه » 
و تعترف الدولة البيزنطية باغتصامهم لهذا الخزء من ن أراضيها وفالت تعاديهم 
وتعمل على القضاء علييم » بل 0 عترف بهم أل الموهنشتاوفن الألمان » 
وكانو يدعون السيادة على ايطاليا كلها » وهذا ظلت دولهم فى جنوبى ايطاليا 
قاقة مهددة بعواصف المروب » حتى قضى عليها هنرى السادس امبراطور 
افروشارن سنة ١١94‏ (؟ذه ه.) وقضى تبعاً اذلك على دولهم فى صقلية 
لج 7 على هذه الإزيرة فى بارم فى نفس السنة . ولا كانت دولهم فى صقلية 
امتداداً لدولهم فى جنوبى إيطاليا » فقد أذنت الباوية كذلك لروبرت اجسكارد 
فى غزوها وانتزاعها من أيدى العرب » فندبء رويرت أخاه روجّر لاقيام ذلك » 
وبدأ الغو فى سنة ٠١5٠‏ (2ه4)» وم له الاستيلاء على الزترة سنة ٠١91‏ 
(28:) » وأعان نفسه ملكا على صقلية عقب ذلك بعد أن منمح العرب ضمانات 
وعهوداً . ويعد أن "وف روجر الأول سنة ١١١١‏ (946:م اه أبنه سيمون 
3 ابنه الثانى روجر الثانى الذى عرفه العرب باسم رُجَار أو -- نحت وصابة 
أمه أديليد » ثم بلغ اس ن الرشد وحم بئفسه اسنة ١1‏ (د.ه)ء ثم تمكن 

من أن يضم جنوب ايطاليا إلى ملكه ويصبح ملكا على دولة النورمان كلها 
فى إيطاليا وصقلية فى سنة ١١٠١‏ (5«ه ه.) وهنا اننبت اطاعه السياسية » 
واقتصر مَّه كله على اللفاظ على مابيده وتأمينه . 

أما حروبه مع بنى زيرى أحاب إفريقية (تونس) ققد كان هدفه منها 
تأمين دولته لا إضافة شىء من بلاد السامين إليها » ولم يتصد له بنو زيرى 
أسعاب إفريقية ولا قاوموه » لأن صقلية لم تكن جز من ولابنهم على إفريقية » 
فإن التفكير الدياسى الأكر الذى جرى عليه الفاطميون جعلهم ينصلون بين 
صقلية والقاعدة الاسلامية الوحيدة التى كان يمكن الدفاع عنها منها » وهى 
إفريقية » فكانت صقلية ولابة منفصلة تابعة للخليفة الفاطبى فى مصر وكذلك 
كانت طرابلس واجدابيه وصرت وما إليها » والفاطميوتف ثم الذين ولوا على 


[6] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس الام 
صقلية حسن بن على بن أبى المسين الكلابى » وكات الفاطميون عاجزين 
عن تأبيده » ولهذا فقد اضطرب الأمى عليه وساءت أحوال صقلية » وعندما أخذ 
التورمان فى غَنروها لم يحرك بنو زيرى ساكتاً إلا بعد فوات الفرصة » وكان همهم 
بعد ذلك أن يعيشوا فى سلام إلى جائب هذا المطر الجديد » وكل ما فمله 
الفاطميون للدفاع عن الجزيرة مكاتبات تعبر عن الاستتكار » كيذه المراسلة 
الى جرت بين العز الفاطمى ورجار الثانى عقب استيلاء هذا الأخير على جربة 
سنة ##ووس وسور (ووهمس.ءمه ه.) ؛ وتأميناً لصقلية من الفاطميين استولى 
رجار على مدينة طرابلس سنة ١١55‏ (+4ه ه.) والمهدية سنة 44١8#*(1ه‏ 
44ه) » ولكنه لم يفز إفريقية ولم يضم إقليم طرابلس إلى ملكه » إنما احتفظ 
بهذه المواقم » وأقام نيا انان لح ررد العامة 03 نرق ال الوعووق 
هذه المواقع كلها واستردوها لدولة الإإسلام سنة 51زاا زهءه 6 وف اثناء ذلك 
كله كان رجار مشغولا بصراع البيزنطيين والألمان » ثم مع البابوية » وقد مني 
فى كل من هذه الميادين سائر وهزالم اك 

ودولة هذه ظروفها لا يمكن القول بأن صاحبها كان يري بنظره إلى 
الأندلس وعنى فسه بنزوه أو أنه كان يسعى إلى السيطرة على حوض البحر 
الأبيض المتوسط . 

ولكن رأى ليفيى لاحي بفكرة أخرى قد تكون أقرب إلى النطق » فإن 
الدولة التى أقامها النورمان فى صقلية لم تكن نورمانية إلا بإلاسم والرياسة » أما 
العناصر التى قامت عليها قنّد كانت غير نورمانية فى الغالب » وى صقلية بالذات 
كانت تلك العناصر بيزنطية عربية » وقد حلل مؤرخون مثل شالاندورتف 
وفردينان لوت واس. ه. هاسكندز طبيعة هذه الدولة تحليلا دقيقاً لا بأس 


"5519 ابن الأثير » المكتبة الصقلية » ص‎ )١( 
. وقد أوجز ابن الأثير فى الصفحات التالية الظاروف الى استولى التورمان خلالهف! على صقلية‎ 
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من إبراد خلاصته هنا لأنه يلتق ضوء كاشفاً على طبيعة علاقاتهم بعرب صقلية 
وجنوب إيطاليا » ويوقفنا بالتالى على نوع الصلة التى قامت بين رجار الثانى 
والجغرافى العربى الأ كبر . 

وخلاصة آراء أولئك الباحثين أن روح المخامية التى أتت بالتورمان إلى 
ل فرقم بعد ذلك من هذه الناحية التى سميت بعد ذلك 
6 "ورمانديا (نورماندى) إلى 0 مكان » وأن خير من صور خلقهم هو معاصرم 
جُودْهرْوَا مالائيّرا » وهو يصورهم لنا كشعب ميزته الأولى هي المكر وإهال ما 
ورثوه عن أجدادهم طبع فى الحصول على ما هو أعظم منه » ويقول : كانوا دنا 
فى شوق إلى الكسب و«السيادة » ودأبهم تقليد غيرتم فى كل شىء » وقد 
جعوا فى خلتهم صفتين متناقضتين : السخاء والمشع » واستطاعوا أن يوكقُوا 
بين هذين التناقضين فى مهارة كبيرة . وكانوا إلى جانب ذلك شعبا ماهراً فى 
القلق مغرمين بدراسة البلاغة » حتى أن صبيائهم كانوا خطباء » وكانوا لا 
يضبطم ضابط إذا مركا على حريتهم » أما إذا أسكنب يد حازمة أذعنوا 
بالطاعة للقاثون » وهم بسبب واعهم بالتقاليد لم يبتكروا 7 » وقد أدى بهم 
هذا إلى امبطاع الزتجال. .وكلتك الصداقات واستخدام البرزين فى كل علم وفن » 

ن الغريب أن شعباً جمم هذه الصفات كلها وأدى للناس خدمات كبرى 
بسبب الولع ياصطناع ذوى 0 » قد زال من قيد الوجود كشعب © و1 تبق 
منه بقية خالصة فى مكان ما » ولقد اتخذ النورمان اللغة الفرنسية فى 39 
وبذلوا جبداً كبيراً فى نشرها خارج فرنا ( يريد فى انجلترا ) » وقبسوا من 
"ورمانديا أصول طراز خاص من العارة واجمهدوا فى الووض به وتنميته حتى أصبح 
طرازاً معاريا معروقاً مخصائصه فى تارجم ذلاك الفن يعرف بفن العارة التورمانية . 
وفها «نتصل بالنورمان فى صقلية يقرر أوائنك المؤرخون . نهم كانوا أسراء على 
بلد غريب عنهم » وأنهم كوا غرباء عن كل عناصر ١‏ لكان فيه » فقد 


[1] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس انلق 
وجدوا فى الزيرة شما مسيحياً يعكر اليونائية وخر مسفاً بعر العريية » 
وكانت العلاقات بين الشعيين تختاف من مكان لمكان فى المزيرة » ولكن 
السيادة كانت للسامين بوجه عام » وكان أولئك السامون طوائف شتى ما بين 
03 3 2 

عرب أصلاء ومغارية استعربوا وصقليين أسهوا » وإذا كان العرب الأصلاء أقلية 
فى جماعة السامين فى صقلية » مُكذلك كان النورمان الأصلاء أقلية فى الجاعة 
الى قادوها إلى الغزوات واستولوا بسواعدها على البلاد » فقد كان النورمان 
الأصلاء فى ذلك المشد قليلين جداً » وكان معظم كبار قادتهم وأمراء بحرم 
إيطاليين أو فرنسيين أو ألمان » وعندما استقروا فى صقلية لم يميزوا لهذا بين 
مسيحىئ ومسل من رعايام الجدد » فاءتمدوا على الناموين من الخانيين » فكان 
الكثير من نصحائهم وأهل بلاطم وقادمهم وأمراء حرم ونان ومسامين 2 وم 
يكن للدين سلطان كبير على نفوسهم » وإذا كانوا قد حاربوا المسامين فى المغرب 
فإن دافمهم إلى ذلك لم يكن الدين » بل الحافظة على اللك » وعتدما شاركوا 
فى الصليبيات كان المكر والحرص والطمع دوافمهم الأولى » ثم يأى الدين بعد 
ذلك » ولمذا فقد عاش معبم الناس فى صقلية فى مأمن من عصبيات الدين » 
وأصبح اللك الترمانى قاعدة التوازن بين للسيحية والإسلام فى الجزيرة » وقد 
خف عصب الدين عند اللرمان أ كثر وأكثر بعد أن اختلف رجار الثانى مع 
البابوية ووقم العداء بينه وبينها . وقد خسر المسامون سيادهم على الجمزيرة بعد 
: 2 ا 1 50 عِ 5 سام 

انزو الثرمانى » ولكنهم لم يخسروا الأرض والأموال والعقار » ولم يصدر عن 
أللك شىء يضير حريتهم الدينية » فدخلوا فى خدمة النظام الجديد دون مضاضة . 
وفى عام القرن الثانى عشر السيحى كانت صقلية شيئاً فريداً فى بابه وملءأ 
آنا لمن أرادوا العيش بعيداً عن عصبيات الدين التى عمت القرن كله . وما 
وقع من اضطهاد لاسامين فى بعض تواحى صقلية كان سيبه رجال الدين من 
اسار القت مكردق كل ارود «المللية لق أن كفا أن ربياه 


0 


لل حسين «ؤنس زدك] 


وسيبه كذلك خوف النورمان من المسامين من أهل الثمال الإفريق الذين لم 
ينسوا ضياع صقلية من أيديهم طوال القرن”© . 

هذه الامحات عن النورمان تعينتا على فهم طبيعة العلاقة بين الملك النورمائى 
والجغرانى العربى الذى دخل فى خدمته » وتضع هذه الخدمة فى إطارها الصحيح» 
وتغهمنا كيف استجاز الإدريسى - وهو شريف علوى - أن يعمل فى بلاط 
صقلية » فقد قصد باب مفتحاً على مصراعيه لأمثاله من الناببين » وكان إلى 
جانبه مسامون كثيرون يعملون فى البلاط النورمانى ويشاركون فى شئون القيادة 
والإدارة » وكانت الجزيرة عامة بالمسامين ومعالم الإسلام » وكان شعور 
الإدريسى أنه عالم يهدى المم إلى من يقدره . ورا كانت علوية الإدريسى وشرف 
محنده من أسباب إقبال رجار عليه » فإن وجود ذلك الشريف العلامة إلى 
حانيه 05 جاهه بين رعاياه من المسامين ويؤيد سلطانه فى أظارهم » ولاشك فى 
أن رجار استفاد سياسياً من ثناء الإدريسى عليه فى مقدمة كتابه ووصفه إياه 
« بلللك العظم المت بالله القتدر بقدرته» وليس بغريب أن يتناقل الناس 
شائعة إسلام رجار سر9© فإن الم الصقل الذى يقرأ هذا عن لسان رجل 
مثل الإدريسى لا مخطر بباله إلا أن الوصوف ملك مسلم ء وق اليك :ران 
ف دقع هذا الظن عن نفسه خوفا من تدعس رعاياه السيحيين » فاقبل على بناء 
الكنانس وشجم تنصر السامين والبهود فى أواخر أيامه » بل قتل قائده على 


: انظر عن النورمان فى صقلية‎ )١( 
8. بمملهم.آ ,رولءا3 ]ه وممندنطط ,ممصوعءظ .لق‎ 1891-1894. 
باتدم م3 بمعفائعة 35 اذ مهمه 7[ معل عناعةطءوه 6 بعاعقطء5 موه .1 .ىل‎ 1889 
8. كنمو ,1009-1094 وائءث3 غه عتلهة[ عت ملسعسعمه مك هستسروق عط ,مله مط‎ 7 
©. 13. عامه لا بعلا سموفدوظ روممنمذآ] «ععممس 1 هذ وهوس هل 166 ,كمتعامه1]‎ 5. 
ويضاف إلى هذه المراجع كتاب ميكيلى أمارى « تاررحٌ السامين فى صقلية » فهو العمدة فى ذلك‎ 
الباب » وستشير إليه أ كثر من مرة فها يلى من البحث . وليس آدينا فى العربية إلا كتاب الدكتور‎ 
. وهو كتاب جيد أفدنا منه كثيراً‎ ١505 إحسان عباس : «العرب فى صقلية» , القاهية سنة‎ 
. (؟) راجع إشارة ابن الأثيي إلى ذلك » ص 588 فى الكتبة الصقلية‎ 


[15] الجغرافية والجفرافيون فى الأندلس م 


البحر فيليب الملقب بالمهدوى » لأنه عندما استولى على ونه ترك تفراً من عُيّاد 
السادين وصالحهم مخرجون من المدينة بأهلهم دون أذى”© 

بقيت مسألة الطريق التى وصل بها الإدريسى إلى رجار الثالف ونوع 
الصلة التى قامت بينهيا » وقد استبعدنا فها سبق أن يكون الادرسى سعى 
بنفسه إلى الدخول فى خدمة رجار » أو أن يكون هذا قد سمع بعامه بالجغرافية 
فاستدعاه » ولم يبق إلا أن نبحث عن سبيل أخرى لهذا الاتصال » وليس 
أمامنا » وتحن لا تملك شيئًا ثابتاً » إلا أن نستخرج مما لدينا ما عساه أن 
بحل لنا هذه الشكلة . 


أدارسة صقلية 


ولا بد على أى حال أن رجار عرف من أعس الودريسى شيئاً قبل أن 
يدعوه للعمل معه » ووسيلة هذه المعرفة لا يمكن أن تكون كتابا فى المغرافية 
كتبه الشريف ووصل إلى يد رجار » فوقف منه على مكانه من العلم » وقد 
تبادر إلى ذهنى أن يكون الإدريسى قد كتب كتابه الختصر فى الخنرافية 
«أس اليج وروض الفرج» 7" قبل أن يكتب كتابه الكبير » ولكنى تبينت 
بعد دراسة نص هذا الكتاب أن ذلك الفرض مستبعد » فالكتاب موحز لنزهة 
المثتاق » والاشارات إلى هذا الأخير فيه كثيرة ؛ ولكن من الممكن أن يكون 
كتاب الادريسى فى النبات والأعشاب”" سابقاً على كتبه فى الجنرافية » ومن 
المكن أن يكون هذا هو الذى وصل إلى رجار ونببه إلى مكان الإدريسى من 
الم » ولا يمكن على أى حال ال قطم بهذا ء لأن أصل ذلك الكتاب ققيد » 
وما لدينا منه و يصعب معها نديد تاريخ تأليفه ولو على وجه التقريب . 


549 ابن الأثير » الكتبة الصقلية » ص‎ )١( 
. (؟) سنتتحدث عن هذا الكتاب فيا بعد‎ 


م حدين مؤنس اينما 

لم يبق إذن إلا أن تفترض أن يكون رجار قد عرف الشريف الإدريسى 
معرفة شخصية قبل أن يدعوه إلى العمل معه . وهذا الرأى يبدو مستبعداً أول 
وهلة » ولكئنا إذا درسنا تاريخ السامين فى صقلية خلال العصر الذى عاش 
الادرسى فيه رأينا شماعاً من الضوء يمكن أن ينير لنا جوائب هذه المّكلة 
بعض الثىء » بل يضع يدنا على حقيقة هامة <ديرة بعنابة اللمهتمين بدراسات 
صقلية الاسلامية » وهى وجود بيت إدريسى حمودى فها » كان له سلطان 
كبير ودور واسم فى تاريخها من النصف الثانى للقرن الخامس المجرى إلى 
أواخر القرن السادس . 

وأول ما تسمع هذا" اليتق أخباز, عزود التووماق” المتقلئة + تمتلماً 
وضل هذا الغزو إلى وسط اللزيرة وبدأ الصراج حول حرجنت عاموعمة 
وصور يانه فمصةءونوهدمن وما حولما من الأرامى كان صاحب الأمس هناك 
الذى تولى أس الدفاع رجلا يسمى أنا القاسم بن حمود » وكان ذلك سنة 
ا ١٠‏ 8 

ومن أسف أن مؤرخينا لم يذكروا شيئاً عن الدور الذى قام به بنو حمود 
هؤلاء فى الدفاع عن ناحيتهم » ولكن ابن الأثير يذكر أن المسامين قاوموا 
مقاومة عنيفة فى الوضعين » قال : «ولم يبق للفرتم مانم » فاستولوا على 
الجزرة » و يشت بين أبديهم غير قصريانة وحِرجنت 5 خصرها الفرتج » 
وظيقوا عل السانيق: عيبا + .قضاق الأمى .عق "أعلييا” حتى أكلوا اميتة » وم 
يبق عندم ما يأكلونه » فأما أهل جرجنت فساموها إلى الفرتم » وبقيت 
قصريانة بعدها ثلاث سنين » فلا اشتد الأم علييم أذعنوا إلى التسليم » 
فتسلها الفرئج لعنهم الله سنة يمع ...606 ٠و‏ يذكر ابن الأثير شيئاً عن 
قائد هذه المقاومة فى تلك الناحية » م جودفروا مالاتيرًا مؤر الغزو 


)١(‏ ابن الأثير : الكامل ؛ الأجزاء الخاصة بصقلية » المكتبة الصقلية » ص 9/8؟ 


11] الجغرافية والجغرافيون فى الأنداس يفف 


التورماف لمقلية”؟ ذكر أن اسمه عسصددكن » وقد رده ميكيل أمارى إلى أصله وهو 
و2 » والراد به به أبو القاسم بن حمود من سلائل بنى حمود الأدارسة 0 
واسم هذا البيبت مذكور فى تاريخ صقلية من ذلك الحين وبعده مدة قرن من 
لزمان على الأقل » وقد ورد فى النصوص اللاتينية تحت هذه الصورة وصور 
أخر: ى مقارية : وتحصداط 5 11 

وقد ذكر أمارى أن منشىء هذا الببت الجودى الصقلى لابد قد بارح 
وطنه فى المثرب أو الأندلس بعد ضياع أمى بنى حمود فى منتصف القرن 
الخامس المجرى كا ذكر ابن حزم . وليس هناك ما ينم قبول هذا الرأى » 
فنى ذلاك الحين كان المرابطون قد ثبتوا أقدامهم فى جنوب المغرب الأقصى 
وتطلعوا للامتداد شمالا » فى سنة ٠‏ نمت بيعة أبى بكر بن عمر 
اللاتونى على جنوبى الغرب الأقصى حتى وادى درعة » وفى سنة 559 ه5١٠‏ 
١٠١.‏ كانوا قد تمكنوا من الأراضى الممتدة ثمالا إلى مجرى مهبر نانسفت » 
وضاقت بهم أنمات وَريكة » فبدئ' فى بناء مرأكش فى رجب من تلك 
السنة » وفى أواخر سنة ذا تقدم بوسف بن تاشفين ابن عم الأمير 
أبى بكر بن عير شملا حتى وصل وادى ملوية » وى ربيع الأول سنة 455 
فبرائر ٠١#‏ تنازل أبو 1 بن عمر عن الإمارة ليوسف بن ناشفين » وانفرد 
هذا بالملك » وبدأ التوسع السريم إلى الثمال » فاستولى المرابطون على فاس 
سنة ة 4/50" ٠‏ »© وف السنة 5 استولوا على تاسان » ودخل شمال المغرب 
الأقمى كله فى حم المرابعلين9© 


)١ )‏ حمومأه8 ,ععما ه عنتلعه1 عموعم 0:0 عسونعء 1[هن) برعفائء31 عل عنمنعودو هآ يمع نامالا .6 
.5 .مه ,17 .5ذآ ,1865 
ه64 .5 آ[آ[بعفاءة3 نل فسعساسسساة ,تعمس 
(5) ابن عذارى » البيان المغرب » الجزء الثالك الخاص بالمرابطين والموحدين » قطعة مئه نقمرها 
أمبروزبو أويق مبراندا فى غلة .1 .عمط 1961 ,آآ يعفسسه1 دفؤمه27 ص 45 وما يلها . 


يي حسين مؤئس ]ا 


وفى هذه الظروف لم يعد للباقين من بنى إدريس أمل فى السلطان » 
فانزوى من استطاع الانزواء منهم فى ناحيته » وفر مَن فرّ . ولاشك أن 
أبا القاسم بن حمود هذا انتقل إلى صقلية فى هذه الفترة مع نفر من أبناء 
أولنك الأدارسة » وسنرى فيا بعد أن أباه كان يسمى علياً » وقد منت فى 
الشجرة الإدريسية عمن يسمى علياً فى هذه الفترة » فر أجد إلا اثنين : على 
ابن إدريس التأيد بن على الناصر » وعلى بن تمد حفيد إدريس التأيد » ومن 
الراجح أن أبا القادم بن حمود الصقلى ابن لأحد هذين » ونستطيع القول 
إنه وصل إلى رياسة ناحية جرجنت وقصريانة بعد سنة ٠١58/451١‏ بقليل » 
ققد ذكر ابن الأثير أنهها كانتا من سنة 4007 مم مم١٠‏ فى طاعة القائد 
عل مق تقية الغروف: :بالق الحكاين. 2 وأن. .ابن اللوايق .هذا عسل سنة 6 
٠١55-10‏ أو بعدها بقليل » وحاول أبوب 1 كيم بن العز الزيرى أن 
يسيطر على الناحية فلم يستطع » فترك صقلية هو وأخوه عل سنة 0 ٠‏ 
« وبي جماعة من أعيان صقلية والأسطولية ٠»‏ ول يبق لفرت ممائم ...276 
قلا بد أن أيا 2 بن على بن حمود “ولى قيادة هذه الناحية ورياسها فى ذلك 
المين » أى قبل أن بزحف الغزو النورمانى إلمبا بقرابة 14 سنة . ولابد أنه 
هو الذى قاد الدفاع عن جرجنت وقصريانة على النحو الذى رويناه ععرن 
ابن الأثير . 

وتذهب الراجع اللاتينية والنورمانية التى رجع إلمها أمارى فى تتبع أخبار 
استيلاء النورمان 0 صقلية » إلى أن ام بن مود هذا بعد أن أسم قصريانة 
إلى رجار الأول اعتنق النصرانية مع أهله أجمعين » وخاف على نفسه بعد ذلك 
من مسفى البلد » فطلب ا أن ينقله إلى بلد مر بلاده فى شبه 
الجزيرة الإيطالية » فنقله إلى بلدة ميلاطو 31116:0 فى وولية هنادمة وهناك 


)١(‏ ابن الأثير المكتية الصقلية » ص ولا" 


] الجغرافية والمغرافيون فى الأندلس لكف 
ظل حتى مات”" وهذا قول ظاهى الاختلاق » فإن بنى القاسم بن حمود 
ظوا بعد ذلك أسصماب جرجنت وقصريانة تحت سلطان التورمان » وكان لم 
دور كير فى شئون الجزيرة إلى أ كثر من قرن من الزمان بعد ذلك » ثم 
إن ابن جبير الرحالة لتى رئيساً من رؤّساء هذا البيت بعد ذلك بقرن من 
الزمان » فى ذى قعدة سنة | مارس هذا ووصنه بالجلالة واتساع الجاه » 
ثم قال : «ومن عِظم هذا الرجل الجودى الذكور فى تفوس النصارى » 
أبادمم له ا أنهم يزعمون أنه لو تنصر لما بق فى الجيزيرة مسلم إلا وفمل فعله » 
اتباعاً له واقتداك به » تكفل اله بعصمته جميعهم » ونجاهم مما هم فيه بفضله 
وكرمه . .. 26" فكيف يقال بعد هذا أن جده قل تنصر هو وأهله يما 
من مائة اسنة ؟ 

وقد تتبعنا تاريخ أولئك الجوديين الأدارسة الصقليين فى بحث آخر » 
وخلاصة ما قلناه هناك أن أب القاسم بن على بن مود هذا عاش فى أمان مع 
رجار الأول » فتد تركه هذا على ضياعه وأحواله وقيادته لمرجنت وقصريانة » 
ويبدو أنه ثوفى أواخر 2 رجار الأول أو بعده بقليل » قد توفى رجار سنة 
خا وخلفه ابنه سيمون لفترة قصيرة » ثم مات سيمون سنة ١١١9/9‏ 
وتولت الأعس اللكة أديليد 4#نداهفى وصية على أخيه الأصغر رجار » وفى سنة 
11 بلغ هذا سن الرشد وثولى العرش ا رجار الثالى » وهو صاحب 
الإدريسى ؛ وقد حم ٠‏ سنة إذ توفى سنة 509ه-م4ه/1148 . وى هذه 
الفترة ظور أعس فقيه صقلية الأكير عمد بن أبى عمد بن ظفر (لادعسماده/ 
6٠ل‏ إلا١١)‏ »2 وقد نش فى ظل أبى القاسم بن على بن 0 أبنه 
أبى عبد الله عمد بن أبى القاسم بن على بن حمود » وإلى هذا الأخير أهدى 


دلق .1175-6 ,آآآ رمغأءة3 غك نسمساسسساطة رنتمسطظ 
(؟) رحلة ابن جبير » بتحقيق الدكتور حسين نصار » القاهية ١988‏ »ص 99م 


56 حسين مؤنس [؛؟] 
طائفة من أحسن كتبه مثل « أساليب الغابة فى أحكام الآية » و« سلوان الطاع 
فى عدوان الأتباع » » وكان تأليفه لهذا الكتاب الأخير سنة 1169884 2 
ولابد أنه أل له الكنب الأخرى قبل ذلك بستوات + ومن الظنون أن كتاب 
« أساليب الغاية » أَلّف سنة ومه/ ١115-1144‏ » وكان أنو عبد الله حمد 
ابن أبى القاسم بن حمود إذ ذاك من كيار رجال الدولة النرمانية ومدبرى الأ 
فيها » فلابد أن يكون قد خلف أباه ومكّن لنفسه الأمى قبل ذلك التاري . 
وكان أنو عبد الله محمد بن أبى القاسم هذا رحلا كرعا مدّحا » يفد عليه 
الشعراء من المشرق والغرب وعدحونه ويصلهم بالصلات السنية » ويُقدّمهم إلى 
رجار الثانى فيمدحونه » ومثال ذلك عبد الرحمن بن رمضان الشاعى المعروف 
بالقامى » وعبد الرحمن بن عمد بن عمر البُتَيْى الصقلى » وأنو حفص عير 
ابن حسن التحوى الصقل وغيرمم ع ادوج عاد اليزق أو عد إل عدن 
حامد الأصنهانى أطرافاً من أشعارم فى الخريدة » بل بلغ من كثرة شعرمم 
أن العاد سُْ ذكرو ينهم وقال : « واقتصرت منها على هذه النغبة مع الظماً 
إليها » فا أوئر إثيات مدي الكفرء تجل الله بهم إلى أَلْفْح ناره المسعرة 06©. 

وهذه السنوات التى نتحدث عنها هى التى ذهب الشريف الإدريسى فهها 
إلى الشرق وعاد إلى الغرب والأندلس » فبل نستبعد أن يكون قد ممم بذكر 
هؤلاء الجوديين الذين اننشر ذكرم فى الشرق وخف الشعراء إلميم دحوم 
ويلتمسوا نداهم ؟ لقد كانت صقلية محطا فى طريق البحر من الغرب والأنداس 
إلى الشرق ٠»‏ وكان كثير من السامين ينزلون بها فى رحلتهم ويقضون الأسابيم 
والشهور » ومعظم من زا من ذوى الثأن مهم قصدوا أولتك الجوديين 
أو قصدم هؤلاء للاجماع مهم » "ا حدث لأبى بكر المروى والرحالة ابن جبير 


)١(‏ الخريدة للعاد , المكتبة الصقلية » ص 88م 


[0] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس لح 


من بعده » فهل يمكن أن يكون ذكرم قد غاب عن الإدرينى » وهو حمودى 
مثلهم » بل منسوب إلى البيت الذى خرجوا منه ؟ ثم إن الإدريسى كان إذ 
زاك شابا ذ كا حصل من العم بالطب والجترافية شيئاً كثيراً » ولابد قد بلغه 
أن رجار صاحب صقلية معنى بهذين العلمين متطلب لأصابهما ؛ وقد خرج 
5 الشرق يتّكو قلة التقدير فى أبيات مأثورة عنه سبق أن ذكرناها » ولم 
تكن الأحوال فى الغرب والأندلس مواتية ولا آمَنة كل الأمن لرجل مثله 
سليل بيت كان له شأن وسلطان » فأى شىء أقرب إلى المنطق من أن يكون 
قد عرج على صقلية وعرف أبا عبد الله عمد بن أبى القاسم بن حمود » ووقف 
هذا على ما عنده مه ن العم بالمغرافية والطب » ققدمه إلى رجار الثانى أو ' 
نحدث إليه فى غأنه » تأجحب به رحار ووجد فيه طلبته » فسأله أن يقم عنذه 
ويعمل معه ؟ هنا أَحّْبٍ - مكان العبارة الى يقول الصفدى إن رجار 
قلها للادريى مُرَكَيَاً له فى القام عنده : «أنت من بيت الملافة » ومتى 
كنت بين السادين عمل ملوكهم على قتلك » ومتى كنت عندى أمنت على 
نفك 22 » فهذه مناسبة الترغيب » ولا معنى لا إذا كان الإدريسى قد وقد 
واستقر بالفمل وبدأ يعمل » وهى فى نفس الوقت تصور حال أبى عبد الله 
تمد بن أبى اكام اين حمود » فقّد كان هو وآله بالفعل آمنين فى ذلك 
اركن بعيداً عن منافسات السلطان . 

على أساس من هذا الفرض ستطيع أن نفسر ما يلى من أدوار حياة 


الإدريسى ؛ ققد عرف الأن أن أمامه فرصة للعمل ونحقيق أحلامه كل 
أمله الأقمى أن لسازيد من عامه ون جد وسيلة لإثبات ما عنده فى 


حكتب واذاعته فى الناس » ولهذا فتد مضى إلى الغرب ليستكل عاءه به 
وليتأهب للاستقرار المبالى فى صقلية » ومن المغرب ذهب إلى الأندلس يدرس 


() صلاح الدين بن ليل الصفدى ء الوافى بالوفيات » المكترة الصقلية » س 188 


نك حسين مؤنس اليهةا 
فيه بعض الوقت وبيرى ما يمكنه رؤيته من تواحيه بنفسه » ثم عاد إلى صقلية 
بعد ذلك ليشرع فى عمله العم حوالى سنة عمه/ ١١9-11‏ » حقيقة أن 
الإدرسى لا يشير إلى شىء من ذلك فى مقدمة كتابه » ولكننا سنرى أن 
هذه المقدمة كلها موضع نظر » 3 إن الادرسى كان رحلا شديد التحفظ » 
لا يعر إلا بمقدار » وهذا واضعح من كتابه » وربما يكون هذا من الأسباب 
التى رغبت رجار فيه وحملته على |كرامه وتقديره . 

وإذا نحن قرأنا فقرة «الوافى بالوفيات» الى تتحدث عرىن. الادرسى 
لاحظنا أنها يكن أن تؤيد هذا ال(أى » وجدير بلملاحظة أن الصفدئ م 
مختص بها الادريسى بل «رَجَّار ملك الفرتم صاحب صقلية» ( وهكذا ضبط 
اسم رجار ) » فهى تقول إنه هو الذى « استقدم الشريف الإدريسى صاحب 
كتاب نزهة المشتاق فى اختراق الأفاق من العدوة إليه ليضع له شيعا فى شكل 
صورة العال ...»© وبعد أن يفصل 5 صنع الادرسى هذه الصورة لك 
الكافأة العظيمة التى كانأه بها ء ثم تأنى العبارة التى قالها رجار للادريسى 
مرغي إياه فى القام عنده ( وقد ذكرناها قبلا) ثم يلى ذلك ذكر خير تأليف 
الكتاب 22 , أى أن هناك مرحلتين اعمل الادرسى فى صقلية يفصل بينبها 
ترغيب رجار له على الاقامة عنده . وهذا النسق يمكن تفسيره ا قلنا على أن 
الإدريسى عرف رجار أولا وأطلعه على ما يكن عمله اعمل صورة مجسمة 
للأرض » فكان هذا حافرا له على ترغيبه فى البقاء عنده » فوافق الادريسى » 
وبادر بأكال رحلته إلى الغرب » حيث قضى ماكان بسبيله أولا واستكل ما 
أراد من دراسة جترافية امغرب » ثم ذهب إلى الأندلس للدراسة والثاهدة » 
وعاد بعد ذلك إلى صقلية وبدأ العمل مع رجار . 


زفق أورد هذه الفقرة أمارى فى المكتبة الصقلية ؛ ص 1ه لمرهه 


] الجغرافية والمغرافيون فى الأندلس نكف 


أما الفترة الت أورها العاد الأصفهانى فى الطلريدة فلا يمكن التعويل عليبا» 
فقد خلط النسّاخ بين مادتين من موادها » فوردت هكذا : « تحمد بن حمد 
يعرف بابن الثيرى القرطى » معظم ما يذكره ابن بشْرون فى الختار من 
الأندلسيين روابة عنه » ويذكر أنه لقيه فى مدينة صقلية » وقد صنف لمتملّكها 
رجار الافرنجى فى مسالك الأرض ومالكها كتابا كبيراً سماه نزهة المشتاق . .4290 
وواضح أن الكلام يدور أولا على أديب راوية أخذ ابن بشرون عنه معظم 
ما أورده فى كتابه « اختار فى النظم والنثر لأفاضل أهل العصر» من شعر 
الصقليين ونثرم » ثم يتصل الكلام عن الإدرسى » والأول قطنا ليس هو 
الادريسى » ومن الغريب أن نقراً كبيراً من الباحثين ل يتنبهوا إلى ذلك » 
فذهبوا إلى أن الادريسى كان يلقب أيضاً بابن الثيرى وبالقرطى » وليس 
هذا بصحيح . 

أما بقية الإشارات الخاصة بالادريسى » وى لا تخرج عن سطور أوردها 
ابن أبى أصيبعة فى طبقات الأطباء”؟؟ وابن خلدون فى العير" وحاجى خليفة 
فى «كثف الظنون © » . فلا تكاد تضيف إلى عاءنا بحياة الادريسى شيئاً ذا 
بال » ويهمنا أن نلاحظ هنا أن ابن أبى أصيبعة لا يذكره باسم الادريسى بل 

4511-31٠١ الحريدة لاعياد الأصفهاتى ء قطعة نعمرها أمارى فى الكتبة الصقلية » س‎ )١( 
وكل الذين انتفعوا بهذه القطعة اعتمدوا على هذه الصورة الى نصسرها بها أمارى » ويلاحظ أن ترجة‎ 


عمد بن عمد المعروف بابن الثيرى ترد فى آخر صفحة تنتهى بعبارة «مدينة صقلية» ثم يبدأ الكلام أول 
صفحة أخرى : « وقد صنف اتملّكها رجار . . . » ومعنى هذا أن هناك ورقة أو أكثر ساقطة من 
مخطوط الهريدة الذى اعتمد عليه أمارى . ولم يتنبه أحد إلى ذلك » وقد راجعت هذه الفقرة فى نسخة 
الخريدة اللصورة عن مخطوطة باريس رقم ١81٠‏ ( ورقة ٠0‏ ) فوجدت فيها نفس الخطأ . 

(؟) انظر القطعة الى نعيرها من « عيون الأطباء» تور الدين عبد القادر والحكيم هنرى جاهيه 
وهى الباب الثالث عشير فى أطياء إفريقية والأنداس . المزائر سنة 13804 ء ص اه وترجتها إلى 
الفرنسية ص * ه والتعليق على ذلك ص ١5٠‏ و9١1١‏ 

(©) ف المكتبة الأندلسية » ص 488 

(1) نفس المرجع » ص احا 


1" حسين مؤنس [1] 


باسى : أبى عبد الله جمد بن حمد بن عبد الله بن إدريس المسنى ء؛ ولا يشير 
إلى ما كتب فى المغرافية » وإنما يذكر كتابه عن الأدوية الفردة . 

ولا نرف كيف ابت حياة الإدريسى أو أين مات فان آآخر خبر ورد 
فها ذكرناه من الراجع هو ما يقوله ابن بشرون من أنه لفيه فى بلرم » وقد 
سبق أن شككنا فى أن الراد بهذا هو الادريسى بل تمد بن عمد الثيرى 
القرطى . ولكن إشارة يسيرة أوردها المسن بن الوزان المعروف باسم ليون 
الإفريق تقول إن الإدرسى "وى فى صقلية سنة ده امور 1 
وهو تاريخ غير معقول » لأن الإدرسى ولد سنة سة؛ ء ولذا فقد صوبه 
البارون دى سلان”" إلى ]هلا لأن اخلط بين 1ه وده 
قريب فى العربية وأى لغة لاتينية . وهذا هو التاريخ الممتد عند عامة المؤرخين 
إلى اليوم . 

ولكن هناك رأيا آخر فى تاريخ وفاة.الجغراق الكبير لا بأس من عرضه 
هنا » فقد ذكر الماد الأصفهانى فى «اللريدة» فى سياق « محاسن جماعة من 
شعراء الغرب الأدنى والقيروان وافريقية » تقلا عن ابن بشرون أن يحى بن 
التيفاثى القفصى « انتقل إلى قابس » وسكن بها ومدح بنى هلال » ققتله 
الأفرتج بصقلية بعد سنة 060 بعد فتكهم بالمسلمين”” » وتناول أمارى هذه 
العبارة بالتحقيق الدقيق المعبود فيه » ققال إن استرجاع الوحدين المهدية كان 
له وقم شديد على غَليلم الأول الذى خلف رجار الثانى على صقلية وأهل بلاطه 
فقد غضب املك على نفر من الاشراف وأهمهم بانخداع والغش والنباون فى 
الحرب مما أدى إلى استيلاء المسابين على ذلك العقل » وبادر وزيره ماجون 
بتجريد مسلى بارم من كل سلاح غوف من اتقاضهم » ثم وقعت فتنة 


دلق انظى : 1 به 11,664[ ف .مه ,تعمسة .11 
(؟) الكتة المقلية ص وه 


4 الجغرافية والمئرافيون فى الأنداس ا 
شديدة من جانب نفر من النبلاء والفرسات » وهجموا على القصر ومهبوا 
الذخائر التى كان رجار الثانى قد ادخرها (ة مارس ١١5١‏ /ربيع الأول مه ) » 
ثم قام التصارى فى 1 م على امسابين » فتحصن هؤلاء ف حي السمى كازارا 
مسد وكان أغنى أحياء بارم وكان بقع فى غربها » وأغلقوا أبوابه واستعدوا 
للدفاع 0-1 ن أنقسهم 3 ولكنهم كانوا بغير سلاح 4 فتمكن التصارى المهاجمون من 
الام المي عليهم 0 وأنزلوا ف مذحة قاسية هلك فمبا عدد 8 مهم من 
ينهم الشاعى بحى التيفاشى وكان شاعياً وَسَلَا أصله من كَفْصَّه + وقد 37 
عبد الؤمن بن علٌ عند وصوله إلى بإده » ثم مغى إلى صقلية يلتمس شي 
من رفد آل حود كا كان الكثيرون من شعراء إفريقية يفعلون » ووفد ١‏ 
بارم حيث وافاه بها حتفه » وقد أضاف أمارى إلى ذلك أنه يظن أن الإدرسى 
كان فى بلرم إذ ذاك ء» ققد كان متصلا ببلاط غليالم الأول » وعمل له نسخة 
موسعة من انزهة المثتاق لم تصل إلينا » والغالب أن المراد بهذه النسخة اموسعة 
56 الل "ل كه 0 60 
ب « روص الانس ورهه النفس» الذى ذكره ابن سرون 

ولا تعرف أبن ذهب الإدرسى بعك مبارحته بلرم 4 والغالب أنه مات 
فى صقلية بعد ذلك بقليل » مما يرجح ما ذهب إليه الحسن الوزان من القول 
بوفاته سنة 5م154١‏ » وليس لدينا ما يدل على أنه عاد إلى الغرب أو ذهب 
إلى أى بلد إسلاى آخر بعد ذلك . 

أما عن حياة الإدرسى فى صقلية فلدينا إشارة طيبة أوردها الصفدى فى 
«الوافى بالوفيات » ء ولا نعم من أبن استق المعلومات التى أوردها فيها » ويغلب 
على الظن أنها ترجع إلى كتاب ابن بشرون » ومن أسف أن هذا الكتاب 
قد ضاع » وقد 00 | أن ما تقله العاد الأصفهانى عن ذلك الكتاب خاصاً 
بالإدرسى مضطرب مختلط بترجهة أخرى » وقد سقطت من الغخطوط ورقة 1 


)١(‏ أمارى ء تاريخ مسامى صقلية » ج * ص 485 والحوامش 


كك حسين مؤس لديا 


أكث لابد أنباكانت غم أول ترجمة الإدريسى » وريما كانت هناك التنصيلات 
التى «وردها الصفدى فى كتابه : 

واستناداً إلى ما ذكرناه عن زيار الإدريسى لصقلية وتعدّفه برجار النا 
فى الأولى منهها » ثم استقراره فيها وشروعه فى العمل فى الثانية 0 
اعياداً أ على كلام الصفدى - أن رجار «أكرم نزله ولغ فى تعظيمه » 
ويسر له طريق العمل » وبدأ الادرسى بعمل صورة الأرض على الفضة » 
نما فرغ منها كافأه مكاذأة سنية » وأ عليه فى الاستمرار فى العملى معه 
فاستحاب « ورتب له - الك سر كنابة لا تكون إلا لباوك . وكان بى* 
إليه راكياً بشلة » فإذا صار عنده ص عن محجلسه )» فيأتى فيحلسان 0 
أى أن الادريسى ١‏ يكن جرد عام مخدم 7 سمه » بل كان صديقاً له 
0 ديه » محاسان مما ويتحدثان فى طريقة العمل ويتشاوران فيا يعرض للا 

من الشاكل » وهذه الصورة معقوله » فإن رجار الثانى كان شديد الاههام 
3 العلوم التى برع فبها الإدريسى وم المغرافية والطب والنبات والمساب 
والفلك » لا يكاد إسمع بأحد الظاعسرين فبها إلا عنى به وشجعه على العمل 
شأنه فى ذلك شأن معظم ملوك النورمان كا رأينا » وقد وجد عند الإدريسى 
فوق ما يطلب من هذه العلوم كلها » فزاد قدره عنده وأس إليه » واتصات 
بين الرجلين صداقة كانت كرتها هذه الكتب الجليلة التى خلفها الإدرسى . 

ول تتغير حال الادريسنى بعد وفاة رجار الثانى وجي" غليالم الأول » ولكن 
أحوال الدولة النورمانية نفسها تغيرت » فقد اشتد التنافى على السلطان بين 
معاوتى الك وخرج الأمس عن بده » واشتد التزاع بين اثنين من مستشاريه ما 
اصطفان وماتيو » وكان بيت بنى حمود ‏ والعرب تبعاً الك جين سمرم 
الأول وأنصار الثنى » فاجنهد اصطفان فى التأليب على العرب متعللا بأن 


)١‏ الصفدىء الوافى بالوفيات » اللمكشة الصقلة , ص مهد 
0 بالوفيا أ ليه ء ص 
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الوحدين » وقد أصبحوا سادة الغرب كله واستعادوا ما كان بيد النورمان من 
موانيه مثل المهدبية وصفاقس وطرابلس » يتأهبون لاستعادة صقلية مستعينين 
من فيها من المسامين » فكان من نتائج ذلك قيام النصارى على السامين فى 
يرم كا ذكرناه ومبارحة الادريسى هذا البلى » ولهذا فإننا نستطيع القول بأن 
السنوات الأخيرة من حياة الادرسى لم تكن سعيدة ولا هادثة » نم إنه استمر 
بعمل وأنجر كتاب « بهجة الأنس » ولكن العمل نفسه كان عسيراً فى الظطروف 
التى ذكرناها » خاصة وقد غضب غليالم الأول على القاسى بن أبى عبد الله مد 
ان محمد بن أبى القامم بن مود واستصق أملاكه وأبعده » وصيره فى المالة 
التى وجده عليها ابن جبير . 


منهج الإدريسى وطريقته فى العمل 


يدل الادرسى فى «تزهة الثماق» على عم واسع بالجغرافية والفلك 
والحساب والتاريخ » وتدل التقول الباقية لدينا من كتابه عن « الأدوية المفردة » 
على عل واسع بالأدوية والأعثاب » فد كان هذا الكتاب من لمر اجع ار نبسية 
فى هذا الباب » حتى لقد تقل عنه ابن البيطار مائة مرة”؟ . أى أنه كان 
متمكنا تماماً من المامين الإزين أثرت عنه فببها كتب » وشهرته كنباق لا تقل 
عن شهرته كترافى » حتى أن ابن أبى أصيبعة ذكره حكبباتق فقط » دون 
إشارة إلى نواليفه فى الجغرافية . 1 

وقد أورد الادريسى فى فاتحة نزهة المشتاق طائفة من الكتب الجغرافية التى 
اعتمد عليها » كت نفر من الباحثين أن هذه 1 مراجعه » وعددها عشرة 


» انظر تعليق عبد القادر نور الدين وهنرى جاهيه على نص ابن ألى أصيبعة واترجته الفرسية‎ )١( 
وقد ذكرا فى ذلك النص أن وفاة الادريسى كانت سنة‎ . 35١-530 الصدر الذى ذكرناه » ص‎ 
. »؛ وهكذا أيضاً تال لكليرك‎ 5 


لك حسين مؤنس 03 


مى : « كتاب العجائب لاسعودى » وكتاب أبى نصر سعيد الميحانى وكتاب 
أبي القادم عبيد الله بن خرداذبة » وكتاب أحمد بن عمر المذرى » وكتاب 
أبى القامم تمد الموقلى البندادى ؛ وسكتاب جاناخ بن خاقان الكياق , 
وكتاب موسى بن ابي القردى » وكتاب أحمد بن يعقوب العروف باليعقوبى» 
وكتاب اسحق بن المسن النجم » وكتاب قدامة البصرى » وكتاب بطابيوس 
الأقاودى » وكتاب أرُسيُوس الانظااق #ازد.وتعائية مق هذه الكتدن مرو ليا 
تكتاب المجائب لأبى الحسن على بن المسين السمودى (توق 46م أو دوم| 
) هو أخبار الزمان وتجائب البلدان ويسمى أيضا « لجان فى مختصر أخبار 
الزمان»”'© وهو من أمم كتب المسعودى المغرافية الناريخية » وكتاب أبى نصر 
سعيد الجيحانى موضع تساؤل كبير » لأن العروف لنا هو أو عبد اله محمد 
ابن أحمد الميحانتى ( ويكتب الجيحانى أيضاً ) » وكان وزيراً فى البلاط السامان 
فها بين سنة سنق اك وقد صنف كتابا احتذى فيه كتاب 
قدامة بن جعفر عن الراج » ذكره القدسى فى فاتحة أحسن التقاسم » وقد 
عثرنا على مخطوطة منه فى كابيل0© » ونقل منه مؤلف « حدود العالم» تقولا 
كثيرة » وقد أثيت بارتولد الذى قام بنشر هذا الكتاب الأخير أن كتاب 
الجميحانى أول محاولة عرربية لرسم صورة (أى خريطة) للعالم» ثم التعريف بأعلامها 
الجغرافية فى كتاب0© ؛ وقال بارتواد أن مؤلف ذلك الكتاب اعتمد فى رم 
خرائطه على خرائط بطميوس » ولكنه خالفه بعض الشىء فى حدود خطوط 


(0 لم نعث على أصل هذا الكتاب » ولكن على مختصر صغير له توجد منه مخطوطة فى المكبة 
الأهلية فى بأريس » وقد ترجه كارا دى فو إلى الفرئسية ونشره فى باريس سنة ١854‏ بمنوان : 
عانعن ا/[ دعل قوط :1 5 فشر النص العربى السيد عبد الله الصاوى فى القاهرة سنة م ةا 

(؟) عثر على هذه الخطوطة المستصسرق فراى » وكتب عنها مقالا فى مجلة بيزانطيون : 

.1948 ,17111 دمنعممموظ مموة ,أسطع1 الا أصامءمسعا8 قسعباوع0 عط مه نولا رعومظ .. 
(؟) نش ر كتاب « حدوه» العالم الستشرق بارتواد فى لينتجراد سئة ١58٠‏ والكتاب صذيرء 
ولكنه يضم 78 خريطة مع مقدمة روسية مطولة . 


[عع] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس لك 


العرض » وذهب بروكلان إلى أن كتاب الجيحانى وكتاب حدود العام 
ان 0 

أما كتب ابن خرداذية والعذرى وابن حوقل واليعقوبى فعروفة متداولة » 
وبق كتابا جاناخ بن خاقان الكهاق وموسى إن قاسم القردى دون أن يتعرف 
عليبها أحد . وكتاب قدامة البصرى هو اللراج لقدامة ابن جعفر » وكتاب 
بالترتن سورت 2 رلك مده كي على جقااقه الكثاية عن كتايك | ديوس 
أو هروشيش » وكتاب اسحق بن الحسن (أو حسين) اندجم هو « كتاب 
آكام الرجان فى ذكر الدائن المشهورة بكل مكان» » وهو معجم جغراق 
يظن أن مؤلفه مغربى أو أندلسى كتبه خلال القرن الرابع الهجرى”" . 

وإذا نظرنا إلى هذه الكتب فى مموعيا لاحظنا أنبا كلها » فيا عدا كتاب 
العذرى » قد كتبت فى القرن الرابع المحرى فى حين أن الإدرسى كتب كتابه 
فى القرن السادس المحرى . فهل معنى ذلك أن اطلاع الادريسى على الؤلفات 
العربية فى الجغرافية وقف عند ذلك الحد ولم عتد إلى ما ألف فى القرن الخامس 


41١ اص‎ ١ انظر » بروكلان » تاربخ الأدب العربى » ملحق‎ )١( 
٠ والمشكلة بعد هذا كله هى مشكلة اسم الؤاف 6 كنبه الادريمى » وهو يختلف عن اسمه المعروف لدينا‎ 
, (؟) نفيس أحد : جبود المدامين فى المنرافية » ترجة فتحى عمّان » جموعة الألف كتاب‎ 


القاهية يدون تأر , ص لالا 

وذكر اماف أن الرجل كتب كتابه فى اكش فيا بين سنق 40" و 584/(هةم5.٠١‏ 
أى أنه من أهل القرثين الرابع والخامس الحجريين . وقد أخذ نفيس أحمد هذه المعلومات من بروكلان 
(ملحق 4/١‏ 00)ء وكلام بروكلان على صحته : كتب أيضاً فى القرن الثالث المهمجرى » ورها يكون قد 
كتبه فى 401/84٠‏ وعلى أى الأحوال قبل سنة 4 ٠١58/48‏ ومى سنة اختطاط مدينة اكش » 
و يذكرها هو فى كتابه » وعنوانه : «1كام المرجان فى ذ كر المدائن الشهورة بكل مكات » وقد 
اثتفع الادريمى بهذا الكتاب بصفة خاصة فى كتابه «اللهج والفرج» ( #طوط ,عكتبة حكيم أوغلو فى 
استامبول رقم 184) . وقد وجدت نسخة من كام المرجان فى المكتبة الأمبروسية فى الفاتيكان برقم 
114 ء ونشسرها مم اترجة إيطالية اتبيلو كودازى فى روما لا١:‏ 


,1927 ممما ,تتعملمك ماعومة فل مكملهة ذ متمصتاطنم رمطهعه - معتموممع ,مهن صووهن) 11 
3 - 17,372 .أه؟ ,1711 .3 ,تععمئآ .ل .لمعك 


0" حسين مؤنس [كفم] 
كله والنصف الأول من السادس ؟ بل حتى تلك الؤافات التى كتبت قبل نهاية 
القرن الرابع يتقص منها الكثير مما نفترض أن الإدريسى لا بد أن يكون قد 
اطلع عليه مثل كتاب البلدان لأبى بكر أحد بن إسحاق بن الفقيه ( كتب 
حوال 05 :*) وكتاب محمد بين أبى شم الى الذى عاش وكتب فى 
أيام الوائق العبامى واعتمد الجيحانى وأنو عبيد البكرى عليه فيا كتبا عن 
شرق أوربا » ورحلة سلمان التاجر (كتبت حوالى 07؟/401) التى نقلها وعلق 
عليها أبو زيد السيراق ( حوالى اك ووصلت إلينا ونشرها لانجليز بامم 
«ساسلة التواريخ» خطأ » وكتاب الأعلاق النفيسة لأبى على أسمد بن عر 
ابن رُسته ( كتب فيا بين ستق ١ه‏ و ..سإس.هسم40) , وكتاب ار 
الربع العمور العروف بصورة الأرض محمد بن مومي الخوارزى ( كتب بعد 
؟8" | 1ع ) » وغيرها كثير » وقد اكتفيت بالإشارة إلى هذه لأنها أصول ما 
كان يمكن الاستغناء عنها بالنسبة لرجل كيذا تدل كتاباته على اطلاع واسع 
وتكو ين عهى متين فى الفروع التى تخصص وكتب فيها . وإن الانسان ليدهش 
لغياب اسم اللوارزنى بالذات من هذه التائمة » فهو كان فى ذلك المين الرجع 
الأول لكل من تناول الرياضة والفلك والمغرافية على مذهب كلاودبوس 
بطاميوس »؛ إذ أنه كان أول من استخدم الترجة العربية لغرافية بطلميوس 
وصاغها على النحو الذى استعملها به العرب”؟ هذا إلى مؤافاته الكثيرة فى 
الرياضيات . 


[. انظر : 2 نمو رعنوهاامظ ,وو عله 1 نفك عأتأوه مومه 6 ,اوجواع.اآ‎ )١( 

.14-32 .وم وطعمه مممععى هط ,امتاخ ملام 

اع عطععتطاج هعوهء6) .عاطاصه مود 6 ماععاطهمه "عل مااع تطعوة 0 مه مدامتمييد8 مما ,معاوس8 .[ 
: 77 .وم 1918 بكتعدءد 

وآ عتىةو مآ ظك] .معسماه1 :ك4 ها]عمودء © ملاعل منمعتسع متم مده تسستس دسق -1م ,ممتللداة .© 
4-3 هحسم .1 ,2 .امو 

علد صه؟ مسأمصسععه] وستل مولت كعل جنة عدراة نوه مرمة"1 معل ومطتعطمدو8 عمل ممم اتام 


4 39 بعنصه ل مالف معدو لا عوك كتعطءوعامء2آ1 مذ ءانما وهب كل ده7 معطعوع ع تستمفط رتسعتعدم 13 
.116 


]مس المغرافية والجغرافيون فى الأندلس للح 


ولكن قارىء « نزهة المشتاق » يتبين بوضوح أن الإدرسى عرف اتام 
الرياضية والمغرافية التى وصل إلمبها أولئك العاماء واستخدمها استخداماً صميحاً » 
ويحكن أن نعرف أنه خير من استخدم جترافية بطاميوس من العرب وغير 
العرب إلى أيامه » بل هو سمحها وأضاف إليها فى كثير من المواضم » ويكق 
أن نتصور الطريقة التى عمل بها صورة الأرض على قطم صغيرة من الفضة ثم 
ضَيّهِ بعضها إلى بعض فى شكل دائرة أو كرة » ونقله بعد ذلك رسوم كل 
قطعة إلى « لوح ارس كك يقول ليعمل ا رائط اللازمة لكتابه 5 م قيامه 
حساب المسافات ا واستعاله البركار وغيره من أدوات الرسم فى القياس 
وتحديد المواقع » ولابد حذلك أنه كان حاذقاً فى استخدام الاسطرلاب 
والصفيحة وما إليبا من أدوات القياس الفلكية » هذا إلى معرفته بالزبوج 
وقدرته على الانتفاع منها » بل تصويب تقديراتها فى أ كثر من موضع » وهذا 
كله لا يتأتى إلا بعد اطلاع واسم على مراجم أ كثر من هذه الكتب القليلة 
التق أوردها فى مقدمة كتابه . 

ورا جاز لنا هنا أن نلق شيًاً من الشك على أصالة هذه القدمة جلة » 
فإن الادريسى لا يشير إلى نفسه أو إلى عمله فى الكتاب أدلى إشارة » فبعد 
فاشمة بليفة يقول : « فإن أفضل ما عُنى به الناظر » واستعمل فيه الأفكار 
والمواطر ما سبق اللك اللعظم رجار العدز بالله القتدر بقدرته » ملك صقلية 
وإيطالية وَأْنَكُبَرْده ( لومبورديا ) وقاورية ( كلابريا ) وإمام رومية الناصر 
لادلة النصرانية . . . ال » ثم يقول بعد ذلك : « إنه لما انسست أعمال ملكته » 
وتزايدت ههمم أهل دولته ... أحب أن يعرف كيفيات ا 
ينا وار 3 وعم حدودها ومسالكيا ر وبحرا ٠‏ وق أى اقلم ه »؛ ومأ 
مخصها من البحار والخلجان الكائنة بها 3 معرفة غيرها من البلاد فى الأقالم 
السبعة التى اتفق عليها المتكامون » وأثبنها فى الدفائر الناقلون والؤلفون » وما 
لعل إقلم منها من قبع علاد مترق. علية .ديرج إليه ويعد منه » بطلب ما 


؟؟ حسين مؤس لهذا 


فى الكتب ١‏ الؤافة فى هذا الفن من عل ذلك كله مثل كتاب. فر يحد ذلك 
فيها مشروحاً مستوعباً مفصلا » بل وجده منها مغفلا » فاحضر لديه المارفين 
مبذا الثأن » فاحنهم عليه وأخذ ممهم فيه » فر يجد عندم علا أكثر ما فى 
الكتب الذ كورة » اما رام على مثل هذه الحال » بعث إلى سائر بلاده » 
فاحضر العارفين بها » التحولين فيها » ألم عنها بواسطة 9 جمما وأفراداً » ها 
اتفق فيه قوم ؛ وصيح فى جعه لهم أثبته وأبقاه . وما اختلفوا فيه ألناه 
وأرجاه » وأقام فى ذلك نحواً من حمس عشرة سنة » لا مخل نفسه فى كل 
وقت من النظر فى هذا الفن والكشف عنه » والبحث عن حقيقته إلى أن 
يه ريده . 2" وهكذا يسترسل الكلام إلى آ نايت م يكل 

فى القدمة المغرافية رأس 2 فأين الادررسق من ذلك كله ؟ أ أين نصيبه من 
العمل إذا كان رجار قد فمل ذلك كله ؟ أم أنه بريد أنه هو الذى فمل 
ولكنه - من باب الاحترام نسب ذلك إلى الاك ؟ الحق أننى كليا أمعنت 
النظر فى هذه القدمة أحسست 3 ليست للادررسى »أو كأن شيئاً سقط 
منها فأصبحت وكأنها مبنية للمجهول . ولو أننا تصورنا أن هذا الناقص يقع 
بعد لفظ « واسطة » كارك 6 فى معنى « العبد الفقير مؤلف هذا 
الكتاب أبى فلان الفلانى » لاستقام العنى بعض الثىء » ولأصبح ما بعد 
هذه الإضافة هو عمل الادريسى وهو الثابث الصحيح . ولعل الرجل بعد أن 
فرغ من الكتاب وجاء دور كتابة الفائحة 5-8 ترج » إذ كيف وهو 
الشريف العلوى الادريسى ‏ رفم كتابا إلى ملك تصرانى ؟ أقصد الناحية 
الأساو بية البحتة » فإن فواتح الكتب وإهداءاتها إلى الوك والأسراء فى تلك 


(1) هنا يرد ذكر الكتب الى ذكرناها آنا - 

6 اقترح بعض الباحثين قراءة هذا اللفل «بواسطق » ولا ل لهذا التعديل » فإن الر اد أنه 
سأهم الواسطة مترجم . 

(؟) نشر هذه المقدمة أمارى فى المكتية الصقلية » ص ١4‏ وما بعدها . 


زنك الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس يلل 
لأيم كانت تتطلب الثناء البالغ فيه وتمظي الهدى إليه وتواضع الهُدى » وهذا 
الأساوب فى التقدم معقول مقبول فى الحيط الإسلانى العربى » ولكن حالة 
الادريسى فريدة ولا نظير لما » هو ليس شاعياً مادحاً كأولئك الذين ذكرنام » 
إننا هو شريف عاوى من العسير عليه جد أن يكتب شيف يعيره به الناس 
بعد ذلك » خاصة والقرن السادس المحرى كله كان عصر نمهضة عربية إسلامية » 
الأبوبيون فى امشرق والموحدون فى المغرب يعماون فى حد ارفع الهمم وإعلاء 
اكلة الإسلام 2 ثم بمى' الادرسى » وهو سليل أشرف بيوت 2 والإسلام 
فيتطامن ويتواضمع فى عبارات-لا يكن أن يوا خصوم بيته الجودى على أنها 
جرد عيارات تقليدية ؟ لمذا حاءت المقدمة ممهمة بالنسبة لنصيب الادرسى 0 
وه على هذه الصورة تعفيه من كل لوم . لهذا كله أعتقد أن هذه الفاتئحة ليست 
من قله » فإما أنه كتب الفائحة بطريقته العامية التى تتبين فى قسمها الثانى 
م أضاف إلبها أحد رجال البلاط م ن العرب ما أراد » أو أن هذا الغير قد 
قام بإنشائها كلها » وهنا نستطيع أن نحد عذراً عن هذا النتقص الواضح فى المراجع 
0 حاء ذكرها قبا . 

تقول هذا لأن الباحثين تبينوا عند دراسة الأجزاء الختلفة من هذه المغرافية 
أن الادريسى رجم إلى أكثر منها بكثير » وقد تبينت فى إعداد الجزء الخاص 
بمصر أن الرجل رجع إلى ما كتبه أبو عبيد البكرى عن مصرء نم إنه لم 
يطلع غلا كم 0 وهو معاصره »© ولكن إهمال كتب العاصرين ل 
يكن عيباً فى تلك الأنيم وخاصة فيا يتصل بالجغرافية » فإن كتبها تكن 
تذيع 35-3 كتب الأدب والفقه » وكانت شهرة الكتاب فها لا تطير إلا 
بعد زمن طويل ٠.‏ ' 

ولكننا مع هذا كله لا نستطيع أن تفهم كيف أممل الادريسى مؤلفين 
لا مكن 9 يقال إنه لم يعرف مؤلفاتهم ؛ فأبن مؤلفات أبى الريحان البيروتى 
(؟اماس بعد سنة 44 / بره س )1١9١‏ : وأين كتاب أحسن التقاسي للتقدمى 


4 حدين مؤّنس دس 


وقد كتب' سنة هيم هحة) ؟ بل أين جغرافية الرازى للأندلس ؟ هل يمكن 
أن يذكر ابن خرداذبة ولا يذكر الباخي ؟ أو يذكر المذرى ويمل الرازى ؟ 
أستطيع أن نفهم هذا فها يتصل ببلاد زارها الإدريسى وعرفها بنفسه مثل 
مصر وآسية الصغرى والغرب والأنداس وصقاية وجنوبى إيطاليا ؛ ولكن ما 
عذره فى إمهمال البيرونى ؟ بل كيف كن أن يقال إنه لم يسمع به وقد كان 
ذكره على كل سان فى تواحى الشرق العربى التى زارها الادريسى ؟ إننا لا : 
نذكر البيرونى ارد أن اطلاع الادرسى على مؤلفاته كان يعينه على إعطاء 
صورة للهند رابرانشهر ”© أدق وأو ما نقرأ فى « نزهة الشتاق» بل لأن 
أي الريحان هو الرياضى الفكى اللغر افى الل الوحيد الذى كان يستطيع أن بِضيف 
إلى مفهوم المغرافية عند الادريسى شيا جديداً حقاً » فإن نظرياته السليمة فى 
الفلك والجغرافية » وآزاءه فى هيئة الأرض ومعللها ونارينها » ثم نقده الرصين 
لنظريات بطاميوس الاسكندر ى كانت كفيلة أن نضيف للادريسى شع ينا 
وتخطو يجغرافيته خطوات واسعة إلى الأمام . لقد كان البيرونى كفيلا بأن 
يضيف إلى جترافية الادريسى عنقا ينقصها بشكل واضح » لان أبا الريمارف 
بين حغرافيينا هو ابن خلدون بين مؤرخينا » و ينتفع بأنظار ابن خلدون 
إلا تلاميذه القربون مثل تق الدين أهد بن على القريزى » فإن الذين انتفعوا 
٠.‏ : 1 2 

بكلام اليبرول من جغرافيينا قليلون 0 

ولكن » يبدو لنا أن الإدريسى بمد أن قرأ ما قرأ من كتب المغرافية 
والفلك » وبعد أن ساح فى البلاد على قدر ما استطاع » يدأ يرنسم فى ذهنه 

(1) مصطلح جغرافى يراد به عند ياقوت الأراضى التق تضم العراق وفارس والبال وخراسان » 
وعند ابن رستة : خراسان وسجستان وكرمان وفارس والأهواز والجبال وآذربيجان والموصل والهزيرة 
انظر : ,معةنمآ) «ههاظ-ام اتنعزْ الا دقل هلا إه ومفغمونان "م عه عنم م1 راعفندس[ 01و37 
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(؟) راجم عن آراء البيروق ونظرياته ما يقوله تفيس أحمد فى « جهود المسامين فى الجغرافية » 
ترجة فتحى عمّان » ص 54 وما بعدها » وض 545 وما بعدها . 
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تصور جديد لمغرافية الأرض ومنبج جديد لكتابتها ؛ تصور يختلف تمام الاختلاف 
عما سبقه إلى ذلك المين : تصور عام يشمل الأرض كلبا على أنها كل 
واحد كل ما فيه جدير بالوصف والتحقيق » فلا يقتصر التحقيق على حوض 
البحر الأييض 6 عند بطاميوس أو على عالم الاسلام. كا عند معظم جغرافبى 
العرب إلى ذلك المين » تصور جغرافى خالص لا مختلط بالتاريخ هذا الاختلاط 
الذنى جعل الكثير من كتب المغرافية كتب تررح أيضا] كا نجد عند 
أبى عبيد البكرى » ولا مخلط بين المقيقة والاسطورة ا نحد عند الهَيْدَانى : 
تصور جنرافى علي خالص . وبناء على هذا التصور رسم منهجه : منيج 
مشاهدة وقياس ومقارنة وربط بين الأحزاء بعضها بعض ومراعاة النسب بينبا» 
وجمل صورة كاملة للأرض ثم كتابة وصف كامل لذه الصورة يشمل وصف 
هيثنها العامة وتقسيمها بعد ذلك إلى مناطق يستقصى الكلام عنها فى تفصيل 
ويجمع عنها كل ما تيسر له من العلومات » فا شهده بنفسه أثبته كا رآه » 
وما لم يشهده سأل عنه أهله ومن رحلوا إليه وساروا فى طرقه أو أبحروا فى 
أمواهه أو اشتغلوا بالتحارة فيه . ويستكل ذلك با عسي أن مجده فى كتب 
الجغرافية التى تتيسر له . ولا بالغ إذا قلنا إإنه رسم مذيحة كا بربعه أى جغراق 
معاصر » فإن الذى يتصدى اليوم لكتابة جنرافية للمغرب مثلا لا يبدأ بقراءة 
أبى عبيد البكرى بل ينظر أولا فى كتب المساحة والإحصائيات والدراسات 
الجزئية عن المغرافية الطبيعية ثم البشرية » ويعتمد أولا وقبل كل شىء على 
الصورات المغرافية والأوروجرافية ورسوم القطاعات وبيانات ماكز الارصاد 
وما إلى ذلك . 

وليس معنى هذا أن الادريسى فكر فى هذه العناصر كلها وهو برسم ممبجه 
الجغرانى » فإن تصور المغرافية على هذا النحو لم ولد إلا بعد عصره بقرون » 
ولكنه على أى حال فكر فى منهج جديد أو بتعبير أدق : سار فى طريق 
جديد ؛ هو الطريق الذى وصل بالجغرافية إلى ما هى عليه اليوم » وتطلب 
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منه السير فى ذلاك الطريق عناصر لم يدها فيا بين يديه من الكتب ء لا 
مصورات عامة أو حزئية دقيقة ولا قياسات مك. ن التعويل علبها » ولا أوصاف 
للنواحى يمكن الاعتاد علمبها » ولا تفاصيل 0 فها كل الثقة عن أجناس 
البشر ومصادر م وميادين نشاطهم وإنتاجهم . وكان عليه أن يبدا هو 
بذلك » فقرر أولا أن م صورة شاملة للأرض حتى سير على خطة وائمة 
فى عله » 3 قسم هذه الخريطة إلى أقسام صغيرة © ومضى يبحث المعلومات 
للوجودة عن كل قم ويحققها بسؤال من يعرفونها ومقارنة أقوال بعضهم ببعض 
واستخراج شىء عكنه الاطمثنان إليه من ذلك كله . 

وهذا كله يعطينا فُكرة عن الشاكل التى واجهت الادريسى عند ما شرع 
فى مخطيط جغرافيته » والطريقة التى لمأ إلما فى علاج هذه الشاكل » فهذا 
رجل تنبه فى أوائل القرن 0 حر ى/ الثانى عشر الميلادى إلى الشاكل 
التى واجهها المغرافيون الحدثو ن فى القرن الثامن عشر الميلادى » واجتهد فى حليا 
باأوسائل التى كانت فى استطاعته » ومن الواضيح أنها مشاكل لا يستطيع حلها 
رجل واحد » إذ الس محتاج إلى هيئة أو دولة تؤيده وتعينه » وقد وحد بعض 
هذا التأييد عند رجار الثانى » فأمده الال دعي له وسائل العمل » وأضى 
عليه حاية الدوة ووسائلها » فر يلبث مشروعه أن خرج إلى حيز الوجود » 
وأياً كانت 0 التى أبداها العلماء على جترافيته » سواء بالنسبة لتصوره 
الجغرافى العام أو للأوصاف الجزئية أو أبعاد البلاد وأطوال الطرق أو مواقم 
المدن وحدود النواحى » فإنه يكى الادريسى ١‏ أنه أول من تصدى لعمل حغرافية 
كاملة للكرة الأرضية معتمداً على أساس على تجريبى » ووفق فى ذلك إلى حد 
كبير » فهو من ناحية القمة التى وصل إللها العلل الجغراق فى العصور القديمة 
والوسيطة ومن ناحية أخرى أول جنرافى حديث . 

وقد بنى الادريسى جغرافيته على مفهومات عامية صميحة مثل كروية الأرض 
وخا الاستواء والأقلمر الناخية التى تتدرج من ذلك اعمط إلى القطب واستطراق 
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بار العالم الكبرى بعضها إلى بعض وتعادل منسوب الاء فيها والبحر وأثره فى 
الناخ والجبال ودورها فى تكييف المو وتوجيه الرياح وسقوط الأمطار وما إلى 
ذلك . وأيا كان حكنا اليوم على هذه المنهومات فتد كانت ثابتة فى رأبه لا 
يثك فبها » فكروية الأرض عنده ثابتة لا شك فبها ؛ ومن هنا فهو لا عرض 
نظريات أخرى فى صورة الأرض وبترك للقاري' أن مختار ما يراه منهاكا فعل 
بإقوت7© » وخط الاستواء عنده مفهوم جتراى ثابث يبنى عليه تقسيمه للأرض 
إلى أقالم » وهو لا يتردد بين خطوط مختلفة ليتخذ منها خط رئيسياً يبنى 
تقسيمه عليه » وإتما يتخذ الخط امار بالجزائر الخالدات ويثبت عنذه . ومعظم 
هذه الفبومات الأساسية التي ثبت عندها سميح » ومن هنا فإن معظم النقائج 
التى وصل إليها ميحة سابقة لعصره عراحل رغم ما تبين من خطأ بعضها 
بعد ذلك بقرون »كاعتقاده بثباث الأرض وسط قبة الفلك ودوران الكواكب 
الأخرى حوطا » وقوله بأن هناك جبلا عظيا حيطا بالأرض كلها يسمى جبل 
قاف » وهو معذور فى هذه الأخطاء » إذ كيف كان يستطيم أن يتبين أن 
جبل قاف خرافة إذا كان الناس لم يصلوا إلى آخر الأرض ويتبينوا ذلك إلا 
بعد ذلك بقرون كثير 5 ؟ وستطيع أن تتتبع النيج الذى تصوره الادريسى لعمل 
جترافيته للأرض » ثم سار عليه بعد ذلك بدقة فها يلى : 

١‏ - فيا يتصل بالطريطة العامة الأساسية اعتمد الادريبى على خريطة 
بطميوس2؟ » لأنهبا تشمل الأرض كلها » ولا يبعد أن يكون قد بدأ بنقلها 


)١(‏ ياقوت , معجم البلدان . طبعة القاهرة سئة ٠» ١9٠1‏ ج ١‏ ص ١8‏ وما بعدها » وراجمع 
الترجة الاتجليزية لقدمة ياقوت بقل وديم جويدة ء ص ١5‏ وما يلها ٠‏ 1 

(؟) يذهب كوثراد ميلر في مقدمة جموعة الخرائط العربية الى قام بنسرها إلى أن الادريسى لم 
يعتمد على خرائط بطاميوس بصورة مباشرة : بل على نسخ منها قام بعملها مرينوس الصورى » ورمما 
كان هذا بحا . فسترى بعد قليل أن الغالب أن الحرائط المغرافية التى رسمها بطلميوس وجعلها الجزء 
السايع من كتابه فى المغرافية قد ضاعت من زمن بعيد » وريما تكون خريطة صرينوس الصورى قد 
اعتبرت بدلا منها . وأخذها الادريسي على ألما لبطاميوس نفسه . 


4" حسين مؤس [ :ا 


مكبرة لكى يستطيع بعد ذلك إدخال ما برى من التمديلات علمها . ولكن 
بطلميوس كان يتصور الأرض مسطحة » وقد 01 خريطته على هذا الأساس » 
فكان على الادريسى أن يعدل الرسم على أساس كروية الأرض » ويبدو أن 
الطريقة الى ا إلمها فى ذلك ف البتى تحدثت عنها مادة « الوافى بالوفيات » 
7 مبهها كا يل : « وهو - أى رجار ‏ هو الذى استقدم الشريف 
الادرسى صاحب كتاب نزهة المشتاق فى اختراق الأفاق » من العدوة » ليصنع 
له شيعا فى شكل صورة العالم » فلما وصل إليه أكرم تزله وبالغ فى لعظيمة ) 
فطلب منه شي من المعادن ليصنع منه ما بريد » مل إليه من الفضة الجر 
(أى الخام ) وزن 5٠٠0٠١‏ درم »© قصنم فيه دوائر كبيئة الأفلاك » وركب 
بعضها على بعض ثم 0 له على الوضع 0" » وتفسير هذه العبارة 
فم أرى أن الادريسى أراد أن ول الر. م السطح إلى دسم ينطبق على كرة » 
فألى بصفائح قضة ودسم على كل منها ما رسمه بطاميوس فى كل من لقانم 
السبعة » ثم ا ة - من الفشب مثلا ‏ فى الحجم الطلوب » ثم أدار 
حول نصفها الأعلى ابتداء من خط الاستواء الصفيحة الأولى التى تمثل الإقليم 
الأول » ثم أدار صفيحة الإقلم الثانى فالثالك وهكذا إلى السابع ( دوائر على 
هيئة الأفلاك وركب بعضها على عض ْم شكلها على الوجه او 
وعبارة « مَكَلها على الوجه الخصوص» براد مها أنه قَطَم من صفاتح الفضة ما 
تطلبه تطبيق الصفاتح على وجه الكرة » وقد يكون الادريسى قد فمل هذا 
مستعملا شيئاً غير الفضة - الورق مثلا ‏ واختاط الأمى على الصفدى أو مَن 
تقل عنه فا تم الأمس على الورق نقله على صفاح الفضة . 
ولا بد أن هذا التطبيق اقتضى من الادرسى عمليات حسابية كبيرة » لأن 


)١(‏ المكتية العقلية »ص لاه5 سمهو 
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المألة لم تكن مجرد قطم الزائد من صفائح الفضة أو الورق » بل حساب ذلك 
القطع بحسب ما تقتضيه الانحناءات ثم تعويضه . 

؟ ل ووحد الودريسى بعد ذلك أن بطاميوس يكتق 0 الأرض إلى 
أقالي أى مناطق عرضية » والنطقة الواحدة تدور حول الكرة كلها دون حدود» 
ما يصعب معه توقيع الأماكن والأعلام الجغرافية بالدقة » فقسم محيط الكرة 
طولا إلى عشرة أجزاء متساوية مخطوط تبدأ من قطب الكرة الأعلى وتنتبى 
عند قطبهبا الأسفل » على طريقة خطوط الطول اليوم » ومهذا حصل على 
مستطيلات » كل منهم يضم مساحة معينة من الأرض وما يقم فيها من الأقطار 
والعالم المغرافية . 

أما الأطوال قبل الإادريسى فكانت أطوالا فلكية لا جغرافية » بمعنى 
أن الفلكيين قسموا قبة الفلك فوق الأرض إلى "+٠‏ درجة ثم حرروا ما 
يمكن أن يقع مقابل كل خط مر مدن الأرض ؛ وقد جعلوا هذا التقسم 
بالنسبة حيط الأرض عند خط الاستواء ؛ وقالوا إن الدرجة تعدل © فرسحاً » 
وتصوروا أن خطوط الطول هذه خطوط مستقيمة متوازية » ثم أنهم اختلفوا 
حول خط الطول الذى يتخذ أساسا لاحساب ( 5 تقول من خط جرينيتش 
اليوم ) فذهب اليونان إلى أنه انمط امار بساحل الحيط الأطلسى » وذهب آخرون 
إلى أنه الغط امار يجزائر السعادات أو فورتوناتوس » ولا نعل على وجه التحديد 
إن كان المراد بها جزائر الكنارياس أو جزائر الأزورس » أما الهنود والفرس 
ماحدزا كلم امنا 18 سيق قن أري أو فيه المزي نولا درن إن 
كانت فى المند أو فى حريرة فى الحيط الحندى على خط الاستواء » والنتيحة 
أن خطوط الطول هذه كانت خطوطاً وهمية فلكية لا تعين على شىء » وقد 
أشار إلى ذلك أو الريحان البيرونى”؟ . 


(1) راجم كلامه عند ياقوت » معجم البلدان 59/١ ٠‏ 


0 حسين موس [::] 

أما هذه الأطوال التى ابتكرها الادريمى لخطوط تقسم محدودة العالم على 
خريطته » وه وسيلة عملية واحة الفائدة بالنسبة لمن يستعمل هذه الخرائط » 
وقد اتخذ اللخط الرئيسى ذلك المار بالجزائر الخالدات فى الحيط الأطلسى متابم 
فى ذلك بالميوس . 

© - وإلى جانب ذلك أخذ الإدريسى مخطوط العرض العروفة » فة 
السافة بين خط الاستواء والقطب الثالى إلى تسعين قنياً » وسمى كل قم 
درجة ؛ وقد فعل ذلك بطريق المساب » فى حين كان القدماء يقسمون قبة 
الفلك نفسها إلى 760 درجة » لكل نصف من نصفيها 18١‏ درجة ثم 
بحاولون ضبط مواضع الدن بالنسبة لبروج الفلك » فكان التقسيم والتوقيع لهذا 
غير دقيقين » ومع أن تقسم الادرسى م يكن دقيقاً كل الدقة » لأنه حسب 
للدرجة 76 ميلا تقريباً » إلا أله مقارب لواقم بل أقرب إلى العقول من 
التقسيم الفلكى الخالص » ومن الممكن قياس الدرجات بالمقاييس العادية على حسابه ؛ 
ومهذا أمكنه أن برسم على خريطته بالإضافة إلى حدود الأقالم خطوط عرض 
يفصل بين كل منها والذى يليه ثمالا وجنوبا ©“ ميلا تقريباً . ومن أسف أنه 
لم يضع خطوط العرض هذه على خرائط الأقايم التى استخرجها من خريطة 
العالم التى رسمها . 

غ حل وعندما ضبط الإدريسى "وزيم البلاد على خطوط العرض على هذه 
الصورة تبين له أن بطاميوس لم يستوف نواحى العمور من ناحية » وأخطأ فى 
وضع نواح فى غير أقاليها من ناحية أخرى » فد وجده يتنهى فى الثمال إلى 
الجر البريطانية » فى آخر الإقلم السادس ء ولا يضم بعد ذلك ثيئاً » فأكل 
الجزر البريطانية وبلاد شمال أورويا حتى فنلاندا وثمال الروسيا وبلاد اللاب 
لممامم] ووضم ذلك كله فى الإقلم السابع » وقال فى النص إرف أقصى 
العمور يصل إلى درجة .مه ثمالا فى حين أن هذه النواحى القاصية تصل فى 
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خرائطه إلى نحو درحجة 77 ثمالا ؛ ومن هذا الفط الأخير إلى القطب لم يضع شي 
على الخريطة » لأنها بحسب ما اثبى إليه عامه بلاد شديدة البرودة لا تسكن 

وفما يتل جنوب خط الاسد ستواء » وحد أن بطاميوس للا يتعدأه قائلا أن 
وراء ذلك بلاداً غير مسكونة بسبب شدة الحرارة » فصوب الادرسى ذلك » 

ع2 

ومذ العمران إقلما وحسّين حئنوب خط الاستواء 2 ليضع فيه حزيرة سر نديب 
وما وصل إلى عامه من جزائر بحر المند » ثم منايع التيل ومتايع مر التيجر » 
وهو عنده نيل السودان » و يضع بعد ذلك إلى الغرب شي » وإثتما رمم 
مساحة أرضية واسعة غير واضحة الحدود » وقال إنها بلاد غير مسكونة لشدة 
الخرارة وأتعدام الرطوبة وقال : 2 و يقم ف م الغربى وراء خط 
الاستواء موث يؤر فيه هذا الأثير » فبق على كيفية طبعه من اليس لا 
يمكن به نباتُ نبات ولا حاف خيوان 14 

ه ‏ بعد هذا لزع الإدريمى هذه الصفائح أو الأوراق وبسطها » وقام 
بالعملية الى قام بها مركاتور فى أواسط القرن السادس عشر الميلادى » أى 

حَوّل الخريطة الكروية إلى خريطة مسطحة » مراعياً فى ذلك كل العمليات 
الحسابية والرياضية التى 0 ذلك التحويل » وهنا تظهر عبقرية الشريف 
الإدر يسى 4 لكان جغراق 5 4 بل كجدد وصاحب نظر حصيف 
ومتكر سابق لأوانه7'؟ » فإن تحويله جاء من الدقة بمحيث أنه عندما عمل بعد 


)١(‏ .هلهم 6) بمعفمعامعهسما هسم عاء7[! واممتطمعط بععءتطهمة مممصعلة ,عو 1انك8 لسدمكا 
.م ,2 ,1 (1926-1928 عممععدة 


و تسمعظ .ع5 .ممظ عنوتفادط متايه ودمهء ها غه 52قمك[ عطدمه وطيعمومقو مط ,متلسآ .[ .© 
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وقد عاد 'نوليو إلى هذا الرأى فى أبحاثه الأخرى عن الادريسى » أنفار له : 
نقامة1] ميد مدمسسوكة يازا وهو بمحث نهر فى نفس الصحيفة (حوليات الجعية الشرقية الفالدية ) 


يلد /ا قسمى ع و 4ء وانظر أيضاً : 

فوته ومنواعط ديعم عمعنعه هما عه مفسعامةظ هآ بمععواله1 .31 عه مناسظط - معموااه1 .[ .© 

حمق فعا عيدمع عل كةاتستوعدة عوحة بعطمعة معدم نل عموعتى ممعنل8 .(4 ,1711 عتطجممومء0) سس 

1 أ وع انوع ركعنواعمغقلط تاوتعم 2 ,عتصتممهمهغ 11 عل علتة رممعغعه2 ,ختتصصمه وأتمعوتم 

أعلمتقاة1!]! بمتاضضدةة02 منتليسك كممل ,ةّ [آآلا ع 3 1711 عل عدم ع1 عصممممل ععنلمعممة هنا نان أكصلة 
.0ؤظ1 


ا" حسين مؤنس [<؛] 


ذلك كرة أرضية من الفضة وحمل النقاشين والرسامين ينقلون على مستطيلاتها 
>تويات كل مستطيل من مستطيلات الخريطة السطحة » جاء النقل دقيتا كل 
الدقة » خاء كل بل أو علمى جنرافى فى موضعه وهذه الإريطة المسطحة فى التى 
يسممها الإدريسى اوح رفع : 

ونظن أن عل اوح ارم هذا وتحقيقه ووضع أسماء الواضع عليه هو الذى 
استنفد معظم الوقت الذى قضاه الادريى فى هذا امل » ققد قرأ أولا ما 
كتبه بطاميوس وحقق !ا 0-0 الواردة فى نصه 1 خريطته - أى خريطة 
بطاميوس - واستكلبها » » ثم أعاد قراءة ما لديه من كتب المغرافية عن كل 
ناحية ووقع ما فيها م 0 لرسم » ثم عمد بعد ذلك إل تحنيق 
ذلك كله م فوقم اختيارها - أى الإدر سى ورجار - على أنائق لباه 
فطناء أذ كياء » وجيزمم رجار إلى أقالي الشرق والغرب حنوياً وثمالا » - 
معهم قوماً مصورين ليصوروا ما يشاهدونه عياناً » وأسمم م والاستيعاب 
لما لابد من معرفته » فكان 8 اخثر أحد مهم بتكل 1: ثبنه الشريف 
الادريسى حتى تكامل له ما أراد 276 . وينبنى أن نضيف هنا أن الادر يسى 
لم يعتمد ققط على أولئك الذين إصفهم الصفدى 3 0 تاه فطناء » بل 
اعتمد فى كثير من الأحيان على تجار أو سُكَار من أهل تلك النواحى أو من 
جابوا أقطارها وبحارها » وليس من الضرورى أن يكون التحار والشٌفَار والملاحين 
عارفين بالمواقع الدقيقة للبلاد وانجاهات الأمبار وفروعها والبحار وخلجانها وأبعادها » 
ومنهم من يقدر المسافات بالمراحل ( جمع صرحلة وى مسيرة بوم على ظهور الدواب » 
والبغال تقطم فى اليوم ما بين 5" وه كيلومتا ) ومنهم من قدر بالميل الروماتى 
(وهو نحر ١42١‏ مترا ( » ومنهم من قدر بلميل العربى ( وطوله كا يتبين من 
قياسات الإدريسى يتراوم بين كيلومتر وكيلومترين ) وهم من قدر بالميل 


)١(‏ الصفدى ء الوافى بالوفيات » قطعة نشسرها أمارى فى المكتبة الصقلية » ص 8ه 


[43] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس .م 


البحرى ( وطوله نحو ١٠0؟‏ مقا ) » أو بالجرى ( وهو السافة التى تقطمها 
السفينة الشراعية فى البحر فى نوم ©» وهذه المسافة تتراوح بين ٠٠١‏ و ١و١‏ 
كيلومتاً ) » ونتيجة ذلك أن وقعت فى لوح الرسم مفارقات حسيمة فى تقديرات 
الأبعاد والانجاهات . فأما فما يتصل بالأولى وعى الأبعاد فد كان على الادريسى 
أن يحرّل كل يمد منها إلى مقياس الرسم » ثم يوقعه على الخمريطة مستعينا 
« بآلات المديد » والراد بها البركار والثلث والمسطرة وما إلمها . وكان عليه 
فى كل حالة أن محسب البعد الصحيح للموقع بالنسبة لاستطيل الذى يقع فيه 
أولا » ثم بالنسبة للخر يطة كلها . 

وقد وصف لنا الإدرسى نفسه ما لقيه من العناء فى ذلك العمل حين 
قال : ٠‏ فأحضر لديه العارفين هذا الثأن » قباحهم عليه » وأخذ معهم 
»ف مذ عدم با كز عا الك ب الذكورة » فنا رآمم على مثل 
هذه المال بعث إلى سائر بلاده » فأحضر العارفين بها المتحولين فيا » ألم 
عنبا واسطة7؟ ما وأفراداً » فا اتفق فيه قوهم » وصّح فى ججعه نقلهم 
أثبته وأبقاه » وما اختلفوا فيه ألغاه وأرجاه » وأقام فى ذلك نحوا من مس 
م ل م ل عاق يد 
عنه والبحث عن حقيقته إلى أن تم له فيه ما ريده . ثم راف أن 0 
بين سمة ما اتفق عليه القوم اللثار اليم فى ذكر أطوال مسافات البلاد 
وعروضها » فأحضر إليه لوح التزسم ٠‏ وأقبل مختبرها عمقاييس من حديد شيئاً 
فشيئاً » كم 0 الكتب القدم ذكرها » وترجيحه بين أقوال مؤلفيها وأمعن 
النظر فى 0 “اق وقنت زعل اللقنقة فا 21 


)١(‏ هذا هو الافظ الذى أشرنا إليه آنفاً وقانا ان بعده شيئاً ناقصاً » وقد أقترح يعضهم تصويبه 
إل « بواسطتي » 5 

00 فى الأصل « يتل » والقراءة الج ى أثبتناها واردة فى إحدى النسخ الو تي رجم إليها أمارى . 

(م) ف الأصل «جعها» والصورة الو تى أئبتناها أوفق للسياق . 

(؛) فالحة نزهة الشتاق » اللكتبة الصقلية ء ص 318 . 


3 5-08 2 


وقول الإإدريسى 2 فأحضر إليه لوح الترسم 2 وأقيل “تبرها عقايس من 
حديد غيئاً فشيئاً » تقتضى أن أوح الزنم هذا كان قد أعدّ قبلا وأن الإدرسى 
مغى يحتق عليه أقوال الكتب والرحالة ومختيره تايس المديد » أى بآلات 
القياس التى ذكرناها . 
وجدير بالملاحظة أن إنشاء اوح الرسم هذا واستكاله أعان الادريسى على 
تصحيح كثير من الفهومات القديمة ورسمها على نحو قريب من المقيقة » مثال 
ذلك أن شبه الجزيرة الإببيرية موصوف فى النص على أنه مثلث الشكل اتباءا 
للرأى القديم الذى أك مرنا إليه » فإذا نظرنا إلى خريطة المزأين الأول والثانى 
من الإقلم الرابم وجزهء من الإقلم السادس ا نشرها ميار لاحظنا أن شبه 
0 لأ يبدو مثلثاً » بل على صورة قريبة جداً من هيثته فى المقيقة . 
ولوح الرسم أو الترسم هذا هو الذى تقل الإدريسى رسمه على الكرة 
الفضية كا سنرى » وهو الذى نقله أجزاة فى كتاب تزهة الشتاق » والشائم 
أنه ضاع ولم يبق له أثرء وهو بالفمل قد ضاع كا ضاعت الكرة الفضية » 
ولكن بقيت منه صورة نقلها بعضهم سنة ١١5+‏ (هدمه ه. ) فى صقلية » ومن 
حسن الحظ أن هذه الصورة بقيت » ونشرها كواراد ميار فى جموعته المسماة 
« الخرائط العربية7" » وم التى تصور مستوى الادريسى فى رسم المرائط . أما 
الشرائط الصفيرة الواردة فى مخطوطات « نزهة الشتاق» ققد أصابها محريف 
خذين سين كثزة النقل وقلة مهارة النساخين فى تقل الرسوم » وأمانى الآن 
خرائط مصر فى مخطوطات لا تكاد إحداها تتفق مع الأخرى تمام الاتفاق . 
5 - فإذا تم هذا التحقيق التعب قام الإدريسى نخطوة أخرى لا تقل 
عسراً وى تقل لوح التسي هذا على كرة أرضية » ونحن نذكر لفظ كرة 


)١(‏ ممماطمعة عهممه1ة ,عو الناة لمسده ك1 خريطة ار زأين الأول والثالى من الاقاء م الرابع 
وجزء من كل من الاقليمين الثالث والخامس 


[ى3؛] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس م 
هنا لأنه أقرب إلى تصورنا لا لأنه ثابت » لأن الادريسى ننسه يقول : 
دنأس عند ذلك أن يفرغ له من الفضة الخالصة دائرة مفصلة عظيمة الجرم 
ضخمة الجسم فى وزن أربعائة رطل بالروى » فى كل رطل منها 1١١١‏ درهاً » 
ولا تقهم الراد هنا بلفظ « دائرة» » لأن الدائرة غير الكرة ؛ والادريسى رجل 
دقيق » فلماذا لم يستعمل هذا الافظ الأخير ؟ أما الصفدى فيقول : « ليصنع 
له شيا فى شكل صورة العالم» وصورة العام فى رأى الادرسى كرة . ثم إن 
قول الادريسى «دائرة عظيمة الجرم ضخمة اللسم » يفهم منه أن الذى تيل 
كان شيا ضخا عظم الجرم » لا جرد صفيحة مبسوطة . ومع أن هناك خلافاً 
فى تتدير الفضة التى دخلت فى ذلك العمل بين ما يقوله الادريسى وما 
يذكره الصفدى » فقد أخذ سكياباريلى بقول الادرسسى » لغخسب درام الفضة 
التّى ذكرها وهى ٠‏ درهماً وقال إنها لزن ١٠6١‏ 0 ؛ وذهب 
مكل إن أن الذى صنع كان صفيحة لا كرة » وقدر سمكها بثلاثة مليمترات » 
وعلى هذا الأساس قدر أبعادها : ه.” متراً فى الطول و ١,5‏ فى العرض . 

وأيا كان شكل الصورة الأخيرة لخريطة الادريسى » فقد وصف لنا بنفسه 
طريقة تنفيذها » قال : «تأمى عند ذلك أن يفرغ له من الفضة الخالصة دائرة 
معدل عظيمة الجرم ضخمة الجسم فى وزنت 600 رطل بالروى » فى كل 
رطل منها ١١١‏ 0 فاما كلت أمس التَكلة أن ينقشوا فيها صور الأقالم 
السبعة ببلادها وأقطارها وسيتها وريثها » وخلجانها ومحارها ويجارى مياهها 
ومواقع أنبارها » وعامرها وغامرها ء وما بين كل بلدين مها وبين غيرها من 
الطرقات المطروقة والأميال الحدودة » والمسافات المشهودة » والمراسى المعروفة » 


)١(‏ عل منعاتممهت ومعووساا مك[ أعل ومطنا آعم هنا مدعل عتله1 نط ,خااءعدممنطء5 تهساآ 
افاعم لعل متمعلتهه0 مذ نمخه ودعو فهيةد فأوعك وفيت مهل متسطعوممم عممشععلهخ[ - تمتمفط 


.83 مصتته 1 ,111 وآمعهد أله مسهصمم ممعوم1 إأمة 


لمن حدين مؤنس 61 


على نص ما تخرج الهم مثلا ف لوح الترسم 3 ولا يغادروا منه شيعا 4 ويأنوا 
على هيه وشكد كا يسم للم فيه . 

ومعنى هذا أن « لوح التزيم » أو الاريطة التى صنعها نقلت على الفضة 
بغاية الدقة مُبَيّناً فيها : حدود الأقالم السبعة - الأقطار الواقمة فى كل منها - 
شواطى” هذه الأقطار وأراضيها - ما فى هذه الشواطى' من الخلحان وما نطل 
عليه من البحار ‏ مجارى المياه ومنابعها » أى وديان الأمبار وأحواضها والعيون 
والآبار والأراضى الزروعة الممسكونة والأراضى القاحلة أو الصحراوية غير السكونة 
- المدن والمسافات بينها ‏ الطرق المستعملة بين المدن والأقطار مبينة بالأميال 
أو غيرها من المقاييس الستعملة ‏ المواتى المعروفة . 

4 وإكلا هذا العمل كان لايد من تأليك كتاب مطول يشر هذه 
الخريطة ؛ «وأن يؤلفوا كتاباً مطابقاً لا فى أشكاها وصورها » غير أنه يزيد 
عليها بوصف أحوال البلاد والأرضين فى خلتها وبقاعها وأماكنها وصورها 
وحارها وحبالها وأمبارها ومسافاتم7© وصزروعامها وغلامها 2 وَأ دناس نبامها 
وخواصها » والاستعمالات التى اتستعمل بها » والصناعات التى تنفق بباء 
والتجارات التى تجلب إليها وتحمل منها » والعحائب التى تذكر عنها وتنسب 
إلمها » وحيث م فى الأقالم السيعة © مع ذكر أحوال أهلها 2 وهيثامهم 
وخلتهم ومذاهبهم وزيشهم 7 وملابسهم ولغائهم ؛ وأن يسمى هذا الكتاب 
« بنزهة الشتاق فى اختراق الأفاق» »2 0 ذلك فى العشر الأوائل من ينار 
اللوافق لشهر شوال الكائن فى سنة 2ه؛ غ2 فامتثل فيه الإأعس 2 وارشم فيه 
ارم ع2 وأول ما ابتدى به الكلام على صورة الأرض ... 29 » 


)١(‏ فى الأصل وماوا اه ولا معنى له . والصورة الت أتبتناها وردت فى أحد الخطوطات الت 
رجم إلبها أمارى » وفى خطوطة أخرى : ومواتما . 

زفق فى الأصل : وزيئهم » وهو جائز فى معنى ما أتبتناء . 

(9) الكنية الصقلية» س 18و , 


[ذه] الحغرافية والجترافيون فى الأنداس 0 


ومعنى هذا أن الادريسى رمسم خطة كتابه على أن يكون حغرافية طبيعية وبشرية 
كاملة لاعالم أجمع » وتخطيطه هنا - إذا أضننا إليه ما ورد من التفاصيل بشأن 
الإريطة - متعم كامل على سلج . وقد سبق الادريسى إلى مثل هذا المميج 
القدسيث » ولكن الفرق فى التنفيذ بين الاثنين واسع جد » فعلى حين أن المقدسى 
م يحقق مما وعد به فى ة كانه إلا جانباً يسيراً جداً » نيحد الادريسى حققه 
كاملا فى كتابه » فأورد وصف كل حزء من حغرافيته بطريقة عامية موضوعية 
خالصة كا يكتب أى باحث جترافى اليرم كا سرى فى الفقرة التالية . 


عمل الإدريسى وعلاقته ما قبله 


على رغم قلة للؤلفات المغرافية الوارد ذكرها فى ذاتحة نزهة المشتاق يلاحظ 
وضوح أن عله ل سواء فى الشكرائط أو فى نص الزهة المشثتاق - يممثفل 
كل المدارس المترافية العربية والاسلامية التى ظهرت إلى عصره فى الشرق أو 
الغرب الاسلاميين » فإن أخذه بنظرية لمي السبعة واتباعه إياها يدل على 
أنه عرف الترجات العربية لغرافية بطلميوس واطلع فى الأغلب على أحسن 
الرحة لها » وهى التى قام مها ابن خرداذبة » وى تصل إلينا هذه الترجمة » 
ولكن ابن خرداذبة يقول فى فاتحة كتابه أنه اعتمد علبا فى تصنيف كتابه 
ومالك لتك وى أنه انضطلها المصول عل آمل “هذا الكناب ليت 
لنا العلاقة بين الادريبسى وهذا الرائد الجثرائى بصورة أوضم » ولكننا لا تملك 
إلا الختصر الذى نشره دى خوية . وتدل مناقشة الادريسى لاراء بطلميوس فى 
بعض الفصول الأولى من «نزهة الشتاق» على أنه أطلع على كتاب «صورة 
الأرض» لحمد بن مومى الوارزي دون أن يقتنم باتجاهه الفككى فى المغرافية . 
ومن الواضح أن اللموارزى ومدرسته كان ليا تأثير قليل فى سير العم المغراق 
عند المسادين » حتى إن المقدسى عند ما استعرض كتب الجترافيين السابقين عليه 


ام حسيق مؤس [:ه] 


ونقدها ب يشر إلى 0 أو أحد من تلاميذه . وربا كان السبب فى قلة 
احتفاله بآراء هذه المدرسة أنه و عليها ما عرضها المسعودى فى كتبه » وقد 
كانت هذه الأراء قد ققدت كل أساسها الرياخى والفكى وأصبحت رد جداول 
جافة بالأطوال والعروض » ومن نتأتج ذلك أن عَسُر تطبيقها على الؤلفين حتى 
لقد 3 المسعودى إمك جميع للدائئ الكبرى فى العام تقم على خط عرض 
33 3 إن الرسوم الواردة فى ذلك الحكتاب لا تعد - باستثناء 

خريطة النيل س خرائط جترافية » إِنما ى رسوم توضيحية للنص السب 
ويبدو أن الادريسى بانجاهه العملى الواقى » استبعد من أول الأعس تلك 
الؤافات الفلكية » لأنها لا تفيد فيا كان يطلبه من وصف البلاد وتحديد 
مواقعها على صورة تطابق الواقم 7 . 

أما الدرسة التى سار الادريسى فى طريقها ووصل بعملها إلى فته فبى 
مدرسة البلرانيين والسالكيين : مدرسة أبى القام عبيد الله بن عبد الله 
ابن خرداذبة وأبى العياس حعفر بن محمد المروزى ( نوفى سنة 4 أ الح ) 
وأهد بن مد بن مطيب السرخمى (توفى 586 /كهم) وأحمد بن أبى يعتوب 
ابن جعفر بن واضح اليمقوبى (فف 14 | بحم) ؛ وغيرم ممن لم يأخذوا من 
الفلكيين إلا مدايم عامة مثل تقب بم الأرض إلى الأقالٍ السبعة ووقوع بعض 7 
على أفلاك بعض النجوم وأئر 0 فى الأغلاق وللزاج » ثم اعتمدوا بعد ذلك 
فى بناء علي كين على أقوال الرحالة والتجار وأهل البلاد وقوائم الخراج 


. نش ركتاب صورة الأرض للخوارزى ه. فون ميك علنع31 .77 .11 اسنه 5 دوو‎ )١( 
. 58 وانظر مادة «جغرافية» فى ملحق دائرة المعارف الاسلامية (الطبعة الأولى) ص‎ 

(؟) انظر عن هذه المدرسة الفلكية وتقدير قيمة أعمالها : 
«وعام2 عطددوغناصهجومء ©) ,]ع طاءوممعو و1171 طععةطصهمودء 6 عغل فس معأء1 "126 ,تفتله/آ علدت لدسطف 
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الا اك 


]0 الجغرافية والجذرافيون فى الأنداس مع 


وونائق الدولة إذا أمكن 04 وذلك واضح من تفصيل منهج الودرسى كا شين 
فى فاتحة كتابه التى أتينا بمعظم فقراتها . 

ويتجل ذلك بصورة أوضح إذا نحن قارنا طريقة الادريسى فى نزهة الشتاق 
بطريقة السالك يبن والبلرانين من أهل القرن الرابع ا مشحرى ( العاشر الميلادى ) 
مثل أبى بكر بن محمد بن إسحق بن الفقيه 2 بالحمدائى (ألف كتابه 
البإران سنة 591 /*0 على الأغلب » وليس لدينا إلا مختصره الذى عمله جعفر 
ابن على الشيرازى سنة 41/؟١١٠)‏ وأبى الفرج قدامة ابن جعفر التوق 
سنة ٠ع‏ ججةء وكتابه «المراج» إن هو إلا قطعة من موسوعة كبيرة جمع 
فها أثغتمات العلوم والعارف فى عصره » وأبى على أحمد بن مد بن اسحق 
ابن رُسْتَّهِ ») وهو موسوعى ١ع‏ رم يبق لنا من ٠‏ كتابة الجامع المعروف بالأعلاق 
النفيسة إلا جِرْوْه السايم » وهو يضم لسن المظ أوصاف بعض الطرق الكبرى 
فى مملكة الاسلام » ووصقه هذا هو الموذج الذى احتذاه المسالكيون بعده » 
وأثره واضح فى وصف الطرق عند الادرسى » م مدرسة المغرافيين الخرائطيين 
وأهم اليلخى والاصطخرى وابن حوقل او من انهى إليه عم المساللك 

هذه الجاعة الأخيرة هى التى ابتكرت طريقة رسم «الأشكال» أو «صور الأقالم 0 
واعتبارها الأساس المقيق اعم الجغراق » ثم تكون النصوص المكتوية بعد ذلاك 
شرحاً وتوضيحا لا . وكان معولم فى جمع العاومات اللازمة لهذا الشرح على 
أقوال أهل البلاد والرحالة أو الر<لة والشاهدة الباشرة إذا أمكن . ولم تصل 
إلينا جموعة خرائط أبى زيد أمد بن سبل البلخى السماة « بالأشكال » أو 
«صور الأقالم » » ولا الكتاب الذى يشرحها المسمى « بالمسالك ولمالك » » 
ولكن معظم نص هذا الأخير وصل إلينا برواية أبى اسحاق إبراهيم بن مد 
الاصطخرى فى كتابه لمش 2 بالمسالاك والمالك » يض 04 فإن قراءة نص هذا 
الأخير تدل على أنه اعتمد اعماداً كييراً على كتاب البلخى » حتى لقد ذهب بعض 


للك حسين مؤس |غ:0] 


البلخي مع زيادات وتعديلات طفيفة جد)” . 

ويستم الكلام عن هذه الجاعة بذكر ابن حوقل » أبى القادم ممد النَصَيبى » 
فإنه وإن كان رحالة جواب آثاق ومعظم معلوماته مستق من مشاعداته وتحقيقاته 
إلا أن كتابه «للسالك والمالك» يقوم على أساس من كتاب الاصطخرى » 
والنشابه بين النصين فى الفصول الأولى خاصة يصل إلى الحرفية”" » بل يبل 
النشابه إلى درجة أن ابن حوقل ينقل عن الإصطخرى عبارات لم يكن يصعب 
عليه أن جد ما يؤدى معناها لولا ذلك الالتزام9؟ , 

والأساس فى هذه الكتب الثلاثة هى «الصور» أو «الأشكال» أى ما 
نسميه نحن باللرائط » وينص كل من الإصطخرى وابن حوقل على ذلك فى 
فانحة الكتاب » بل إن منهجها فى رسم الصور وتقسيمها واحد » يبدأ بصورة 
عامة للأرض ؛ ثم تليها مموعة خرائط تفصيلية » لكل اقلم أو ناحية خريطة 
وها يقولات فى تفصيل هذا النيج : «ناتخذت ميم الأرض التى يشتمل 
عليها البحر الحيط الذى لا يُسلك صورةٌ إذا نظر إليها ناظر عل مكان كل 
إقلم مما ذكرناه واتصال بعضه ببعض ومتدار كل إقلم من الأرض ...» 
...ثم «أفردت لكل إقلى من بلاد الاسلام صورة على حدة بينت فيها 
شكل الاقلي وما يقع فيه من للدن وسائر ما يحتاج إلى عله مما آتى على ذكره 
فى موضعه إن شاء الله تعالل » . 


الباحئين الحدثين إلى أن الاإصطذر ى لم يصنع أكثر من أن ل حكتاب 


)١(‏ انظر : .544 ,42 .م ,( 27107 ,0 .131 لط[ بم موه "أسط اوه «امهنه] 216 روزعهى و2 

حدع01 ماعظ راسهاك1 اعل عمان الآ غه أعرأسدل] مط[ - مطلهاح1 - آطأها #مفاوميو هط ,ومعصصع]! .11 .[ 
9 ,ك2 رقتام 

أ (؟) راجم الصفحات الأولى من نص كل من الكتابين وخاصة ما يتعلق يتقسيم الأقاليم وحدود 
المالك . 

() لاحظ قول ابن حوقل : فابتدأت بديار العرب ء لأن القبلة بها ومكة فيها » ومى أم القرى 
وبلد العرب وأوطانيم الى لم يسركهم فى سكناها غيرثم . .الخ (س ١9 - ١١‏ ) وهذا الكلام يرد 
حرفيا تقريبا عند الاصطخرى » ص ١١‏ 1 


[هه] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس الع 

بيد أن الخرائط التى يضمها كل من الكتابين تختاف فها بينها اختلاقاً واضا 
يدل على تقدم ظاهى فى تصور الأطالس وطريقة تقسيمها ورسمها » وما دمنا 
نستعرض الآن تطور هذا الفن حتى الإدريسى فلنذكر محتويات كل « أطلس » 
منهها حتى تتضح الزيادة التى أثى بها الادريسى واللحطوة التى خطاها فى هذا 
اليدارت . 

فأما خرائط الإصطخرى ٍ تصل إلينا » ولكنه أورد بيانها فى مقدمة 
كتابه » وعددها - بعد صورة الأرض عشرون مى : 


١‏ - ديار العرب ؟ ص بحر فارس 

م ل لمغرب جد صر 

ه - الثام 5 س بحر الروم 

»ا ل الجزيرة لم - العراق 

8 - خوزستان ع اضة 

١‏ - كرمان ١١‏ - المنصورة وما يتصل بها من بلاد 
المند والسند والاسلام 

٠‏ ل أذربيجان وما يتصل بها 1١4‏ - كور الجبال 

6 - الديل 5 - كر الازر 

3 سح الفازة التى بين فارس وخراسان ١8‏ - سجستان وما يتصل بها 

18-- خراسان ٠م‏ س ما وراء المهر 


وأما خرائط ابن حوقل فقد وصلتنا كاملة » وأدرجها ج. ه. كراميز فى 
الطبعة الثانية من كتاب صورة الأرض )١59*8(‏ » وعددها » بعد صورة 
الأرض اثنتان وعشرون » مى : 


١‏ - ديار العرب ؟ لس بحر فارس 


17ج 
- 
0 


حدين مؤلس 


الغرب من مصر إلى القيروان 5 


مصر من الجيزة إلى البحر 
الشام 

الجزيرة الشهورة ديار ربيعة 
وبكر ودجلة والفرات 
خوزستان 


كرمان 


أذربيحان 

الديل وطيرستان 
برية فراسان وفارس 
خراسان 


3 
4 


٠ 


5-2 


]3[ 


الغرب من القيروان إلى طنجة 
والأنداس 

مصر من البيزة إلى النوبة 
ا 

العراق وبطاتحها إلى البحر 


فارس 

بلاد السند مع نهر ملتان وما 
يصاقبه من بلاد الهند والاسلام 
الجبال وأعمالما 

بحر الكزر 

سجستان 


ما وراء المهر 


ونلاحظ أولا أن هذه المرائط كلها فى خرائط العالم الإسلاى وحده » 
ومن هنا فد سميت جموعة خرائط البلخى والأصطخرى وابن حوقل « بأطلس 
الإسلام » » وتضاف إليها اللرائط التى كانت فى كتاب «أحسن التقاسم » 
ليد بن أحمد بن أبى بكر القدسى » قند كان هو الآخر يضم رسوماً فد 
قال : «وأوشنا الطرق لأن الحاجة إلمها أشد » وصورنا الأقالم لأن العرفة 
بها أروح 99 » وواضع مصطلح أطلس الإسلام » هو كوتراد ميار فى دراسته 
القيمة على الخرائط الإسلامية . 

ولا شك فى أننا لو عثرنا على خرائط القدمى اوجدنا الحلقة الفقودة بين 
خرائط ابن حوقل وخرائط الإدريسى » فإن تصور المقدسى للأقالم يكاد يشف 


أن التقاسم للبشارى المقدسى » بتحقيق دى خوبة »ص 8 . 


[0ه] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس لم 


عن هيئة الخرائط كا صورها”"؟ . ولم يذكر الإدريسو القدمّ بين من أخذ 
عنهم » ولكنى تبينت قله عنه فى أكثر من موضع » مثال ذلك : 


يقول المقدسى » أحسن اتقاسم » ص .مه 
... فأما الأرض فإنها كالكرة موضوعة جوف الفلك كالحة فى 
جوف البيضة » والنسي حول الأرض » وهو جاذب لها من جم 
حوانيها إلى الفلك 5 الطلق على الأرض أن النسم جاذب 0 
أبدانهم من الفة » والأرض جاذبة لما فى أبدانهم من الثقل » لأن 
الأرض عنزلة الجر الذى يحذب المديد ... والأرض مقسومة بنصفين 
بينهها خط الاستواء » وهو من الشرق إلى الغرب » وهذا طول 
الأرض » وهو أكبر خط فى كرة الأرض » كا أن منطقة البروج 
أكير خط فى الفلك . 
ويقول الإدريسى فى فاتحة لزهة الشتاق : 
... الأرض مستقرة فى جوف الفلك » وذلك لسرعة الفلك » 
وجميع الخلوقات على تهنا ٠‏ واليم جاذب لا فى أبدائهم من الخفة» 
والأرطن خاذبة لما فى أبذائهم من" اقل + ستزلة الخنطيس: الذى 
يذب الحديد إليه . 
فالأرض مقسومة بقسمين » بينهها خط الاستواء » وهو من 
الشرق إلى الغرب » وهذا هو أطول [ خط فى ] الأرض » كا أن 
منطقة البروج أ كبر خط فى الفلك . 
وإذن فقد رجم الادرسى إلى القدمى واعتمد عليه » وخاصة فى هذه 
الفهومات العامة الخاصة ببيأة الأرض ووضعها فى الفلك وقسمها خط الاستواء 


. انظر وصف المقدسى لمملكة الاسلام » أحسن التقاسيم » ص 5م58‎ )١( 


لمن حسين مؤّس [4ه] 


إلى قسمين وما إلى ذلك مما نحده متواتراً عند جترافيينا مر الموارزني 
فصاعدا » ولكن ألفاظ الأدريسى هنا أقرب إلى ألفاظ القدسى » ولهذا رجحنا 
أن يك ن أخذه عنه لا عن غيره . وربما كان نشبيه وضع الأرض فى الفلك 
بللح فى البيضة راجماً آخر الأمس إلى ابن رستة » فهو أول من قال بذلك بين 
جغرافي العرب » ولكن الادريسى اختار قول القدسى » وهو نحي فى ذلك » 
لأن القدسى دون شك أ كبر مَسَالْ الشرق الإسلاي قبل الادريسى » وهو 
لم يدرس إلى الآن الدراسة التى هو جدير بها . 

ولكن الادريسى إذ أخذ هذه الأقوال أضاف إليها من علبه وذكائه وجعل 
تلك الفهومات العامة أقرب إلى صورتها التى هى عليها اليوم » د مثلا قوله : 
« ومع أن الأرض ة » ه غير صادقة الاستدارة » منها منخفض ومنبا م تفع » 
ولهذا قيل فيا اتكشف أنه تضاريس » والبحر محيط بنصف الأرض إحاطة 
متصلة » دائر بها كالمنطقة » لا غير منها إلا نصفها » وهو ما دارت عليه 
الشمس فى قوس النهار » مثل بيضة مُمَرَقَة فى ماء » ١اتكشف‏ منها ما الكشف 
وانغمر ما انغمر» وامراد بنصف العبارة الثانى هو إحاطة البحار باليابس فى النصف 
الثمالل وبعض الجنوبى من الأرض » بحسب تصور الادريسى » وهو تصور لا 
يبعد عن الصحيحٍ القرر » ومن القريب مع هذا الوضوح أن الباحث المندى 
مقبول أحمد فهم أول هذه العبارة على أن الادريسى َس يقل بكروية الأرض 
وترجم عبارة الادرسى التى رويناها ترجمة تدعو إلى الدهشة حقاً » ومن 
الغريب كذلك أنه ينسب هذا الكلام إلى لويجى سكياباريل فى مقدمته للجزء 
الذى نشره عن إيطاليا من نزهة الشتاق » ولم نجد مثل هذا القول فى كلام 
سكيابار يل فى الوضع النى أشار إليه2؟ , 

للق 7.م... عنهم1 رلمحسطة اقطوماق ونص عبارته : 

!.. فت غمه قدص طعي عط كه تو معطم عد غفط ومع مععدمء عطء لاط 1-13395م 


ويلاحظ أن مقبول أحد فى كتابه هذا يغمط قدر الادريسى بصفة عامة » وهو فى هذا يتابع أسعاذه 
ميئورسى وهو أيضا على هذا الرأى » م يبدو فى تقدعه الكتاب : 


[1ه] الجغرافية والجغرافيون فى الأنداس ملع 


وربما كان هذا الانجاه نو مأ هو واقعى ومنطق هو الذى صرف الادرسى 
عن الاءتاد على «المسالك ولمالك للبكرى » » فإن هذا الكتاب يبدأ بمقدمات 
طويلة عن أصل الاق وسيّر الأنبياء » ولا يصل القارئ' إلى الأجزاء العامية 
من الكتاب إلا بعد أن يقطم نحو نصف الزء الأول » ولعله رأى بعد ذلك 
أن البكرى يعتمد على كتابى بطاميوس الرئيسيين » وما «جغرافيا» و «الحسطى» 
وعلى مؤٌلفين آخرين همهم الذرى 2 وكان كتاب العذرى بين يديه » م 
إن الجزء الأم من جترافية البكرى وهو الخاص بلمغرب والبحر الأبيض لا 
يقدم له شيا جديداً ؛ فهو أى الادريسى - خبير بالمغرب والبحر الأبيض » 
كا يدل على ذلك كلامه » وسواء أكان هذا هو الصحيح أو أرن كتب 
البكرى لم تصل إليه ؛ ققد خسر الادريسى بعدم الاعتاد عليه ما خسره يعدم 
الاطلاع على أبى الريحان البيروتى » فإن البكرى يقارب البيروتى فى الغرب 
الإسلانى فى عمه وذكائه وأمانته » وإن كان البيروتى ناقداً مدققاً ببحث كل ما 
يقرؤه أو يصل إلى عامه » فى حي كان البكرى تاقلا كيت »؛ وهو نقسه 
يقول : « وإها نتقل فى كل موضع من هذا الكتاب ما 'سْسْسَح لنا» وعندنا 
كتب الناس » فنتقل ذلك عنهم على حسب ما تجدهء لاما نقع على صنته »97 , 
وقد أسرف البكرى فى التواضع فى هذا القول » لأنه - وإن كان لا ينقد 
كان يقرأ ما يطلع عليه قراءة جيدة ويعرضه عرضا هو غاية فى الوضوح » مثال 
ذلك كلامه عن الأقالم السبعة » وهو كلام لا يقل فى الدقة والاويجاز والوضوح 
عما نجده عند الادرسى وياقوت 0 

وعلى أى الأحوال » فإن الادرسى ل يغادر شي هاما مما وصل إليه 
الجنرافيوت السامين - عدا البيرونى س فيا يتصل بالتصور العام للأرض 

)١(‏ غطوط دار الكتب بالقاهية رقم 28٠44‏ ورقة 9ؤدا. 

(؟) راجم نفس الخطوط » الفصل الذى عنوانه « جلة جعناها من كنب فلاسفة اليونائيين فى 
الأقالم السبعة» ورقة 49 ب وما بعدها . 


حلي حنين دؤلنين 601 


والكون » وكل ما فاته هو ذلك الإيحاز البليغ الذى نجده عند البكرى » 
ولا شك أن هذا الأخير أوجز كل ما عند اعلوارزى وابن رستة عن كروية 
الأرطن عند ها قال 4« وقد يكن. أغل الم بالنندسة. يغير وححه رن التراهين 
أن الأرض ثابتة فى وسط العالم » قائمة فى صركزه ولا حركة لها فى 1 2( 
وأنها مستديرة الشكل » وأن جميع الأثقال تميل ويرجعن إلبها بالطبع وأن 
كل جزء من أجزائها البعيدة عن الركز ِدَوْرٍ الارتفاع 0 ٠‏ مطيعة 
إلى مس كرها » وأن الفلك النطع يدور عامها ع 3 حيط به من الأفلاك 
والكواكب السيارة والثابثة دورةً واحدة فى كل أربع وعشر بن ساعة مستوية » 
مى جملة النهار والليل من آخر النهار » وركب الله عل وجل على الأرضٍ جرم 
الشمس » اماه بالحكة التى ينبغى أن يكون علبها تركيب ب العالم فى فلك أخرج 
من كه عن م كر الأرض ٠»‏ درجتين ونصف من درج فلك البروج » فلزلك 
ما اختلفت حركة الشمس على الأرض » حْمَىَ مزاج جوهى المواء الحيط 
بالناحية الجنوبية » وكان الجزء المعمور من الأرض فى الناحية الثمالية » إذ كل 
حيوان بطبعه أحمل للبرد منه للحر » ألا ترى أله يتولد فى الماء من الحيوان 
0 عضي كلاه واكااف ترا لاخر ولا يتكون فى النار منه شىء إلا 
الثاذ النادر » إن صح ذلك فيه . . . 76" فهذه هى خلاصة آزاء جغرافبينا 
جميعاً فى هيئة الأرض وطبيعتبا وعلاقتها ا والكواكب ؛ وم يزد الإدريسى 
على هذا إلا تفاصيل لا تمس الصلب » وعلى هذا ظل الناس إلى أيام كوبرنيق . 
والخلاصة أن الادريسى يمثل القمة القى وصل إليها العلم النغرافى فى الشرق 
والغرب على السواء » ققد أخذ من عل اليونان خلاصة ما فيه » وأخذ عن 
مدرسة الجغرافيين الفلكيين زبدة آرائهم » ثم أخذ عن مدرسة السالكيين فكرة 
عمل اللرائط والأطالس واعتبارها أساس الجترافية » وطوّر هذه الناحية من 


١٠١8 المسالك والمالك للبكرى » نفس الخطوط » ورقة‎ )١( 


[1ك] الجغرافية والجذرافيون فى الأندلس لالع 


« أطلس الإسلام » إلى « أطلس العالم » » وذلك هو تجديده الأكير» فهو 
أول جغرافى فى التارئخ نظر هذه النظرة العامة وما إلى مفهوم عالى لالم المغرانى » 
وحق له بذلك أن يوصف بأنه أعظم جنرافى ظهر فى الدنيا إلى مطالع العصر 
الحديث » ثم قبس من السالكيين المشارقة هذه الدقة'فى وصف الطرق والبلاد 
وتقدير السافات » وأخذ عن السالكيين الأنداسيين هذا الالتنات إلى الزروع 
والحاصيل والمنتحات والصناعات والمتاجر وطرقها وأصنافها » وأضاف إلى هذا كله 
شيئاً لم يعرفه أحد من السابقين - حتى القدسى - وهو تحقيق أقوال الكتب 
والرحالة ومقارنة بعضها ببعض واختبار الأصح » ثم تحقيق القاييس والأبعاد 
ونحويها إلى مقياس الرسم « قايس المديد » وتوقيع ذلك على المريطة شيئا 


مؤلمات الإدرسى 


لا زال لحلاف شديداً بين الباحثين حول إحصاء أعمال الشريف الإدرسسى » 
ولكن الأستاذ حيوفانى أومان استطاع - بعد بمحث طويل أن نحصر هذه 
الؤلفات فها بلى : 

١‏ - نزهة المشتاق فى اختراق الآفاق » أو الكتاب الرجارى أو كتاب 
رجار» تم تأليفه سنئة لق ؛ وسنعرض له بالبحث فيا بعد . 


؟ س كتاب الجامع لأشتات النبات أو كتاب المفردات أو كتاب الأدوية 
الفردة . كان الملنون أن هذا الكتاب فقيد » ولكن ماكس مابرهوف عثر 
على إحدى مخطوطاته فى مكنبة فاح فى استامبول » وتحقق من أنها تنم 
بالفمل كتاب الجامع لأشتات النبات لاشريف الادرسى » ونشر عنه مقالا 


ولم حدين مؤاس [عد] 


قصيراً فى سنة 50 " وفى نفس الوقت نشر ترحة ألمانية لأم فصول الكتاب 
فَْ مقال 0 ٠.‏ والخطو طهَ لست مؤرخة 04 ولكن مايرهوف رجّح أن 
ابرع منها كآن فى سنة ه حم ا وقد ذكر الناسخ أنه نقلها عن 
الأصل الى كتبه الادريسى يذه )2 وتتألف الخطوطة من ١58‏ ورقة لكةم 
صفحة) مقسمة إلى ثلاثة كتب » وفى الفاتئحة يقول الادريسى إن الكتاب 
يتضمن ذكر ٠‏ دواء مع وصفها » ولكن الأدوية التى يرد ذكرها فى 
الخطوطة تبلغ 5٠١‏ فقط متبة على حروف المعجم » وواضح أنه سقط من 
الأصل جزء كيير ٠‏ فإنها لا تضم إلا الأأواب الخاصة بأربعة عشر حرق قط 
من حروف الأجدية » أى أن الضائع حوالى نصف الكتاب ٠‏ وقد ورد اسم 
الإدريسى فبها هكذا : تمد بن عمد بن عبد الله الأندلى المسينى . وبلاحظ 
أن ابن أبى أصيبعة يلسم أ م الإدريسى على هذه الصورة . 

وهذا النصف الباق من الكتاب بدل على عم وأسع بالنيات والأعشاب 
والأدوية » وهو يمتاز بدقة فى رمم أسماء العقارات ووصف خصائصها لا نمدها 
إلا عند ابن سينا وابن البيطار » ما يحمل للادريسى مكان ممتازاً بين النباتيين 
والعشابين والأطباء فى العصور الوسطى » وببذا الامتياز وصفه فملا ابن البيطار 
وابن أبى أصففة 3 

وذهب أمارى إلى أن هذا الكتاب قد يكون أول ما كتب الإدريبى » 
فها سبق من كلامنا ؛ وعلى هذا الفرض يكون كتاب النبات هو أول ما ذاع 


للق هذ رامةمها ممعطوعمومء 6 بوطءدواطهمه وعل عماء اام نسنعسعسل ممع ,أمطعع جملا عمل 
.388-390 .ود ,28 غأع11 1929 ,عطو[ "3 رمع ماعمامه ”1 سه معو سساعومه 18 


زفق -فراعوه ) سا متمق هذ قمةم4] نوط بأتسعندظ فس عنومامياعسمهخ! مستمسووالق ,ص13 
.225 .]1 ,45 .هم ,(1929) 311 مستاععظ ولتصطاءه1 هسه عإدطءممءدمزممسهل! بوأتعمه طتهالة مهل عاط 
ةا م.م ,“3 ععدم ,111 ,1939 يمتممهت) .عتلة 25 نه .مه رتتقسق 


39 المغرافية والجغرافيون فى الأندلس ولع 


وعرف من مؤلفات العلامة الكبير » وقد سبقته شهرته إلى صقلية فعرقه به 
0 أن يفد على الجزيرة الرة الأولى فى طريق العودة إلى الغرب » 

ه إليه أو عبد الله عمد بن القاسم بن حمود » إذا صدق ما ذهبنا إليه» 
9 "0 الإدرسى قد وفد على الجزيرة أول مرة - خباتيا 0 ثم تبينت. ارجار 
ملكاته فى الجترافية » فركد حهده عليها فى امرة الثانية . 


+ ل كتاب روض الأنس ونزهة النفس أو كتاب المسالك واليالك . 
ذكره ابن بشرون » وقال إنه ألقه لتليالم الأول (045/ :16س عجم 
مده اإححدد) خليفة رجار الثانى » ولم نعثر عليه » ولكن لدينا مختصراً له فى 
مكتبة حي أوغلو فى استامبول برقم هه » ولهذا اللختصر عنوانان » أحدها 
فى أوله وهو : «أنس المج وروض الفرّج » والثاى فى آخره » وهو : روض 
الفرج ونزهة الهج . ويسمى هذا الختصر بالادريسى الصغير » تمييزاً له عن 
نزهة الشتاق الذى يسمى الادرسى الكبير . وكان أول من نبه إلى هذا الختصر 
كريستيان زايبولد فى المادة الت أدارها على الادريبى فى الطبعة الأولى آدائرة 
العارف الإسلامية . وكان هوروقتس قد عثر على هذه النسحّة قبل ذلك 
وأشار إليها » ثم عثر جابرييل ران 4مصءظ اءنبطه© على نسخة أخرى من 
فس الخطوط » وحدها فى دمشق » ولكن هذه النسخة الثانية تنقصها الخرائط » 
وبظن أنها منسوخة عن مخطوطة استامبول . وقد نشر مموعة الخرائط الكاملة 
الموجودة فى مخطوطة استامبول كوتراد ميار فى أطلس اللرائط العربية الذى 
أشرنا إليه مراراً . 
وقد عنى بدراسة هذا الخطوط نفر من الباحثين مثل توليو تالجرين وكراصز 
ونالينو وبوسف كال واهتموا عقارتته بنزهة الشتاق وكبئن وحوم القاينة 
والاختلاف بينهما فى قسني ددسم الأعلام وما إلى ذلك . ووردت فى آخر اللخطوط 
عبارة : واشتمل الفراغ عليه فى العشر الأوسط من شبر صفر سنة هده/؟5١١‏ . 


يك حسين مؤس [:ة] 


ومخطوطة استامبول تقع فى 1١١‏ ورقة من القطم الكبير مسطرتها ٠١‏ 
نطرا + الع 37 

.ها أما الكتاب السمى «نزهة الشتاق فى ذكر الامصار والبلدان واجرر 
والدائن والأفاق » ُختصر ناقص مشوه من كتاب الإدريسى الكبير » وقد 
وُجدت منه نسخة فى مكتبة آل مديتثى فى روما ونشرت نشراً سيا بدون 
مقدمة أو تعليق أو ارخ على مطبعة كل مديتشى » ثم قام عمل اترجة 
لاتينية لا راهبان مارونيان كانا يشتغلان مترجين فى البلاط الفرنئى + ما 
جبرائيل صهيون قغدمنذ أعمطادت) وبوحنا حزرون ماتهمموه1] دبمعفطه[ » ونشرا 
الترجة فى باريس سنة 151١‏ باس كتعمةلطلط وكاودموه»© أى جترافية النوية 
لأن الجزء الذى نشراه يبداً بالكلام عن النوبة » ووردت فيه عبارة «أرضبا» 
فترآها «أرضنا» » فظنا أن الؤاف نوبى يكتب عن بلاده . ولم ميتبين أن 
الكتاب للادريسى إلا فيا بعد" » وبوجد من هذه الطبعة نسخة مصورة يدار 


46 .م رآعةمه1 مه سعوسيه17 2 رمعيع 1 له1 مناه 

661 .مر ,آلا مله 25 يعنائمؤزى نل 404و ألاقنه نمك متموو3 ,تعفسة لسجره ,مهنا لدا8 ماعدت 

106 ٠ج‏ ,1935 بمعلاعط ,ناموومة عه مععام لق ممم ومامهن) مادم ملز لفسي]! لدوم 

(؟) «نعدكة) 11 كتاحده ,شاكلا لع أصسعوكا عهسومد ةلط - معتطع م مععءطنهفاطا8 ,سمت .1 © 
وعنوان ترجة الراهيين الارونيين : 01 

«ص عدم نمتستة ماعضصتاء فوم سة متطمىه مقط هستدمنه سدوعه عوه 14 ركأعدة أطس لا عاطم همومه 6 
-ومعا17 مسرم زع هط قاط 111 عالقا لامر برممعتم ]ار غه عدلمق عملمه سملا اماعهن اقعدعهمم مالمستقهمه و 
أ تامع ماع51 يفغتمه51 وأعاعطد0 م يومع؟ تسمسسماعم][ صز معتطديق عه كمععع ةك[ .عدمقاهء ةأصعت فاته 


صمل ممع مكتصمعمه1آ عممدو[ عه ,متوعا عنم مممعنما عنوعة عممووع ممم سبامدئة؟1! سبممعاط مي 
9 ننتكاعد8 .وعتم هعمل رمتعم مم1 موزهم 


انظر  :‏ .50-51 .م رغ .مه مم0 تممدومة6© 
وقام بعمل ترجة إيطالية لهذا اللختصر برنارديئو بالدى 82101 ومالعممة8 وجعل عنواتها : 
رعأعستوممظ ,تمعوط عدمتوعكا عا عل مدمغذاةا مغمه1] معملتمعمز معطنا رتلهىمعمنمنا متزوموم © 
أغممعتعءه ]1 غه معان رعاه] 


ولكن هذه الترجة الايطالية لم تنشسر » وم باقية خطوطة فى مكتبة جامعة موئابيه بفرنا تمت 
رقم 299 11 

وذكر مفبرس مكتبة آل مديتفى أن نقسر النسخة العربية كان فى فلورنسا سنة ١٠51‏ ولكن 
الأستاذ دى شنورر أنكر ذلك التاررع وقال إنه لم عد ما يدل على صمته . 

والرأى فى هذا الختصر أنه مىء ناقس وغير دقيق » بل هو تشويه لكتاب نزهة الدتاق » قال 
بهذا كراعز وليلويل » وقام جيوفاتى أومان ,عقارئته بأصل نزهة المشتاق وأمن على أقوال من سبقوه » ثم 
اضاف انه 1 إستطم الاهتداء إلى انلهج الذى اتبع ف عمله . 51-52 6١‏ قت .مره رصححط 0 تمموجه 61 .01 


[ة] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس نض 
الكتب المصرية تحت عنوان : « نزهة المشتاق فى ذكر الأمصار والأقطار... اله 
(رقم 558 جنرانيا) . 

ه - وذكر جيوفانى أومان أن كتاب «جنى الأزهار من الروض العطار» 
النسوب لتق الدين أحمد بن على القريزى إنما هو فى الحقيقة مختصر لازعة 
الثتاق عمله رجل يسمى شهاب الدين أحمد المقريزى » وعلى هذا فلا علاقة له 
بمؤلفات تق الدين المقريزى أو بكتاب الروض العطار لابن عبد النعم الميرى . 
وقد أثبت ذلك فوارز فى مقال له ودلل على أن الكتاب مختصر لنزهة الشتاق 
قام به رجل من أهل النوبة”© وذكر ذلك أيضاً باوشيه فى فبرس مخطوطات 
الكتبة الأهلية فى باريس”2 » ثم أثيت الأمس بصفة نهائية جاستون فبيت فى 
مقال له تعليقاً على نشرة لين بروفنسال للأعلام الأنداسية من الروض المعطار 
لابن عبد المنعم الجيدى » وقام بعد ذلك بانتقاء الأعلام الصرية من « جنى 
الأزهار » هذا ونشر ترجمة فرنسية لها”” ويلاحظ أن فى الكنبة الأعلية فى 
بارس لمخطوطاً اذلك امختصر عنوانه « حنى الأزهار من الروض المعطار فى 
محائب الأقطار »9 . 


حبداب نزهة المغتاق فى التاق الآفاق 


مخطوطات نزهة المثتاق مفرقة فى عدد عظلم من مكتبات الدنيا » ومن 
الغريب أن مكتبة منها لا تجمع الكتاب كله » حتى القطعتان الموجودثان فى 
المكتبة الأهلية فى باريس تحت رقّى 58١‏ و 588 ليستا كاملتين » والمتفق 


1. 17 عل ستعااسظ ممصمل ,تسةموعان[ ة علبطتصله عطعمه عت عمس مهس هن سود وغه[2 رفع ااه‎ )١( 
.مج ,1893 بعمتهن) عا بعخند ©1112 وعنطههمومة© عل عاعأعنفءط 1 فغغءه3 هآ‎ 131-119. 

)2( دهم وم دم طع مال مغتمععسسعا8 دعل عسوه لهندن - عاهده نهه[! مموغطنه أطز8ظ عع طعماظ .18 
140 2 ,1225 رمعو (1884-1924) 0115 5111 وه وعأأءه 

(١؟)‏ -هبومةت عل عاعوه! لنفنءه3 هآ عل سقعال8 مهل ,آعتمك] 4 فصعوم وآ نعلا «معمدن 
.161-210 .ومح ,1939 .عفد *2 ,ع1 عحده؟ رماوووئ] 'ك عزام 


لخ حسين مؤنس [كة] 


عليه بين العاماء أن هاتين ما أحدن مخطوطات النزهة وأدقها وأولاها بالثقة » 
وقد تأ كدت من ذلك عند مباشرتى تحقيق الجزء الخاص بمصر من ذلك الكناب 
الع ؛ وتلبهها القطعة التى كانت فى مكتبة المستشرق إدوارد :وكوك . وفى 
مكتبات استامبول قطم أخرى وفى دار الكتب بالقاهرة يجار مخطوط يسميه 
فهرس الدار بالجزء الأول وهو يشمل الفصول الأولى من الكتاب 3 الإقليمين 
الأول والثانى عدا المزئين التاسعم والعاشر من هذا الأخير » وبه عشرون 
خريطة لبعض أجزاء الاقليمين الأول والثانى (رتم ٠٠١‏ جنرافيا) . ولكن 
الكتاب رغم هذا التفرق الشديد كامل » ولدينا من معظم أقسامه مكررات 
وافرة » وقد جمع المعهد الإيطالى للشرق الأدنى والأقصى صوراً من هذه القطم 
كلها وبداً العمل فى نشر لزهة المثتاق كاملا على أيدى نفر من المتخصصين . 

وهذه هى المرة الأول فها نعتقد تجمع فيها أشتات كتاب نزهة المشتاق 
فى مكان واحد وتدرس على الك واحد » ولقد شرت قطع كثيرة منه ) 
ور كل إلى لغة من اللغات الأوروبية ودرست هذه الأجزاء النشورة دراسة 
طيبة » وكان أول ما نشر من هذه القطم يلداً أولا فى روما سنة لم١‏ 
يضم اللقدمات والجزأين الثانى والثالث من الاقلم الرابع بعناية ميكيل أمارى 
وتشلستينو سكياباريل » ونشرت بعد ذلك قط أخرى خاصة بالمغرب والاندلس 
والانيا ووسط أوربا وبلاد ثمال أوربا واتجلترا وروسيا وفلسطين وآسية 
الصغرى 200 والمند » وأصدر كل باحث رأيه فيا نشر ويحث » وهذه الآراء 


(0) أحصى كل ما نشر من الادريسى وعنه الأستاذ جيوفاتى أومان فى دراسة قصيرة جامعة هى 
أحسن دراسة ببليوتمرافية عن الادريسى إلى الآن : 
نوع (هأمعهءد 311) 1مقمل[ سام وطهبه وإعودعع أسه عاعتصهمومفاطاط متصاغه]1 مم0 تمممجه 
دجمس!! .تأآدصه[! غك عملعهممعةم0 منممغزوبى هفولا ممفنتمم] 'أأعك تلعصمق ذاومل مععددمظ) عععمه عسو 16آ 


بقصسمآ .21 عصساه؟ بعتمو 
والأستاذ أومان هو الذى يشسرف مع الأستاذة امعناوه؟ داعءء7 ونم[ على الطبعة الكاملة لنزهة 
المشتاق الى تعد حالياً في روما . 


[9د] الجغرافية والخغرافيون فى الأندلس نفف 
تجمع بين الاتجاب الكبير بالاإدريسى من ناحية » والتقد اليسير أو الشديد لما 
كتب عن هذا البلد أو ذاك ؛ واعتادنا فيا تقول هنا على هذه القطم وترجاتها 
وما قاله محققوها بالإضافة إلى ما تبيناه فى اعداد القسم الخاص يمصر » ولّكن 
الم على عمل الإدرسى كله ان يصبح سلية إلا إذا نشر الكتاب كله 
ودرس ككل واحد . 

واعمّاداً على ما وصل إلينا من هذه الأجزاء النشورة ومقدماتها والدراسات 
الخاصة بها نستطيع أن تقول ان القسم الأول من «نزهة الشتاق» الذى يشمل 
القدمات العامة عن صورة الأرض وهيئها ومتدار المسكون منها وتقسيمه إلى 
لأالي السبعة وذَكر البحار ومبادئها وما تنتبى إليه وما يلى سواحلها من البلاد 
والأمم وما إلى ذلك » يدل على فهم كامل لطبيعة العلم المغراى وموضوعه » وقد 
تناولنا الفصول المّهيدية فيا سبق وأعطينا فكرة عنها » وأتينا بقطم منها » وريما 
لم يكن فيا أتى به الإدريسى فيبا شىء جديد لا نجده فيا تقدمه من الكتب » 
ولكن الجديد حقاً هنا هى النظرة السليمة إلى المترافية 3 قم بذاته لا مختلط 
بالتاريخ ولا تمتزج مادته بالأساطير ولا تتعلق حقائقه بمسائل الفلك » والإدريسى 
هنا جثراى موضوعى يذكر القائق كا تصورها واضحة مجردة ويصوغها فى أساوب 
بسيط منطق لا تكلف فيه ولا تظاهى بالعلم ولا دعوى برحلات طويلة أو 


قراءات مستبجرة ٠.‏ 
وبعد هذه المقدمات يتحدث الادرسى عن قسمة الارض إلى الأقالم 


السبعة » وحدد كلا منها بصفة عامة » وتقسيمه هذا هو الذى اعتمد عليه من 


تناول الموضوع من المغرافيين بعده » وخاصة ابن سعيد وأنبى الفدا وياقوت . 


ثم يخصص الادريسى لكل من الاقالم ابا ثم يقسمه إلى عشرة فصول 
ككل جزء من أجزاء الأقالى فصل » وهو يسير من الغرب إلى الشرق » 


م حسين مؤاس [14] 


فييدأ فى كل إقلم من الحيط الأعظم أى الأطلسى عند اللزائر الخالدات » 
ثم ينتقل إلى الجزء الذى يليه وهكذا حتى يصل إلى الزء الماشر عند بحر 

الصين » وهو عنده آخر الدنيا شرقاً » وبحر الصين فى رأبه جَزء من الخيط 

الأعظم الذى بحيط باليابس كله وتتصل مياهه بحرا واحداً حيطا باليابس من 
كل جهانه وتتفرع منه البحار الكبرى الى توغل فى اليابس كأنها خلجان 
كبيرة . ولا يخااف الادريسى هذا النظام إلا فى كلامه عن الإقلم الأول 
جنوب خط الاستواء » فهو عنده يبدأ من الغرب إصحار ورمال غير مسكونة 
لشدة المرارة » وهذا الطرف الغربى لاقل الأول جنوب خط الاستواء <لا 
يظهر فيه البحر الحيط من الغرب الأقصى ولا فى الجنوب » إذ أنه فسيح 
مترام لم يصل إلى آلثره أحد» ولا يبدأ الادرسى فى لوصف الصحيح فى 
ذلك الوقلم إلا فى حرثه الثالث » وهو الذى تقع فيه منايع النيل » وكلامه 
فى هذا الجزء قريب من كلام بطابيوس عن منابع النيل » ولكن تصوره 
أقرب إلى تصور الموارزني . وفكرة جترافيينا القدائى على العموم عن متابع 
النيل قريبة جداً من الحقيقة » وإذا نحن استبعدنا الأساطير التى تقال عن جبل 
الثمْر (أو القمْر كا ضبطه ياقوت) قلنا أن هذا الجبل يقابل ما يعرف اليوم 
تحبل كلبانجارو » وكان الرأى أن النيل ينبع من هذه الجبال وأله « ينصب 
عشرة أنهار . . . كل لخسة أنبار من شعبه » ثم تتبحر تلك العشرة أنهار فى 
حيرتين » كل خهسة أمبار تبحر بحيرة بذاتها » ثم يخرج من البحيرة الشرقية منها 
بحر لطيف يأخذ شرقاً على جبل فقول » وعتد إلى مدن هناك » ثم يصب 
فى البحر الهندى (امراد تبر التيجر » وكان يعرف بنيل غانة) ثم مخرج من 
تينك البحيرتين ستة أنهار » من كل محيرة ثلائة أمهار ثم تجتمع تلك الستة 
أنهار فى بحيرة متشعبة» ومن هذه الأخيرة مخرج النيل ويسير شملا » ويسمى 
الجثرافيون مجراه إلى البحر الأبيض بعمود النيل . 


الك المغرافية والجغرافيون فى الأندلس م 

ويد الإدرسى ساحل افريقية الشرق بعد باب الندب فى اتجاه أفق 
زيب :م ن ارب إلى الشرق حتى يصبيح موازيا لسواحل جنوب آشياء 
والامتداد يحى” من ناحية ما يعرف الآن بالصومال وإريتريا » وتقع على هذا 
الامتداد بلاد رار والزتج وسقالة 6 واق الواق -وهى آخر العمور شرقاً 
جنوبى خط الاستواء » ويفصل ببق آمنيا وهذا الساحل الافريق محر الهند . 

وهذا التصور الإدريسى اساحل الافريق مشكلة من مشاكل جغرافيته 
وخرائطه » لأن بطاميوس - بحسب خريطته المتداولة بين الناس ‏ رمم هذا 
الساحل على نحو قريب جداً بما هو عليه فى الواقم » ثم إن المواضم التى يذكرها 
الإدريسى فى تقس امواضع التى يذكرها بطاميوس » بل يزيد عليه مواقع كثيرة 
مثل سفالة ومْسَمّة » وجبل تجرد » ويضيف فى وصفه معاومات كثيرة أخذها 

عن المسعودى » وكان مه ن أعم الناس ببذه النواحى . فكيف يكون تصور 
بطاميوس أقرب إلى المقيقة من تصور الودريسى ع مع أن المفروض أنه نقل عنه 
أو عن نسخة خريطته التى عملها مرينوس الصورى ؟ ع فيا أعتقد أن خريطة 
بطاميوس الموجودة بين أيدينا ليست هى التى رسمها بنفسه » وإما هى رسم 
جديد صنع فى القرن اللخامس عشر الميلادى بعد أن ترجم إعقوب أنحياوس دى 
سكار باريا همدوعدء5 مك كنناوودة عتطادعة[ كتاب الجغرافية من أصل غير معروف 
إلى اللاتينية سنة ١4٠5‏ » وقد نشرت هذه الترجمة بعد ذلك مخمسة وستين 
سنة (سنة 8ا4١)‏ فى فيتشينا فى إيطاليا » أما النص اليوناتى فم يعثر عليه إلا 
سنة 1680# » وقد اكتشف فى بازل بسويسرا » وقام على نشره إِرَازْمُوس » وهنا 
فقط عرف الناس اسمه الأصلى : « جيوحرافيكى «وفيحسيس » أى امرشد إلى 
وصف الأرض » ولا يضم الأصل الذى ترجم عنه يعقوب انجياوس دى سكارباريا 
أى خرائط » لأن هذه الأخيرة كانت تكن المزء الثامن من الكتاب »© وقد 
ضاع هذا الجزء من زمن بعيد » فلايد أن الارائط قد وضعت فها بين عام 


شف حين مؤنس ]ا 


الترجمة والنشر » رسمها الناشرون اعتّاداً على الخرائط المعروفة بالبورتولية تصقاه:ممط 
أى أدلة الوافة وقد يدأ ظهورها ونداوها بين الناس فى النصف الثانى من 
القرن الثالث عشر اليلادى”" . وهى خرائط :دهشنا بدقتها ومقاريها اواقع » 


)١(‏ هذا هو أصح الآراء فيا يتصل بهنه الترجة , أما ما يخالف ذلك من التفاصيل فوضم شك 
كبير لدى الحققين . ولى يقبين القارىء مقدار الضعف فى هذه الأقو ال تورد موجزاً لها : الظلنون 
أت أقدم نس إغريق لجنرافية إطاميوس وصل إلينا يرجم إلى أواخر القرن الثانى عضر أو أوائل 
الثالك عشمر الميلاديين ٠‏ ومن هذا النس وجدت نسختان أو روايتان ؛ الأولى تعرف بالجموعة | 
تصاحيها ١1‏ خريطة والثانية تعرف بالمجموعة ب تصاحبها 7 خريطة . وقد حصل على نسخة من 
الجموعة <1» بالا ستروزى ذجعهم5 20112 وعهد فى ترجتها إلى منصمهامو صن أعناه 112 مؤّسس الدراسات 
اليونانية فى إيطالياء فقام هذا يتكليف تأميذه يعقوب اتهلوس دى سكارباريا بترجتها إلى اللاتينية » ققام 
مها وأعها سنة ١4 ٠5‏ وقد ادخات على هذه الترجة إصلاحات كثيرة بهد ذلك وأصبحت لمدة قرن من 
الؤمن أسبائن الدراسات الخاصة بجغرافية بطاميوس فى الغرب . وقد نرت ترجة المجموعة »١١‏ بدون 
خرائط فى فيتشينرا سنة ١4970‏ » وكان عالمان إيطاليان قد قاما بمل نسخة من خرائطها أوائل القرن 
لحاس عر وترجا اسماء الأعلام فيها إلى اللاتينية . أما خرائط اللممو عة ب فلم تدر س أو لتحقق ثم 
اختنى أصلها » ووصلت لنا رسوم يقال 1م! نسخ منها . وقد ضاعت النسخة الأصلية لترجة دى 
سكارباريا وكذلك الخرائط التى نسخها العالمان الايطاليان » ولكن بقيت نسخ منها عملها علماء آتخرون 
مثل فسخة الكر دينال جيوم فلسترعىىه8111 مولت سنة ١431‏ وهذه النسخة تعرف اليوم عمخطوطة 
نانسى » ومى تضم إلى جانب الخرائط المنسوية إلى بطلميوس ل خرائط أخرى رمت لبلاد أخرى 
لم إعرفها بطلميوس . وقد تعاقب على العمل فى جغرافية بطاميوس هذه وخرائطها تفر من العنيين بالجغرافية 
والخرائط فى أورو!ا » ولكهم جيعاً روا خرائط بطلميوس كا تصوروها معتمدين على النص حينا 
وعلى خرائط معاصرة هم حينا 5 4 وكلوم قال ذلك صراحة »؛ ومثال ذلك أن هزمدو 81 أعل مومئط 
الفلورنسى قال إنه « أعاد تكوين» جغرافية إطاميوس ورسم خرائطها بنفسه أ كثر من مرة » ففى النسخة 
الى عملها سنة م408١‏ تجد 1" اخريطة بطامية « مع خرائط أقالم أخرى جديدة وغير ذلك » 
أمممم فتاه أت متاممام وعم معغاامم ستتصداعم جومم عمو200168 صيق وكذلك خريطة إيطاليا التى 
أضافها الراهب باولينو معتمداً على حو رحمها بيترو فاسكواق لغدمعمه؟ ويووزط ومثل ذلك يقال 
عن أحسن #طوطات حجغرافية بطلميوس وخرائطها وعى الى عملها وسمدسعةة وسدامطءذ]! دنمتم تو 
فى النصف الثانى من القرن الامس عشر » فقد كتنب بيده 15 نسخة من «جغرافية بطلميوس» ورسم 
خرائطها » وقال انه ادخل تعديلات و « تحسينات» على النص » وأعاد رسم الخرائط فى حجم أصغر ايسر 
تداولا » بل رسم الخرائط على أساس مسقط ابتكره و «اصمح» <طوط الرسم وأضاف خرائط جديدة . 
وعلى أساس أحد عخطوطات دوميتيكو س نيكولاوس جرمانوس طبعت تلك الجغرافية البطامية الحرفة 
لأول مرة فى بولونيا بايطاليا سنة 1499 ٠‏ وأعيد طبعها فى روما سنة 1418 . وهاتان الطبعتان ا 


الفا الجغرافية والجغرافيون فى الأنداس ل 


وينسب فضاها عادة إلى الملاحين الإيطاليين والقطاونيين » وأعتقد أن الذين رسموها 
كانوا ستمدون أيضا على خرائط ملاحية عربية » وأسط دليل على أن هذه 
الخربطة النسوبة إلى بطاءيوس ليست أصيلة هو أن صورة النيل فيها تطابق 
صورئه كا رسمها ووصفها الودرسى ؛ فى حين أن وصف بطاميوس للنيل ومتابعه 
مختاف كل الاختلاف عن ذلك » وبِينا ند جترافية بطاديوس لا تذكر 
شي جنوب خط الاستواء » تمد الخريطة النسوبة إليه تضم منابع النيل جنوب 
ذلك اللط وعلى صورة قريبة جد من وضعها المالى . لقد كان اليمتوبى 
ْم القدسى ها أول من وضعا هذه النابم جنوب خط الاستواء » ولكن تلك 
المرائط البطلمية الزائفة تنسب ذلك إليه » واعتاداً على هذا يقول مؤرخو فن 
الخرائط إن خربطة بطلميوس أدق وأحسن من خريطة الإدريسى » وإن ما 
وصل إليه المغرافى الإسكندراتى فى القرن الثانى للميلاد لم يصل إليه الإدريسى بعد 
قرابة عشرة قرون » وهى عبارة يأسف الانسان إذ يقرأها لعاداء لهم قدر ومكانة . 
وابتداء من الزء الأول سن الاقلي الأول ثمال خط الاستواء نبدأ مع 
الإدرسى طريقاً أكثر وضوحا » فهو يتحدث عن مناطق عرفها 9 
السامون وكتب بعضهم عنها » فيا عدا الجزائر الخالدات فى الخيط الأطلسى » 
وليس 0 مس أحجع محددة فها يتصل بالأجراء الغربية الأول من الاقط 0 
الأول » فلايد أله جمع كل ما وجده من العلومات فى شتى الكتب العربية 


ها الأصل الذى ينقل عنه معظم الناس إلى اليوم الخرائط المنسوية إلى ب#الميوس . وهذا التحريف 
الشديد للنس والخحرائط الزائفة المنسوية إلى بطاميوس هى الى دفعت راد توص إلى نشير النص الإغريق 
النى عثر عليه فى بازل 5 قلنا . وقد نسره دون خرائط . ومن هنا فقد ظلت 41 راط الى نكامنا 
عنها فى المتداولة فى الكتب على أنها خرائط بطاميوس . 
انظر : 1929 يعتمعمخظ معغتاوهمومنمهن) عمهفاهه[ منسعسهملة .خآ ممتومسام 
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ينك حسين مؤنس 5] 


ونسقها وقسمها على أجزاء ذلك الاقلي على نحو مقبول » ومع أن ابن سعيد 
كتب بعده بقرنين واعتمد على كتاب ابن فاطمه الذى يبدو أله أحسن ما كتب 
المسامون عن الناطق الواقعة جنوب الصحراء الكبرى , إلا أننا لا تحد مادة 
ابن سعيد هنا أغنى يكثير مما عند الإدرسى » بل إن كلام الودرسى عن 
غانة وملكها صالح بن عبد الله بن الحسن بن المسن بن على بن أبى طالب 
فريد فى بابه » ولا نجده عند البكرى أو أحد من نقل هذا الأخير عم . 

وتتوالل فصول « نزهة الشماق » بد ذلك » آكل جزء من الأجزاء 
السبمين فصل » ولكل اقلم باب يتكلم فيه عن خصائصه العامة قبل أن يدخل 
فى وصف الأحزاء . 

والطريقة التى يحرى عليها فى وصف الأجزاء هى الاعّاد على الدن كنقط 
ارتكاز للوصف » فيذكرها واحدة واحدة كأنه يسير فى رحلة فى تواحى الجزء 
الذى يصفه » فيصف ما يلقاه من المدن مدينة مدينة » وبحدد موضعها ويذكر 
شهرتها وما بزرع حوطا وما يصنم فبها وما يتجر به منْها وإليها » وقد يذكر 
شيا عن ناسها » ثم ينتقل إلى ما يلمها حسب اتجاهه » وفى الطريق يصف ما 
يلتق من العالم المغرافية من نهر أو جبل أو بحيدة » ويشير إلى الناخ » ثم 
يذكر السافات بين كل مدينة وأخرى . 

وهو فى ذلك كله يحرى على طريقة ثابثة لا يغيرها إلا إذا أعوزته المادة 
عن شىء من هذه الأشياء الى يتم بها » بل يستعمل مصطلحاً واحداً يتميز 
به عن غيره » وقد نحد أصول ذلك المصطلح عند ابن حوقل » ولكن الإدريسى 
أكله وثبت معانيه إلا فى نقط قليلة » فهو مثلا لا يفرق كثيراً بين المدينة 
والقرية » ويستعمل اللفظين دون تمييز كيير » 3 يضيف بعد ذلك ما برى من 
الأوصاف التى تحدد أهمية الوضم كقوله مثلا : « ومدينة شرشال صفيرة القدر 
لكنها متحضرة » والدينة أو القرية التحضرة عنده هى العامرة ذات الأسواق 


[*] الجغرافية والجترافيون فى الأندلس لض 


والأسوار والمتاجر . وانساع معارفه بالنيات يتجللى فى كل مناسبة » فإلى جانب 
اههامه بالزروع المعروفة كالقمح والشعير وقصب السكر وحرصه على ذكر 
أنواعها فى كل ناحية لا يفوته ذ كر الشحر وثمره ونوعه وصنته » كقوله إن 
عدينة شرشال هذه « سفرجل كيير الجرم ذو أعناق كأعناق القرع الصغار » وهو 
من الطرائف غريب فى ذاته » ولا يفوته كذلك نبات طبى إلا ذكره » فيقول 
مثلا عند كلامه على جبل محاور لمدينة يحاية المغرب : «وفى أ كنافه َمل 
من النيبات امنتفع به ف صناعة الطب مثل شحر الحضض والستولوقندربون 
والبرباريس والقنطوريون الكبير والزراوند والقسطون والأقسنتين وغير ذلك من 
الحشائش » » وهو بحرص كذلك على ذكر اماشية وأنواعها ولحومها » والأسماك 
وأسمائها وخصائصها » حتى لقد ذكر من أسماء أسماك النيل وحده ١4‏ اسماً 
بصفالها وخصائصها » وهو يذكر إلى جانب ذلك « المعادن » أى الناجم وما 
إستخرج مها ولوعه وكيته وما إلى ذلك مما جعل اكتابه مغر ضاّ دقيئاً لاحالة 
الاقتصادية فى كل ناحية يتحدث عمبا 5 
وريما كان تقسم الكتاب إلى أقالي وأجزاء هو أكبر صعوبات قراءة هذا 
الكتاب » فإن البلد الواحد يقع وصفه فى أجزاء من أقالم شتى » فإن الذى 
بد أن يقرأ وصف النيل عنده جد منابعه فى المزأين الثالث والرابم من 
الاقم الأول جنوب خط الاستواء » ثم يست الكلام عن هذه المنابع ويصل 
إلى النوبة فى الجزء الثالث من الاقلم الأول ثعال خط الاستواء ومن حدود 
النوبة إلى قوص فى الجزء الرابم من الاقلم الثانى » ومن قوص إلى منتصف 
الدلتا فى الجزء الرابع من الاقلم الثالث » وبقية الدلتا فى الجزء الرابع من 
الاقلم الرابع » ولا يتأنى الالمام بهذا الوصف وضبطه إلا إذا رسم القارى' 
خريطة تحدود الاقالم والأجزاء م تصورها الادريسى » ثم يتابع الكلام عليها 
حِزءاً جزءاً . وربما كان وادى النيل أسبل من غيره هنا ء» لانه يسير فى خط 
واحد 0 ن المنوب إل الذهال 4 ولكن الام بزداد عسراً عندما يتعلق ببلاد 


كن حسين مؤّئس انها 
تتسع شرقاً وغرباً وتقع فى أجزاء مختافة من أقالي كثيرة مثل ابران أو وسط 
أورويا » وقد وقع الادريسي فى أخطأ كثير ة ببب هذا التقسى » ويبدو ذلك 
واضاً فى كلامه عن منطقة ابرانشبر » وقد عاب عليه بعض البحاثة الحدئين 
ذلك » ولكن الليطأ أتى من محاولة الادرسى ترتيب معلومات وصلت إليه 
مضطربة مختلطة لا يمكن ضبطها على وجه الدقة » ومن الجدير بالملاحظلة أن 
هذه الناحية التى يسميها الإغرافيون العرب ابرانشبر ناحية غير محدودة ولا 
وانحة العالم » وما نجده عنها فى كتابات ابن رستة وابن خرداذبة والقدسى وابن 
حوقل يبدو فيه محاولهم جمع أوصاف وتحديدات وجدوها فى كتب الفرس 
القدعة ووضعها فى نطاق عربى إسلاتى بعد أن امت حدودها القدعة ول يعد 
من اليسور تتبعها وتحقيقها 7" . 

وطبيعى ألا تنساوى أوصاف الأجزاء فى الدقة » لأن الادرسى هنا - كأى 
عالى غيره ‏ يكتب بالقدر الذى تسمح به مراجعه ومصادر معاوماته » فهو لا 
يستطيع مثلا أن يقدم نفس النوع من العلومات عن الصين ومصر وجزيرة 
العرب وصقلية والأندلس والغرب » فهو عن الصين لا يلك إلا نزراً يسيراً 
من المعلومات » وهذا النزر اليسير خليط من إشارات غير محققة وجدها فيا بين 
يديه من الكتب وأقوال رحالة وملاحين لا يمكن التأكد من متها » ومن هنا 
فإمكان الخطأ كير وعملية الضبط والتنسيق عسيرة » أما عن جزيرة العرب 
مثلا لمادة بين يديه وافرة تمكنه من الموازنة والتحقيق » ثم ان الذين يعرفون 
الجزيرة من حوله كانوا كثيرين » أما عن مصر فد اعتمد اعياداً 6 على 
ابن حوقل » وهو دليل لا بأس به فى وصفها » فى حين أن الادريسى عرف 


: مثال ذلك النقد الذى يوجهه ماركارت فى بحثه عن ايراتشهر‎ )١( 
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01 الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس لفق 
بنفسه صقلية والأندلس والغرب » ومن هنا فإن كلامه عن هذه الأقالم الثلاثة 
فى غاية من الضبط والاحاطة . ومبها وحه من النقد للادرسى فإن المسؤولية 
تفع آخر الأمى على عسراجعه » وما ذنب الادريسى إذا لم يلك عن كل من 
الصحراء الكبرى أو الهند إلا مرجماً واحداً ؟ كيف يمكن أن يتحقق من 
سحة ما وجده فى ذلك المرجع الواحد ؟ وكيف يكن أن تأخذ عليه عدم 
اطلاعه على رسالة ابن فضلان عن بلاد البلغار وشواطىء البحر الأسود واججزء 
الأدنى من وادى الفلجا ونحن أنفسنا لم تكن نعرف عن رمالة ابن فضلان إلى 
حين قريب إلا تلك التقول التى أخذها عنها باقوت وأوردها فى معجم البلدان ؟ 
ثم » على فرض أنه اجتهد حتى حصل على رحلة ابن فضلان » كيف يتحقق 
من صدق ما فيها وعدم صدقه ؟ كيف يزن بالموازين التى كانت فى متناول 
يده حكاية السمكة التى يقول ابن فضلان أنها كانت تخرج إلى البر كل 3 
ليقطع الناس من لها ما يحتاجون إليه ثم تعود إلى الاء ؟ كيف يشك فى سمة 
كلام سفير خليفة الفروض أنه رجل متزن مصدق فها يروى ؟ إننا اليوم نستطيع 
أن نرفض مثل هذا الخبر » ولكن ينبنى أن نذكر أن الادريسى عاش فى زمن 
كان الناس فيه لا يستبعدون ما تحكيه عالم موثوق فى رأيه كابى الحسن المسعودى 
يقول إن فى أقصى الجنوب الشرق للمعمور بلاداً ينبت فيها شجر يرج منه 
نبات كالاترتج ونولد منه جوار يتعلقن بشعورهن وتصيح الواحدة منبن « واق 
واق ! » ومن هنا جاء اسم هذه الناحية الأسطورية المعروفة ببلاد واق الواق ؟ 
نقد استبعد الادريسى مئات من هذه الأساطير وسخر منها واتِه إلى المعلومات 
التى يقبلها العقل » ولو أحصينا أحاديث الكرافة فى كتبه لما بلغت قدر ما ند 
فى بضع صفحات من مؤلفات أى مؤلف آخر فى ميدان الجغرافية » وى ذلك 
يرق النضن ما نقنه.. 

وقد درست معظم أجزاء جنرافية الادريسى على يد نر كيير مرك[ 
الستشرقين قام كل مهم بدراسة الجزء الخاص ببلاده » فيا عدا الجزء اللخاص 


نطف حسين مؤّاس الهةا 


بالمغرب والأنداس ققد قام بتحقيقه هوانديان ها دى خوية ودوزى » وفى معظم 
هذه الحالات “رجم النص إلى إحدى اللغات الأوروبية » وحتقت أسماء اللواضع 
وابعاد الطرق ومقايبس الأنهار وما إلى ذلك » وقد اختافت آراء هؤلاء الباحئين 
باختلاف حظ الادريسي من الاصابة فى الكلام عن هذا البلد أو ذاك » واختلفت 
0 كذلك باختلاف مزاج الباحث وموازينه فى النقد والكلام » ولكن 

تى الذين اشتدوا فى الم على على عمل الادريسى مثل رينو 4سههنهظ ؛ الذى ترجم 
0 أبى الفدا إلى ارقي وقدم لا بمقدمة طويلة عن الإغرافية عند العرب » 
ل السعة ا الأمس إلى أن يقول : «إن عمل الادرسى إذا نظرنا إليه فى جموعة 
تبينا أنه - مثل عمل استرااون ‏ أثر رفيع من آثار العم المغرافى6”" وقال ماك 
حكن دى سلان : « إن الادريسى قام بالعمل الضخم الذى انتصب له بكفابة 
واضمة كل 0 » ولسنا نحد فيا تقدمه من المؤلفات قبله فى : نفس الوضوع 
عمل فستطيع أن تقارنه بعمله » وحتى الآن » وعلى الرغم من انساع ال المر 
الجغرانى لا زالت هناك نواح كثيرة من الأرض يحد الجغرافى أو الؤرخ نفسه 
دون مرشد لو أن الماك رجار ِش يقدم للادريسى ما قدم من المعاونة ليقوم 
مله 206 ويقول إتبين كاترمير : « إف هذا الكتاب يضم قدراً عظها من 
العلومات لا يظفر بها الانسان - إلى نفس الصورة ‏ فى أى كتاب آخر 
ألنه العرب )20 وبعد دراسة مسهبة - هى خير ما لدينا عن عمل الادريسى 
إلى الآن يقول ميكيلى أمارى : «إن عمل الادريسى يحتل مسك: الصدارة بين 
كل ما ألف الناس فى المغرافية فى العصور الوسطى 6 ”© وقد اقتصرنا على 
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1 الجغرافية والجغرافيون فى الأقدلس فق 
آزاء هؤلاء وهم من أهل القرن الاضى » لأن المستشرقين خلال تاك المقبة 
كانوا بقرأون المطولات ويصبرون على متاعبها » فى حين أن ما يقرأ اليوم وتصدر 
الاحكام عليه هى الاجزاء والفصول القصار » ولهذا فالاحكام عليها جزئية 
تصدق على جزء دون جزء » ولا تعطى فكرة عامة عن عمل الادريسى ككل 
واحد لا بتحراً ' 

ولا يتسع الجال هنا لعرض هذه الأسهزاء وما قيل فيها » وهذا فسكتنى 
بعرض أم ما قاله ميكيل أمارى مؤرخ صقلية الاسلامية ع م نتبع ذلك 
بالكلام على قسم واحد من نزهة الشتاق » وهو الخاص بالأندلس . 

يذهب أمارى إلى أننا إذا قرأنا نص نزهة المشتاق فى إمعان تبينا أن 
الادريسى استخدم فى كتابتها م اجع أخرى كثيرة غير التى ذكرها فى فاتمة 
الكتاب » 3 إننا نلاحظ أن القياس الذى ذكره فى كلامه عن جنوب خط 
الاستواء هو اليل الروماتى لا لميل العربى » وهذا لميل الرومالى هو نفسه 
الى ذ كرت يبه الأساد. .فق ضتلية 4" وبسط الأعلام: اللترافية الواردة فى 
صقلية مرسومة على صورة قديمة ترجع إلى أيام الاغريق » بدلا من ذكر 
أسمائها العربية أو أسماءها التى كانت معروفة بها خلال القرن الثاق عشر 
الميلادى » وقد سبق أن لاحظ لياول أن اليل الروماتى يعدل 148١‏ متراً » 
وأن اليل الصقلى الذى كان مستعملا إلى سنة 1805 يعدل قريباً من ذلك : 
١57‏ متراً » فى حين أن اليل الذى اعتمد عليه الادريسى فى صقلية تاف 
عن كلها قن أبن أنه ؟ 27 .ومن أبن أق..بهذه..الصور القدغة: للأعلام 
الصقلية واليوثائية وبعض الفرنسية » مع أننا نعرف أنه كان يأخذ رمم أسماء 
الأعلام الأوروبية من أفواه الرحالين والتجار ويشبها بالصورة التى كانت 


)١(‏ .60 .مط ,1852 رععااعفحسظ رعوة - سعوما8 سل منطمعمومك © ,أعجعاع.آ مسنطعده[ 
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ذلال حسين مؤاس 41 
مستعملة بها على أيامه فعلا ؟ وأى أمارى ببعض الامثلة من نص الادريسى 
وأصلها اليونانى أو اللانيق. والادم الذى كانت معروفة به إن وجد » مثلا : 


الاسم ما رسمه الادريسى 2 الأصل اللاتنى إن وجد2 الصورة القائعة للاسم إن وجدت 


تبكته ددطعدم دل ليبانتو 

شكله حصت اتن 5 

لا 5 به حر ع ]1 

اع بش لفان | عغمممهموء ل 
ابلخونية دتمم طعا لمر دتمم طعأ ة[طمو2 
مديلان مسحتصد[ه601 81 

أر عنس ما حصو م ل 

بادى م22 

البرنية متصع جام ع نال 
انقازْمه لو [متوع ثر عدص امع مف 
ل ممع ماهر 

برى تمع 
الكرمتت مم61 
ازبرج متناطاوع نالل 
١‏ لكر ره وممععغنطوم] 
استرك غطاءء ةلآ 
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ويحاول أمارى بعد ذلك أرثف يتعرف الطريقة التى رمم بها الادريسى 
خريطته » واتبى إلى شىء قريب مما ذكرناها آنناً » غير أنه يرى أن الذى 
تمل أول الأمس ١‏ يكن كرة أرضية وإنما خربطة مسطحة تبيّن وجهى الأرض 


[5] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس وس 
منتعطمكتهدام مساحتها متر أو أقل قليلا » أن خرائط الأجزاء ال أدرجت ف 
الكتاب عملت عقياس الشُّدْس أو اتلس بالنسبة للخريطة الكبيرة » وأن التصغير 
عمل دون رسم خطوط طول أو عرض » واعتمد أولا وآخراً على كفاية 
الناسخ أو عدم كفايته . : 

3 بضيك أمازق: أن مواقع البلاد ارئيسية حُدّدَتْ بالاستعانة بنجوم 
معروفة » ثم حددت مواقم ما يقاربها بالقياس إليها مع الاستعانة مخرائط قديعة 
مثل تلك المنسوبة إلى الفريد الكبير أو خريطة الدنيا الحفوناة فى مكتبة الجامعة 
فى تورين . هكذا نستطيع تعليل أحاديث الخرافة التى ينقلها الادريسى عن بلاد 
يأجوج ومأجوج وتحديد موقعها » وقد تقل الادريسى ذلك عن الجغراق 
الاسكندرى (أى بطئيوس) لأنه لم يحصل على أوصاف رحلات أحدث منها 
فى هذه التواحى » ولو حصل عليها لاستطاع تحقيق كلام بطايوس كا فعل فى 
غير ذلك من النواحى . ويككن القول بأن رجار عندما شرع فى هذا العمل 
لم يكن لديه خرائط ملاحية دقيقة » لأن هذه لم تظهر إلا فى القرن الرابع 
عشر » بعد شيوع استعال البوصله . 

ويلاحظ بصورة عامة أن الأجزاء التى حصل الادريسى على معاومات 
عنبا رسعت أكبر من تلك التى لم يجد عنها إلا شيا قليلا » وذلك واضعح 
حتى بالنسبة لخرائط إقلم واحد مثل إيطاليا » فإن حوض التيبر وأراضيه مثلا 
رسمت كبيرة مفصلة » لأن هذه النواجى كانت تحت 2 وحار 4 [أما" وشظل 
إيطاليا سم مصراً لأن العاومات عنه كانت قليلة » إذ كان خارحاً عن حم 
رجار » ومثل ذلك يقال عن خريطة صقلية » فهى كيرة مفصلة » بل أ كبر 
بكثير مماكان ينبنى بالنسبة وض البحر الأبيض » وذلك أوفرة العاومات التى 
استطاع الادر سى جمعها عنها . 

وأحسن أجزاء الكتاب فى رأى أمارى هو وصف البحر الأبيض والبلاد 
الاسلامية ثم صقلية وجنوبى إيطاليا » ويلى ذلك - من حيث الدقة والجودة ‏ 


كعم حسين مؤنس 60] 


6سيا الصغرى واليونان ووسط أوروبا وانجترا وبلاد الثمال » أما فيا عدا ذلك 
فالأخطاء والمتناقضات كثيرة » ويعال هذا با ذكرناه “ثم إن هذه 3-00 
آخر ما كتب » وكان الادريسى معجلا يريد أن يفرغ من الكتاب قبل وفة 
رجار » فأسرع بإنجاز هذه الأجزاء بماكان تحت يده من المعلومات » وبالفمل 
مات رجار بعد أن نمز الكتاب بأسابيم . 

ويقول أمارى أن هذا الكتاب العظلم الذى يعتبر دون شك من « مفاخر 
التراث العدى الإيطالى » خرج عن نطاق التراث الثقاقى الأوروبى الأنهم 
يترجم فى حينه إلى اللاتينية » وهو لا يستبعد أن يكون بلاط رجار قد شرع 
فى عمل هذه الترجمة » ولكن الفوضى التى ضر بت جرانها على صقلية بعد وفاة 
رجار الثانى ثم قيام النصارى على المسامين » كل ذلك أوقف هذا العمل » وقد 
استطاع الادرسى فى أثناء تاك الاضطرابات أن يبعث بنسخة من كتابه إلى 
بلد إسلاتى » وهناك لقيت الإقبال الذى شمن للكتاب الللود » فقد عملت منه 
نسخ كثيرة . وأصبح من عمد العلل المغرافى عند المسامين بعد ذلك » وانتفع 
به كل من جاء بعد الإدرسى من الجترافيين السامين مثل ابن سعيد وأبى 
الفذا بواقوك: أماااق. أورونها فد" ني “اكات مان نوي د عل الملفة 
1 أشرنا عليها وترمت إلى اللغة اللاتينية ونشرت باسم جغرافية النوبة دون 

سم اللؤاف » وظل هذا هو كل ما تعامه أوروبا عن عمل الادريسى » حت 
3 امسيو أسلين دناءعى قتصل فرنا فى مصر أن محصل على قطعة كبيرة 
من نزهة المشتاق من مخطوطات كثيرة اشتراها فى القاهرة » وهذه القطعة 
هى اليوم الخطوط رقم ؟5؟5 فى الكتبة الأهلية فى باريس » ومى من أحسن 
مخطوطات الادريسى وأدقها » وأمارى يأسف نلروج هذا العمل من التراث 
الأوروبى واندراجه فى التراث العربى مع أنه تم على أيدى رجال ربما كان 
معظمهم إيطاليين وتحت إشراف ملك ترمالى إيطالى . 


[1ه] الجنرافية والإغرافيون فى الأندلس يخ 


وصف الإدرسى لشبه جزيرة إيبيديا 


ملكة الادرسى المغرافية وقدرته على الابتكار وجمع العلومات م تنسيقها فى 

33 واحد مترابط ٠»‏ ويرجع ذلك إل أن الادريي عرف أجزا زاءاً كثيرة هُ من 

اسبآنيا 2 ثم كانت لديه وفرة من المعاومات والأصول » وهو بنفسه يشير إلى أنه 

رجع إإلى العذرى ؛ ومع أنه لا يشير إلى الرازى أو البكرى » إلا أننا نمتقد أنه 
لابد أن يكون قد اطلع على جنرافية الأول » عن 1 العذرى على الأقل . 

وقد كان هذا الجدء أحدن أجزاء «النزهة» © حظاً » ققد نشر دوزى 

أشي ١ ١‏ 7 ف 

ودى خوية اله بم الواقم فى فى الجزأين لثالى والثالث دن الأقيم الرابع وثرحها 

إلى الفرنسية وأضافا إليه تعليقات فوع وافية » ونشر قطعة منه قبل ذلك 


)١(‏ ممم ماتعمهمه ,عتمله |1 هك عل متتعووظ عل قتعم معوه12 ,عقدهن متممكصكة فده[ 
1799 ف4علهاا رمهامه و «افتععس هلهم رمه ,ممسعتطسل8 اه 
وعئوان الزء الذى نشره بالعربية : ذكر الأندلس تأليف الشسريف الادريسى . 
و معلنعآ رتونمةط مهم مدوديظ ا عل غه مسوام ل "1 مك ممنفوزعدء 12 بعزعه0 عل .[ غه برصوط .1 
وعنوان النص العربى : المنرب وأرض السودان ومصر والأندلس » مأخوذة من كتاب الزهة 
الشتاق فى اختراق الآفاق للشريف الادرسى » وهذا القد م يشمل : 
الأحزاء 1١‏ و و” و4وه من الاقم الأول 
والأجزاء ١‏ و ؟ و" و 4 من الاقم الثانى 
والأجزاء ١‏ و ؟ و" و4 من الاقلم الثالث 
والجزء الأول من الاقليم الرابع 
قعاعءه5 أدعذا ها عل متتعام8 ع برتعتماظ أعل عتتدم:ظا هك عأ]همومهء 0 هط ,وعلءجهود ملعمدلظ 
2224-2 .وح ,1883 ,17111 بل تمقعاط عل هءة]لجوهء © 


وهذا اللقال يتكون من مقدمة قصيرة ثم نص الجزء الأول من الاقليم الخامس الخاص بشبه الجزيرة 
الاسيرية معتمداً على الخطوطات أرقام 95م و 898 و 884 بالمكتة الأهلية فى باريس ١‏ الماحق ) 
و#طوط أوكفورد رقم 441 وغطوط رقم ١6١‏ كيمبردج . 
2117 ,مسلاملفصش له عن بقعقمة1 عل وجطه عا يع هعأعاءمصسرهن) » ومستسصيهن) وم ,ععاطناطآا .8 عمموت 
39-2 .مم ,1949 


337-03 .مم ,71[[1آ؟1 ,وسطملسه- له د رتمقمك] كوه ممماساظ أأك ممعهها مها ,جمعقتطآ 


اينف حسين مؤاس 1 


يوسف أنطونيو كوندى وحققها تحقيتاً ضعيقاً على قدر معرفته باللغة العربية 
وهذا القسم يشمل شمال شبه الجزيرة إلى جبال الشارات وهى المعروفة بجوادارّاما 
أو وادى الرمل » وتقع إلى شمال مدريد بقليل » ثم نشر إدواردو سافدرا بقية 
وصف الإدريسى لشبه الجزيرة أى ما يقع منها فى المزأين الأول والثانى من 
الإقلم الخامس » وقام بدراسة ذلك الوصف كله ألهانى وولوفر دراسة طيبة فى 
حئه الم عن «شبه الجزيرة الإيبرية عند الجترافيين العرب» وفى السنوات 
الأخيرة عكف على دراسة بعض أجزائه الستشرق السويسرى سيزار دو بار ونشر 
عنه بحثين من خير ما قرأنا عن الأمحاث الادريسية . 
وقد سبق أن ذكرنا أن الإدريسى زار الأندلس وقضى فيه ردحاً من 

الوقت بعد عودنه من الشرق » وأنه أقام فى قرطبة خلال هذه الزيارة وتردد 
على بعض واحى الأنداس الإسلاتى » وقد عمد سيزار دوبلر إلى استعراض 
حوادث التاريخ الأندلسى خلال الفترة التى قضاها الإدريسى فيه ليتعرف 
النواجى الى محتمل أن يكون قد زارها » لأن هذه الفترة كانت حقبة مد 
وجزر بين ليام والنصرانية فى الأندلس » ولا يستطيع الإدريسى أن يزور 
بلاداً فى أيدى النصارى أو مناطق كانت إذ ذاك ميادين قتال » خلال 
السنوات التى قضاها الادرسى فى رحلته المشرقية سقطت سرقسطة وإقايم الثغر 
الأعلى سنة كه هالا » وكان امرابطون قد استعادوا الكثير من القواعد 
الأندلسية الكبرى قبل ذلك : استعادوا بانسية وإقليمها سنة 1٠١١/0‏ بعد 
وفاة السيد القمبيطور » وشنترين سنة 1111/905 ؛ ول يستطيعوا إستعادة طليطلة 
رغم ما بذلوا من جهود » وإن كانوا قد استولوا على بعض الحصون الواقعة 
حنوها وشرقها » أى أن حدود الأندلس الإسلااتى عندما كان الادرسى هناك 
كانت خطا يبدأ فى الغرب تمالى شنترين ويسير شرقاً شمالى بطليوس ثم ماردة 
حتى يصل إلى البحر الأبيض ثهالى مربيطر ( سجونتو الالية) . فا وقع 
شهمالى هذا الخط نستطيع أن تقول إن الادريسى لم بزره بنفسه » فأخذ معلوماته 


[8ى] الجذرافية والجغرافيون فى الأندلس م 


عنه من الكتب أو من أفواه التجار وأهل الرحلة » وما وقع جنوبه نستطيع 
القول يأنه قد زار بعضه وعرفه بنفسه90؟ . 

وفى أثناء مقام الادرسي فى صقلية منصرفا إلى العمل فى كتابه تغيرت 
الأحوال فى الأندلس تيراً كبيراً بعد أغسطس سنة 1١#‏ ذى القمدة ١ه‏ 
أى بعد زواج بترونيلا إبنة رذمير الراهب عزده3 ك «منسمة وإبنة أخى 
الفونسو الحارب +هلدالميد8 اك ددمدلاة بالكُند رامون بيرئمير الرابع صاحب 
قطلونية » أى بعد اتحاد كندية قطلونية مع مملكة أرغون » إذ أن ذلك كان 
نذيراً يتضعضم المناح الشرق من جهة الإسلام الأندلسى » ثم اتصل التضعضع 
حتى ثمل الجبهة كلها بسبب انشعال امرابطين بالحرب المؤسنة التى شها الموحدون 
علييم فى وقت كان السامون فى أشد الحاجة فيه إلى الاسك » فقد كان 
الرابطون آنذاك فى عنفوان جهادهم على طول الجبهة الأندلسية » وقد تمكنوا 
بفضل ثبالهم الجيد أن محتفظوا للاسلام يجزء يقل قليلا عن نصف شبه 
الجزيرة » ولكن عند ما قام عليهم الموحدون تداعت تلك الجبهة وتوالى التراجع » 
ول يستطم اموحدون أن يستعيدوا شيثًاً بعد ذلك إلا فى النادر ؛ وأظن أن شيئاً 
من هذا كان فى نفس الشريف الادرسى وهو يكتب » فهو معجب االمرابطين 
غير راض عن الوحدين : سقطت شتترين سنة 545/ 1١87‏ والاشبونة فى 
اكتوبر من نفس السنة (ربيع الثالى ؟6ه ه.) » وفى نفس الشهر سقطت 
الربة فى يد الفونسو السابع ملك قثتالة ثم استعادها الوحدون بعد ذلك بعشر 
سنوات ؟هه | لاه اا ؛ وسقطت طرطوشة فى رجب 4 | ديسمير لمعلل 
وفى العام التالى سقطت لاردة وإفراغة دوه ومكناسة متمعمندوماة . 

وم يشر الادريسى فى النص إلى زيارته للمواضع إلا فى حالات قليلة جداً » 
وفها يتصل بالأندلس لا ينص صراحة إلا عن زيارته لموقعين : أبال (م:0) 


دلق 0 67 بجح بفاعامموصدهن) عل ومسقضهن) قمط بععاطدطآ عموؤن) 


ل حسين مؤنس [:1] 


على مسيرة يوم مال قرطبة ثم الاشبونة » ولكن وصفه الدقيق لبعض مواضم 
أأخرى مثل الرية يدل على أنه زارهاء فهو يصفها وصفّا دقيقاً ويتحدث عن 
سو ارها وأهميتها التجارية بتطويل » بل يضيف فى سياق حديثه عنها ملاحظة يدل 
على أنه كانت لهذا البلد مكانة فى نفسه » قال : «الرية فى هذا الوقت الذى 
ألفنا كتانا هذا فيه صارت ملكا بايدى اروم » وقد غيروا محاسنها وسبوا 
أهليا وخربوا ديارها وهدموا مشيد بنيانها » ول يبقوا على شىء منها» 299 , 
وجدير بالذكر هنا أن وصف الادريسى لدرية أوفى من وصف العذرى وأحفل 
بالمادة النافعة » فإذا كان المذرى هو المتراقى الأندلسى الوحيد الذى ذكره 
الادرسى بين مراجعه , استطعنا أن نستنتج أنه أخذ جز كييراً نما كتبه 
عنها من مرجع آخر أو كتبه بناء على مشاهدة شخصية . 

وقد استبعد دوبار أن يكون الإدريسى قد زار تواحى مماكان فى يد النصارى 
من الأندلس فى الوقت الذى كان هو فيه هناك » فوصقه لطليطلة لا يصورها 
كا كانت فى النصف الأول من القرن السادس المجرى بل فى العصور الإسلامية 
القى سبقت سقوطها سنة 2108/4074" . ويلاحظ كذلك أن أوصافه لبلاد هامة 
مثل غئناطة وإشبيلية متنضبة وغير دقيقة » مما نستنتج منه أنه لم يزرها بنفسه » 
أو من مها مروراً سريعاً لم يسمح له بالتحقيق والتقصى كا فعل فى الرية . 

أما فها يتصل عراجعه عن اسبانيا » فقد رأيناه يذكر المذرى » وقد 
لاحظت هنا وهناك الحات قصيرة تؤيد انتفاعه بهذا النص » ولكننا لا نستطيع 
القول بأنه اعتمد عليه اعتّاداً رئيسياً » بل سئرى أنه استخدم تقسيم المذرى 
للكور إلى أقاليها واجزائها الادارية استخداما خاصا ليقسم الأندلس تقسيا 
جنرافياً لا يده عند غيره » ولكنه اعتمد على الرازى اعتاداً رئيسيا كا سترى 


.ا١548 الإدريسى : وصف المغرب وأرض السوادن ومصر والأندلس » ص‎ )١( 
س المصدر الولح ؤور,‎ )9( 


[0ى] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس كم 


وربما أخذ أشياء عن البكرى » ولا نستطيم القطم بهذا لأن نص البكرى عن 
الأنداس لم تبق لنا منه إلا بضعة أوراق كأ ذكرنا » أما اعمّاده على بطاميوس 
وهروشيش فظاهس من تصوره طيئة شبه ال+جزترة . 

والحقيقة أن الادرسى عندما تعرض لوصف شبه الجزيرة الايبيرية وجد 
نفسه أمام مشاكل كثيرة كان عليه أن يحلها » وقد اجَتهد فى ذلك » ولكن 
الماول التى وصل إليها لم تكن موفقة دائا » فد عاش وكتب فى عصر كانت 
الأحوال والأوضاع فى شبه الجزيرة تتغير تغيراً سريعاً » وقزق بين شبه الجزيرة 
كا وجده موصوفاً فى كتابات الرازى والعذرى والبكرى » وشبه الجزيرة الذى 
عاش فيه وأ ببعض مواضعه قبل ذهابه إلى صقّلية » والفرق بعيد كذلك بين 
هذا كله وصورة شيه الزيرة كا وصلته وهو يكتب كتابه فى صتّلية » وينبغى 
أيضاً أن نذكر أنه كان يكتب لعالين : ع السامين الذين هو منهم ويكتب بلخته 
ولفتم وعام التصارى الذين يتعاون معهم » ولكل من هؤلاء نواح مهمه وأشياء 
حرص على أن يقرأها فى ذلك الكتاب » فبيما كان العذرى أو البكرى 
بعنيان ببلاد الاسلام كسب ويكتفيان باشارات صغيرة إلى ما وراء ذلك ثمالا 
دون أن يضر ذلك بمجموع ما يكتبان »كان على الإدريسى أن يوفى بلاد الثمال 
حقها من الوصف » وأن يذكر المزارات المسيحية والطرق إليها ويوفيها حقها من 
الكلام 2 3 إن الادة الطيبة عن ذلك كله كانت وافرة عنده » شن حوله 
ملاحون وسفار كثيرون من قطلونية ونبرة وأرغون واشتريس وليون وجليقية » 
وهو بريد أن يدخل هذه المعلومات كلبا فى كتابه وينسق بها وبين ما لديه 
2 الجدرافية الإسلامية وهو كثير أيضاً . 

أضف إلى ذلك أن الوضع السياسى كان له أثر بعيد فى تصوره لشبه 
الجزيرة » فقد وحد حد فاصل عريض يفصل بلاد الاسلام عن بلاد النصرانية 
فى شبه الجزيرة فى العصر الذى كتب فيه » وهو لا يستطيع أن يهمل هذا 
الحد الفاصل » ثم إن قرطبة لم تعد مسكز شبه الجزيرة » ولم يعد فى الامكان 


يك حسين مؤس ال 
حساب الطرق وابعادها منها وحدها كا كان السابقون عليه يفعلون » وهو لا 
0 أن يتخذ طليطلة مسكراً لأنها لم تكن قد وصلت بعد إلى هذه الدرجة 

ن الأممية » ولمذا كله كان عليه أرف يبتكر أساوبا جديداً لكلام على شبه 
ا ؛ أساوباً لا يتعارض مع تقسيمه العروف إلى ألم وأجزاء . وقد 
ابتكر فى الحق كثيراً وجاء بصورة لشبه الجزيرة لم يسبقه إليها أحد » وإن كان 
ذلك قد أوقعه فى أخطاء لا تنقص من قدر اببتكاره » وقد كنا تتمنى لو ا ستتطاع 
تداركها » خاصة وأن ذلك م يكن عليه عبيراً . 

ولى بحل الادرسى طائفة من المشاكل التى اعترضته اتخذ أساساً لتصوره 
لشبه الجرزبرة خا سير مع ساسلة جبال وادى الرملة #مدمدلهب© وهذا اللط 
يستمر من قاهرية ##اصنهن إلى قرب الجرى الأوسط لبر إبره » وهو يسمى هذه 
الجبال الشارات أو الشّادَات » ويقول إن الأندلس مقسومة مها من وسطها فى 
الطول”'2 والطول هنا يراد به من الشرق إلى الغرب » لأنه قبل ذلك يقول ان 
الأندلس مثلثة الشّكل » وعند كلامه عن طليطلة يقول « وعلى بعد منها فى جبة 
الثمال الجبل المظي المتصل العروف بالثشارات فش يأخذ من ظهر مدينة سام 
(ناععههنة81) إلى أن يأنى قرب مدينة قدرية» 7" فيذه الجبال توازى اللمط 
الذى رممه فاصلا بين الإقليمين الرابع والخامس » وإلى جنوبه يسير موازيا له 
الخط الفاصل بين اسبانيا الاسلامية وإسبانيا النصرانية وهو يقول بهذا الصدد : 
« وما خلف الجبل السمى بالشارات فى جهة المنوب يسمى إشبانيا » وما خلف 
الجبل فى جهة الثمال يسمى قشتالة » ومدينة طليطلة فى وقتنا هذا يسكنبا 
سلطان الروم القشتاليين6”” ء وهذه هى الرة الأولى التى نلق فيها هذا النة 
وتلك التسميات : فشبه المزيرة كله يسمى عنده الأندلس © ونصفه النصرااى 
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بمى أندلس قثتالة ونصفه الجنوبى أنداسٍ اشبانيا » وهذا التقسي فى ذاته 
يدل على فهم تعيام لحال شبه الجزيرة على أيامه » فى النصف الثانى للقرن 
الثانى عشر اميلادى كانت قشتالة دالنوم© رأس امالك النصرانية وأ كبرها » 
ولا بأس لهذا فى أن يسمى الجزء النصرانى كله اندلس قشتالة . واعماداً على 
هذا الخط المتوسط الذى اتخذه فاصلا بين قسمي شبه الجزيرة يقول : « وق 
جنوب هذا الجبل تأنى مدينة طليطلة » ومدينة طليطلة مركز ليع بلاد 
الأندلس » وذلك أن هنا إلى مدينة قرطبة بين غرب وجنوب (أى إلى 
الجنوب الغربى) ه ماحل » ومنها إلى لشبونة غربا .ه مراحل » ومن طليطلة 
إلى شنت ياقب على بحر الأنقليشيين ه صراحل » وينها إلى جاقا شرقا » 
مراحل » ومنها إلى مدينة بلنسية بين شرق وجنوب 8 مراحل » وممها أيضاً 
إلى مدينة المرية على البحر الشانى ه مراحل »7 ء ولا يكن الم بدقة هذه 
التقديرات أو عدم دقنّها » لأن الأمر هنا يتعلق بالطرق التى كانت تسلك فى 
الانتقال من طليطلة إلى كل من هذه المدن » ولكنها تعطى على أى حال 
كع ربط ليما فق كا ابلورة م رهد قل نا (قضيف لي الأدر لس 
ويبدو غريباً أن يدقق الادرسى كل التدقيق فى تعيين مكان قرطبة بالنسبة 
اطليطاة : جنوباً بغرب » ثم يقول بعد ذلك إن جاقا 02د[ شرق طليطلة وإن 
لشبونة إلى شرقها مع أن الأولى إلى الثمال الغربى والثانية إلى الجنوب الغربى » 
ولكن تعليل ذلك واضح » وهو أنه كان يعتقد أن شبه الجزيرة مثلث الشكل 
وأزنف جبال البرت ( يسميها حبال الأواب أو البرنيو ( تسير من الشمال إلى 
الجنوب : وفى هذه الالة يتغير محور شبه الجزيرة » ويصير الخط الممتد من لشبونة 
إلى طليطلة ومنها إلى جاقة متجهاً مر الغرب إلى الشرق بدلا من اتجاهه 
الطبيبى من الجنوب الثربى إلى الثمال الشرق . 


بلق صفة الغرب والأنداس للادريسى 6ص #ال١١ا‏ 


نكن حسين مؤس [4ه] 


وقد تبع الادريسى بطاميوس وعروشيش وبقية جغرافى العرب فى القول 
أن شبه الجزيرة مثلث الشكل » ولم يكن إستطيع تصحيح هذا المطأ » لأن 
هذا كان يقتضى منه معاينة تواحى الإزبرة وسواحلها » وهو 1 بر إلا جز من 
هذه وتلك » ثم إن تعرف الاتماهات على وجه الدقة |2 إلا بعد تحويد 
صناعة البوصلة وإحكام استعالها » وقد كانت البوصلة معروفة ولكن فن استعلها 
م يم إلا فى القرن الرابع عشر » وعلى أى حال فقد استطاع الادريسى فى 
خريطته الكبيرة أن بعدل هيئة شبه الجزيرة » فر تظهر مثلثة الشكل فبها » 
وإعا قريبة من هيئتها الخالية » وكأنما لم يستطم وهو برسم ويحقق المواضع 
والمسافات إلا أن يدخل هذا التعديل » أما فى الكتابة فإن غرابة الشكل 
الثلث لشبه الجزيرة لا تكاد تلاحظ . وعلى أى الأحوال فإن نقط الللاف بين 
خريطة الادريسى ونص حترافيته كثيرة جداً ؛ وأبسط ما لاحظه الباحثون من 
هذه النقط هو وجود أعلام كثر: ة على الخريطة لا وجود طا فى النص والعكس 
بالعكس » وتعليل ذلك أنه ؛ وهو يعمل كانت تتصل بعامه مواضع فيثيتها على 
الخريطة وينسي إدخاها فى النص » أو يصادف فى قراءته مواضع فيثبتها فى 
النص دون أن بوقعها فى الخريطة » وعمله كله على أى حال كان فى حاجة إلى 
مراجعة دقيقة » ولكنه كان معجلا يرجو الفراغ من النص وتقديمه ارجار » 
فم ينسم الوقت لذلك » وكان على المق فى إسراعه » ققد توفى رجار بعد أن 
نمز الكتاب بأسابيع قليلة » ثم لم تسمح له الظروف بالعمل المادى" الذى 
تستازمه الراجعة كا رأينا . 

ويعكون كلام الادريسى عن شبه الجزيرة من ثلاثة أقدام » الأول قصير 
جداً عن الهيئة العامة لشبه الجزيرة وانقسامها إلى قسمين » إسلاتى ونصرانى » 
وقد تحدثنا عنه » والثاتى أطول قليلا » وفيه يقسم شبه الزيرة إلى أقالى » 
والثالث وهو الأ كبر والأمم يتناول الوصف والكلام عن المدن والطرق والابناد 
والحاصلات والسكان والصناءعات والزراءات وما إلى ذلك . 


[ذ1] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس 6م 


والقسم الثانى » اللماص اقيم إلى أقالي يعتير فى ذاته مشّكلة من مشاكل 
الجغرافية الادرسية . 
ذلك أن هذه الأقال وعددها عنده ستة وعشرون - لا تتمثى مع أى 
تسم نراق أو إدارى سابق » فلا مى إدارية نديابتية مكل تست :الرازف إن 
كور ومدن » ولا هى جنرافية تمحدد مناطق معينة ذات خصائص طبيعية وانمة » 
وإها هو فها يبدو تقس خاص الأ إليه الادريسى لتبسير الوصف المغرافى » 
وحتى هذا الفرض لا بحل الشكل » فل كان الأ كذلك فلاذا اتبع هذا 
التقسم فها يتصل 1 بلجي الإسلااى من 4 از برة دون القسم النصرائق ؟ 
ولاذا لم يتبع نظاماً واحدا فى النسمية » أى يحملها على أساس المدرثف فيقول 
مثلا إقلم إشبيلية وإقليم قرطبة وإقلي اللربة » أو على أساس الظواهس الجذرافية 
فيقول مثلا إقلم البحيرة وإقليم السهل وإقلم الجبل » أو على أساس الحصولات 
الزراعية فيقول إقليم الزيتون وإقلم البصل 1 إلى ذلك ؟ لاذا اتخذ أسماء المدن 
حيئاً والأعلام 3 رافية الطبيعية حيتاً وللزروعات حينا ثالنا ثم الأقوام ماله ؟ 
ثم إذا كان هذا تقسيم خاصا لأ إليه هو ء فناذا لم يجعله تقسيماً هندسياً 
كالتقسيم إلى أقالي وأجزاء ا هندسى صرف حدفه تقسم سطح المعمور إلى 
مستطيلات يكن تصوير كل مها فى خريطة خاصة ؟ 
تلك كلها أسئلة لا نستطيع لما حواباً . لقد حاول إدواردو سافدرا فى 
بحث قم أن يقرب بين هذا التقسيم وتقسي اسبانيا الالى إلى مديريات 
ولكنه ْ ع لأن حدود د أقالم الادر يسى لا تطابق حدود أى تقس 
آخر سيامى أو إدارى سابق أو لاحق » وحاول قبله أوريليانو فرناندث جرا 
عه وعلصفمةظط ممفتاعسسة أن يطابق بين هذا التقسيم والتقسيم الكنسى 
لاسبانيا على أيام القوط » ولكنه لم يوفق رغم ما بذل من جهد » وهذا طبيبى » 
لأن الذى يطابق هذا التقسيم الكنسى ا الإدارى العربى كا أثبته 


الرازى وبيناه فى موضعه من هذا البحث » وأخيراً تعرض الموضوع ل دون 
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بحث أصوا له سب خوسيه العابى ولرفر معكساد8 برممموعاى 4وو[ فى مقال معروف 
عن وصف أسبانيا عند المغرافيين الءرب » وكان هذا فى سنة 1919 2 وسد 
هذا لم يعد أحد إلى الموضوع”" . 

وقد يبدو لنا أن حغرافية العذرى تعيننا على حل هذه الشكلة , لأن 
معظم « لأالم » القى قم الإدريسى الأنداس إلمها فى قلي فق كور حابي 
تقس العذرى » ولكننا لا تقهم السبب الذى حدا بالادرسى إلى اختيار أسماء 
أقالي صغيرة من كور وإطلاتها على مساحات واسعة تعدل الكور فى المساحات » 
خاصة إذا لاحظنا أن أقائمه تلك تنم مدن أم وأكبر من أسماء تلك التى أطلقها 
علمها 04 كلم شدونة مثلا له إشبيلية 3 واقلم البرة يضم عمناطة 2 وإشييلية 
أكير وأمم من شذونة عسات 4 والبيرة ل تكن شيا إل جانب عم ناطة ٠.‏ 

ولا نستطيع القول لذلك إن هذه الأقالي تمين التقسم الإدارى على عيد 
لمرابطين أو أوائل أيام الوحدين » لأننا لم نسمع بأن أي من الدولتين أعادت 
تقسع الأندلس إدارياً وأطلقت أسماء جديدة على الوحدات الجديدة » ثم إنه 
من الثابت أن كورتى إشبيلية وغئناطة ظلتا بهذا الاسم على أيامعا ومن ثم 
فتسميمبا بإقليمى شذوية والبيرة للا علاقة لها بتقسيم إدارى : 

بق فرض واحد نعرضه ونننظر به ما عسى أن يد من النصوص_التى 
عكن أن تكدك لنا وجه الحق فى هذا الموضوع » وهو أن هذه الأقالم 
وأسماءها كانت مصطلحات شعبية جرى الناس عليها فها يينهم » كا تقول فى 
مصر مثلا الوجه القبل والوجه البحرى » فهذان مصطلحان لا تحدها فى أى 
كتاب من كتب الجغرافية حتى العصر الترى على الأقل » ولم يدخلا فى 


03( .(1881 لنعفملة) ,عتمافظ أعل متعموظ هل ,عله جمدك ملعمسل8 
وفد ضمن سافدرا فى كتابه هذا آراء أوريليانو فرناندث جيرا 
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[413] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس لم 


الاستعمال الرسمى إلا فى العصر الحديث »2 ومع هذا نقد كانا ها اللذان يطلقها 
الناس فها بينهم على قسمبى مصر الكبير بن » بها كانت للها فى الصطلح الإدارى 
والجغرافى صر أسماء أخرى » وقد أخذها الادريسى من أفواه الناس : التجار 
وأهل الرحلة والفلاحين ومن إليهم » فالأغلب أن الناس لم يكونوا يقولون «كورة 
الجزيرة الخضراء » وإتما إقلم البحيرة » ولم يكونوا يقولون كورة إشبيلية وإنما 
إقلم شذونة وكذلك كانت كورة قرطبة عندهم الكنبانية » ولم يكونوا يقولون 
كورة الرية وإنما اقلم يحانة » وكذلك إقلم البيرة بدلا من كورة غرناطة » 
وكذلك إقلم القواطم بدلا من كرتكة . » وهكذا » وهذه كلها مصطلحات 
شعبية تعارف الناس علها فيا بينهم » وحدود هذه الأقالم لا تتمثى 3 
أى تقس إدارى أو عتراى ٠‏ إعا مى تواح أو جهات » والكثير من هذه 
التسميات قدي كان معروفاً قبل أيام العرب وربما قبل أيام القوط » رربما كان 
الكثير منها إيبيريا قديماً أو بربريا مثل براميرة والولجة ومسمرية . وإلى هذا 
الأصل الشعبى ترجع الضون «القروية" القرربةالبمضن ٠‏ الألنانا مثل البلالطة جمع 
لبلوط » ثم الصيغ الحجينة التى ”ورد ألفاظاً غير عربية مموعة جمماً عربياً مثل 
الشارات والبشارات » والعكس : ألفاظ عربية معاملة على نحو غير عربى وأمثلته 
كثيرة كا ستزى . 

ومن أدلة الصدر الشعبى هذه الأسماء أنها لا تستوفى الأندلس الإسلاتى 
كله » فليس فيها ذكر لمرسية أو بلنسية أو الرية » بل تدخل فيه نواح خارجة 
عنه مثل برشاونة » ثم إن الإدريسى فى كلامه الفصل بعد ذلك يذكر ما أعمله فى 
ذلك التقسي من المدن الأندلسية “ثم يقول فى نباية كلامه عن هذه الأقالم : 
« فهذه كلها أقالم أشبانيا ‏ اللي علام الأندلس ُ وهذا يناقض ما نص عليه 
قبلا من أن شبه الجزيرة كله يسمى الأندلس » وأن ما شمال حبال الشارات 
يسمى قشتالة » وما جنوبه يسمى أشبانيا . وربما جاز لنا هنا أن تقول إن هذا 
التقسم أخذه الإدرسى من رجل غير أندلسى : من واحد من تجار القطاونيين أو 


عم حدين مؤنس [5ة] 


الأرغو نيين مثلا ممن تصادف مسورم بصقلية » سأله الادريسى عن عم 
الأندلس كا رآه فذكر له ذلك » فائيته كا هو قبل أن يأتى بالوصف المفصل 
لشبه الجزيرة » وكان ينبنى أن يعيد الادريمى النظر فيه ويصوبه على أساس 
فهمه الأساسى قبي شبه الجزيرة كا ذكره أولا ثم على أساس المعلومات الوافية 
التى أتى بها بعد ذلك . ولكن الإدرسى لم يراجم ولم يصوب » إذ أمجلته 
الأيام عن ذلك » فبقيت أجزاء هذا الوصف وكأنها مسودة تنتظر المراجعة 
والتصويب والتنسيق . ودلينا على ذلك قول الادريدى بعد إبراد هذه الأقالم : 
« والأندلس السماة اشبانيا أقالم عدة ورساتيق جملة ٠‏ وف كل إقلم منها عدة 
مدن » نتريد أن تأتى بذكرها مدينة مدينة حول الله تعالى » وليس فى هذه 
العبارة إشارة إلى الأقالم التى ذكرها قبل ذلك » والاشارة إلمها قليلة فى الوصف 
الفصل » مما يدل على أن الفقرة الخاصة الأقالم وضعت بين التقديم العام عن 
هيئة شبه الجزيرة وأقسامها والوصف المفصل » وقد وضعها الادريسى هنا لتكون 
أشبه مخط السير الذى سيتبعه فى وصنفه الطول للأنداس ٠‏ والواقع أنه يتخذ 
هذا التقسيم طريقاً للوصف بعد ذللك دون أن يشير ولو مرة واحدة إلى أصلد 
أو طبيعته » إتما هو عنده محجرد طريقة لتسير الوصف ؛ وعدد هذه الأقالم 
ستة وعشرون » منها اثنان يسميان كورتين وها تدمير وكوتكة , وأسماوها 
وحدودها والأعلام الواردة فنا حافلة بالتفصيلات » وقد تناولها البحاثون السابق 
ذكرم بالبحث والتعليق » وكذلك فعل دوزى و دى خوية فى الترجمة الفرنسية 
لهذا الجزء من حغرافية الإدريسى » وليس هنا مال عرض هذه الأقالي ومناقشة 
أسمائها وأصوطا وحل منضلاتها » فبذا مكانه دراسة خاصة عن حترافية شبه 
الجزيرة عند العرب . 

وبعد ذكر هذه الأقالم يبدأ الجزء الأم - والأكبر أيضا ‏ من صفة 
الادريسى للأندلس » وهو وصف عام يعتمد على المدن دون الأقالم أو الكور » 
فيذكر الدينة ويصف هيأنها العامة وموقعها على بحر أو نهر أو سفح جبل » 


[؟5] الجغرافية والجغراقيون فى الأنداس لق 
فإذاكانت ميناء نهرياً أو بحرياً وصف مرفأها وبيّن أهميته وأنواع السفن الى 
تلم به ومن أى البلاد تحى' وإلى أيها تذهب » وعدّد أصناف التاجر التى تحمل 
إليه ومنه » ثم ذكر إذا كان لامدينة سور أو كانت غير مسورة » وحالة ذلك 
السور » ومن أى المواد بنى وهل لما قصبة أو ليس لما « سور ولا حظيرة » 
ثم سقياها ومن أبن تكون : من نهر أو عيون » وما نوع هذا للاء ثم الاقلم 
من حوهًا وما لارع فيه » وإذا كان فيه معدن ذثره وين قدره ودرحته من 
الجودة وما إيصنع منه » ويذ كر ما فى ناحية المدينة من أعلام حغرافية ذات أهمية 
كالجبال والأمبار والسبول أو الملاحات أو الأراضى التتجة أو القفرة » ويذكر 
أسماء هذه كلها إذا استطاع » ثم يذكر بعد ذلك الطرق من هذه المدينة إلى ما 
يحاورها ويليها من الدن والقرى » ويقدر الطريق بالأميال أو الراحل » أو بها 
مساأء وريما أراد التدقيق فيذكر أن طول المسافة كذا «مرحلة خفيفة» » ولا يفوته 
أن يذكر القناطر والآثار الحامة والشاهد الفريدة مع وصف قصير » وقد يفسر 
أسماء بعض الأعلام كشرف إشبيلية وقصر أبى دانس وجزيرة أم حك وما إلى 
ذلك » وهو يذكر فى الغالب شيئا عن أهل المدينة وناحيها ويصف حالم من 
الفقر والغنى والنشاط والمجول » ونادراً ما يستطرد مم التاريخ أو مع ذكر 
الفجانت -والنزانت .+ 

ومدعقى ذلك أن الادريسى بحشد ىق أصغر حيز أكبر قدر من المعاومات 
الجغرافية » محيث يدهش الإنسان لكثرة الادة التى يقدمها فى سطور قليلة . 
وإذا تأملنا هذه امادة وجدنا بعضها من الرازى وبعضها الآخر من العذرى أو 
هروشيش » وهناك معلومات كثيرة لابد أنه استقاها بنفسه من المشاهدة المباشرة 
أو من العارفين ببذه النواحى ؛ أى أن الذى لدينا هو خلاصة طيبة لمعظم للادة 
الجغرافية السابقة وكثير من المعلومات الجديدة مموعة مما سلياً قاماً على عل 
عا يلبغى للوصف الجغرانى وما بيدخل فيه وما لا يدخل 0 


وفع 


ا 


ممم حدين مؤّاس [:ة] 


ووصف الادرد سى للأندلس فى فى معظم تواحيه يدل على أنه يعرف ما ير 

عنه » فبيها ثراه فى وصف مصر مثلا يعتمد فى الغالب على ابن خرداذية وان 
حوقل دون أن براجع ما يتقله أو محققه » نحده فى الأندلس ينقل عن هذين 
وغيرها يمن ذَكرنا ولكنه يراجم ويدقق ويقيس بحيث 98 تكاد نستدرك عليه 
خطأ يستحق الذ 0 فى أوضاع الدن والأعلام الجغرافية أو خصائصها . وعرضه 
طذه المغرافية أشبه برحلة ينتقل الانسان فمها من موضع 5 ومع ومن ناحية 
لناحية » وخط سير الرحلة هو هذا التقسيم إلى أقالم الذى أشرنا إليه » فعى 
تبداً من الجنوب عند حزيرة طريف 3 3 تتحه إلى الغرب فتصف 
إشبيلية وإقليمها وشَرفها 0 3 تستطرد مع الشرف إلى الحيط الأطلسى قتصف ما 
يعرف اليوم يجنوبى البرتغال وما فيه من مدن ومواضع » ثم تعود إلى قرطبة 
وإقليمها الذى يسميه الكنبانية » ويمتد هذا الاقلم جنوباً حتى استحة وقيره » 
ثم عر بما فاته من التواحجى جنوبى نهر الوادى الكبير » فيصف أشونة دمنو© 
ولورة مآ »© وستمر إلى شاطئ البحر الوا عند مالقة » ومهبط مع هذا 
الساحل إلى ميلد مللءطتماة » ويم بذكر ما يقابل ذلك فى الداخل مثل 
أر شذونه همهةنطوعة وببشتر ممؤمدطه8 ؛ ويصف ظٍ جيان 6 الذى سميه 
اقلم الشارات دممعدزدام[ىف كملا ؛ 3 يعود إلى ساحل البحر الأبيض فم بالمرية 
وإقليمها وهو سميه إقلم بحانة مدنطءه2 » ويستطرد إلى الغرب فيصف غرناطة 
ودا وشا اود بر اعلة بصمد إلى الثال فيذكر إقلم فريرة «تتعمع8 وهو 
الذى يعرف فى حغرافية الرازى عدينة فريش «تتعاظ » ومن هناك عوج إلى 
الشرق مرة أخرى ليتحدث عن تدمير أى مرسية واقليمها » ويتحه شملا 
بغرب ليصف إقلم كرتكة معدت » ويصمد بعد ذلك ثمالا بغرب ليصف 
إقلء شاطية ودانية ؛ وهو إسميه | قلء 0 نومآ »2 وستطرد منه 
إلى بلنسية وإقليمها مسمياً إناه إقلم مرب مملعتصساة ‏ ثم يذكر إلى 
حنوبه الغربى إقليةً السميه إقلم القواطم 2 ب تسمية غريبة حيرت الباحثين 


[ة] الجغرافية والجنرافيون فى الأندلس لمم 


ولاستشرق دوزى فيها رأى لا يبعد أن يكون هو الصحيح » فإن الإدريسى 
يذكر فى ذلك إقلم مدينة القت وهى اواك مستقر بيت من بيرت 
الطوائف هو يبت بنى القاسم أحفاد عبد اللك بن قطن الفهرى عامل الأندلس 
على عهد الولاة » وإذن فن المكن أن تكون صعة التسمية اقلم القواسم 5 
خاصة وأننا نجد إلى الآن على مقرية من القنت بلدا صغيراً يسمى بنى قاسم 
منمكن ندء8 27 ورا تكون حته القواطبن بالنون أى بنو قطن سلائل عبد 
الك بن قطن الفهرى ؟ ويتبع ذلك بالكلام على اقلم يسميه الولجة » والولة 
مصطلح مغربى أندلبى ععنى السهل الخصب امزروع على شاطى' النبر حول 
مدينة أو داخلها » وأشبر فى الأندلس ولجة بلنسية التى تسمى اليوم 
عله ع مع 12 209 » وولحة مرسية همعمنطاة عل مامعسطط هآ 
وها المرادتات هنا » أى أن اقلم الولجة هو قل بلنسية ومرسية » وهو 
55 18 هنا ثلاث مدن فقط : ص ته متسس عل لاعمدمصاك وفته :111 وقلعة 
ر بأ م 

ويل ذلك إقلم البلالطة » وهى 6 قلنا تسمية محيرة » لأن الاسم المعروف 
لهذه الناحية عند حغرافي العرب هو خص الباوط وعطءمعلء2 وه1 عل علله/آ » 
وجمع بايها على بلالطة جمع دارج . وكان اسم خص الباوط يطلق على مساحة 
من الأرض تعال قرطبة تقع اليوم فى الجزء الجنوبى من مديريقي ثيوداد ريال 
لدع هله » والبسيط عمععدط[ى بين مدينتى إينوخوسا دل دوك هزه م11 
عنوهطآ آهل وجيل المعدن م4لدصاة عل مموزد » وكان الجزء الجنوبى من 
خص الباوط يسمى المدور :008ص الك نسبة إلى حصن المدور» و ل الودرسى 


)١(‏ الترجة الفرنسية لوصف الأندلس للادريى » ص 5١٠١‏ هامش م 
(؟) انظر ملق القواميس لدوزى » <؟ ص 885 ب 


م حسين مو 1 
وما ومن 


هنا حصن المدور 34 بل ذكر بطروش عطعوعلء 18 وغافق وحصن ابن هارون 
مفعدصعة عل مللفمك 81 290 , 


ثم يستطرد بعد ذلك عب إلى إقلم يسميه اقفر » وللراد ابه اقلم 
الجوف الممتد فى عرب اسبانيا ووسط البرتغال » وهو الذى سماه البحكرى 
بالفازة » وحمل الادريسى فيه م البلاد شنت مارية 811 امود 
#عدواة عل ومارتله داممعاة وشلب 5ثمان5 ( وثلاتتها فى البرتال حال ) 
وحصونا أخرى 

وإلى الثمال الشرق من هذا الاقلي يذو إقلم القصر» وقد سمى هذه 
الساحة باسم المدينة التي كانت تحمل اسم قصر ابن أبى دانس م5 هك معءمءا4م 
ويانوره مه ( كلاما فى البرتفال) وبطليوس 2دزهفه8 وشريشة عل 68و[ 
دهم الءط2) ها وماردة 31445 وقنطرة السيف ممضمداة ( فى مديرية 
قصريش أو قصر إش أو قصرش :مم04 ) وقورية 0214© . 

7 0 إقلجدً إلى الشمال والغرب من هذا يسميه إقلم البلاط نسبة إلى 

مدينة صغيرة تسمى البلاط لا زالت موجودة إلى الآن بن س الاسم عتملدطاف ) 
ويظهر أن الإقلم سق يإقلم البلاط » لأن مادوث يذكر ناحية تسمى 
عملدطاة عل دمدوسهن » ويذكر الإدرسى فيه أيضاً مدينة مدلين مثأاعلء3 
الحالية » وكل هذه مواضع فى غَمبى مديرية قصرش اللالية . 


)١(‏ انظر : .1881 لمفملة ملعف 14 امك مهمو 46 و0 6ط ,دعل جمو5 ملعمن ك8 
وفى هذا الكناب يجد القارىء تحقيقاً دقيقاً جدآ ١‏ لكثير هن أسماء الأعلام الواردة فى صورة ٠همة‏ 
عند الادريسى . 
زفق فى النص المطبوع نحقيق دوزى ودى خوية (ص )١78‏ : إقليم الفقر » وفى لسخة : 
الصقر » ويلاحظ أن قط المروف فى الأصل غير واضحة » ولعتقد أن 00 : القفر أقرب إلى 
المعقول . 


[؟ة] الجغرافية والجترافيون فى الأنداس ومع 


وفها بين هذا الإقلي والحيط يذكر الادريسى إقلياً يسميه بلاطه يضع فيه 
ما يقابل وسط البرتغال الخالية فها بين قامرية ه#طصنه0 ولشبونة ويذكر فيه 
شنترين «مععهامه5 ولشبونة وشنترة ومن . 

وتمالى هذه الأقالم المسة الأخيرة (البلالطة » والقفر والقصر والبلاط 
وبلاطة) يذكر الإدريسى إقلم الشارات » وهو عنده إقلم يمتد من جنوبى 
مبر ناجه إلى تمالى سلسلة البال المعروفة «ادى الرملة سدمهلهن6 فى تصوره 
شرقاً (والمحقيقة الا بشرق) حتى أقمى مديرية وادى المحارة دمدزة لم © 
ورعا جزء من مديرية سوريا هنعءه5 الخاليتين » ويذ كر فيه طلبيرة 2م1212 
دمع 12[ ع وطليطلة 05عاه1 وعحر يط 8120214 والفهمين متسذالى ووادى 
الححارة وأقليش 1 وويذة معط . 

ويستمر بعد ذلك شرقاً (فى تصوره » والمقيقة ثمالا بشرق) فيتحدث عنما 
كان يعرف الكوزة سرقسطة ا إيأه اقلم أرنيط ملعدعث وص بارة صغيرة 
فى مديرية رونيو هقهمومآ الخالية فى منتصف المسافة بين قاعدتها ( بنفس 
الاسم ) وتطيلة داء4س1 » ويذكر فيه من البلاد قلعة أبوب لسترضطدنت وقلعة 
دروقة 12:02 ومدينة سرقسطة 2دهودعدي ووشقة ودوهنط1 وتطيلة . 

ويضع بعد ذلك - فى طريقه إلى جبال الببت - إقلي ضكاا ‏ وسنشة 
إقلم الزيتون » واسمه فى الغالب مشتق من مهبر الزيتون المعروف الآأن با باسم 
دعمتن آه وهو مهدر صغير يصب فى السيحر 6م568 آه أحد فروع عبر ابره 
ويد ذكر فيه من الدرف جاقة 0ه[ ولاردة 62302آ و مكناسة ل كان 
وإفراغة دهم . 

ويتحدث بعد ذلك عن إقلم قطاونية مسميا لياه إقلي البرتات والمراد مها 
جبسال البرينيوس (التى تعرب خلأ اسم البرانس ) ويذكر فيه طرطوشة 
1005 وطر 7 نة مممع ه11 وبرشاونة هدماءووعة8 . 


د حدين مؤنس أفى] 


الوصف م يسمية صرمرية أو مس صربرة » ولا استطيع محقيقه لأنه 
يكز 008 بأن فيه حصونا خالية . ويقول بعد ذلك : وما يلى البحر حصن 
0 عمعوة1 وكثطال » دض ليست دمداط هآ عل مذاام ك2 وإعا ملاموي) 
#«ندك عل كا رجح دوزى » ويه سم 290 , 
وواضح أن خط السير هذا ليس بالأمئل ولا الأقرب ! إلى التقسيم الجترا» 
فبو يسير شملا 3 عب 8 شرق 3 ع مزه أخرى . وهكذا اول أنه ايع 
الرازى أو العذرى لكان أقرب إلى المبج امد » نعم إن الإدرسى استوق 
فى الوصف المفصل ذكر الدن الرئيسية والأعلام 0 الهامة على أحسن 
صورة ممكنة حتى عصره » ولكن تتبع خط السير عسير بحيث لا يتيسر العثور 
على الفقرات الخاصة بالمدن والأعلام الجغرافية إلا بالاستعانة يكشاف مفصل » 
ثم إننا لا يمد أى إشارة إلى تقبم إدارى أو مالى » ولكنها رحلة طويلة 
حافلة بالتفاصيل » وفى غضون التفاصيل يضيع التصور العام » وأو أنه عنى 
بالاستفادة من حغرافية العذرى لاستكل هذه الناحية أيضاً . 
والادرسى حريص فى هذه المثرافية على ذكر السافات بين الدن أو 
الأبعاد الخاصة بالجبال والشواطىء والأمهار ومسافات ما بينها ؛ ومرجعه 0 
يذكر منها كتب ب المغرافية أولا ثم أقوال الرحالة وأهل البلاد » وفها .يتصل 
باسبانيا يمكن القول إنه كان يعتمد على نفر من المستعربين أى من الأندلسيين 
النصارى » وفى العصر الذى كان الإدرسى يكتب فيه » كانت المستعر ببة 
كتسمية لطائفة معينة من أهل اسبانيا تعيش تحث السيادة الاسلامية » قد أخذت 
تفقد طابعها الميز نتيجة لزوال هذه السيادة الاسلامية نفسها عن كثير من 
النواحى وتخلخلها فيا بق للاسلام من نواحى الأندلس » فد أثبت سيزار 


١ هامش‎ 5١+ انظر الترجة الفرنسية لنس الادريسى » ص‎ )١( 
(؟) الادريسي ء الغرب وأرض السودان . . . ال , ص لالا وس ولاو‎ 


[هة] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس ووم 
دوبلر اعّاداً على ما ذكره الادرسى من الاحداث التارخية أنه كتب ذلك 
الجزء الخاص بالأندلس ابتداء من منتصف 059 /الشهور الأخيرة من 1١150‏ إلى 
ا عه / أوائل أى بسد أن وصل إلى صقلية خبر سقوط المرية فى 
بد الفونسو السابع فى حمادى الأولى ؟54 | أكتوبر ٠7‏ وربما بعد وصول 
خبر سقوط الاشبونة فى نفس الشهر والسنة وقبل وصول خبر سقوط طرطوشة 
فى يد رامون بيرتجير الرابع أواخر سنة وه /أواخر 1١44‏ وأوائل 9وو9؟, 
ونتيحة لهذا النطور الذى كان يحرى على قدم وساق انفتحت السبل أمام 
الستعربين للتنقل فى معظم أنحاء شبه الجزيرة » ولابد أن أولئك الذين اعتمد 
عليهم الادريسى كانوا عارفين بالنواحى الثمالية من شبه المزيرة وكذلك عنطقة 
جبال البرت وما يلمها من جنوب فرنسا الذى كان يعرف بافرنئجة العظمى . 


وصف اسبائيا النصرائية عند الإدريسى 


يضم الادريسى هذا الجزء الشمالى من شبه الجزيرة الإيييرية فى الجزء 
الأول من الاقلم اللامس » وهو يتحدث فيه عن أواح لم يتناوها بالتفصيل 
جتراق مسلٍ أو غير مسلم قبله » فيا عدا هذه الاشارة المقتضبة التى أتينا مها 
من كلام هرشيش فى ترجمنها العربية » ومن ثم فإن الادريسى لم يعتمد فيا 
أورد من صفئها على أصل سابق » و بزرها هو بنفسه » وإعا جمع المعلومات 
من أفواه من وجد من أهلها فى صقلية تحجاراً أو ملاحين أو سفاراً » وربما كان 
بعضهم من نصارى صقلية أو إيطاليا من ذهبوا للحج إلى شنت ياقب فى 
جليقية » ولا غرابة واللة هذه فى أن تجده يتخذ شنت ياقب هذه مسكزاً 
لوصف ثمال اسبانيا كله : إليها تتحه الطرق وبالنسبة لهذه الطرق تذكر المدن 
والنواحى . 


)03( ١ح‏ ,تعتساظل نه عامتودصسهثن) عل وممتسهن) دمط رمعاطنطآ عموؤر 


كم حسين مؤائس 60 

ويذكر الإدريسى نواحي مال شبه الجزيرة الواقمة فى ذلك الجزء الأول 
من الإقلم اللامس » ولكنه بعد ذلك لا يحدد أقساماً أو أقالٍ » وإِئما هو 
وصف عام بحسب المدن والطرق » يصف الاولى ويبين مراحل الثانية » ويتتف 
وقفة قصيرة عند ما يصادفه من القرى والواضع والعالم الجغرافية ملتزماً ما النزمه 
فى جغرافيته كلها من حشد أكبر قدر من العلومات فى أصفر حيز وتحرى الدقة 
قدر ما استطاع . وقد وفق الادريسى فيا طلب فى أصغر حيز يمكن تصوره » 
فألى بصورة وافية بالغرض لاسبانيا الثمالية والشمالية الغربية ومنطقة جبال البرت 
وجنوبى ووسط فرنسا » وقد وقعت أخطاء فى بعض القائق الامة والتفاصيل » 
ولكن مسئولية هذه الأخطاء كا قلنا لا تقم عليه بل على مصادر معلوماته » 
فقد وضع اقلم قطلونية شُمالى جبال البرت » ول ذلك جرنده هدمءة© 
وبرشلونة إلى ما يل هذه الجبال إلى الثمال » وهذا أمر يستغرب من مثله » 
ولكن ما حيلته » وقد قال له أهل هذه التواجى أنقسهم ذلك ؟ وكين كان 
يكنه أن يصحح هذا اللطأ » وهو لم يذهب إلى منطقة قطلونية » ولا كانت 
له أى وسيلة لاذهاب إلها ؟ وكذلك يقال يكن أن يقال عما أخذ عليه من 
أخطاء فى تقدير السافات » وقد عنى سيزار دوبار فى بحثه عن طرق شنت ياقب 
وناحيق جبال البرت يتتبع ما سماه بأخطاء الادرسى فى هذه التقدبرات » 
وكذلك فعل معظم من نشروا ومحثوا أجزاء من جترافيته . وامتقد أن ذلك 
الوجه من النقد لا محل له » لأنهم محكون على تقريرات الادريسى بحسب 
الطرق الخالية ومسافاتها » وليس من الضرورى أن تكون تلك الطرق هى 
الى كان يسلكيا الناس فى العصور الوسطى » وليس من الصواب لهذا أن 
يقال مثلا إن الادريسى أخطأ فى تقدير السافات بين مراحل الطريق من 
شات اقب إلى جنوب فرسا عن طريق ممر شيزروا وهو العروف برنشفالة » 
والراحل التى سنذكرها تبدأ بعد شنت ياقب مباشرة : 


6631] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس 


الادريسيا أصل هذا الرسم الاسم الحالى 
منت قبربر كتتمتضطء] ممملل مععءطء] عغممكالز 
منت راد 5أع هلآ مغده اا قبضعهم2 مامه 
استرقة عمو وخر مر 
لبويكة منوع.آ 8] 
ستقفون نال صباعة]آ متطع موك ممم 52 
قربون تح مر 6 
برغش كنا نا ناث 
ناجرة عع لومعم دا ها 
قسطيلية 5 00006 


تقدس الادريسى 
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وقد ذكر الادريسى فى موضع آخر بلدتين بين ناجرة وقسطيلية ها : 


لكروى 6 مم0 1 
سول 1ه موك أمقصةك 
بنت لرينه عمتوعكا سعغمه2 دمنعخ] د[ ععمعسظط 
طيلونة عنمه لام سدم همه ام ص1 
برت شيزروا كتاءنء كان قجنعه 2‏ دع اله«وععدهك] 
من نيوان إل ا 
شنت حوان ع2 عل 
قنجه عل لسمعععظ .غم 
ومع متسرعر) 
عمس لاس كه 1/1 
أوشن أو اث دأعت0) 


وبعد ذلك تلى بقية الطريق فى فرنسا . 


ويلاحظ أن تقديرات الادريسى لا تختلف عن الواقم الخالى إلا قليلا فى 
معظلم الأحيان » لأنه وجد فى هذا الجزء من يذكر له تقديراً صميحا للمسافات 


مرلاة 


ل 2 2 32 


2 


ا 
3 
( طول الممر) 
»6 


وا 


الحالى 


ك.م. 


ف ف م 5 4 كف 


ولهذا فد كانت تقديراته سليمة على العموم » أما فى بعض نواحجى وسط 


)١(‏ قدر الادريسى ثلاثة أيام » وكان ما يقطم فى اليوم فى العصور الوسطى على الخيل أو البغال 
بين ه" واه4 ك. م. فأخذنا التوسط 4٠‏ ك. م. وسشسير على ذلك الأساس . 
(؟) فى النصس ؟١‏ ميلا ء وميل الادريسى يتراوح بين كيلومتراً واثنين فأخذنا المتوسط : 


اليل - 16 0 م 


8 حسين مؤنس 60] 


إفريقية ووسط آسيا والمند وشرق آسيا فم تكن أمامه إلا تقديرات خاطئة 
فأخذ عنها » والعهدة فى ذلك كله على مصادر معلوماته يا ذكرنا 90 , 

ولكن الادريمى استطاع أن يقدم وصفاً دقيقاً للناحية الطبيعية من جترافية 
هذه التواجى . ورا كان أول جغرافى استطاع الكلام عن سلسلة جبال 
كنتبرية وتحديد اتجاهها ومبتدأها ونبايتها على صورة تطابق حقيقتها » فيقول : 
« ومن حصن ألفارو (0ة فى جليقية) التقدم ذكره قبل هذا ييتدي' جبل 
شيبه © فيمر مع مجحرى البحر إلى أن صل بيونة عمدمتود8 , شرة ببعد عن 
البحر » حتى يكون يدبا لوم ومرة يقرب حتى يكون بينه وبين البحر ١٠١‏ 
ميلا » ويهادى متصلا غير منفصل إلى مدينة بيونة » ويتصل هناك يحبل هيكل 
الزغسة » ويكون طوله مسير ‏ مراحل » والرحلة ٠م‏ ميلا”” » . وهنا أيضاً 
نلاحظ أن الأسماء التى يذكرها هى النسميات الدارجة للأعلام الجغرافية » لا 
أععلؤها كا ستكتب بعد ذلك فى الكتب » ذاسم شبيه بال كتتبربه معرب 
( وستعدة معدملا وأكيتة مغارة فى ذلك الجبل يقال فى الأساطير أن بلاى 
مرمك هزم حيث إسلامبا عندها 7" » فاطلقت العوام اسمها على سلسلة 
الجبال » كلها فى حين أن اسمها فى الصطلح المغرافى سلسلة الجبال الكنتيرية 
معط مهن ومن ]ئلم مآع وكذيك استهال جبل هيكل الزهرة أو حبل 
هيكل اسما لجبال البرت أصله اسم معبد كان يسمى هيكل الزهرة عند بإر 
فر نسبى صغير رسمى الوم عله 17- ه12 ( واسمه القديم وأتع ص 17 وتطره2 ) 
على شاطى' البحر الأبيض جنوبى يثُونة » وهذه تسمية دارجة تتابل الاسم 
العروف وهو البرينيو » والإدريسى يذكره أيضا . 

6 اعتمدت فى تحقيق الأسماء على : 114-117,.هاءنوممهه0 بواطدط‎ )١( 

(؟) الادريسى ؛ الجزء الأول من الاقلبم الخامس ء نشسره سافدرا فى دراسته الت أشرنا إليها 
قبلاء ص 59", 


واظر : 86-87 بهأعادهصسدهة) بعواطن©ط .© 
2 مه ,3 .ج ممع سوفماط] عأسعمفسغط هآ ملمجمعجوءط-ذؤ 1 


[؟١٠]‏ الجغرافية والجفرافيون فى الأندلس م 


وهذه الدقة فى الوصف المترافى الطبيعى واشحة فى ذلك الجزء كله » فهو 
يصف ساحل البحر ابتداء من الاشبونة إلى الثهال ثم منحرقًاً ثملاً بشرق 
ثم شرقاً حتى يصل إلى جنوب فرنسا وصفاً هو الغادة فى الدقة » وفى أثناء 
ذلك الوصف ايل بذكر الأنبار التى تصب فى هذا الجزء من ساحل الأطلسى 
وخليج بسكابة ويصف مجاريها ويقدر أهميم) واحداً واحداً . 

ومثل هذا الوصف الدقيق ما كان ,يتأت للادريسى بدوت اعمّاده على 
خرائط أدق بكثير من اللرائط التى تضمنتها كتب المنرافية إلى ذلك المين » 
وقد ذهب سيزار دوبار إلا أن الادرسى لابد أن يكون قد اعتمد على خرائط 
تشبه أدلة الموانى نعمادعءه2 التى شاع اثتشارها واستعالما ابتداء من القرن 
الرابع عشر اليلادى » ومى خرائط غاية فى الدقة والضبط » يذهب مؤرخو 
هذا الفن إلى أنها من ابتكار الجنويين والقطاونيين » ولكن أرجح الآراء 
أن أصلها عرلى . 

وينبنى أن نلاحظ هنا أن هناك نوعين من الخرائط كانا معروفين حتى 
قن أطرائط. اللديق فى القزن: السناوس: عفر البلادق ا فأما ‏ الأزل. واطرائيط 
النظرية التى نجد عاذج منها عند المترافيين النظرين من بطاميوس إلى اللحوارزى 
وبعض ارحالة الجرافيين من أمثال ابن حوقل » وهى خرائط توضيحية 
لا أكزر » ليست وظيفها محديد المواقم على وجه الدقة وإما مجرد بيان 
لميئة العامة للأرض وبحارها وتوقيم البلاد بالنسبة بعضها لبعض » وأما الثاتى 
فالخمرائط العملية التى كان أهل البحر يستعماونها ويسيرون مقتضاها » وثى رسوم 
عملية دقيقة كان أولئك الناس يمولون عليها فى رحلاتهم » وقد عررف ربابنة 
البحر والملاحين من العرب هذه المرائط فيا يتصل ببحار آسيا والبحر الأبيض » 
وذلك واضح من كلام القدسى عن الحيط المندى : « وأما أنا فسرت فيه نحو 
لذي ترس © بوعوت مغل اللويزة [الفزنية )من القانم إل اعتاذاق 8 سرى :ما 
نوهت بنا الراكب إلى جزائره ولججه » وصاحبت مشال فيه وُلِدُوا ونشأوا 


لض حسين مؤس 6061 


من ربانيين ووكلاء وتجار » ودأيتهم من أبصر الناس به وعراسيه ورياحه 
وحزائره » فسألتهم عنه وعن أسبابه وحدوده » ورأيت معهم دفائر فى ذلك 
يتدارسونها ويعولون عليها ويعملون بما فيها”" » ويقول فى ذلك خوان بيرنيت 
«وتدلنا الاشارات السالفة على أن ملاحي الحيط المندى فى أواسط القرن 
العاشر كانوا يسافرون اعّاداً على كتب المسالك والهرائط البحرية » التى كانت 
وقتئذ بدائية ناقصة ثم محسنت بعد ذلك فى عام ٠١١/60٠‏ بواسطة الم أو 
مستعلم الركب جوازير بن يوسف الأريكى » الذى وضم أسس السالك البحرية 
العربية » بعد أن قام بر<لة فى مر رك المندى 0 طمعه ءا 10 وستسمى 
خرائط السالاك البحرية فى مصطلح الملاحين فيا بعد رَحْمَتَاش طءممممطمظ 
وأدخلت عليها تحسينات عدة » وتردد صداها فى مخطوط مول الؤاف فى القرن 
لرابع عشر » حتى وصلت آخر الأمر إلى حوزة ابن ماجد ربان الرحالة فاسكو 
داجاما . ويبدو تاريخ تطور الرحمتاش واناً فى مقدمة كتاب ابن ماجد المسمى 
دعل البحر» ع م أدخل العامون ؛ خلفاء ربابنة القرن العاشر تحسينات متعددة 
تدريجياً على الدفائر التى أشار إليها القدسى . ونذكر على وجه الخصوص من ينهم 
ملاحاً من أصل أندلسى أو مغربى هو عبد العزيز بن أحمد الغربى » حتى إذااكانت 
سنة 1184 استطاع إسماعيل بن حسن بن سهل بن أبان أن يقوم بدراسات فى 
هذا الصدد » مُكتب ورسم الرحمناش التى استخدمها ابن ماجد فى كتابه”" » . 


(1) القدمى » أحسن التقاسيم » ص ٠١‏ وانظر أيضاً ص 6ه 

(؟) خوان بيرنيت خينيس : هل هناك أصل إسباتي عربى افن ال+رائط اأبدربة » صحيفة معهد 
الدراسات الاسلامية عدريد , الحاد ١‏ ص 4١-4١‏ . وهذا المقال من أحسن ما كتب فى الموضوع 
وقد رجم فى كتابته إلى كل ما كتب قبله فيه » والتتائج الى وصل إلا غابة فى الأهمية » وقد وردت 
فى مقاله بعد ذلك عبارة تؤيدما ذهبنا إليه من وجود نوعين من الخرائط : أظرية وعملية » قال : من 
هذا يرى كيف أن ملاحى الحيط الحندى قد قاموا يرحبلاتهم ومعهم كتب المسالك البحرية قبل أن 
يعرفها إخوانهم الأوروييون بعدة قرون » كا يلاحظ أيضاً أن المقدمى عند ما أشار إلى الخرائط البحرية 
فرق بينها وبين الخرائط الفنية (ومى الى سميناها تن بالخرائط النظرية) النى كان يعدها عاماء اليابسة 
لتقدعها للملوك والأمراء والزعماء» (ص )8١‏ وكان يتبغى أن يضيف بعد ذلك « ولنضمينها فى 
الكتب على سبيل الشرح والتوضيح » . 


]6٠6]‏ الجنرافية والجغرافيون فى الأندلس لخم 


ومعنى هذا أن معرفة الخرائط البحرية واستعاها لم تقتصر على ملاحى امشرق من 
السامين » بل عرفها ملاحوم فى البحر الأبيض » وادينا خير عن ملاح أندلسى 
يعرف بالشيخ القادسى » كان ماهياً فى هذه الشئون وله بها معرفة واسعة؟ . 

وللهم لدينا هنا أن الإدريسى عرف هذه الخرائط البحرية وانتفع بها فى 
وصف المسافات البحر بين ميناء وميناء فى ذلك الجزء من كتابه » وهذا واضح 
من قوله مثلا : «» والطر يق عن قلمرية :دناه إلى شنت يأقوب 52200 
2اءغوومصدهت عل وذلك - إذا 5 فى البحر - سرت من حصن منت ميور 
(مدزمةة عمما8 حالياً مطك»همدعهه31 ) إلى موقع تبر بوغو ( موه7؟ مسفسا 
وحالياً دوده7 300 ) » وهو أول أرض برتقال مجرى الاشيا ؟ » وبرتقال أرض 
معمورة بالقرى والحصون والعارات لمتصلة » وبها خيل ورجال حرابة يغيرون 
على من جوارجم » ولا مُنْمَضَاء بنارمم » ونهر بوغو نهر كبير » تدخله الراكب 
والشوانى » وماوّه يدخله للد والجزر أميالا كثيرة » ومنه إلى موقع مير ذويره 
١5‏ ميلا » وهذا البر نبر كبير حَدَار » كثير الاء شديد الجرية عميق القعر» 
وعلى ضفته مدينة سعورة (دمسةت ) » وبين سمورة والبحر 5٠0‏ ميلا » ومن هذا 
اللبر إلى موقع نهر مِيثو ( دتعمناة واليرم هنمنا3 181) 6٠١‏ ميلا » وهو نهر 
كيير عظلم واسم كثير العمق » ولمد وار يدخله كثيراً » والمراكب تدخله 
إرساء وسفراً » لما على ضفتيه من القرى والحصون .وى وسط هذا الوادى » 
وعلى * أميال من البحر حصن فى جزيرة متوسطة النبر » وهو فى نهاية من 
الحصانة والنع » لأنه على قمة جبل وعى ليس بكثير العلو » ويسمى هذا 
المصن انواقه (دوءه8 داو[ محسب رأى سافدرا » ولكن سيزار دوبار يعتقد 
أن الإدربسى خلط بين هذا الوق وجزيرة أخرى تسمى هندها فى نفس مصب 
المينيو) . ومن بر مينو إلى موقع بر طرون ( هذا المبر يسمى مفجمذ0 


)00 انظر : 117 ومك موطهمه دعلا 1/1 وعاعدة 1 وهأ هك تتموموظ م 1ن[ بلمممممع] 
193-57 .وباععمها ,1934 ععموتمعنمق أعسسه 2 كسمل ,ععاءة:3 171لا نه 
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ولكن على ضفته قرية تسمى صمعد1 وبها سماه الإدريسى) 5٠‏ ميلا » وهو 
أيضاً نهر كير يدخله الد والجزر » وعلى مقربة من البحر فى وسطه جزيرة » 
وفيها حصن كيير » والبر يضرب سُورنيه من كلتى التاحيتين » وهو عاص 
كثير العارات . وله أقالم وجمارات متصلة » ومنه إلى موقع تر الأذر 
(استععمعآ يسدنعها , حاألياً هآ من8 ) 5 أميال » وهو نير صغير » ولكنه 
بحمل المراكب الكبيرة إرساك . ومن هذا ابر إلى مصب نهر وادى كَدَار 
(سنموظ دنا وحالياً دندنا) 5 أميال » وهو أيضاً نهر كير » والد والجزر 
يدخله » وترسى ( كذا) به كبار الراكب ؛ وهو عبر جريه من قريب . وعل موقم 
هذا المهر فى البحر جزيرة صغيرة غير معمورة » وفهها مرسى وماء وحطب . ومن 
موقع هذا المهر إلى موقم مهبر شنت ياقوب ( موههة وك 1815 ) 5 أميال » ويسمى 
هذا النهر نهر ناشت ( أناشت إسم قلمة تطل على نهر شنت ياقوب كانت 
تسمى توعمه1] سساافيفت وتسمى اليوم عند06 اعل يممه1 ) وهو لمر كير 
كثير للاء رحب الفناء » يدخله اد والجزر ؛ وتطلم فيه الراكب الكبار » 
نحو »٠‏ ميلا ء وهناك قنطرة عظيمة » عدد قسيها ه قبى كبار جداً ع 
وارتفاعها بمقدار ما يدخله الركب الكبير بقلاعه » وعلى طرف القنطرة حصن 
عظلم يسمى أناشت » ومنه إلى كنيسة شنت ياقب نحو من 4 أميال0©» 

ومثل هذا الوصف لا يمكن أن يكتب إلا بناء على خريطة مفصاة لهذا 
الجزء بالذات » لأن الطرائط النظرية العروفة لا تثبت الأماكن ومجارى الأنمار 
ومصباتها وانساع هذه الصبات وصلاحيتها للملاحة بهذه الدقة » وبالفمل إذا 
نظرنا إلى هذا المزء من خريطة الإدريسى الكبيرة ا نشرها كوتراد ميار 
وجدناها مفصلة تفصيلا كييراً » يدل على أنها نقلت عن خريطة مسالك محرية 


. الادريسى , الجزء الأول من الاقم الأول » نشره إدواردو سافدرا ,سن م5‎ )١( 
وراجعت فى تحقيق الأعلام مقال دويلر 104-105 يهامندمومه©‎ 


609] الجغرافية والجغرافيون فى الأنداس لض 
بل هى أدق من الوصف » فهى تثبت على مصب نهر الأذر بلدة تسمى عونة 
(ودنددة وتسم اليوم 5ه0 عل داءآ ) » وش مما أثبته الإدريسى على خريطته 
أثناء الكتابة » وفاته أن يدخلها فى الوصف . ولابد أن الادريسى رجع إلى 
أمثال هذه الخرائط البحرية فيا يتصل بحوض البحر الأبيض » على ذلك تدل 
مقارنة خرائطه بأدلة الوانى المعروفة بالبورتلانية » وفى ذلك يقول سيزار دوبار: 
«... وليؤذن لنا هنا بأن نشير إلى استخدام الادريسى لاخرائط اللاحية » 
وهو استخدام يتحلى فى خريطته بصورة لا تقبل الك » وذلك عند ما يتتتبع 
شواطء إفربقية الثمالية أو ساحل الحيط الأطلبى فى أوروب! » وقد كانت 
القاذج التى اعتمد عليها الإدريسى مى نفس الفاذج التى استخدمها رسامو أدلة 
الوافء اللإيطاليين والتطاونيين الابورقيين منذ أوائل القرن الرابع عشر » وقد 
استخدمها الادريسى فى القرن الثانى عشر واستخدمها هؤلاء فى القرن الرابع 
عشر . ولنلاحظ أيضاً أن البوصلة استعمات لاملاحة فى البحر الأبييض بعد 
سنة 1١١١‏ مما هيأ الوسائل للقياس البحرى © » . 

وهذه الملاحظة الأخيرة عظيمة الأهية » لأن الإدريسى ما دام قد استخدم 
خرائط اللاحة التى قامت على أساس من استعال البوصلة فلا بد أله عيف 
البوصلة واستخدمها لتحقيق ما وجده فى رسوم هذه الخرائط . 

ومن الحقق أن ملاحى العرب عرفوا البوصلة واستخدموها قبل أن 
يستخدمها الأوروبيون » قال خوان بيرنيت فى مقاله الآنف الذكر : « ويخيرنا 
نشو نو ولاسط0) حوالى ٠٠٠١‏ ميلادية أن أول استعال للبوصلة كان فى 
بحر الصين على كب متجه من سومطرة إلى كانتون » ونستنتج من ذلك 
امير أن العرب عرفوا البوصلة فى القرن الحادى عشر » ولكنهم احتفظوا بسر 
تركييها الذى كان يسمح لم عزاولة التجارة البحرية دون منافسيهم . ويتوسم 


)١(‏ 89 ممعاءعوممسمن) برعاطدطا .ن 
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فران 4صدمعظ فى الكلام عن الأسماء التى استعملها ملاحو العرب اتعيين 
-- الرئيسية فى القرن الحادى عشر » واتّبى إلى أن السامين فى أواسط 

ث القرن » استعملوا نوصلة على هيئة الصئارة » وقد ون 5 فى كلامه» 
إلا 1 من الثابت أن النصوص ٍ تشر إلى البوصلة حتى الثلث الأول من 
القرن الثالث 0 ؛ وذلك عندما أشار « محمد الواقى » » فى كتابه « جوامع 
المكايات » إلى أن ربانا ضل طريقه فى الخليج الفارسى اثناء عاصفة هوجاء » 
وم هده إلى الطريق إلا إبرة على شكل سمكة ؛ وهناك بياق القيشاق 
( فق حوالل ؟8؟١)‏ الذى يروى فى كتابه كن التحار » (كتب سنة م 
؟4؟ ٠‏ ) أنه فى أثناء الرحلة التى قام بها فى شرق البحر الأبيض » لاحظ 
أن اللاحين يستعملون البوصلة أداةً للتوجيه » كا كانوا يجملون مكة فى المنوب 
الغناطيسى » يمنى أنه إذا انميت الابرة نحو الجنوب فإنها تسمى القبلة 


١ 
0 الجنوب‎ « 


واستعهال الادريسى للخرائط البحرية واستخدامه للبوصلة ف تحديد الانجاه 
لعين لنا ناحية حديدة من واحى امتيازه وسبقه على غصره 03 فإنه من المعروف 
أن ميلاد الجغر افية الحديثة وعلم الخمرائط اللصاحب لطا لم يتيسر إلا عندما صرف 
الناس النظر عن آراء الوغرريق وتصورات النظريين فى هيئة الأرض وأوصافها وعدلوا 
على معاومات اللاحين وأهل الرحلات بفضل اءمّادهم على البوصلة وغيرها من 
أدوات القياس بدلا من التعوبل على النحوم وافلاكها وسموتها » أى عندما 
تنه الناس إلى أن الجغرافية ليست علا نظريا ثانويا يقوم على مذاهب 
وتصورات وإنا عل عملى أسامى لابد أن يقوم على الحقائق الثابتة بالمشاهدة 


)١(‏ خوان بيرنيت ؛ هل هناك أصل عى لى لفن ار انط البحرية...» ص 5م لام والراجع 
الوافية المذ كورة هناك . 

أما مقال فران المشار إليه فهو 
-116 فصهل بعأمععييه 6 له عل عمتمنمتط 1 2 «تمغستطتسسم) بم لقع 01 عسامنتىؤ [] :4 ومنه77 رلمممور 


3 نتعوط نمومد8 ممما دعوم دا[ 


]6٠3‏ الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس لل 
والخيرة والقياس والدراسة » ونظن أن هذا كان مذهب الإدرسى » ورأيه فى 
الؤلفات المغرافية النظرية السابقة عليه واضح فى مقدمة كتابه » ومن هنا كان 
اتجاهه إلى سؤال الملاحين والرحالين والتجار وأهل الأسفار وحرصه على القياس 
والتحقيق واستخدام الآلات » وقد أثبتنا فيا مى تنببه إلى أهمية اطرائط الملاحية 
واستخدامه لها » م انتفاعه بالبوصلة » وهذا كله ثابت من طريقته فى الوصف 
الجغرانى كا يتحلى فى الفقرات التى أتينا بها » وهى جزه صغير مما يضمه كتابه . 
حقيقة أن الإدريسبى +أ إلى الكتب النظرية وأخذ عنها » ولكنه لم يفعل 
ذلك إلا لاستكيال العاومات عن هذا الموضع أو ذاك » وفى حالات قليلة لم 
يحد غيرها فنقل عنها » كا تقل عن بطلميوس كلامه عن الهند » ولا غرابة 
والحالة هذه أن يكون هذا اللزء بالذات أضعف أجزاء « نزهة المشتاق » 

وليس بغريب فى هذا الجال أن تكون أقدم خريطة صحيحة للبحر الأبيض 
خريطة عربية » فنى الكتبة الأمبروزية فى ميلان خريطة اذلك البحر تسمى 
بانخريطة الغربية #منطهءوه]ة محم » يرجع ثاريخها إلى القرن الثالث عشر 
اليلادى » ومى على هذا أقدم من الخريطة المعروفة بالبيزية 2مهونط ممت التى 
كان يظن أنها أول خريطة حديثة اذلك البحر » فإن تسمية هذه الخريطة 
بالغربية يدل على أن صائعها عربى مغربى » وقد اقترح باحث إسبانى تسميتها 
بالأندلسية هامقدوعظ مئنطفءى معن 2١‏ ع وأياً كانت تسميتها فى عر بية 
الأصل » وقد صنعت على نفس الأساس النى صنع به الإدريسى خريطته » 
ومى بالفعل تشبهها إلى حد كبير» مما يأذن لنا فى أن نضع الادريسى على 
رأس القافلة التى أنشأت عل الجغرافية الحديث وخرائطه . 


ويتحل هذا التحديد الادر يسى الثامل كنا أمعنا النظر ف ذلك الجزء 


)١١(‏ انظر ؟ دما سه معنطط[ علسعمموط ها ع4 هلؤعموه © هآ بموأسامظ وممصعاط 6عه[ 
ومالسصفظ عل وصمع© أعل متم ]1 ,ع2 اوه أ هاقوط وم«ملزو1 و3 مادقكة ردممعاتمامه ومموغ موده 
.5-6 .م ,2 رك .فصتنم ,1922 ,111 محدم رمسمتعكآ سد نز دلمممع0 عل ومعنءة 11156 


حلش حدين مؤّس ]6١[‏ 


الذى كتبه عن اسبانيا الثمالية وبقية نواحى أوروبا » وثقد تعرض الرجل فى 
هذه الأقالم كلها لعلم لم يسبقه إلى وصفه وصفاً جاداً جغراى عربى قبله » وكان 
عليه أن يصور هيئات هذه النواحى وطرقها وللسافات بين مواضها تصويراً 
دقيقاً » وقد توقف توفيقه على نوع المعلومات التى يسرتها له مصادر معلوماته » 
فأجاد الاجادة كلها حيث وجد معاومات سليمة » وقل أصيبه من الاجادة عند 
ضعف هذه الأصول ؛ ولقد أبدى سيزار دوبار دهثته من توفيق الادريسى 
ف الكلام على الطرق المؤدية إلى شنت ياقب » حتى لقد فاق فى وصفه لهذه 
الطرق أدلة الرحلات التى كانت مُعْتَمَدَ حجاج السيحية إلى ذلك الزار الكبير» 
فقد كان أكبر هذه الأدلة .واحد بسي الكاليكستيق 0/136 وقد بملئة 
الطرق الؤدية من جنوب فرنسا إلى شنت ياقب بأربعة » يسلك كل منها مراً 
من ممرات جبال البرت » ولكنه ذكر بعد ذلك ممرين فقط » أما الادريسى 
ققال إنها أربعة ثم ذكر الأربعة بغابة الدقة : « وفيه أربعة أنواب فيها 
مضايق يدخلها الفارس بعد الفارس » وهذه الأبواب ( أى المرات ) عراض 
لها مسافات » ومى مخوفة الطرق . وأحد هذه الأبواب الباب الذى فى ناحية 
برشاونة » ويسمى برت جاقة ( معد[ ع معط ) » والباب الثاتى الذى يليه ,سمى 
برت أشيره (تعمومق وتناره] وهو اليوم 3 أمدمدده5 ) والباب الثالث مها ,سمى 
برت شيزرو ( 5نهمعكان كتمهم ويسمى عادة رسقالة 5ه1[له«وععمه بالاسبانية 
و »مهمه بالفرنسية ) وطوله فى عمرض المبل 55 ميلا » والباب الرابع منها 
سمى برت بيونه (رعا كان لمر امعروف اليوم اسم 2 عل مععبط وهو 
وادى نزبان مفامدق ) ٠‏ ويتصل بكل برت مها مدن فى الهتين فا يل رت 
شيزرو مدينة ينبلونة ( دهاوسهظ) » والباب السمى داب جاقة عليه مديئة جاقة ؛ 
وسنذ كر ما خلف هذا الجبل وما اتصل به من بلاد الروم بعد هذا يحول 2201 . 


30 الادريسى » المزء الأول من الاقلم الأول بتحقيق سافدرا » ص‎ )١( 
©. ر.يهاءنقهصوهت) بععاطتاط‎ 94-6. ١ 


[كخالا الجغرافية والجغرافيون فى الأئداس ينض 


خبر الفتية الغرورين أو الغررين 


وختاماً هذا الكلام عن الإدرسى نشير إلى الخير الشهور الذى رواه عن 
هذا النفر من أهل الاشبونة موضم الذين اقتحموا الحيط الأطلسى « ليعرفوا 
ما فيه وإلى أبن انهاؤه » وهم باشبونة موضع بقربه الجة مندوب إلبهم » 
يعرف بدرب الغرورين» والخبر طويل »شهور نقله عن الإدريسى أبو حامد 
الغرناطى وابن عبد النعم الميرى والقزوينى 7" » وخلاصته أن ثمانية رجال 
« كلهم أبناء عم » أعدوا مرحكباً « وادخلوا فيه من الماء والزاد ما 
يكفيهم لأشبر » ثم دلوا إلى البحر فى أول طاروس الرياح الشرقية » روا 
بها نحواً من أحد عشر وما » فوصاوا إلى بحر غليظ الموج » كدر الرواتم » 
كثير التروش » قليل الضوء » فأيقنوا بالتاف » فردوا قلمهم فى اليد الأخرى » 
وجروا فى البحر فى ناحية المنوب اثنى عشر يوم » لخرجوا إلى جزيرة الثم » 
وفعها من الذي ما لا يأخده عد ولا محصيل » وهى سارحة لا ناظر لما ولا 
راع » فقصدوا الجزيرة ونزلوها » فوجدوا عين ماء جارية » عليها شحرة تين 
برى » فأخذوا من تلك الغ وذنحوها 4 فوجدوا لحومها هم للا يدر أحد من 
أكلها » تأخذوا من جاودها » وساروا مع الريح إلى الجنوب » حتى وصلوا إلى 
جزيرة فها عمارة وحرث » فما نزلوا بها أحيط بهم وأخذوا وحيسوا» وقد 
وصفوا اهل الإزيرة بهم « شقر زعر شعورم سبطة ©» ونم طوال القدود » 
ولنسائهم جمال جيب » ثم لوا إلى تلك الجزيرة » فلا على أمرم أمر بهم 
فوضعوا فى زورق جرى بهم ثلاثة أيام وصلوا بعدها إلى شاطى إفريقية عند 
مدينة أسق » ومن هناك عادوا إلى الاشبونة . ويغلب على الظن أن الزبرة 


» »ء أبو حامد الفرئاطى‎ ١88-184 الادريسى : المغرب والأندلس وإفريقية ... ص‎ )١١( 
محفة الألباب » بتحقيق فران » ص «م#؟ 9384 ء ابن عبد المثعم الميرى » الروض المعطار » ص‎ 
له؟(ر‎ 1١4 ص‎ ١ ل ودء القزويى ؛ تحائب الخلوقات , ج‎ 


مم حدين مؤأس [؟11] 


الى وصاو إليها أول الأمر هى إحدى جزر 5زورس (أى الجزائر الزرقاء) » 
واطرعية اليه رجن مون الكار ابو اع عدر الباداة 0 ونيد أن 
يكونوا قد وصلوا إلى ساحل أمريكا » لأن أبعد نقطة وصلوا إلمها فى الغرب 
كانت على بعد ١١‏ وما ؛ وحتى أو تصورنا أنم ساروا بعد ذلاك جنوباً 
برب حتى وصلوا «جزيرة الفى » » فإن ساحل أعريك لا يدرك بعد م" بويا 
بالمركب الشراعى » ولا يعقل أن تكون المزيرة الثانية التى وصلوا إليها وقبض 
علييم فيها إحدى جزر البحر الكاريبى أو شيئًاً من سواحل أمريكا الثمالية 
لأنهم أركبوا بعد ذلك فى مركب وصل بهم إلى شاطىء إفريقية عند بإرة 
أسق فى الغرب بعد ثلاثة أيام » وهناك قبل لم أن ينهم وبين الاشبونة شبر» 
وذا قلنا إن هذه الجزيرة الثانية هى إحدى جزر الكنارياس . 
والذين يجنهدون فى إرغام هذا النص لاتخاذه دليلا على أن العرب وصاوا 
إلى العالم الجديد قبل الأورو بيين » ينسون أن الوصول إلى شواطىء ذلك المالم 
ليس فى نفسه بذى بال ولا يدل على تقدم ولا بوصف بأنه كشف » الهنود 
الجر الذين وجدوا فى ذلك العام كانوا قطعاً أول من وصل إليه » ومع ذلك 
3 «وصفوا لهذا بالتقدم 15 يعدوا مكتشفين » إعا العبرة فى خخل: «وأوشيومن أنه 
قام على نظرية عابية وأثبت متها » وهو أن المتحه من شواطىء أوروبا غريً 
يصل إلى آسيا لأن الأرض حكرة » وهذه النظرية عربية أتينا بنص واضح 
3 للبكرى فبها » وهذا فى رأينا هو الكشف الصحيح وموضع الفخر » اما 
أن يكون الذى قام بتطبيق هذه النظرية العربية كولومبوس أو غيره فسألة 
3 ذلك فى الأعمية » وقد تحققت لعوامل علءية وصناعية أخرى مثل إثقان 
فن الخرائط البحرية وتقدم صناعة السفن وإحكام استخدام البوصلة ثم لعوامل 
سياسية أهمها النافسة الشديدة بين البرتغاليين والإسبان » فأما البرتغاليون قند 
قادمم العرب علياً وعلياً إلى آسيا » وأما الاسبان ققد قادمم العرب علياً » 
وهذا هو لهم 1 


[عكل] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس وم 


ولكن القصة تهمنا من نواح أخرى » فهى المكاية الطويلة الوحيدة التى 
اهنم الإدريسى بروايتها فى ذلك الجزء من جترافيته » وهو لم يقصعمما على أنها 
غريبة أو مجيبة » بل مى فى الواقع جزء مر حغرافيته » فهى أول وصف 
لدينا لياه الحيط الأطلسى على بعد شاسع من شواطته » وواضح أن الذين قاموا 
بالرحلة كانوا قد أعدوا من الزاد ما يكفيهم لأشهر » ولا بد أنهم كانوا من 
مهرة الملاحين » إذ لا يطلب مثل هذه الغامرة إلا الواثق من نفسه فى شئون 
البحر » ومع ذلك فر يستطيعوا الاستمرار فى الاتجاه الثربى إلا ١١‏ وما ء 
واضطروا إلى الانحاه حجنو با » وإذا كان متوسط ما كانت تقطعه السفن الشراعية 
فى اليوم فى تلك العصور ٠٠١‏ كياومتراً » فعنى ذلك أنهم قطموا فى الاتجاه 
الغربى نحو ٠١٠١‏ كيلومتراً » وهناك اضظروا إلى الاتجاه نحو الجنوب © فساروا 
١‏ ع أى حواى 1 حتى وصلوا إلى جزيرة الذي »؛ فإذا عامنا 
أن جزر أزورس تقع تقريباً فى مقابلة ساحل إيبيريا غرباً » فلا بد أن الرياح 
سارت بهم بعد إحارم بقليل إلى الثمال الغربى ٠١٠١‏ كياومتراً ٠‏ ثم ا نحرفوا 
إلى الجنوب أو جنوباً بغرب حتى وصلوا جزر آزورس » وقد استيمدنا أرنف 
يكون وصوطم إلى جزر ماديرا لأن هذه أقرب إلى ساحل إيبيريا من ذلك » 
ثم اتجهوا بعد ذلك جنوباً بشرق حتى وصلوا الجزيرة الثانية التى ذكروها » 
وقد غلب على ظننا أنها إحدى جزر الكنارياس » لأن الناس الشقر الزعس 
ذوى الشعور السبطة « وهم طوال القدود ولنسائهم جمال تحيب » تنطبق 
أوصافهم على القْوَانتِى الذين كانوا يسكنون هذه الجزر قبل الغزو الإسباتى » 
فيا عدا وصف النساء بالجال العجيب » لأن هذه مسألة تقديرية . والغريب 
فى كلامهم فى الم التي وجدوها فى الجزيرة الأول » وهى غنم عركية” لزنا 
مرة « لا يقدر أحِذْ على أكلها » »© فهى إذن ليست غما ثم إن الم 
لم توجد لا فى الأزورس ولا فى ماديرا قبل كشف البرتغاليين لها » إنماكانت 
هناك أرانب برية وحيوانات أخرى لا تؤكل لومها » . 


حون حسين مؤس للها 

فإذا حسبنا متدار ما قطعه أولئك الرجال فى الحيط الأطلسى وجدنا أنهم 
قضوا مم بوم ( ١١‏ ل ١١‏ / ؟١‏ لس ) قطموا فيها قرابة ٠٠م"‏ كيلومتراً 
فى مياه هذا الحيط » وهذه أطول مسافة قطعت فيه إلى ذلك المين » وذلك 
فى ذاته عمل عظيم سبق به العرب غيرم » وهو أس عقق لا خيال ٠‏ وم 
يكن أولئك الأشبونيون هم العرب الوحيدين الذين أقدموا على ركوب هذا 
الحيط وأتونا عنه ينبأ » فإن لدينا نصوضا كثيرة تدل على أن خروج السامين 
من اسبانيا فى اتجاه الغرب أو الجنوب بمحاذاة إفريقية كان أمراً كثير الحديث » 
قال خوان بيرئيت فى مقاله عر الأصل العرلى للخرائط اللاحية : « هذه 
اللصرس للدي < ممن علق امع أن ناريا ملكتى الحتنة القع ين 
السواحل الإفريقية الأطلسية لا ترجع فقط إلى المعلومات التى أمدهم بها البرتغاليون 
بعد رحلة فاسَكو داجاما » وإنها من الممكن أن يكون ملاحو الأندلس والمغرب 
فى الزمن القديم » كا يقول ابن ماجد قد وصلوا الحيط المندى بعد أن طافوا 
بإفريقية ووصلوا رأس الرجاء الصالم » وزارت سفنهم بعد ذلك شفالة فى بلاد 
الزتم » وهى تقع على خط عرض ٠١‏ جنوباً أى أنها قريبة نسبياً من الطرف 
النوبى لإفريقية . وكانت سفن المسامين الشارقة تفد على هذا اليناء ابتداء من 
القرن التاسم على الأقل » وهناك كانوا يلتقون بإخوانهم القبلين من الأندلس 
والغرب . وكان خروج لسامين فى الخيط الأطاسى أمراً كثير الحدوث » إما 
لأغراض عامية أو تحارية » ولا ينبغى أن ننى ببذا الصدد أن العرب تابعوا 
بطاميوس فى اعتبار خط الطول الار بإحدى جزر الخحيط الأطلسى خط رئيسيا » 
وأقاموا على أساس من ذلك جداول خطوط الطول . . . هذا بالإضافة إلى 
رحلة الشيخ القادسى التى وصلتنا أطراف مها » ثم رحلة المسمى خسخاس إلى 
حزر الكنارياس قبل سنة 405 ميلادية » ْم مغامة « الغررين » إلى جزر 
ماديرا والكنارياس وشاطىء إفريقية حوالى سنة ٠١١*‏ ورحلة ليم الاسوائى 
( حوالى 54م/ هله ) الذى وصل إلى قلب إفريقية عن طريق الحيط 


[ 6106 الجغرافية والجترافيون فى الأندلس لام 
الأطلسى » وهناك أيضا رحلة ابن فاطمة ( ترق ةا “م3 ) التى وصل 
فها إلى ما بعد الرأس الأييض على الشاطىء الغربى لافريقية . ولدينا فى مكتبة 
الشمكرر نان خويلة سيط الأطاني عي عيدانيل اواو لابن وات + 
وتاريخها برجم إلى ما قبل سنة ذه | ةا ومح تعطينا فكرة عنا كارف 
السادون يعرفون عن الخحيط الأطلسى ؛ ويرى فنها خليج غانه بوضوح”"© : 


كن ع اتنا 


إلى هنا نقف بالحديث عن الشريف الإدريسى ومكانه فى تاريخ العم 
الجغرافى فى الغرب الإسلاتى » وفى ارخ الجغرافية عند المسامين بصفة عامة » 
نقف هنا لأن الحديث عن الإدريسى » يحتاج إلى أضعاف ما قلنا » ولكن 
ما عنانا هنا هو تحديد دوره فى تطور هذا العم » فهو من ناحية القمة التى 
وصل إلبها عم الجثرافية العربية من ميلادها إلى أوائل القرن الثالث عشر » 
ومن ناحية أخرى نقطة البداية للم الجغرافى الحديث . ولو وجد من بواصل 
عله فى ذلك الاتجاه لتقدم ميلاد المغرافية الحديثة ثلائة قرون على الأقل » 
ولكن الإدرسى كان نادرة من نوادر الزمان » وهؤلاء النوادر لا يتتظمون فى 
ساسلة تطور » ولا يسبل ربطهم يمن قبلهم ويعسر وجود من بواصل عملهم » 
ورما كان شىء من هذا مكنا لو أن الإدريسى عاش. فى وطن عربى ونش 
حوله تلاميذ يأخذون عنه وتواصلون عله » ولكن الرجل عاش بعيداً على 
هامش عله العربى أو بتعبير أدق فى منطقة فاصلة بين الشرق والغرب » ولقد 


)١9(‏ وان بيرنيت خينيس » تقس اأرحم » عم --وم 
هوه 1150 بح بالا ععسمنعى د وممام ةلآ عط مع «مفاعسله مس1 بممضدد عوعمع 0 
حوممأنةة غه ععنايهبومامه) عوط موه 8 به عنوامع ل ] عل عاموصيمعقل عط بعمفاعدهظ و[ عل بطن 
.1924-5 بععتهن) عا رقميعة 
عاو اقم ”1 مل« معمك #نتمم مسمساسعسالز دمل ومتتعتمت) علممععةة عملا ,مطموظ أعلو2 لمسسجاه 


.57-59 .م ,1920 بخوجعظك عسصلءهمط'! عل ملع أامظ مممك 


لس حدين مؤّنس الدلنةا 


أسف ميكيل أمارى لأن عمل الادريسى م يترجم فى حينه إلى اللاتينية بل 
ظل عريا وورثه العرب © وأسفنا نحن لأنه لم يعمل بين ظهرائينا حتى تكون 
فائدتنا منه أوسع وأثمل ؛ وريها كانت مشيئة القادير فى تسيير حياته وعمله على 
هذا النحو أبلغ من أى أسف » فهذا عبقرى من عباقرة الفكر الانانى » 
واحد من أولئك الذين عيش البشر أجمين على ترالهم » ووطنهم هو العام 
كله » ذلك العالم الذى كان الادر سى أول من تصوره ككل واحد وصوره 
على كرة ومع وصفه من أقصاه لأقصاه فى كتاب 3 


حسين مؤس 


بقية البحث فى الجلد القادم 


١‏ لَك نقد و6 عرس 


سير الحكتبة الأندلسية والمغربية 


أبو عمد على بن أحد بن سعيد بن حزم الأندلسى : 
جهرة أنناب العرب » حقيق وتعليق الأسعاذ عيد السلام 0 
هارون » الطيعة الثانية » نشير دار المعارف » القاهية 1١9555‏ . 

لاشتغلين بالنصوص الأندلسية والثربية وللذين يقدرون فضل هذا الإنتاج 
الغزير على الثقافة العربية والإسلامية أن يختبطوا للاهمّام التزايد الذى يبديه 
نفر من عدائنا الْحنهدين الحتقين بتاك النصوص فى شرق العالم الاسلاني 
وغربه » وإن الذى يقارن بين الجهود التى تبذل فى ذلك الآن ويبها منذ 
بضع عشرات من السنين ليرى مدى التقدم الخائل الذى أحرزه نشر هذا 
التراث الأندلسى والغربى » وما سيؤدى إليه بطبيعة المال من ازدهار الدراسات 
فى هذا الميدان . فهناك نصوص كثيرة كانت تعتبر فى 0 الفقودة أخر 
إلى النور أخيراً 3 و خرى طبعت من قبل غير أ العثور على مخطوطات حديدة 
مها من من إعداد نشرات ها أصوب وأحود 2 وكل ذلك شر بانخير 
ويدعو للتفاؤل » لاسها وأن اشتغال كثير من عمائنا الجودين فى الشرق 
بإنتاج أهل الثرب والأندلس بعد أن كان فى السنوات الأخيرة مهولا قليل 
الحظ من العناية سيكون فاتحة خير على مستقبل العلاقات بين جناحى العام 
العربى الكبير مشرقه ومغربه . 


ام الكتب : نقد وعرض ] 


وهذا النص الذى بين أيدينا اليوم : جمهرة أنساب العرب لابن حزم 
القرطى » من الكتب القيمة التى سبق أن نشرت من قبل » فقد اضطلع 
بتحفيقه لأول 0 المستشرق اقرف ى الأستاذ ١‏ ليف بروفسال وطب بع فى القاصرة 
سنة ١948‏ »© غير أن الأستاذ عبد السلام هارون رأى أن يعيد نشره وكحقيقه 
عل أخرى بعك أن استطاع الاعياد على عدة مخطوطات أخرى يتح للأستاذ 
بروفنسال مقابلة نصه علبها على الرغم من علمه «وحودها . 

ولسنا فى معرض المديث هنا عن قيمة هذا الكتاب الليل الذى يعتير 
من خير ما نعرفه من كتب الأنساب العربية » فكانة ان حزم من العلل هى 
ما مى » ثم إن الأستاذين بروفتسال وعبد السلام هارون أشارا فى مقدمى 
نشر تيبا إلى مأ رةه هذا النص على سائر الكتب العربية الماثلة . 

والكتاب بغير شك جدير ببذا الجهد الكبير الذى بذله عتقه فيه » وقد 
قدم بذلاك خدمة عظيمة إلى القراء والنتفعين ببذا النص الذى لا يغمط حقه 
فيه كونه قد نشر من قبل . فكل ما يقوم به الم لاستكيال عمل من سبقوه 
ولاسيا إذا كان نصأ مده ن العسر والقيمة نحيث « جمهرة » ابن حزم لا إستحق 
إلا التقدير والشكر . والأستاذ عبد السلام هارون يعتبر من خيرة عامائنا 
الحققين الذين أولوا نشر النصوص وخدمتبا من اهمامهم وجهدم الثى 1 : 

غير أننا كنا تود ما دام الأستاذ عيد السلام هارون قل اضطلع بهذ 
العمل أن تكله حيث لا يدع فيه بشية أو عالا لاستدراك »؛ وحن نعنى 
بذلك مقابلة نصه على جميع النسخ الخطوطة التى عرفها كا كان يعرفها الأستاذ 
لين بروفنسال من قبل وإن لم يعمل هذا الأخير على استخدامها والانتفاع منها . 

وذلك أن المستشرق الفرنسى كان م وجود عسّر ليخ من « ازورة «( 
على ما اعترف به فى مقدمته » غير أنه 1 عمد فى لشر ته الأولى للكتاب إلا 
على ثلاث سخ مخطوطة 5 2 ومع ذلك فإنه عد على ما لاحظط الأستاذ 


عا الكتب : نقد وعرض ملاع 


عبد السلام هارون - لم يشر فى حواشى تلك النشرة إلى المقارنة أو عرض 
اختلاف النسخ فى القراءات « الأمى النى يدل على أنه لفق بين اتلك النسخ 
تلفيقاً صامتاً لا يتساوق مع مقتضيات النشر العلى الاديث » (ص ١17‏ من 
مقدمة الطبعة الثانية ) . 

وهذا النقد صميح وهو مما يؤخذ على نشرة ليق بروفسال بغير شك » 
غير أن الأستاذ عبد السلام هارون فى نشرته الجديدة لم يجد بأسا فى أن 
يتمد على تلك « النشرة لللفقة »4 ويتنذها أصلا من أصوله على الرغم من 
خاوها من المقابلة وعرض الاختلاف فى القراءات » ولكنه زاد علبها بالاعهاد 
على ثلانة مخطوطات أخرى إحداها مخطوطة لينى بروفنسال نفسه واثنتان أخريان 
ها مخطوطات اللكتبة التيمورية ومخطوطة المكتبة الشنقيطية » ومعنى ذلك أن 
هناك خمس مخطوطات أخرى للجمهرة لم يرجع إليها الأستاذ عبد السلام هارون 
فى نشرته الجديدة » وهو قدر لا يهان به » وما كان أجدر هذا العالم العربى 
الحقق بأن يستكل هذا العمل حتى يخرج النص على خير صورة . هذا وإن 
كنا نسل مدى ما يعترض العاملين على نشر النصوص من مشاق كثير فى جمم 
النسخ الخطوطة ولا سيا إذا كانت - أ هو الأمس فى كتب «الجهرة» ل 
متفرقة فى أنحاء متباعدة من المند إلى إسبانيا . 

وعلى أبة حال فإن هذه النشرة الجديدة تفضل سابقنها بكثير : فهى فضلا 
عن اعتادها على عدد أكبر من النسخ تمتاز يما أضافه الاستاذ عبد السلام 
هارون من حواشى وتعليقات رجم فيها إلى عدد كيير من الكتب وأعان يذلك 
على تقوم النص وسلامته » وإمداد الباحث با يطلبه من المصادر والظان الأخرى 
التى توافق نص « الجهرة » أو تخالفه » كل ذلك با عهد فى الأستاذ هارون 
من أمانة النقل وجودة التحقيق . 

ولنا بعد ذلك ملاحظات على أشياء وردت فى القدمة نظان بعضها هنات 
مطبعية » إلا أننا نسحلها مع ذلك عسى أن يكون فيها بعض الفائدة : 


كزع الكن : نقد وعرض [غ] 


أوها ما ذكر الحاشية رقم ؟ من صفحة 5 من أن أبا بكر ابن العربى 
الاشبيل توفى سنة 45ه » ونظن أن الصواب سنة 5ه (انظر ترجة ابن العربى 
مثلا فى ابن بشكوال : الصلة رتم 118١‏ وابن فرحون : الديباج الذهب » 
ط. القاهرة سنة ١م131‏ ه. ص #م؟ ) . 

ومها مأ ورد الحديث عن شيوخ ان حَرْم (ص 7( إِذ جاء من ينهم ( حمد 
ابن سعيد بن ساتى» » ونظنه خطأ مطبعياً صوابه « تمد بن سعيد بن نبات» 
أو «النبلق» وهو ممن أأكثر ابن حزم من الرواية عنهم » وقد ورد اسمه صمي 
فى النص والفهارس . 

وجاء فى 0 تلاميذ أبن حزم أن من روى عنه بالإجازة « سريح إن 
حمد بن سريحج القبرى ») » وصواب الاسم « شر بن تمد بن شرع النرئ' 
الوشبيل » وقد ترجم لشريح هذا ابن بشكوال فى الصلة رق ١ه‏ والضى فى 
فى البغية رقم 69 . 


ابن عذارى المراكثمى : 

البيات الغرب فى اختصار أخبار ملوك الأندلس والغرب » 
تحقيق الأستاذ أمبروسى هوسى عراندة مع مساهمة الأستاذين 
تمد بن ثاويت وعمد ابراهيم الكتاتى , ط. تطوان ٠5و١1‏ 


الأستاذ أمبروسيو أويثى ميراندا معروف فى ميدات الاستشراق وعلى 
الأخص فى ميدان من ميادين الدراسات الأندلسية عكف عليه وفرغ له حتى 
أصبح الآأرف حجة فيه » وهو تاريخ الأندلس والغرب فى عصرى الرابطين 
والوحدين » وهو عالم يشتغل فى هدوء وصمث منذ. نحو نصف قرن فى ذلك 
اليدان لا يكاد مخرج عنه » وقد أعانه هذا التخصص فى اريم اسبانيا فى 
العصور الوسطى ومعرفته الواسعة بالموليات والدوناث السيحية على الدخول من 


0 الكتب : نقد وعرض لاس 


هذا الباب إلى النصوص العربية التعلقة مبذه الفترة » ثم ثوفر له من معرفة 
لراجم الإسلامية ما لا نظنه أتيح لالم قبله مما جعله اليوم حجة فى تاريخ 
هاتين الدواتين الكبيرتين . 

وقد التزم الأستاذ أويثى فى عله منمساً علي سلياً إذ بدأ جمع التصوص 
العروفة الخاصة بالمرابطين والموحدين فترحها إلى اللغة الإسبانية ودرس قيمة تلاك 
الصادر دراسة فاحصة ناقدة » فكان من بين ما ترجه «كتاب الخحلل الوشية 
ف الأخبار لمر أكثية ») وكتاب « المعحب » و « البيان امغر ب»ء وكل ذلك 
مكنه 


فى تطوان باللغة الإسبانية فى سنتى 5مهةز ولاموو . 200 وهو يعتبر أجمع 


من إصدار تاريخه الكبير لادولة الموحدية للذى صدر فى حرئين مطبوعا 
ما كتب عن الوحدين وأفضل تاريخ لدوهم عرف حتى الآن ٠‏ إذ أن ما 
كتبه عن الموحدين المستشرق الألمانى جوزيف أشباخ © وهو الكتاب الذى 
قام بترجمته إلى العر بية الباحث العربى الجليل الأستاذ مد عبد الله عنان على 
إلى ما تضمنه . 

وقد وحه الأستاذ أو من رمن طويل اهامه إلى الجزء االخاص با موحدين 
من كتاب « البيان الغرب فى اختصار أخبار ماوك الأندلس والغرب » فأصدر 
أول نشرة له فى سنة 1930 ببلنسية معتمداً على مخطوطتين إحداها من مدريد 
والأخرى من كوينباحجن 3 و يكن ان آنذاك يعرف أن هذا الجزء الذى 
نشره أويثى ليس إلا بعض كتاب ابن عذارى . 


» انظر نقد الجزء الأول من كتاب « التاريغ الياسى لامبراطورية الموحدين‎ )١1( 
) رمفسة !1 .له بعللعطمساة متعومسا أعكل معتئامم علممعةخ 11 ملمسنئلة عنس .ةق‎ 1956 (. 
م١508 فى اللد الرابم من صيفة العهد سنة 15905 ص‎ 

(0) «تارغ الأندلس فى عبد المرابطين والموحدين » ليوسف أشباخ ‏ الطبعة الثائية ب 
القاهرة سئة ١958‏ 


ا الك :؟ هد ومرض [ة 


ومنذ ذلك الوقت ظهرت مخطوطات أخرى لهذا الكتاب » كان أوذا الذى 
عثر عليه الستشرق الفرنسى الأستاذ جورج كولان فى الدار البيضاء بالمغرب » 
وهو من حزئين أونما يشتمل على اللدين اللذين نشرما دوزى من الكتاب 
عن ناريخ الغرب والأندلس منذ الفتح العربى لهذه البلاد » وقد استطاع الأستاذ 
فى بروفنسال وكولان أن يقوما بنشرة جديدة كاملة الهذين الخارين معتمدين 
على هذا المخطوط » وأما الجزء الثالى منه فقد كان يتناول عصر الموحدن . 

ثم تبين أن لدى الدكتور « فولتن » التي على الخطوطات الشرقية بالتتحف 
البريطاتى نسخة أخرى من هذا الكتاب فأهداها إلى الأستاذين ليق بروفنسال 
وكرلان » فزل هذان عنها للاستاذ أويثى حتى يصدر طبعة جديدة 
« للبيان» الوحدى . 

وصدرت هذه الطبعة فعلا فى تطوان سنة ١965‏ ع ولكبها ١‏ تكد تشرف 
على القام حتى ظهر من الكتاب مخطوط جديد له خير مخطوطاته كلها » وقد 
أفاد الأستاذ أويثى بذلك الباحثان الغربيان الأستاذ عمد بن أناويت مدير معهد 
مولاى الحسن بتطوان والأستاذ محمد ابراهحي الكتانى محافظ قسم الخطوطات 
يمكتية الرباط العامة » وكان العثور على هذا اللخطوط الجديد فى اللزانة الناصرية 
بتاحروت » ولعل أم ما يتميز به هو أنه شتمل ق أوله على أوراق كثيرة 
تضم آخر ناريخ الدولة الرابطية والصراع بين المرابطين والوحدين فى عهد آخر 
سلاطين المرابطين «اشفين بن على بن بوسف بن تاشفين منل سنة عه ه. 
(9؟1١‏ م.) واستقرار الأس بعد ذلك لثانى خلفاء اللوحدين عبد الؤمن بن على 
الكوى منثى” الدولة الؤمنية » بِيها تبدا طبعة سنة 5ه9١‏ بأخبار سنة ده 
(110م.) أى أنه يزيد على تلك الطبعة برواية أخبار نحو ثلاثين سنة 
تستغرق فى الطبوع أكثر من سبعين صفحة » ومى إضافة عظيمة القيمة لا سها 
وأنها تكشف لنا الغطاء عن كثير من أحداث هذه المقبة الفامضة المضطربة : 


فترة الشغور بين دواتى المرابطين والموحدين » وهى فترة ايس لدينا من أخبارها 


]ا الكتب : قد وعرض احيضنا 


إلا نتف قليلة متفرقة فى الكتب مثلا نجده فى بعض تراجم «اللة السيراء» 
لابن الأبار أو فى جموعات الرسائل الادبية الحتفظ مها مما كتبه كتاب الدولة 
الرابطية وكثير منها لا نزال مخطوطاً بعد » أما هذه الطبعة الجديدة من 
«البيان الغرب» فإنها تأتى لنا بروابة متسلسلة متساوقة للأحداث لا شك فى 
أنها تعيننا على 'تصور أحوال المارب والأندلس فى خلال هذه السنوات الثلاثين . 

ويمذى الكتاب بعد ذلك فى ذكر أخبار سلاطين الموحدين من أيام توسف 
ابن عبد المؤمن حتى قرب لباية دولة بنى عبد المؤمن فى أيام اللليفة الوائق الله 
أبى دبوس إدريس بن أبى عبد الله عمد بن عمر بن عبد المؤمن » إذ تلمبى 
الخخطوطات كلها بالحديث عن حركة الواثق إلى السوس فى سنة 558 (55؟1)» 
ومن العروف أن الوائق لم مك إلا سنتين وبضعة أشهر إذ أنه قتل فى أواخر 


سنة 0د أو أوائل رحد (سبتمبر 59؟١)‏ » وكانت دولة الوحدين فى الحقيقة 


عن 


قد تضعضعت أركانها قبل ذلك بكثير منذ أن ظهر امرينيون على مسرح الموادث 
فى أوائل القرن السابع . 

ومهذا عكن أن نقول إن نص « البيات المغرب » ا موحدى الذى بين 
أيدينا يقدم لنا تارتخا كاملا ريا اأدوة الموحدية منذ توطد أقدامها حتى 
مباينها 2 وذللاك باستئناء السنوات الأول اظهور الموحدين منذ خلافة محمد 
ابن تومرت الهدى منذ أول القرن السادس » على أن هذه الفترة قد اتضح 
لنا كثير من غامض أحدائها ويهوها بفضل مس أجع أخر: ى مثل «أغبار اليلق 
ابن نوسرت © الذى نشره الاستاذ اينى بروفنسال وكتاب « تفلم لجان » لابن 
القطان الذى حققه كاتب هذه السطور وسيصدر فى تارج رسي + 

وهكذا تتضح لنا معام تاريخ هذه الدولة العظيمة من دول ا مغرب الاسلانى 
ويتصح معها شطر كير من اريم الغرب والأندلس كنا لا تعرف عنه إلا 


القليل منذ بضعة أعوام . 


3 الكتب : نقد وعرض [1] 


وليس هناك شك فى أن الأستاذ أمبروسيو أويثى جدير بكل ثناء وتقدير 
على إخراج هذا النص القيم الذى لا نعرف أحداً قد انتفم منه حق الانتفاع 
حتى الأن إلا الاستاذ أويثى نفسه فى كتابه « تاريخ الدولة الموحدية» . 

أما عن عمل محقق الكتاب فإننا تقدر ما وجدوا فيه من عناء شديد » 
فإن مثل هذا النص الطويل لا بد أن يكون محنفوفاً بالصعوبات والشاق من 
كل نوع ء ولكن الادة التاريخية الوفيرة التى قدمتها لنا صفحاته ينا يعتير 
أوف وأكل ما جاء لنا عن تاريخ الوحدين يشفع له ما وقم فق أخطاة :أو 
تحريفات » واعل الطبعات الأتية تكون أسر وأضوسةة :: 


ديوان ابن حمديس : 
ده وقدم له الدكتور إحساثت عباس » 
نهر دار صادر ؤدار بيروت - سنة ٠و١‏ 


كان الدكتور إحسان عباس من أول الباحثين العرب الذين اهتموا يمزيرة 
صقلية وتاريخها العربى منذ أن فتحها قاضى القيروان أسد بن الفرات سنة ١1؟‏ 
حتى استولى عليها النورمان فى سنة 484 » وهو موضوع استأئر من قيل 
تجحهود العلامة الابطالى ميكيل أمارى ناشر اللمكتبة العربية الصقلية وتاريخ 
السابين فى صقلية » ثم كنب فيه بعد ذلك الأستاذ خمد توفيق المدنى والعالم 
التونسى الكبير حسن حسنى عيد الوهاب . 

وقد أخرج الدكتور إحسان عباس أخيراً دراسته الشاملة عن صقلية العربية 
واستقصى فيه تاريخ الأدب الصقلى والمياة القكرية فى هذه الجزيرة التى كانت 
شأنها فى ذلك شأن الأندلس - حلقة من الماقات التى ربطت بين الشرق 


لآ الكتب : قد وعرض للع 


والغرب وبين الإسلام والسيحية » وإن كانت أصئر مساحة من قريلتها 
الأندلسية وأقصر عمراً فى تاريخ الإسلام . 

وعلى الرغم من ذلك فد أخرجت صقلية كثيراً من الأعلام والنبهاء فى 
تاربخ الثقافة العربية » ويكنى أن نذكر أمها أيجبت أعظم جنرافى فى الإسلام وهو 
الشريف الإدرسى الذى ألف فيبا كتاب « نزهة الشتاق فى اختراق الآفاق » 
وغيره من جلة العاماء مثل الفقيه الازرى وابن مكى وابن القطاع . 

أما الشعر الصقل فإن علمه الفرد بلا شك هو عبد الجبار بن أبى بكر 
ابن حمديس الذى ولد فى سنة 407 ٠١58(‏ م.) وتوقى سنة /اكه (1188م.) 
وكان مولد ابن حمديس فى سرقوسة. على الساحل الشرق لطزيرة صقلية وبها 
قضى صباه وشبابه » ولكنه غادرها فى سئة 49١‏ فتوجه إلى الأندلس واتصل 
بالعتمد بن عباد ملك إشبيلية الشاعى فدحه واتصل بكبار شعرائه من أمثال 
عبد الجليل بن وهبون الرسى وغالب بن رباح المجام وارناد حالس إشبيلية 
الأدبية ونال من رفد ابن عباد » ولكن الحنة لم تلبث أن نزلت بابن عباد 
إذ خاعه المرابطون عن ملكه ونفاه بوسف بن تاشفين إلى أغمات حيث قضى 
بقية عمره سحيناً منفياً عن وطنه » واضطر ابن حمديس إلى الرحلة مرة أخرى 
إلى افريقية سنئة 484 » وى امغرب قضى الشاعى بقية عمره متنقلا بين بحاية 
وسفاقس وتونس »© ومدسح ملوك محاية من بنى علاء الناس أو علنّاس الجاديين 
ووزراءم بنى حمدون »كا ارتحل فى سنة “٠ه‏ أو مءه - على ما يبدو 
إلى جزيرة ميورقة فدح أميرها مبشر بن سلوان ناصر الدولة وإن كانت إقامته 
١‏ تطل فى هذه الجزيرة الأندلسية . وأخيراً توفى ابن حمديس فى محجاية سنة 09م 

وكان المستشرق الإيطالى الأستاذ تثلستينو سكياباريللى قد نشر ديوان 


ا حدس لأول ه25 2 روما سنة الما 0000 على لسختيه الخطوطتين 


0 
فى الفاتيكان وبطرسيرج . 


ام الكتب : نقد وعرض 60 


ولكن قدم العهد بالدبوان عد أن مس على نشره 0 من ستين سنة 
وكثرة الأخطاء التى اشتملت عليبا طبعة الأستاذ سكياباريلى خلا الدكتور 
إحسان عباس على أن إضطلع بنشر الديوان من جديد » وقد أحسن بذلك 
صنعاً فإن أمثال هذه النصوص القيمة لم تعد ميسورة متداولة فى أيدى الناس 
فضلا عن أن سعة اطلاع الأستاذ الحدق وتمكنه من الأدب العربى والصقلى 
بوجه خاص كان مما يكفل أن تأتى طبعته المديدة أفضل وأصح وأكل 
من السابقة . 

وقد أتى دبوان ابن حمديس فملا نما حيد التحقيق يدل على ما توفر 
عليه ناشره من جهد مشكور » كا أنه مهد له عقدمة قيمة عرض فيه حياة 
الشاعى وخصائص فنه » ولق به ذيلا ضم فيه شعره الذى ل برد فى الديوان . 

وهناك شطر لا بأس به من شعر ابن مهديس قاله فى الأندلس أثناء 
إقامته بها » وهو يستحق مزيداً من عنابة المبتمين بالأندليات ء ومن ذلك 
قصائده فى العتمد بن عباد ووصفه لممركة الزلاقة وإشاراته إلى المرابطين ففى كل 
ذلك ها بتقم؟ ديد إلما كترفه عن أسوال الأندلس ,ويا بلأتفظة حيدم 
الناسبة على قراءة الدكتور إحسان عباس لكامة « لبيط» الواردة فى تقديم 
القصيدة رقم ٠٠١‏ (ص ١94‏ وكذلك ص )١99‏ .وقد جاء بعدها « وهو 
حصن بقرب من المرية » . والحصن المعنى هنا كان اسمه « لبيط » ( بالاسيانية 
ملعاث ) 2 وم يكن فى الحقيقة قريباً من امرية وإنما كان بين مرسية ولورقة 
(ولهذا فرعا كان لنظ «الرية» الوارد هنا تحريقاً للفظ «ارقة» ققد كانت 
تكتب نواو وبغير واو » وقد كان هذا للعنى بالفعل هو الذى اعتمم وم 
من الروم من قبل أافنش كا يقول جامع الديوان واءله ابن حمديس نفسه ‏ 
فقد فصلات ذلك كتب التارخ المسيحية وقالت إن اسم هذا القائد هو غرسية 
خيمينث #عمعص]ز وأءمد0 الذى كارك قائد؟ 5 قو اد ملك قمتالة ألفنش 
(ألفونسو السادس) . (وقد فصل الحديث عن محاصرة المعتمد بن عباد لهذا 


# سج ج ‏ سحيب يي وجيب ومسب واب 0 


اللبلةا الكتب : نقد وعرض ومع 


الحصن وارتداده عنه الأستاذ أويثى فى بحث له بعنوان حصار حصن لييط 
ملعلة عل هته 1ئا فى غلة الدراسات العربية والعيرية ‏ غمناطة سنة ١964‏ 
ص ١غ‏ س#: ؛ وانظار بوسك بيلا : المرابطون ص ١١: - ١8‏ وما جاء 
بكتاب التبيان » نشر دار العارف - القاهرة سنة 1906 - فبرس الأعلام 
الجغرافية » وقد ضبط الأستاذ الحقق الم هذا الوضع هكذا : التّيط) . 


الدكتور إحسان عباس : 
ديوات الرصانى البلننى ألى عبيد الله عمد بن 
غالب ع اشر دار الثقافة ببيروت سنة 1١850600‏ 


وهذا «دنوان» آآخر مما عنى بجمعه الزميل الدكتور إحسان عباس » وهو 
لشاعر أندلسى من رصافة بلنسية فى شرق الأندلس توفى سنة ؟لاه ه. أى 
أنه كان معاصراً للدولة المرابطية والموحدية . وابن غالب الرصاق الذى كان 
يلقب بدابن الرونى » الأنداسى شاعى فذ فى بابه » فهو لم يتخذ من الشعر 
حرفة يتكسب بها كا كان الشعراء ينعلون » بل كان كا يقول ابن اللخطيب 
«مقبلاً على ما يعنيه من التعيش بصناعة الرفو التى كان يعاللها بيده » ل يبتذل 
نفسه فى خدمة » ولا تعرض لانتجاع بقافية » خلا وقت سكناه بغرناطة » فإنه امتدح 
والمبا حينئذ ثم نزع عن ذلك راضياً بالخول حالا » والقناعة مالا» على شدة الرغبة 
فيه » واغتنام ما يصدر عنه» وقد جرى ابن غالب فى ذلك على سنة اتبعها 
أمثاله وبَلدبوه من أهل بلنسية وشرق الأندلس من الانصراف إلى الشعر لا 
يبتغون به عطية ملاك ولا يبتذاونه فى خدمة أمير » خطة رسمها من قبل ابن 
خفاجة الثقرى ثم ابن أخته ابن الزقاق البلنسى » وعى ظاهرة قد استوقفت 


كفلم الكتب : نقد وعرض [16] 


من قبل الستشرق الأستاذ غرسية غومس عند نشره لجموعة من شعر ابن 
الزقاق 9"© » فأحسن تعليلها وتفسيرها . 

وقد بذل الدكتور إحسان عباس فى جمع ما استطاع من شعر ابن الزقاق 
جبداً مشّكوراً » غير أن فى تسمية مثل هذه الجموعات التى تقتطع من هنا 
وهناك من شتى المصادر بديوان أمس لا يسعنا إلا الوقوف دونه » فالحق أن من 
الجرأة فى رأينا إطلاق مثل هذا الاسم على ما يقوم الباحث غم شتاته مها 
كان المقدار الذى يصل إليه فى ممه » فالذى نقهمه من «دنوان الشعر» هو 
الكتاب الذى يضم بين دفتيه شعر شاعى والذى جمعه صاحبه أو أحد المتنين 
بشعره فأفرد له كتابا خاصاً » ولا بأس بعد ذلك بأن يقوم الناشر باستدراك 
ما نجده فى الصادر الأدبية مما لم يرد فى الدبوان فيلحقه به ويضمه إليه . أما 
أن تأخذ البيتين أو القطعات الصغيرة التى انتخهها الؤلفون فى كتمهم فننظم 
ينها ونطلق على ذلك اسم « دبوان » فبو أ لا يخلو من اعساف » وقد 
قام بعض الباحثين ذلك فى حموعات شعرية سابقة » مثاما فمل جامعو «دبوان» 
العتمد بن عباد وغيره » وقد كان الأولى برؤلاء أن يسموا الأشياء بأسمائبا 
فيقواوا إن هذا هو ما وجدوه من شعر الشاعى فى محختلف امراجم أو «مقتطفات» 
من ديوانه أو شىء من هذا القبيل يكون يم من كلة «الديوان» . 
ولعل هذا هو ما يسوق الباحث إلى أحكام قد يكون فيها بعض التسرع مثل 
قول الدكتور إحسان عباس فى هذا الجموع الذى بين يدينا إن الرصافى قد 
اختار «مذهباً » فى الشعر كان منذ عهد ملوك الطوائف قد أخذ يقى خطاً 
فاصلا بين المقطوعة والقصيدة » فهذا ّ لا تقول إنه خاطئ' أو 55 
ولكنا مخثى أن يكون مبنياً على هذه القطم التفرقة القتضبة التى عثر عليها 


)١1(‏ انظر عرضنا ونقدنا لهذا الكتاب فى صينة معبد الدراسات الإسلامية الاد الرابع 
سنة ١965‏ ص 5604 -5.؟ (من القسم العرلى) . 


[عك] الكتب : نقد وعرض مومع 


الأستاذ الجامع فى شتى الصادر » وما يدريه » فاعل هذه «القطعات» ليست 
إلا ما بق من قصائد طويلة كانت ثابتة فى دبوانه النى كان على ما يقول 
الدكتور إحسان «متداولا فى أيدى الناس متنافساً فيه» . 

واللاحظة الثانية هى أن الدكتور إحسان عباس فى جمعه هذا « الدبوان» 
قد فاته أن يستوفى امراجم التى تقل عنها ما وجد من شعر الرصاق » ولنضرب 
على ذلك مثلا من كتاب « الإحاطة » لاسسان الدين بن الخطيب فإن فى النسخة 
المخطوطة الحفوظة فى مكتية الاسكوريال نحت رقم 1١507‏ من هذا الكتاب 
ترجة وافية لابن غالب كان نوسع الأخ الدكتور إحسان أن ينتقم منها فى 
مقدمة جموعته » ثم إن فى هذه النسخة نقسها من شعر ابن غالب ما كان 
يستطيع أن ستكل به «مقطعات» للثاعر تبدو لنا فى «الاحاطة» قصائد كاملة . 

فنحن مثلا نرى فى جموعة الدكتور إحسان نحت رقم ١‏ (ص محسامر) 
قطعة مطلعها : 

خليلَ ما للبيد قد عبقت نشرا وما لرءوس الركب قد رنحت سكرا 

وه قطعة تتألف من ثمانية عشر بيتاً » بها هى فى الإاحاطة سبعة 
وأربعون بيتاً (انظر ص 50-50) . 

ومثل ذللك فى القطعة الدالية التى نحمل ف الجموعة 0 (ص محساه) 
وهى فى رباء أبى حمد عبد الله بن أبى العباس الجذاتى المالق ومطلمها : 

أبى البلاغة فم حفل النادى << هببها عكاظ قأيرتن قس إياد 
فبذه القطعة تتأاف فى الجموعة من ثمانية أبيات بِنما مى فى « الإحاطة» تسعة 
وأربعون بيثا (انظر وحسوح) . 

والقطمة الثالثة والأربعون من الجموعة (ص7١١)‏ لم برد فيها إلا بيت 
واحد » بيما يمدها فى الإحاطة (ص ؟0) تسعة أبيات . 


8 الكتب : نقد وعرض 1 


ع 


والقطعة السادسة والأربعون (١١١1-؟؟1)‏ تتأف من ثمانية أبيات نيما 
هى فى الاحاطة عشرة . 

وفى « الاحاطة» قطعة حائية من أربعة أبيات وقطعة سينية من ثلاثة أبيات لم 
تردا فى الدوان ؛ هذا فضلا عن قطعة انتخبها ابن الخحطيب له من مقامة فى 
وصف القلم فيها نثر وشعر له ء ثم إن فى تلك القطم التى انتخبها ابن الخطيب 
مفارقات فى قراءات بعض الألفاظ واختلانات كان من الممكن أن تصوب 
ما أثبته الأستاذ الناشر من قراءات . 

ومع ذلك فإن هذه ليست إلا استدراكات كان الدكتور إحسان يستطيم 
أن ينيد منها لو أنه رجع إلى هذه النسخة المخطوطة من «الإحاطة» » وقد 
يكون فى غير الإحاطة من الراجع التى لم تسعفتى بها الذاكرة قطم أخرى 
لابن غالب » وما أحسب إلا أن الدكتور إحسان قد أتحله شىء عن استقراء 
بقية الصادر وإلا فإن عمله فيا وقم إليه منها يتميز بالضبط والاتقان » وهو على 
أية حال جهد يشّكر عليه ا قلنا فى أول هذا العرض . 


الدكتور السيد مصطنى غازى : 
ديوان ابن خفاجة ء نهر منثأة 
المعارف - الاسكندربة سنة 195٠‏ 


أنو إسحاق ابراهم بن خفاجة الجزيرى أو الشقرى (نسبة إلى جزيرة شقر) 
هو من هذه الطائفة من الشعراء التى ظهرت فى شرق الأندلس والتى انقطعت 
إلى فها الشعرى دون أن تسرف فى ابتذالها فى الدرج » ومح التى ينتمى إلمها 
ابن غالب الرصافى 6 ذكرنا فى الصفحات السابقة » بل هو رئيس هذه المدرسة 


الشعرية إذا جاز أن نلك أعلامها فى نظام مدرسة » وقد ولد ابن خفاجة فى 


[6] الكتب ؛ نقد وعرض نك 


سنة ١ه‏ ه. وقضى صباه وشبابه فى هذا العصر المضطرب الذى يطاق عليه 
اسم عصر ملوك الطلوائف » ثم امتد به عيره فى ظل ملك المرابطين للاندلس 
<تى قرب سقوط دولهم ؛ إذ وى سمه بعد أن ع أكز من انين سئة » 
وهو من الشعراء الأندلسيين القليلين الذين جاد الزمن علينا بالاحتفاظ بشعرهم 
إذ بقيت منه عدة نسخ مخطوطة متفرقة فى مكتبات العالم » ولا غرو فلعله من 
أكثر شمراء الأندلس بعد صيت وذبوع شبرة » بل لا يكاد كتاب من 
كتب الختارات المشرقية يخلو من انتخاب أبيات من قصائده ومقطعاته . ولهذا ل 
يكن من الغريب أن م به الباحثون فى الشرق والغرب ويحاولوا نشر دوانه . 
وإلى جمية المعارف الصرية يرد الفضل الأول فى الاضطلاع بهذا العمل 
فقد عهدت فى سنة ككم1 إلى الأستاذ مصطى التحارى فى نشر الديوان بعد 
أن حصات منه على نتسختين خطيتين من الأستانة وثالثة من المدينة المنورة . 
وصدرت هذه الطبعة فى القاهرة معتمدة على النسخ الثلاث الذكورة . 
وأما فى الغرب فقد شرع فى تحقيق الدبوان مستشرق إسبانى كبير الفضل 
على الدراسات العربية الأندلسية هو الأستاذ خوليان ريبيرا » وكأتما كان ريبيرا 
يرى فى عمله تأدية لواجب تححريم يقدم إلى هذا الشاعى البلنى » ققد 
كان ريبيرا نفسه من بلنسية وكان اهيّامه كبيراً بدراسة "ناريخ بلنسية العربى 
رن مختاف مظاهره » وأعد الستشرق الإسباق عدته وججع لكا ب اتقورة 
لخطوطات الدروان الموجودة فى أورب! » إذ شعر بما فى تلك الطبعة الأولى من 
نقص يستحق الدبوان من أجاها النشر من جديد . 
على أن الأستاذ ريبيرا توقف عن إتمام مشروعه إذ تبينت له صعوبة 
العمل فعهد به إلى مستشرق آخر فرنسى فى هذه المرة هو الأستاذ هنرى بيريس » 
وسل إليه ما جمعه من أسخ الديوان وما قيده من تعليقات وملاحظات » وكان 
عنرى: برااتي عن افعطارا بذراسة النهن الأندانى تق اقرف اظابين لاخر 


ا الكتب ؛ نقد وعرض الدلمةا 


وله فى ذلك كتاب كيير عفاي القيمة هو «الشعر الأندلسى الفصيح (أى 
مع استبعاد الموشحات والزجل ) فى القرن المادى عشر (الميلادى) » (ط. باريس 
سنة ١90‏ ) » وقد عنى بيريس فى كتابه بشعر الروضيات بصفة خاصة » وكان 
من الطبيعى أن ينال ابن شفاجة منه أكير نصيب من الاههام » غير أن 
الستشرق الفرشى لم بحةق مشروعه و ينحز دراسته الموعودة عن ابن حُمفاحة . 

وفى سنة 196١‏ صدرت طبعة جديدة من ديوان ابن شفاجة قام بها 
الأستاذ كرم الستانى فى بيروت » معتمدة على نفس الطبعة السابقة دون أن 
يد فيها إلا تغيير ترتيب الديوان على أنواب واختيار عتاوين عصرية من 
ابتكاره لاقصائد والقطع. . ْ 

وهكذا بقيت الحاجة إلى طبعة جديدة للديوان على أساس من التحقيق 
العامى » وقد باشر ذلك فى النهاية الدكتور السيد مصطنى غازى الذى كان قد 
قدم إلى مدريد فى الرعيل الأول ممن بعثتهم الحكومة المصرية إلى العاصمة 
الاسبانية للتخصص فى الثقافة والأدب الأنداسيين . 

وصدرت هذه الطبعة الجديدة من الدبوان أخيراً فى الاسكندرية » والواقم 
أن هذه الطبعة تثيت أن الدكتور غازى كان على حق فى اضطلاعه مبذه 
الهمة » إذ أن من يقارن بين نشرته لدبوان الشاعى الأندلسى الكبير والنشرتين 
السابقتين برى مدى ما بذله هذا الباحث العربى من جيد كير وعمل موفق » 
وقد أثبت هو ذلك بهذا البيان اموجن الذى ضمنه مقدمة الدبوان ونحدث فيه 
عن عيوب نشرتى القاهرة وبيروت والأخطاء التى اشتملتا عليهبا » وكان 
اعاد الدكتور غازى فى كقيقه للديوان - فضلا عن الطبعة القاهرية الأولى - 
على ثلاثة مخطوطات جديدة كلها أوربية مى الحنوظة فى الإسكوريال والمتحف 
البريطانى وباريس » ثم على مجموعة أخرى من الصادر مثل الختارات التى 
انتخبها من شعر ابن خفاحة ابن سام فى الذخيرة وابن مبارك شاه فى سفينة 


[ىا الكتب : نقد وعرض 80 


الأب وغيرما من الراجع الشرقية والغربية » وعكذا قدم انا محقق الدبوان 
تموعة كبيرة من شعر ابن خفاجة تبلغ دعم قطمة تعداد أبياتها ع٠مم‏ يثا 2 
نما 1 حتفظ طيعتا القاهعرة وبيروت السابقتان إلا بقطم لا يتحاوز عددها 
+ه؟ قطمة تشتمل على 5858 يثنا » هذا فضلا عن كون الدكتور غازى قد 
جع فى الدبوان ما حرص ابن خفاجة على إثباته من نثره إلى جانب شعره . 

وقد أتى الدبوان بعد ذلك تموذجا .جديراً بأن يحتذى فى الدقة الفائقة » 
والتحقيق العلمى السا » والإلام بالمراجم ؛ وقد عنى الحقق بضبط ألفاظ الدوان 
ضبطاً كاملا » كا لق به جموعة من الفهارس والتعليقات وأسماء الأعلام 
والأماكن ومصادر تراجم الأعلام » ومن الجدير بالثناء بوجه خاص ذلك 
الثهرس المفصل الموضوعات الدبوان وأغراضه . 


أو بكر عمد بن الوليد الطرطوشى : 
كتاب الحوادث والبدع » تحقيق الأستاذ محمد الطالى ل ط. نونس 1589 


عرفنا من قبل من جهود الباحث التونسى الأستاذ عمد الطالى تلك 
الدراسة التى قام بها لكتاب «اللخصص» لابن سيدة المرسي » والدليل الذى 
ألقه مها لمواد هذا العحم الجليل » وقد نشر كتابه عن « الخصص »© فى 
تونس سنة +16 » وهو عمل رائع قدم به الأستاذ الطالى خدمة عظيمة 
لامتتفعين من كتاب «الخصص » ودل به على مدى سعة اطلاعه واستقامة 
منهعحة ف البحث : 

واليوم يقدم لنا الباحث التونسى هذا الكتاب الصغير الذى ألفه أبو بكر 
الطرطوشى ذلك العام الأنداسى الذى أل عصاه فى مصر واستقر فى الاسكندرية 
حي توفى سنة 0ه أو 0؟ه وهو صاحب كتاب « سراج اللوك » الذى ألفه 


و الكتب : نقد وعرض [خكا 


للوزير الفاطمى الأمون البطانى والذى ترجه إلى الاسبانية للستشرق الاسيانى 
ماكاسيميايانو ألاركون وطبعت ترجته فى مدريد فى مجلدين سنة +.سة١‏ امه 

وموضوع هذا الكتاب الصفير الذى ألفه الطرطوشى هو ما أحدث فى 
الإسلام من بدع وهو يعرف البدعة بأنها « الثىء بحدث من غير أصل سبق 
ولا مثال احتذى ولا ألف مثله » 3 يقول «إن هذا الامم يدخل فيا تترعه 
القاوب وفيا تنطق به الألسنة وفها تفعله الجوارح » فهو ميدان واسع 6 إذن ٠‏ 
يشمل كل جديد يصدر عن الإنسان فى عقيدته وتفكيره وقوله وفهله » والطرطوشى 
بصلابته وتشدده يعتير كل ذلك من المتكرات الى حب أن تغير . 

على أن كلام الطرطوشى فى هذا الكتاب كاد يقتصر على ما حدث بين 
السامين فى أبواب العبادات من بدع » فقد كان هدفه من كتابه هو تطيير 
هذه العبادات والشعائر والعودة بها إلى النقاء الذى كانت تتصف به فى أجيال 
الإسلام الأول . 

والكتاب يصور لنا هذا التشدد الذى لم يكن هناك بد من أن يتتبى 
بالفقه إلى جمود صلب محول بينه وبين أى تطور صالل أ و مصلح » وهو جمود 
جعل الطرطوثي وأمثاله من الأئمة يهتمون اهتّاما بالقاً بتفاصيل حرئية أنافية 
2 ه الدين ولا المعاملات . ولتذكر لذلك بعض الأمثلة : رأبه 
فى أن بيع الباقلاء فى قشريه )1 واقثُ 0 شائم فى أقطار أهل الإسلام وهو 
لا بحوز عند الشافى » وأن افتعاط امام (وهو التعمم دون المذك) شائم 
كذلك بين الامين « وهو بدعة متكرة» وأن إسبال الثوب تحت الكمبين 
منتشر « وهو حرام لا وز» وأن التقنم بالثوب على الرأس غائم فى بلاد 
الغرب وهو « بدعة منكرة » وهو يشّكو من أن ذلك أصبح «سنة فى خيار 
الناس له إل عو برى من البدع « اتناذ الألوان » والأأكل على انلوان » 


واستعمال الطيب فى آنية الفضة » والإنذار لاعرس والمنازة » إلى غير ذلك من 


[وك] الكتب : تقد وعرض لوع 
أشياء لا تدل إلا على ضيق الأفق والعناية بشكليات صغيرة لا تقدم ولا 
تؤخر » هذا بِينا كان يقع تحت أبصار هؤلاء الفقهاء وأسماعهم و اناك 
حرمات المسامين دمائهم وأموالهم فلا محركون لذلاك ساكتاً » ولتذكر أن 
الطرطوشى كان فى مصر حينا دبر الخليفة الفاطمى مصرع وزيره الأفضل 
إن بدر الخلل سنة ١١ه‏ وكان رجلا عادلا حسن السيرة على ما يقول 
الؤرخون » فم بر الطرطوثى فى ذلك نا بروعه أو يدفعه إلى إتكاره (انظر 
فى تفاصيل مقتل الأفضل ابن تغرى بردى : النجوم الزاهرة 9/0؟) ء ثم 
عهد الآمس بالوزارة إلى الأمون بن البطائجى صاحب الطرطوشى والذى قدم 
إليه هذا كتاب « سراج اللوك » » غير أن الخليفة لم يابث أن قبض على 
الأمون وعلى أخيه وين وصادر أموالها ثم قتلها فى سنة 1ه »2 فم ينبس 
الطرطوشى ببنت شفة » وكانت الظالم كثيرة فى هذا العهد من حك الفاطميين 
تفع على أفراد الشعب » وكان أهل السنة يناوكف من عسف التعصبين 
للدعوة الفاطمية ألواثاً كثيرة » ولكن الطرطوثى وأمثاله ظلوا عمل عن كل 
ذلك يتحدثون عن بيع الباقلاء بقشره أهو جائز أم لا وعن كيفية لف العام 
وعن إسبال الثياب وعن الأكل على الخوان وكون كل ذلك بدعاً منكرة 
اعتيروها من أشراط قيام الساعة ! 

وقد كان منطق الطرطوثى فى كل ذلك هو منطق هؤلاء الفتهاء الجامدين » 
وقد أحسن الأستاذ الطالى حيئا قال فى وصف ملبحه « إن أقيسته أقيسة 
فقهية كا يقول ابن رشد لا يوْتمن معبا الزلل » » و فى كثير من الأحيان 
سافجة إن لم تقل بعيدة عن التفهم الواى والنظر البعيد » ولنضرب لذلك 
مثلا من قوله إن من البدع المتكرة تقديم اللحم على الفاكية عند تناول الطعام » 
لأن «اللّه تعالى يقول «وفا كية مما يتخيرون » ولحم طير مما يشدبون» » والأولى 


استمال أدب القرآن وتقديم ما قدم الله وتأخير ما أخر الله» (ص #؟١)‏ . 


وم الكتب : نقد وعرض ا 


والأمئلة على ذلك كششيرة وى لا تدل إلا على هذا المت المرفى وضيق 
الأفق الشديد » لهذا فإن من الفارقات أن قبل على هذا الكتاب ممتقدين 
أنه محاولة إصلاحية فى ميدان الءقيدة والشريعة أو مظهراً من مظاهس حرية 
الفكر والاجتهاد فلا جد فيه إلا مثل ذلك الود والاههام بالصفائر » ولا 
بحب بعد ذلك أن نيحد الطرطوشى قد أور ث تديذه حمد بن نوسرت المهدى 
مثل تلك الآراء فانطلق هذا إلى المغرب يشعلا ناراً مسعرة على المرابطين 
الذبين أحسنوا البلاء فى الدفاع عن الإسلام » ولكن مؤسس الدولة الموحدية 
لم يغتفر لهم أشياء تشبه هذه التى حمل عليها أستاذه الطرطوثى » فقوض 
أركان تلك الدولة وفرق شمل المسامين أحوج ما كانوا إلى الوحدة والتضافر . 

والكتاب مع ذلك بل إذلك نفسه - وثيقة عظيمة القيمة فى تنبع 
تاريخ الفقه الإسلاى ومناهج من نصيوأ أنقسسهم لإصلاحه 5 بتعبير أصح من 
اعتقدوا أنهم كفيلون بإصلاحه قديرون على نتى البدع عنه . 

3 إن فيه تصويراً صادقاً لكثير من مشااهسي اللياة الاجماعية ف عغصره 
سحلها ليثبت بعدها عن السنة الصحيحة ولكى تحمل عليها باعتبارها متكراً 
ينبغى تغييره . نذكر من ذلك النقرات الطويلة التى أفردها للحديث عن تلاوة 
القرآن بالتطريب واللدن وتأرخه لهذه البدعة التى قال إنها ظهرت واستقرت 
مصطلحاتها ف القررتف الرابع اطحرى (ص 6 0 ون نيحد مهذه المناسية 
إشارة حديرة بأن م 8 الباحثون ف الموسيق والفنون الفولكاورية 3 إذ 
يقول « إن محدنى الألمان فى القرآن جملوا لكل منبا اسم] مخترعاً نقالوا 
« اللحن الصقللى » فإذا قرأوا قوله تعالى « وإذا قيل إن وعد الله حق » 
يرقصون فى هذه الآية كرقص الصقالبة بأرجلها وفيا الخلاخيل ويصفقون 
بأيديهم على إيقاع الأرجل وبرجعون الأصوات بما يشبه تصفيق الأيدى 
ورقص الأرجل » كل ذلك على نات متوازنة » ( ص 7*8 ) ؛ وسسرل 


[1كا الكتب : قد وعرض كن 


ذلك حديثه عن زخرفة الساجد ونقشها وكون ذلك كله بدعة (ص مةينة), 
وهو رأى لو طبق لفقد العالم الإسلانى أروع ما فى 5 ثاره من مساجد ومشاهد 
قتخر اليوم بها وبما مثلته من فنون الإسلام ؛ ومنه حديثه عن الأعياد التى 
كان أهل الأنداس محتفلون بها : « ومن البدعة أن أهل الأندلس مجتمعون على 
ابتياع الملوى ليلة +5 من رمضان وكذلك على إقامة ينير (أى الاحتفال برأس 
السنة اليلادية) بابتياع الفواكه كالعجم وإقامة العنصزة وحميس ابريل بشراء 
الجبنات والإسفنج وهى من الأطعمة البتدعة» » ويذكر كذلك « خروج الرجال 
هيع أو أشتاناً مع النساء مختلطين للتفرج » وكذلك يفعلون فى أيام العيد 
لمصل ويقمن فيه اعليم لتغرج » لاصلاة » ( ص ١15--14١‏ ) ء كل ذلك 
لح وغيرة كت سدوتة قن أثناء :الكثات تصوير صادق حى لاجتمع الوسلاى 
يكن للباحث أن يستخلص منه الكثير . 

ولا يخاو الطرطوشى رغم خروجه من الأندلس واستقراره بالمشرق من 
عصبية قومية كانت تميز كل الأندلسيين للهاجرين » ومن الطريف ببهذه المناسبة 
أن نشير إلى حديثه عن « بدعة» حم القرآن فى رمضان » إذ يسفه أولا من 
احتجوا فى ذلا بعمل القيروان (أى ماجرى عليه العرف بها) إذ يقول إن 
مالك بن أنس رأى إجماع الدينة حجة فرده عليه سائر فتهاء الأمصار » 
فكيف القيروان ؟ ثم يقول لم : «إن قرطبة أعظم من القيروان ومى دار 
الم واعطلافة ‏ فند فضلت القيروان بالكلافة ‏ ثم لم يعهد فيبا قط خطبة 
ولا منبر ولا دعاء ولا اجماع عند خم القرآن فى رمضان» (ص بجحههد) . 

والحكناب من هذه الوجوه عظم القيمة » وقد بذل الأستاذ الطالى 
فيه يجهوداً عظيا » واستوفى المقابلة 0 نسختيه الخطوطتين والتعليق عليه 
والقرجمة للأعلام الواردة فيه » وهو عمال يستحق الأستاذ الحقق عليه 
أطيب الثناء . 


3 الكب : تقد وعرض 3 


الدكتور عبد الرحن رَى : 

نارغ الدول الاسلامية السودانية بإفريقيا الغربية - ساسلة 
الألف كتاب ( رقم 44« ) - بإشراف إدارة الثقافة 
العامة بوزارة التربية والتعلي ‏ القاهية 1951 . 


الدكتور عبد الرةن رك من الباحثين الحتقين الضابطين لما يكتبون 
وإنتاجه وفير خصب يتميز بتداول موضوعات طريفة الم بولا الؤلقون كثيراً 
من العناية على الرغم من خطرها وجلالها » وقد أفرد بالبحث كثيراً من 
لمواضيم العسكرية والحربية عالجها! فى دقة وروح عامية نذ كر من ذلك 
كتبه عن « السلاح فى الاسلام » و «التارريخ الحربى لعصر خمد على » 
و « الجيش المصرى » و « التحف المربى 4 نما خدم به هذه التواحى التى 
لم تئل من الباحثين كثير عناية » وقد اه 


َ“ 
فى ذلك كتابه عن «القاهرة» وعن « تراث مصر فى المضارة الاسلامية » 


بتار مصر بصفة خاصة فألف 


وغير ذلك مما يشهد ببذه الغيرة الطيبة على ترائنا العربى الذى لعز به 
كل الاعتزاز . 

وقد حمله ذلك على الكتاية فى هذا الموضوغ الطريف الذى ليس فى 
مكتبتنا العربية منه إلا قليل لا يكاد يشنى الثلة » ونمتى به تار الاسلام فى 
افريقية الغربية والدول الاسلامية التى قامت فى هذا الزء الكبير من قارتنا 
الفتية الناهضة . وليس هذا الهد العم الشكور إلا ثمرة ما بلغته قارتنا 
المناضلة فى العصر الحديث من نبضة شاملة فى مختلف ميادين النشاط الميوى . 

فالواقم أنْ الكثابة عن تاريخ افريقيا الغربية والوسطى قد استأئر به 
الأور بين ؛ ودرجوا على الموض فيه من وجبة أظرهم ومصالحهم التى كانت 
تسعى إلى الاستثثار مخبرات هذه القارة وربطها إلى عحلة الاستعار . ولهذا فإننا 
رحب بهذا الكتاب الذى وضعه الدكئور عبد الرءن زى ليكشف به صفحة 


[؟ئ] الكتب : نقد وعرض ووم 


عيدة من 0 ادام وانتشاره فى قارتنا الإفريقية ونارخ دوله فى العصور 
الوسطى » إذ أن الأوربيين كانوا يسعون دايا 000 إلى أن يثبتوا أن 
افريقيا يقيا م تعرف الحضارة إلا منذ أن سطوا عليها م » بل إن الذى 
يقر عط أبحائهم حول هذه القارة يكاد يظن أن الذين كانوا يعيشون فيها 
قبل حلول الأوربيين على شواطتها لم يكونوا بشراً . على أن من المق أن 
نسحل كذلك أن بعض الكتاب الأوربيين الآخرين من كانوا أ كثر نزاهة 
وبعداً عن التعصب الذميم قد اهتموا بتاريخ الأمم الإسلامية فى افريقيا وأشاروا 
إلى ما دان به أهل هذه الأمم للإسلام من دخول الرقى والحضارة إلى بلادهم » 
والواقم أن هذا 1 كان يقابك من جانب كتابنا ومفكرينا فى الشرق 
العربى إهال غريب ليس له ما يبرره » وإن كان هم فى ذلك بعض العذر 
من وقوع كل هذه البلاد تحت سيطرة استعار أسدل عليها ستاراً حديدية 
حال بين العالم العربى وبينها خلال القرذ ن الأخير . 
واليوم وقد استقل الشطر الأ كبر من القارة الإفريقية ولا سها هذه البلاد 
الواقعة على سواحلها الغربية وتنسمت شعوبها نسيم الخرية أصبح من 0 
أن تتحدد هذه الروابط القديمة ينها وبين العالم العربى » فأقبلت شعوبها 
تبحث فى حد واس عما ضاع من تاريخها القديم لتعيد بناءه من جديد » 
وأقبل كتاب العالم العربى على ذلك التاريخ الذى كان العرب والسامون أول 
من سحلوه ينفضون عنه الغبار وسحلون صنحاته التى كاد الاستعار عرقها 
ومحوها » 0 هنا رأينا أسماء الدول التى قامت فى افريقيا الغربية خلال 
العصور الوسطى والتى سحلها كتب الإغرافيين والرحالة من المسامين تعود مرة 
أخرى أعلاما ميزة لهذه البلاد الافريقية الفتية التى استردت حريتها واستقلالها » 
يا نرى فى أسماء غانة وغينية ومالى والسنغال وغيرها . 
وكتاب الدكتور عبد الرحمن رى الذى نتحدث عنه فى هذه السطور 


ليس إلا مهراً من مظاهى هذا الاههام الذى بوليه متكرونا وحكتابنا 


دوم الكتب : قد وعرض [:كا 


المعاصرون لتاريج أفريقيا الغربية 3 وحن رجو أن تتوفر معهم طائفة على 
دراسة هذا التارخ على نحو عابى مفصل كا فعل الدكتور عبد الرحمن رك 
فى هذه الدراسة الإحمالية الطيبة . 

ويبدأ الكتاب عقدمة حترافية موجزة عن هذه المنطقة الواقعة فها وراء 
الصحراء الكبرى فى غرلبى افريقيا ومح الممتدة بين الخدود الشرقية لتحيريا 
وخليج غينها ع 3 3 يتحدث عن أجناس الشعو اب المقيمة مهذه المنطقة قبل 
ظهور الإسلام وتارئخها » وعو بطبيعة الال يعتمد فى ذلات على الأبحاث 
الأوربية التى عالجت هذا الموضوع إذ أن المؤلفين العرب القداني على الرغم 
من معرقتهم هذه الأقالم لم يكن لديهم من الوسائل العامية ما يستطيعون به 
أن يتتبعوا من ذلك ما استطاع أن يصل الأوربيون إليه بعد ذلك فى العصور 
الحديثة 5 

ثم مخصص الفصول التالية لانتشار الإسلام فى مرب افريقيا والمراحل التى 
مس علها تقدمه فى تلك البلاد وأثر التحار والدعاة الدينيين فى ذلك » 
وامبراطوريتى غانة ومالى وصلتها بالدول الاسلامية الافريقية » م امبراطوريات 
سنغاى وكام ويرنو 4 والفصل الأخير عن الحضارة ف سودان امغرب وأم مدنه 
مثل تنبكتو وحى وكانو وبرلو وهى مدن ازدهرت ف العصور الوسصطلى ولكن 
0ش يتوفر ها من الاستقرار ما يعين على مواصلة خط حضارى منتظم 2 3 إن 
ضعف العام الاسلائى الذى كانت تستمد منه القوة الدافعة وتكالب الدول 
الاستعمارية عبل افريقيا أفقدا هذه البلاد كثيراً من عناصر حيويتها . 

والكتاب على إجماله واختصاره نقطة بدء صالمحة ولعلنا ترى فى الستقبل 
كثيراً من مثل هذه الأمحاث حول تاريخ البلاد الافريقية السادة » على أننا لا 
تأخذ على للؤلف إلا إحمازه الشديد فى بيان دور المرابطين فى إسلام غرب 
افريقيا وبعض اضطراب فى الأحداث التاريخية المتعلقة بذك (ص وبسم) : 


[0] الكتب : نقد وعرض لدان 


منبا حديثه عن لقاء نحجى بن ابراه الجدالى والفقيه القيرواتى « ابن عمران الفاسى » 
(ص )8١‏ وصواب الاسم 0 لم رات مودق بت عسى بن أبى الححاج » 
وكلامه عن انتصار عبد الله بن ياسين على « جيش سجلاسة والأنداس » 
(ص ؟م) ولا نغرف أن الأنداس كان لها علاقة بهذا الصراع الذنى كان 
دائرا فى صدراء المغرب على ذلك المهد » وقوله إن أبا بكر بن عمر اللمتوق 
قد ولى الأمس بعد وفاة عيد لله بن باسين ووفاة خليفته (ص #مم) والواقم أن 
أا بكر بن عمر وعبد الله بن ياسين كانا يتقاسمان السلطة فى بلاد الملثمين منذ 
سنة 44 )٠١687(‏ هذا له الساطة الروحية وذلك له القيادة المسكرية وأن المرابطين 
حددوا البيعة لأى بكر بن عمر بعد وفاة صاحبه سنة )٠١69( 46٠‏ » 3 
قوله عن أنمات إنها تمع فى الكان الذى قامت عليه بعد مساكش الالية 
(ص سم) » وأغات مدينة أخرى مختلفة تقع اليوم على بعد أربعين كياو مترا 
إلى المنوب الشرق من سراكش » وكانت تسمى أغغات أيلان » هذا إلى 
أشياء أخرى لا تفض على أبة حال من قيمة الكتاب . 


عبد الرمن بن زيدان - 
العز والصولة فى معالم نظم الدولة » فى مجلدين » نشر 
الأستاذ عبد الوهاب بن منصور » الرباط 1١535-195313‏ 


من العلاء والمؤافين الحدثين أو المعاصرين فى المغرب الشقيق من تقرأ لهم 
فكأنها تقرأ نس عام مغربى أو أندلسى فى العصور الوسطى : الأسلوب هو 
الأساوب 2 والمميج هو المميج » والاستطراد هو الاستطراد » حتى العناوين 
المسجوعة التى اختاروها لكتبيم هى نفس العناوين . 

والكتاب الذى قدمه اليوم اسالم من فضلاء علماء المثرب » ينتعى إلى 
الأسرة العلوية المسنية المالكة ولد عكناس سنة 80؟( ه. (1404ام.) 


يلض الكتب : نقد وعرض [3؟] 


ونشأ بها متلقيا الم على فتهائها وعامائها ء فأ كل دراسته مجامعة القرويين 
بفاس » ثم عاد إلى مكناس فى سنة ١8١6‏ (0هه١)‏ فأسند إليه السلطان 
ثقابة الأشراف العلويين عكناس وزرهون » وفى سنة )١15١8( ٠89‏ رحل إلى 
الشرق فزار مصر والشام وأدى فريضة الحج والتق برجال العم فى عواصم 
الشرق فاخذ عن الشيخ يدر الدين بن بوسف الدمشق الغربى والشيخ عد 
مخيت الطيعى مفتى الديار الصرية وغيرها » ثم عاد إلى وطنه » فأكب على 
العم وفرغ لتأليف فى تاريخ الغرب والدولة العلوية بشكل خاص » ومغى على 
ذلك حتى توفى سنة ه4م١‏ (1945 م.) ؛ ومن مؤلفاته العروفة «إتحاف أعمال 
الناس يمال أخبار حاضرة مكناس » الذى طبع منه لخمسة أجزاء » و « الدرر 
الفاخرة عاثر الملوك العلويين بناس الزاهية » الذى طبع بالرباط سنة ١57‏ » 
و «الناهج السوية فى مكثر الدولة العاوية 4 و «الْنزْع اللطيف فى مفاخر 
مولانا إسماعيل بن الشريف » وغيرها . 

والعبارة التى قدمناها بين يدى هذا العرض لا نقصد بها على الاطلاق 
الانتقاص من فضل هؤلاء العلماء » إذ مهما قلنا فى أسلوب كتابتهم وفى منهجهم 
التقليدى فى التأليف ققد قدموا إلى الإسلام والعروبة أجل الخدمات واولاتم 
واولا أمثاهم ممن تخرجوا فى جامعة القرويين ‏ ومثلهم فى ذلك كثل علباء 
الأزهم الشريف فى الشرق فى أواخر الآرن المافى وأوائل هذا القرن - 
لضاع كثير من تراث أمتنا العربية » لا سها وأنها كانت على هذا المهد تخوض 
معركة قاسية عنيفة مع الاستمار الأجنى » وقد كانت ثقافات الدول المستعمرة 
تنبدد قوميتنا ولغتنا وديننا با كانت أقلام أهلها تكتبه فى المظ من ماضينا 
وتاريخنا لولا أن انبرت لها مثل هذه الأقلام الى جاهدت فى ذلك الميدان 
بقدر ما تستطيع . 

وعبد الرحمن بن زيدان مؤرخ بلاط الدولة العلوية مثله فى ذلك كثل 
ابن الصيرفى مؤر المرابطين ون صاحب الصلاة موؤرخ الموحدين » وكتابه 


[0] الكتب : نقد وعرض م8 


الضخم الذى نقدمه بهذه السطور قد أفرد لبيان مآثر هذه الدولة وجلائل أعالها » 
والشطر الأ كبر منه فى تفصيل الحديث عن «السلطان» : حياته وحركاته وسكتاته » 
والقصر اللكى وتقاليده ونظام اللياة فيه » 3 عن الدولة ونظمها الإدارية 
والعسكرية والحكومات الحلية ونظم القضاء والحسبة وخطط الإفتاء والتقابات 
(قابات الأشراف) ووضم أهل الذمة من اليبود والتصارى والتملم إل ار 

وهو فى ذلك مثل سائر المؤرخين القدماء تدور كتابتهم حول السلطان 
ورجاله المعاونين له والحكومة وخططيا » وهو يبدأ الحديث عن كل نظام 
بعرض تاريخى سريم ل فى الغرب ثم يشرع فى تفصيل وصف هذا النظام فى 
أيام الدولة العلوية ويلحق بذلك جموعة كبيرة من الوثائق الرسمية المنقولة عن 
سحلات الدولة . وهو فى حديثه كثير الاستطراد ليس بين كلامه ترابط ولا 
وحدة موضوعية إذ سرعان ما ينتقل من موضوع إلى آخر ثم يستطرد فى 
تفريعات مختافقة بعيدة الصلة عا بدأ فيه ع ثم يسود إلى استكيال حديئه وهكذا . 

والكتاب يدل على عل مؤلقه وسعة اطلاعه » ولسنا نبالغ إذا قلا إنه 
لا غنى عنه لمن يتعرض لتار بخ المغرب الحديث ولا سيا خلال القرنين الآخرين 
ونظم حكوماته » والذى يترأه يتبين له أن الغرب كان من أكثر البلاد 
العربية تمسكا بتقاليده للاضية وحفاظه عليها » وكثير من هذه التقاليد موروث 
منذ عهد بعيد منذ قيام الدولة الادريسية فى القرن الثانى للهجرة والدول المغربية 
الكبرى التى قامت بعد ذلك مثل مماللك المرابطين والوحدين والرينيين » بل 
إن كثيراً من هذه النظام مثل ما ثراه فى الحديث عن الوزارة والقضاء وامسبة 
يكاد يكون صورة لما نقرأه فى الراجع الأندلسية القديمة عنما . 

يح أن كثيراً من تلك النظم التقليدية المتوارثة قد ألنى الآن يحي 
تطور الحياة » وأن هناك أشياء فى الكتاب ينبو عنها تقكيرنا وذوقنا الحديث 
فى الوقت الحاضر مثل الكلام عن «عبيد الدار» و «الإماء» والاأمهاك الأولاد» 
ولكن هذه قد زالت الآن بغير شك أو مى فى طريقها إلى الزوال . 


0 الكتب : نقد وعرض [4] 


وموعات الوثائق التى احتفظ لنا ها هذا الكتاب على أ كبر جانب من 
المطر وفها تسجيل لطياة المغرب خلال القرنين الأخيرين » ويعكن للدارسين 
أن عاسو مجعم رعق" عاق الأدة القرينة د بولك 1 أن لازت 
العربى كان أ كثر البلاد العربية احتفاظ] باستقلاله » إذ لم يقع نحت سيطرة 
الترك العمانيين وم يتمكن الاستمار من بسط بده عليه إلا فى سنة ؟١51١‏ » 
وهذا هو ما يفسر لنا احتفاظه بنظم تقليدية قديعة استمرت غالبة عليه منذ 
الور الوط :, 

وللكتاب قيمة لغوية كييرة » إذ أن الؤاف وإن كان أساوبه فى الكتابة 
عرييا خالصاً قد أ كثر من استخدام الألفاظ والصطلحات العامية الدارجة فى 
لغرب » وكثير من هذه الألفاظ أجبى معرب منذ زمن قدي وهى مما اعتدنا 
أن نراه فى اللصادر الأندلسية والغربية التقدمة مثل « السينيّة » ( نسج رقيق 
ستخدمه نساء المغرب حر لتغطية رؤوسهن ) و « املف © ( أسيجج رفيع 
تتخذ منه التفاطين والجلاليب ) و « البلغة » ( نوع من الأحذية » وقد انتقل 
استعالنها من المغرب إلى بلاد الشرق ) » وكلات حديثة التعريب رغم وجود 
مرادفات لا فى العربية مثل « حدش »> ( أى عربة - من الإسبانية 
عطءمه وقد اتخذوا لها جما عرياً هو «أكداش 6 و« الكثينة » (أى 
طبخ من الإسبانية همنعهه ) » وكلات عربية دارجة مغربية مثل « الخزن» 
( الحكومة فى الاصطلاح المغربى الأندلسى ) و « التكشيطة » ( اللباس التام 
للشخص ) وغيرها كثير . 

وقد وقف على طبع هذا الكتاب الأستاذ عبد الوهاب بن منصور فأخرجه 
فى طبعة أنيقة حيدة وحتقه على ندلختين خطوطتين » 3 ذيله بعدة صمام 


وفهارس تعين على الإفادة مئة . 


الكيةا الكتب : نقد وعرض ١ك‏ 


الأستاذ عمد البشير بن عبد الله الفاسي الفبرى : 

قبيلة بى زروال » مظاهى حياتها الثقافية والاجّاعية والاقتصادية » 
الجزء الثاتى والعصرون (بيانات ومستندات) من مطبوعات الركل 
الجاممى لابحث العامى ‏ كلية الآداب ‏ الرباط سئة 1955 


وهذا مؤلف آتخر لعالم مغربى آخمر من طراز الكتاب الذى تحدثنا عنه 
قبل هذا » ومؤلفه الأستاذ حمد البشير كان يتولى القضاء فى قبيلة بنى زروال 
فى نحو سنة ةلم ؛ وقد سمحت إقامة له فى هذه القبيلة بأن «مخالط أهلها 
وسكامر | ويسير غور سماها ونجدها وسمع أخبار من أقبر مها من السادات وما 
نعتوا له من 21 الصفات» على حد قوله » وهكذا استقر فى عزمه أن يصنع 
د «يضم تراجم من اشتهر منها بعل أو صلاح ء وسروءة وسماح ء مما 
وقف عليه بالدفاتر » أو النقطه من أفواه الأكابر» » وقسم كتابه إلى مقدمة 
فى ذكر هذه القبيلة وجترافيتها الطبيعية والاقتصادية وعاداتها الاجياعية » ثم 
مقصد فى الراجم أعيانها » وخاتمة فى ذكر أشهر العائلات بها . 

أما قبيلة ببى زددال فهى من القبائل البريرية المبلية الشهورة فى مال 
الغرب وأصلها من غمارة أو صنباجة » وهى من أعظم قبائل شمال الغرب » 
بل إننى وحدت 1 فى الاندلس لبيت من 55 البرير يسميه ابن حزم 
«بتى زروال» (جهرة الأنساب - الطبعة الشانية ص 459) » ويقول إنهم 
كانوا الأسراء بالمتتانية من أعمال الثغر » ولو أنه ينسبهم إلى قبيلة مغيلة 
البربرية ولدت أدرى مآ إذا كانت لمؤلاء صلة بن .زرؤال. الغازبة ٠:‏ على أن 
هذه القبيلة قد تعربت تماماً ا يقول الأستاذ محمد البشير حتى انعدمت منْها 
البررية ثأنها فى ذلك شأن كثير من بطون البرير . 

ويحدثنا الكتاب عن عادات بنى زروال وحياتهم الاجماعية والاقتصادية » 


ويبدو أنه على الرغم من تمسك هذه القبيلة بشعائر الإملام وبألئئة 'الضحيعة 


.5 الكتب : نقد وعرض 1م] 


فقد بقيت فيها رواسب من عادات مسيحية كانت منتشرة فى غمارة قبل الفتح 
الإسلاى مثل ما يذكره الؤاف من الاحتفال برأس السنة الميلادية واحتفالهم 
بالأطعمة فى هذا العيد (ص )١14‏ » وهى عادت قد تكون انتقات إلى الغرب 
من الأندلس بعد اننشار الإسلام ققد رأينا فى ععرضنا لكتاب «الحوادث والبدع» 
للطرطوشى أن هذه العادة كانت متفشية فى الأنداس » وقد تحدث علنها الفقيه 
الأنداسى ممد بن وضاح التوفى فى القرن الثالث الحجرى قبل الطرطوثى » 
وندد بها أو القادم العرفى فى كتاب له يرجع إلى القرن السابع المجرى . 


ثم يتحدث الؤاف عن مشاهد بنى زروال والزوابا الكثيرة للننشرة فى 
أَر ضهم ؛ ويستطرد من ذلك إلى الحديث عن الطرق الصوفية التى كانت قد 
امتدت فى أنحاء الغرب منذ القرن السادس المحرى » ويعود بعد ذلك إلى 
مواسم بنى زروال واحتفالاتهم بذكرى أولئك الشيوخ والأولياء الذين أقيمت 
زواياهم وأض رحتهم هناك . والواقم أن الطرق الصوفية والاعان بالأولياء والصلحاء 
فى أرض الغرب عامة حزء لا يتحزأ من المياة الروحية ببذه البلاد » وكان 
لما فيها أثر عظي فى تكوين الشعب الغربى وأوضاعه » واعل ذلك راجع إلى 
جنرافية الغرب وظروفه التاريخية التى جعلت من هذه البلاد ثثراً للاسلام تلم 
عليه بلاد النصرانية الجاورة بالغزو والقتال » ما جعل للطرق الصوفية فيه مكانة 
كبرى » بل إن كثيراً من الطرق التى انتشرت بعد ذلك فى بلاد الشرق 
الإسلاى إنما كان أصاها الغرب » وإننا ترجو أن يولى الباحثون هذه الناحية 
زو يدا من الاهّام والعناية إذ لا يتيسر انا بدونها فم تاريخ المغرب المقيق . 

وبقية الكتاب بعد ذلك تراجم لأعلام بنى زروال حتى العصر الماضر » 
وفها إشارات كثيرة قيمة تفيد مؤرخ الغرب الحديث © ثم يتنهى الكتاب 
بالإشارة إلى أشهر العائلات الزروالية » ولا سيا شرفائها العلويين السحفاسيين . 


اللكةا الكتب : نقد وعرض .1 


وقد مختلف مع مؤلف الكتاب فى عض تعليقائه مثل قوله فى صفحة 7“ 
إن كلة «مدشر» كا ينطق بها الجبليون فى المغرب قد تكون تصحيقاً للفظ 
«دسكرة» التى تعنى القرية » إذ أغلب الان أنها ليست إلا صيفة عامية لكامة 
«محشر» الى تتردد بكثرة فى الكتب الأندلسية والغربية » وقد أفرد دوزى 
مادة لهذه الكامة فى « ملحق القواميس 3 بية » (الجزء الأول ص هوو ك9 )١‏ . 

والكتاب على أية حال يشتمل على فوائد كثيرة فها يتعلق بحياة هذه 
القبيلة المغربية وناريها حتى العصر الحديث . 


الأستاذ طاهي أمد الزاوى الطرابلسى 
أعلام ليبيا س ط. دار إحياء الكتب العربية ب القاهرة سنة 19517 


ليس فى المكتبة العر بية شىء كثير عن ليبا الشقيقة » غير أن هذا النتقص 
الذى نعانيه من ذلاك لم يكن ايستمر طويلا بعد هذه المهضة الشاملة المباركة 
التى عمث الأقطار العربية كلها محمد اله » وقد عكف الأستاذ طاهى أحمد 
الزاوى أحد عاء ليبيا على معالجة تاريخ بلاده » فأخرج لنا حول ذلك عدة 
كتب نعرف مها كتاب « تار بخ الفتح العربى فى ليبيا » الذى نشر بالقاهرة 
سنة ١904‏ ء و« حهاد الأبطال » و « عر اظتار » . 

أما كتاب « أعلام ليبيا » فهو ليس إلا جموعة من تراجم أعلام هذا 
القطر » تراجم مختارة على طول الارخ الأيى منذ الفتعح العربى إلى العصر 
الحاضر 4 وقى لا مخضم لترتيب زمق أو تارنخى 3 بل هى صمستبة من أبجدي 
على حروف المعجم » وقد تقل المؤلف التراجم القدعة من « كتب الرجال » 
المؤلفة فى مصر ولمغرب والأنداس » وهو فى قي لا تاف عرن هذه 
الكتب إذ يتبع نفس المبج الذى كتب بقتضاه المؤلفون القدائى من ب لقال 


1 الكتب : نقد وعرض [ع8] 


ابن الفرضى أو السخاوى أو ابن العاد المنيل » وهو بجمع فى الكتاب بين 
السياسيين والأمرا اء والصحفيين والماداء والقضاة والمتصوفة والصحفيين كلهم فى 
فى سق لا تربط بيهم إلا حروف المعسجم 

ونظن أن هذه التراجم التى يباغ عددها أكثر من أربعائة ليست إلا 
منتخبا ام به المؤاف إذ 0 أعلام ا لبي ينبنى أن يحاوزوا هذا العدد 
بكثير فى خلال ثلاثة عشر قرا » ولكن امادة التى مها الأستاذ الزاوى طيبة 
عل أية حال » وها قيمتها فى وضع لينة فى بناء 0 هذا القطر العرى الشقيق . 


الأستاذ أمد الكناس : 
مديئة ليكسوس الأثرية ل تطوان سنة 1951 


مؤاف هذا الكتاب مغربى من جيل آخر غير الذى 0 ف الضفحات 
السابقة بعض رات إنتاحه » هو شاب جمع إلى الثقافة العر بية معرفة طيبة 
باللغات الأوربية ومنبحا علياً حديثاً فى 1 ؛ ولعل الأستاة المكناسى من 
خيرة هذا الجيل الجديد الذى عله الجاس وتحاول الاستزادة من ل بقدر ما 
وسعت طاقته » وهو يعمل الأن محافظاً لمتحف الأثار القديمة بتطوان » ويباشر 
فى ميدان البحث العلمى حهوداً طيبة مباركة تبعث على الإيجاب » واعله من 
الرعيل الأول من الباحثين المغاربة الذين اشتغلوا بتاريخ المغرب القدم وشاركوا 
فى أعمال المفائر الأثرية التى قام بها العلماء الأور بيون فى هذه البلاد » وإننا 
لنرجو أن يكون ذلك بشير خير باشتغال علاء المغرب أنقفسهم بتاريخ بلادهم 
القديم بعل أن ظل هذا الميدان قاصراً على اورشن يحتكرون العمل فيه . 

وهذا الكتاب الاطيف عن « مدينة ليكسوس الأثرية » ليس إلا ثمرة لذ 
الجهد المتكور . أما مدينة ليكسوس هذه فم تبق منها إلا أطلال قامة على بعد 


عم الكتب : نقد وعرض 4 


أرعة كاومترات إلى مال مدينة العرائش الواقمة على الحيط الأطلسى على 
الضفة الى لبر لوكوس » وكانت مدينة أسسها الفينيقيون فى عصر امتدادم 
على شطئان البحر الأبيض الغربية » وقد أطلقوا عليها أسم « مقوم سيميس » 
أى مدينة الشمس » واتخذوا مها محطة نجارية مهمة شان سائر المستعمرات 
التى أنثأها الفينيقيون على سواحل أسبانيا الجنويية مثل قادس ومالقة وعلى 
سواحل الغرب الطلة على البحر الأبيض والخيط الأطلسى مثل تمودة ( بقرب 
تطوان ) وطنحة والصويرة وغيرها . 

وكان العلامة الألمانى « بارت © من أول من اهتموا بأطلال هذه الدينة 
فى منتصف القرن التاسع عشرء ثم كتب عنها الأثرى الفرنسى تيسو » 
واضطاعت بعد ذلك بأعمال المفائر فيها بعثة فرنسية برياسة هترى لامارتيتيير » 
3 العالمان الاسبانيان ثيسر دى مونتالبان وتاراديل الذى لجع إليه الفضل فى 
كشف الكثير من الكنوز الأثرية هذه المدينة . وعلى الدكتور تاراديل هذا 
الأستاذ مجامعة بلنسية تدذ الأستاذ أحد الكناسى الذى اشترك فى أعمال المفائر 
وسحل تتيحة بحثه فى هذا الكتاب الذى نقدمه بهذه السطور . 

ا وإعرض الأستاذ الكنانى تاريخ الدينة الغربية الأثر ب فيقول إنه ينقسم 
إلى أربعة عهود : الأول هو عهد التأسيس أو العهد الفينيق القرطاجنى ويبدا 
فى القرن السادس قبل اليلاد ثم ستمر حتى منتصف القرن الثالى قبل الميلاد 
حينا خرب الرومان قرطاجنة » وكانت ليكسوس فى أثنائه مستعمرة تجارية 
صناعية عظيمة اللخطر » فقد كانت مى كرا لتصدير السمك المملح إلى جميع ماد 
العالم القديم » وتما مدر بالذكر أن الصناعة السمكية ما زالت حتى اليوم ثى 
عاد اقتصاد مدينة العرائش وارثة ليكسوس ؛ ويل ذلك العهد الثالى وهو 
الب "الميد لبوق الور تاق وهو عفد سد سقوط الدب "ايد 
الرومان وتوله إلى مستعمرة كانوا يطلقون عليها امم « مور يطانيا الطنحية » 
وذلك فى سنة ؟ بعد الميلاد » وكان كذلك عهد ازدهار ونهوض تمتعت فى 


لحف الكتب : نقد وعرض [غم] 


خلاله المديئة باستقلال ذالى وساد فيه و من التعايش السابى 2 القرطاجنيين 6 
والعهد الثالث هو عهد السيطرة الرومانية » وقد ظلت المدينة محتففلة فيه ببعض 
رخائها الاقتصادى » حتى إلث الامبراطور الرومانى كاليحولا منحها درحة 
« مستعمرة »© وهى درحة تكن تمن إلا لقليل من مدن الشمال الإفريق » 
وقد استمر هذا الوضع حتى منتصف القرن الثالث الميلادى » ومن ثم دا 
العهد الرابع 1 وهو عهد الالال 2 ويوافق ذلك الثورات العنيفة التى قام 
مها سكان ليكسوس المثاربة ضد الرومان المستعمرين واثهباء هذه 7 ات 
والاروب بخ رادب ليكسوس ف حدود أوائل القرن الخامس الميلادى 2 ولا 
دخل ا مغرب ف حورة الاسلام فى القرن ال سايم الميلادى م جد العرب من 
هذه المدينة إلا خرائب وأطلالا أقاموا عليها 8 صغيرة 0 زاك بقايا مسحدها 
وبعض أبنيتها ظاهرة فى أعلى المدينة » ولكنهم لم يلبثوا أن هجروها وأسسوا 
مدينة حديدة على ضفة المبر المواحهة » وهى مدينة العرائش الخالية . 

ويتحدث الكتاب سد ذلك واصفاً م 0 ن آثار ليكسوس على طول 
هذه المراحل الأربع من تاريخها القدم وكثير من التحف والماذج الأثرية 
التى عثر عللها فنها ما زال باقياً احتفظ به متحف تطوان فى حناح خاص ومنها 
قطع كثيرة من انلف والبرنز والنقود والقاثيل والصور المصنوعة من الفسيفساء 
والتقوش الفينيقية والبونية واللاتينية . 

وقد ألم المؤاف بالكتاب خرائط عديدة وصوراً كثيرة للماذج الأثرية 
التى عثر علا فى أطلال الدينة . 

0 2ع خْ 5 

وإننا لنرجو أشيراً أن «واصل الأستاذ المكناسى وغيره من شباب عاماء 
اللغار , َ مثل هذا الاهيام بتارح بلادمم 1 ثارها وهو من الماهر الطيبة التى 
ندل على الغيرة على هذه الكنوز اللبوءة فى الوطن العربى لكي الذى كانت 


المضارة فيه سللة متواصلة الملقات على مس العصور . 


زهم] الكتب : ثقد وعرض ا 


الأستاذ : أسمد المكناسى : 
خريطة المغرب الأركيولوجية » تطوان سنة 1951 


وهذا عمل قم آخر مما قام به الأستاذ أحمد الكنامى صاحب الكتاب 
التقدم » وهو خر١‏ 0 كبيرة للمغرب الأقصى بين عليها ع الأتية : 

الواقم الأثرية لعصور ما قبل التارجج . 

الراك الأثرية التى وقع بها تتقيب وم ينم تصنينها بعد . 

- المدرتك الأثرية الأصيلة ( الموريطانية - الفينيقية) التى ولت إلى 
مستعمرات وقواعد عسكرية فى عهد الاستعار الرومالى . 

المدن الإسلامية الأهواة منذ تأسيسها والتى ما زالت معالها الأثرية 
قائمة حتى اليوم . 
المدن الإسلامية الدارسة التى ما زال أثرها ظاهراً على سطح الأرض . 

المدن الاسلامية الدارسة ذات العام البسيطة . 

الدن الاسلامية التى لم يبق من معالها إلا أنقاض متنائرة . 

الأربطة وازواا التى بقيت حتى اليوم وكان طا فى ثاريم المغرب 
دور بارز 

الأربطة والزوايا الهجورة . 

البقايا الأثرية البرتغالية والإسبانية على السواحل . 

لمدن الحديثة . 

الدن الأهولة منذ نثأها إلى اليوم . 

المدن الدارسة ماما . 

طرق المواصلات فى العصور الوسطى . 

وهى خريطة كا نرى من هذا العرض مزدحة حافلة حتى إننا نظن أله 
ريماكان من اتير أن يقسمها على خرائط عدة حتى لا تختلط تلك الرموز » وعلى 


4 الكتب : تقد وعرض زدم] 


أية حال فهو عمل متقن عظم القيمة » ولم يكتف الؤلف بذلك بل شفع هذه 
الخريطة بفهرس لامواقم الأثرية والراكز الثبنة فيها » وأورد عن كل موقع نبذة 
مختصرة عن أناركخها وعن الراجم القدعة لأثم تاك الدن وامراكز الأثرية » وذيل 
ذلك بثبت بامراجم الشتلفة التى اعتمد عليها ٠‏ 

وما زالت هناك مواقم أخرى كثيرة أشارت إليها الكتب المغرافية 
والتارمخية العربية مما لم يستطع الأستاذ المكناسى الاهتداء إلى أمكتبا إذ أن 
الاشارات إلها مببمة لا يسبل معها التعيين المضبوط » وقد أورد الأستاذ 
البحائة عبد العزيز بنعبد الله قائمة بتلك المواضم فى القدمة التى صدر بها 
الكتاب » وهو عمل رهين بتقدم المفائر وتتبع الاشارات التاريخية إلبها » 
ولعل الأستاذ المكنابى س با لمسناه فيه خلال هذا العمل من دقة ونحقيق ‏ 
بواصل البحث والدراسة حتى يميط اللثام عن تلك المواقع الجهولة حتى اليوم والق 
لا شك فى أنها ستضيف الكثير إلى ما نعرفه عن اريم المغرب وحضارته . 


الأستاذان أحمد المكناسى ومصطنى الكوش : 1 
وثائق لدراسة تاريخ الغرب - مساسلات مولاى لحن الأول ( القسم الأول ) -- تطوان ١551‏ 
يقدم لنا الباحثان الغر بيان فى هذه الجموعة الأولى من الوثائق فهرسة لزء 
من عراسلات السلطان الغربى المسن الأول بن ممد العاوى الذى 2 لي 
بين سنى 94؟١1‏ و ١ل“اده.‏ (لالام64-1مام.) 2 وض تشتمل على تعريف 
موجن لعدد من المراسلات الوجهة من السلطان إلى مختاف الجهات الخلية أو 
الأجنبية يبلغ ٠8‏ وثيقة » وقد بين الجامعان تاريخ كل مها ومضمونها » 
ومعظمها مما كتب به السلطان إلى الماج تمد بن العربى الطريس ( من العائلة 
التطوانية الشهورة ) الذى كانت أميئاً لمرسى الدار البيضاء ثم نائناً أو مثلا 
للسلطان فى طنجة أيام أن كانت عاصة لغرب الدباوماسية . 


1م[ الكتب : نقد وعرض 6 


وقد كانت هذه الفترة التى القى حم خلالها السلطان المسري الأول حافلة 
بالأحداث ذات الأثر الكبير فى حياة المغرب » وكان هذا القطر العربى الشقيق 
لا بزال حتفا باستقلاله إذ ا تفرض عليه الجاية إلا سنة ؟151م. » غير أن 
الذى يتأمل هذه الوثائق يستطيع أن يتبين ما كان يحرى فى هذه البلاد من 
الدسائس الأجنبية ومن التدخل الستتر أو السافر مما كان لا بد أن يذنبى 
بللغرب بعد ذلك إلى فقد استقلاله » وقد كان من آثار هذه الدسالس قيام 
بعض الثورات الداخلية مثل ثورة عبد الكر بم بن عبد الرحمن بن سلمان فى 
فاس سنة #/ام١‏ وثورة مد القنوطى فى حبال تينملل سنة 14/5 » وطدخل 
قناصل الدول الأجنبية فى شؤون البلاد الداخلية حجة حماية رعاياهم » وقد 
اننبى ذلك إلى انعقاد مؤغر مدريد من ١9‏ مانو إلى ”م وليه سنة ١٠مها‏ 
الذى اشتركت فيه أ كثرية الدول الأوربية فضلا عن الولايات التحدة لتحديد 
حق الجاية من جانب تلك الدول وإقرار الامتيازات الأجنبية لا » م غير 
الحرب المغر بية الإسبانية فى مليلة وقد انبعثت شرارتها فى أواخر أيام السلطان 
الحسسن سنة #هم١‏ وذلك بعد أن وقعت اتفاقية بين الغرب واسبانيا فى 4 
أريل سنة ؟هم؟ من أحا 


جل إقرار حدود مليلة . 

ونحن نرى من تصفح عناوين هذه الوئائق صورة نيع تلك الأحداث إذ 
ترى ها مظاهي لاحتجاج الدولة المغربية على تصرفات الدول الموقعة على 
معاهدة مدريد لعدم احترام ممثى تناك الدول لشروط العاهدة وإسرائهم فى منح 
حق الجاية لمن شاءوا دون تقيد بأى قانون » بل ترى كيف كان هؤلاء 
الممثلون يسطون حمايتهم على عض أفراد المخاربة ممن وضعوا أتفسهم فى 
خدمتهم ء ولا مها من ا المبود الذين كانوا يرتكبون أعمالا خارجة على 
قانون البلاد دون أن تناهم يد المدالة إذ كانوا متمتعين بالجاية الأجنبية » 
ويبدو لنا أن الارق قد انسع على الراقع فى هذه الفترة : القناصل بمحمون كل 
شخص برون فى حمايته تحقيقاً لمر بهم © وم يرفضون دفع كراء أملاك ان 


000 الكتب : نقد وعرض دم 


( أى الحكومة المغربية ) وثائيا الدانهارك والقسا برفعان على بلادما خارج 
المدينة خارقين بذلك القوانين ومستهترين بكرامة البلاد » وابن الممثل الأصريى 
يصطنع عدداً من الجواسيس ييبسط علمهم حمايته » والتجار الأجانب يتنعوت 
عن تحقيق وزن السلع الواردة والصادرة ويرفضون دفع الضرائب الجركية » 
والمبود يلجأون إلى ممثلى الدول الأجنبية ليتخاصوا من دفع الضرائب » والتاجر 
الأمريى «كوب » يتجر سراً فى رصاص البنادق مع سكان البادية » والنائئب 
الأمريى يدخل الأسلحة خفية إلى طنجة حتى بزود بها الثوار على الحكومة » 
والببودى ( إلياس بن طويلة ) يستغل جاية قنصل أمسريكا فى العرائش ويقوم 
بأعمال مخالفة لقانون » واتجلترا ترفم عدها على فاس وتنقل تحارتها إلى المراسى 
الغربية دون دفم مارك وتمد الثوار على الحكومة بالسلاح » ثم تقوم السلطات 
الاتجليزية يمد خط تلغرافى بين طئحة وجبل طارق دون استئذان السلطات 
الغربية » فتحاول المكومة إقناعهم بإيقاف ذلك خوقاً من أن تطالب بقية 
الدول ممثل هذا الامتياز » ولكهم لا يبالون باحتحاج الغرب وعضون ى 
عملهم » وحينتذ يحتج المثل الأمريكى مدعي أنه لم يسو بالنواب الآخرين » 
ويطلب للممثل الإسباتى مد خط تلغراى مماثل بين طنجة وطريفة » ويمادى 
الاتجليز فى اسنبتارهم تحكومة الغرب فيعملون على مد أسلاك تاغرافية أخرى من 
طنحة إلى العرائش وغيرها من الموانى » فإذا أبدت الحكومة الغربية امتعاضاً 
أو احتحاجا أنزاوا الأسلاك من مسأاكبهم ليلا بدون رخصة » ويتعطل اخلط 
التلغرافى بين طنجة وجبل طارق فيطلب المثل الإتجليزى من الغرب التكفل 
بنفقات إصلاحه ويهدد إذا لم مُجَبْ طلبه باستخدام الراكب المر بية » ويقتل 
أحد الرعايا البريطانيين بطرفاية فتعود اتملترا إلى تهديد الغرب وتازم حكومته 
دفم ٠٠.٠ره؟‏ ريال » والمبشرون الإتجليز فى الرباط وفاس بزاولون عماهم دون 
أن محفلوا باحتجاج حكومة الغرب واعتراضه » والساطان يرغب فى إرسال سفير 
له هو عبد الواحد التازى إلى مصر فى سنة ١86٠‏ فلا يستطيع أن يقل عق 


زوع الكتب : نقد وعرض لحف 
يستأذن بريطانيا » ولا غرو فقد كانت مصر فى ذلك الوقت من سوء الأحوال 
وسيطرة الإتجليز عليها بحيث كان المغرب إن لم نقل إنها كانت أسوأ حالا 
وأشق دنا ا وهكذا : 

كل ذلك يفسر لنا تار الغرب فى هذه المقبة ولهذا لم يكن من الغريب 
أن تقع البلاد بعد ذلك بسنوات (فى سنة ؟191) نحت نظام الجاية الأجنبية . 

والحق أن نشر هذه الوثائق وأمثاها سيكون فيه أ كبر عون على كتابة 
تار لغرب العربى الحديث على ضوء الأخبار التى تمدنا بها تلك المراسلات . 


الدكتور عيد العزيز الأهواتى : 

أمثال العامة فى الأندلس - فصلة من جموعة الدراسات المهداة إلى الدكتور 
طه حسين فى عيد ميلاده السيعين » نشير دار امعارف - القاصيرة 
سنة ١958‏ (من ص هلا؟ إلى ص 8519 مرن الجموعة المذكورة ) 


دراسة الأمثال العامية تعتبر اليوم من أمم 'واحى « الفولكاور» أو الفنون 
الشعبية فى أمة من الأمم » والأمثال أكثر شيوعاً فى الجتمعات البدوية 
والقروية منها فى الختمعات الحضرية » ولهذا فقد كانت الأمة العربية فى 
جاهليئها غنية بالأمثال » تناقلها الناس مشافهة ثم اتجهت الأجيال التالية إلى 
تدوينها مع ما كانت تجمعه من ترائها الاغوى والأدبى » على أن هؤلاء الذين 
جعوا تلك الأمثال لم يأخذوها م: 


ن أفواه العرب فى حياتهم اليومية بقدر ما 
أخذوها من نصوص الشعر العربى القديم » ولهذا فد دعت الحاجة إلى ظهور 
نوع آخر من الأمثال مى أمثال الموادين أو الحدثين أو أمثال العامة للتفرقة 
بينه وبين التوع الأول » على أن الدكتور الأهوانى لاحظ أن هذه الأمثال 


قد صيغت فى أغة عربية تلنزم النحو والإعياب ما حمله على الاعتقاد يأنه إما 


نالك الكتب : نقد وعرض [0ئ] 
أن يكون جامعوها قد صاغوا هذه الأمثال العامية فى لغة عربية مستقيمة أو 
أن يكونوا قد أرادوا بلفظ «العامة» طائفة من الثقفين ترتقم كثيراً عن 
مستوى العامة كا تفهمه اليوم » ومن أمثلة هذه الأمثال ما ورد فى كتاب 
حهزة الأصفهاتى وق « جمع الأمثال » لميداق فى الفصل الذى فر ده لأمثال 
المولدين . وهناك نوع ثالث هو الأمثال العامية المدونة فى لمحنها العامية » و 
يتحه جامعو الأمثال إليه إلا فى عصور متأخرة 3 واحفوظ منه قليل تادر . 

أما فى الأنداس تقد اهم بالأمثال العربية ابن عبد ربه ثم أبو عبيد 
البكرى » والأول نقل مادته فى الأرجح عن أبى عبيد القاسم بن سلام وأما 
الثالى فقد لان الا 32 بالأمثال ا فى بإده الأنداس . ولعل أول من سحل 
لنا مموعة من أمثال العامة فى الأندلس هو ابن هثام الاخمى الإشبيلى السبق 
(ت بره) إن أرو ف كتاية تلن بالماية عر غبرطة مقر :من جلك الأمتال 
ولو أن لا قيمة لغوية واجمّاعية عظيمة » وفى دبوان إمام الزجالين الأندلسيين 
ابن قزمان عدد كير من هذه الأمثال » غير أن أم يجاميع الأمئال الأنداسية 
فى التى سجلها أبو بكر تمد بن عامم القيى الترناطى ( 00ب 4كم هر) 
فى كتابه « حدائق الأزاه فى مستحسرى. الأجوبة والمضحكات والكم 
والأمثال والنوادر» . 

وقد أشار الدكتور عبد المزيز الأهوائى فى هذا التقديم الى الذى مهد 
به لنمى ابن هشام اللضى وابن عام إلى قيمة الجموعة الأخضيرة التى 
وردت فى كتاب هذا الأخير فى دلالنها على الجتمع الغرناطى وتصويرها له » 
ْم أتى عتارنة بالغة الطرافة بين أمثال ابن عاصم التى سجلها بعربية بلده 
المامية وأمثال معاصر له من شعراء إسبانيا السيحية هو «المركيز دى سنتلانا » 
(مهم-مه؛١)‏ » ويلاحظ الدكتور الأهوانى - وقد ضرب على ذلك 
أمثلة كثيرة ‏ أن هناك شام بينها فى المعانى والصياغة يصل إلى حد الكرفية 
فى بعض الأحيان » نحيث يبدو كأنها اقتست من إحدى اللفتين إلى الأخرى » 


1ك الكتب : نقد وعرض 1 


وهو لا يرى مع ذلك ضرورة لافتراض مثل هذا النقل أو الترحة » وإن كان 
أماً مكنا على أبة حال » ققد يكون راجعاً إلى تشابه الحياة الاجماعية وتقارب 
النشسيات فى البيئتين . 

ثم بورد الدكتور الأهوانى غات سريعة من صور الجتمع الغرناطى فى 
أواخر القرن الثامن وأوائل التاسع كا تعكسها لنا هذه الجموعة من الأمثال : 
نرى فببا الدخرية من الفقهاء ورجال الدين وتحرفة الحكام وطغيائهم » وسوء 
معاملة الخدم من الرقيق السود » والنفور من الببود » واتقباض البربر وشراهتهم » 
وأزمة تزويج البنات » ومساوى" تعدد الزوجات » وتحجب الرأة » والقم الاجماعية 
للتعارفة فى البيئة الغرناطية » إلى غير ذلك ما يقدم لنا تصويراً للياة غناطة 
فى ذلك العصر وأحوالها الاحّاعية والاقتصادية . 

واللحقان الاذان ذا إلى البحث - وها يستغرقان نحو ثلاثة أرباعه ‏ 
يشتملان على الفصل الخاص بأمثال العامة من كتاب ابن هشام اللخمى السبق 
ثم نص أمثال ابن عاصم ومى تبلغ اهم مئلا » وقد قام الدكتور الأهوانى 
بتحقيق النص عا هو معهود فيه من الأنأه والنثبت والضبط » وعلق عليه 
تعليقات عظيمة القيمة فها يتصل بألفاظه الدارجة ء مما يلق كثيراً من الضوء 
على لغة الكلام العامية فى غمرناطة فى ذلك الوقت . ولاشك فى أن هذه 
النصوص التى حلاها لنا الدكتور الأهوانتى وما شنعها به من دراسة تعتبر من 
عار ما ظلير “مدان الأتذلسيات فق ليوات الأشيرة .. 


الدكتور مصطق عوض الكريم 0 
فن التوشيح » بيروت سنة 156095 


من دواعى الاغتباط أن الثقافة الأنداسية والغربية أصبحت تستبوى الآأن 
كثيراً من الباحثين العرب فى مختاف أنحاء العالم العربى » فالدراسات الأندلسية 


ك1 الكتب : نقد وعرض [؛] 


فى الوقت الحاضر مر بنبضة محققة عظيمة وعدد المشتغلين بها فى الزايد كان 
وأعمالهم فى مختلف الميادين من نشر نصوص إلى أبحاث عاءية مختافة تبدو 
أليوم له عدداً مما كانت منذ سنوات وأجود توعا » وكل يعين فى هذه 
السبيل بقدر ما تسعه الوسائل » وه تنيحة طيبة تساير ما تحققه بلاد العروبة 
من تقدم مطرد فى شتى ميادين العم والثقافة . 

ولعل الدكتور مصطقى عوض الكرجم هو أول من تعرفه من الضار بين 
فى الأندلسيات بسهم من السودان الثقيق » وهو أستاذ يدرس مادة الأدب 
العربى فى جامعة أخمرطوم » وكتابه هذا ليس أول ثمرة عمله فى ميدان الأدب 
الأندلمى » إذ أننا تعرف أنه أعد يمثيه لنيل درحتى الأستاذية والدكتوراه 
من جامعة اندن فى موضوعين أنداسيين » 3 نعرف بعد ذلك أنه نشر 
كتاب «الطرب فى أشعار أهل الغرب» لابن دحية »2 واو أنه ل تتح ليا 
الفرصة لكى نطلع على هذه الطبعة التي استحقت ثناء الدكتور شوق ضيف » 
وهو ثقة حجة فى هذا اليدان . 

على أننا نذكر بهذه الناسبة أنه وإن كانت زيادة الاهمام بالأيماث 
الأندلسية فى مختاف الأقطار العربية أمرا حديراً بالاغتباط - فإن من المؤسف 
أن نرى كثيراً من الباحئين يشتركون فى إعداد موضوع بعينه دون أن يعرف 
أحد منهم عمل الآخر ء فيكون من نتائج ذلك أن يتكرر العمل وتضيع جهود 
يكن أن توجه إلى ميادين أخرى ليست أقل جدارة بالاهمام » نرى ذلك فى نشر 
كتاب «الطرب» نفسه ء فقد حققه هذا الباحث السوداتق صاحب الكتاب 
الذى هو موضوع حديثنا ونشره فى الخرطوم سنة ه9١‏ » وذلك بعد أن 
حنقه أيضاً ثلاثة من الأسائذة المصريين واضطاعت بنشره الإدارة العامة 
للثقافة «وزارة التربية والتعلى فى القاهرة سنة ه15 » وثراه مرة أخرى فى 
توشوع الناعل الأدلتى «أى؛ يكن ان شان القليع »هد ندر البتاحت 
العراق الدكتور صلاح خالص دراسة عن حياته وشعره فى بغداد سنة /امة١‏ 


[*:ا] الكتب : ثقد وعرض لل 


وهى الرسالة التى نال مها درجة الدكتور اد من جامعة بارس » وهذا الموضوع 
نقسه هو الذى أعد فيه الدكتور مصطنى عوض الكريم رسالة من جامعة لندن» 
بل إننا نعرف الآن مستشرقين أوربيين يعدان شعر ابن عمار أحدها الباحث 
الفركني الفروقة الأناة قارن باذ 4ه والكر لمك امكوتلابدى خا عو 
الأستاذ جيمس د (أو يعقوب رك 3 يسمى نفسه) »ولا شك فى أن 
ذلك تفريق اجهود وترديد للعمل ليس هناك مبرر قوى له »' صحيح أن لكل 
واحد من هؤلاء طريقته فى التحقيق أو البحث » ولَكن لا مناص من التكرار 
والتضارب » واعل السبب فى مثل هذا الاضطراب هو أنه ليست هناك حتى 
الأن ‏ رغم كثرة الحلات العامية ووسائل الاتصال الباشر بين الجامعات ‏ 
طريقة تعيين على تعريف الباحثين فى الميدان الواحد بعضهم على بعض حتى 
يتابع كل منهم جهود الآخر » فلسنا نشك فى أنه وعم أحدم بأرنف 
موضوعه قد سبق إليه لانصرف إلى آخر » ولو أن التعاون هو السنة الجارية 
لا كان هناك بأس بأن يدلى الواحد منهم لصاحبه عا يعينه على استكال ما 
قد تند عنه ؛ ولهذا فإننا ندعو إلى إنشاء جهاز يتولى مهمة وصل الباحثين 
فى ميدان الأندلسيات بعضهم ببعض حتى يمكن تجنب التكرار الذى بثتت 
قوى العمل وطاقاته . 

واعود إلى كتاب الدكتور مصطق عوض الكريم عن « فن التوشيح » » 
فنلاحظ أن « الموشحات » الأنداسية كانت منذ أواخر القرن الماضى من المواضيع 
التى شغلت الباحثين ولا سها الأوربيين » سبب هذا النفوذ الكبير الذى 
باشرته على الأداب الأوربية فى العصور الوسطى » ولتعلقها بتلاك الآداب تملتاً 
يقتضى من الشتغل بها معرفة لأصول التوشيح وتاريخه ؛ أما فى الشرق فقد كانت 
عنايتنا بها قاصرة إذ أن أغلب مؤّرخى الأدب عندنا اعتبروها نوع من 
النوتطاتتة: أو الخسات . وم يبدأ البحث فيها لدينا على أساس عابى يح إلا 


تحلق الكتب : نقد وعرض [؛؛] 


منذ أن اطلع بعض مؤرخى الأدب عندنا على آزاء الأوربيين واحتكوا بآدامهم 
فى السنوات الآأخيرة . 

أما الدكتور مصطق عوض ققد اجتهد فى عله وتتبع كل ما أمكنه من 
الراجع العربية فى الحديث عن فن التوشيح » وساق ذلك فى صياغة جيدة 
مصقولة تدل على دقة ذوقه وإرهاف حساسيته واطلاعه الأدبى الواسع » وحهذه 
فى عله مشكور يستسق التقدير بثير شك ء غير أننا نلاحظ أنه لم يطلم على 
ما كتبه البحاثة الأور بيون حول هذا الوضوع الذى اشتدت فيه خصوماتمم 
وجدالهم فى هذه السنوات الأخيرة 1 يعرف الؤاف من كل ذلك إلا آراء 
قديمة لاستشرقين هارعان وفر ايتاغ مى ما قال به بعض الباحثين العرب بصفة 
تقليدية وهو أرف الموشحات ليست إلا تطوراً للشعر المسمط الشرق »© ورأياً 
لنيكل لا يختاف عن ذلك كثيراً ( ص ٠٠١‏ ) ثم طرقاً من آزاء منندث بيدال 
وخوليان ر بيرا القابلة القائلة بأن الموشحم من أصل غربى يحمى وأن أظمه على 
طريقة النقرات ) ص ٠ ( ١٠١‏ وض آزاء ل إعرفها الؤاف بطريق مباشر بل 
نقلها عن الترجمة العربية التى قام بها الد كتور حسين مؤنس لكتاب أنخل 
جونثالث بالنثيا « تاريخ الفكر الأندلسى 4 ء ثم شيئاً عابراً من آزاء غرسية 
غومس ( ص ٠١١‏ ) اطلع عليه فى كتاب الؤاف الإتجليزى ج. ب. تريد 
عن « لغة إسيانيا وتارها » » وليس ذلك إلا تنا بالغة القلة من الكثير 
الذى كتبه الباحثون الأوربيون فى السنوات الأخيرة حول هذا الموضوع من 
أمثال منندث بيدال وغرسية غومس ( و<تى مدان غيرا كثراً :من آزانهيا 
ووسعاها وفصلاها تفصيلا كبيراً ) وشتيرن وهو يارباخ وريتر وماسينيون وهجر 
وروتكاليا وكاتتيرا وغيرمم كثيرون صميح أن هذا الميدان ما زال خصب التربة 
والكفة الأخيرة القاطمة لم تقل فيه بعد » ولكن الؤاف لم يرجم 11 كر 
ا كتت فيه » ورا كان معذوراً فى ذلك إذ أن الوسائل لم تسعفه فى الاطلاع 
على هذا التتاج الضخم الذنى صدر عن التوشيح فى السئوات القليلة الماضية » 


[45] الكتب : نقد وعرض يلك 


ولسنا نعرف كيف خلص من مناقثته لاختراع الموشحة إلى « أن الوشاحين 
الأوائل قد قلدوا شعراً غنائيا مجمياً كان موجوداً أمامهم سمعوه وامتللأت نفوسهم 
عوسيقاه وأكانه لخاولوا النظم على نجه لغاءت الوشحات » (ص ٠١١‏ ) مع 
أله لم يطلع على تلك الدراسات الكثيرة التى كتبت عن هذا الموضوع العسير 
النتس..: 

والأمس الثانى الذى نلاحظه على هذا الكتاب هو أنه أسرف إسراقاً شديداً 
فى الحديث عن التسميط والتخميس والأعاريض العربية وأفرد لذلك فصولا 
طويلة على الرغم من رأيه الذى يدين به بأن « الموشحات بنيت على أننام 
يحمية خارحة على أعاريض اللليل » ( ص ١١5‏ ) إذ ما قيمة كل هذا العناء 
فى الكلام عن امسمطات والمسات ما دام الؤلف يتكر علاقنها مواد اللوشحة ؟ 

وعل الرغم من هذه اللاحظات فإن الؤاف قد بذل جهداً كبيراً فى بحثه 
وتقصى المراجع العربية بقدر ما استطاع ؛ وهو حقيق بالتقدير من أجل هذا 
الاجتهاد والإخلاص » وإذا كان قد فاته الاطلاع على أبحاث كان من الممكن 
أن يفيد منْها فى عمله فهو أس يمكن تداركه ومتابسته » وموضوع « الموشحات » 
يا ذكرنا ما زال ميداناً للأخذ والردء وما لم يقل فيه حتى الآن أ كثر مما قيل . 


:ومنت ععمةلا مددز 
6 بمدماء عوظ .له رععءامتومةة ومسمساسعسم عملا 
خوان بير ايت اخيئيس 4 : 
الأندلسيون السامون » ط. برشاونة ١951١‏ 


هذا الكتاب حلقة من سلسلة تصدرها دار «ساعا دستوم5» لانشر فى 
برشلونة نحت شعار « الجامعة فى متناول يديك » » إذ يقصد من هذه الجموعات 
قريب يعض الدراسات العامية إلى الجهور غير المتخصص وتقدعها إليه فى أساوب 


ملك الكتب : نقد وعرض [5:] 


موجر مسط 4 وقد عهدتثت دار النشر لذ كورة إلى الدكتور خوان بيرنيت 
خيئنيس وضع هذا الكتاب عن الشعب الأندلبى» الم 2 والدكتور بيرنيدت 
هو أستاذ العربية فى جامعة برثاونة وهو من خير من تعرفهم من شباب 
المستشرقين الإسبان ؛ وله فى ميدان الأنداسيات نشاط كبير وإنتاج وافر خصب 
لعضه على صفحات هذه الصحيقة 0 

وكتاب «الأندلسيون المامون» الذى نقدمه هنا يكن أن تبر من خير 
الختصرات التى قرأناها عن الأندلس الإسلامية » فهو على صغر حجمه - نمو 
ماثة وثلاثين صفحة من القطم الصغير - يضم كل ما بريد أن يعرفه القارىء 


شر 


العادى غير المتخصص ع٠‏ ن تاربخ المسامين قْ الأندلس وحضارمهم فها » وهو 
85 فى الفصول الثلاثة الأول بتقريم ارخ سياسى للأنداس منذ فت المسامين 
لما وهى فترة الانشاء والتأسيس ثم ازدهار هذه المضارة على عهد عبد الرحمن 
الناصصر وال اللستتصر والماجب المنصور وأخيراً اضمحلال الدولة عند اتفراط 
عقدها على عيد الطوائف وفى ظل التبعية لامغرب على طول أيام المرابطين 
والموحدين والرينيين . ويتناول فى الفصل الرابع «التار الداخلى » وهو يعنى 
به دراسة الطبقات الاجماعية والسكان والتنظم السيامى والادارى والدينى ْم 
المياة الاقتصادية والتحارية . والفصل الخامس مخصص للحديث عن الآدب 
الأندلسى وكبار .أعلامه فى النثر والشعر وفى كلا الاتجاهين : الشعر التقليدى 
والثعر الشعبى الذى نبعت منه الموشحات والأزجال . 

وقد تناول المؤلف فى الفصلين السادس والسايع النشاط الثقاقى والممارى ؛ 
أما الناحية الأولى فقد نحدث عن علوم اللغة والتفسير القرآى والقراءات 
3 عن الحديث والفقه » والتاريض » ثم عن الفلسفة وعم الكلام والتصوف » 
والعلوم الرياضية والفلكية والطبيعية والطب »© وأخيراً عن الجنرافية والصناءات 
الفنية ؟ وأما الناحية الثانية انخاصة بالمهار والفنون الميلة فإنه تحدث فبها عن الطرز 


الهارية حسب المصور التارعخية » ققسم المارة الأندلسية إلى فترات : الكلافة 


| 


[4غ] الكتب : نقد وعرض 4 


الأموية فعصر الطوائف فالمرابطين فالموحدين فبنى الأحمر النصريين ملوك 
غرناطة » وأتم ذلك بالحديث عن الفن التأثر بدول الإسلام الأنداسى مشل 
فن المستعمرين - النصارى أهل الذمة - » وللدجنين - السلين الذين بتوا 
ع 2 التصارى اع دحم هذا الفصل بما يسميه « الفنون الصغرى » 
مثل صناعات العاج والتطيم واللرف . 

والفصل الثامن والأخير ‏ نمت عنوان « الأندلس وإسبانيا» ‏ من أنم 
فصول الكتاب وأ كثرها ترحياً » وهو يدور حول مدى تأثير الأندلس 
الإسلامية فى إسبانيا السيحية » وهو يحمل هنا آزاء كيار امؤرخين وفلاسفة 
التاريخ فى قيمة ما أودعه الإسلام إسبانيا من مؤثرات لا مادية لغسب بل 
الروحية وامعنوية منها كذلك » وقد بحث هذه المسألة مؤرخان معروفان ها أميركو 
كاسترو الأرجتتينى وسانتشث أليورنوث الإسباتى القم فى الأرجنتين » والأول 
يؤكد بعد مدى آثار الإسلام الأنداسى فى إسبانيا وعمتها وأميتها فى تكون 
الشخصية الإسبانية » بها بحاول الثانى أن يقلل من قيمة هذه الآثار . أما 
الأستاذ خوان بيرنيت فهو يرى أنث الموضوع معقد كثير الشاكل التى 
مدل لعل 4 وأو أنه م ذلك إدذى الم بقدر كير دن نفوذ 
الأندلس الإسلاى فى مدى تكون النفسية الاسبانية » ويضرب لذلك أمثلة 
عديدة لا ال هنا لإحصاتها » وهو نفسه ل فى مثل هذا الموجز الصغير ‏ 
لم يكن باستطاعته إلا التلويح بأطراف منها » ثم يشير بعد ذلك إلى أوجه 
الملاف بين المسيحيين الإسبان والمسامين الأندلسيين في نظم حياتهم ومتاهجهاء 
ويتناول أخيراً اللخطوط العريضة لأوجه الاحتكاك بين ,الأندلس وإسبانيا 
اللسيحية ولا سها فى ميدان العم والثقافة . 

والكتاب كا قلنا من خير ما قرأناه أخيراً من الختصرات »؛ ولا يؤخذ عليه 


إلا بض أخطاء وقعت فى كتابة بعض الأسماء الاندلسية » وهو أمس لم يكن 


ف ١‏ الكتب : نقد وعرض [4غ] 


منه بد فى كتاب ليس للمتخصصين وَإنما هو لاحمهور الكبير » وعلى أبة حال 
فإنه مل جديد يضاف إلى أعمال الدكتور بيرنيت السابقة التى تتميز بالتدقيق 
والضبط والإحاطة . 


د ا ام 
املا سامسمعمم مذ امسعقه عق .ع1 || -عدمدى عملا سه ؤوه 116 
معالة رط معطمتاطسم ,مومسم ]ةا عاذ م وومعطس كثأمعدط 21-6 
مات طنتس ممتقهلءهدقة مذ رمتاطن<1 ,يلخا .ه© امه كنووظ 
1960 بمملصمآ .له ,طءموعفع]1 مععطمولط مه1 بصععمت 


و. 3 ألين : 
محاولة لإعادة تحقيق سفارة الغزال إلى بلاد حوس ( الفايكنج ) » ط. لندن ١953٠‏ 


فى سنة /19173 نشر الأستاذ ليق بروفنسال فى محلة « بيزانسيون » مقالا 
عن السفارة التى اضطلع بها الشاعى الأندلمى يمبى بن المكم الغزال إلى بلاد 
المحوس من قبل أمير الأندلس عبد الرحمن الأوسط بن الحكر ( اذى حم بين 
سلق 7505 ولمععه. / احم هجمهم. )ع وقد أتكر فى متله ذلك ما 
كان الباحثون يعتقدونه من أن هذه السفارة وجهت إلى بلاد النورمان فى بعض 
البلاد الاسكندنافية الثمالية » وقال إن الصواب هو أن الغزال توجه فى سفارة 
سياسية إلى البلاط البيزنطى فى القسطنطينية » وقد اعتمد بروفسال فى ذلك على 
نصوص كثيرة أهميا نص لابين حيان فى « امقتبس » »> أما رواية ابن دحية 
فى « الطرب » حول سفارة للغزال إلى « بلاد المجوس 76" ققد رفضها الستشرق 
الفرنسى وقال إنها أسطورة نسجها خيال ابن دحية » ثم كرر رأيه هذا فى 
كتانه « تاريخ الأندلس ©( عع وهم ). 


١؛5--1١*8 ص‎ ١9814 امطرب من أشعار أهل الغرب . ط. القاهرة سنة‎ )١( 


[5] الكتب : نقد وعرض لخي 


ولكن الؤرخين الإسكندنافيين ظلوا مع ذلك مقتنعين بأن هناك رحلة للغزال 
تمت إلى بعض بلاد الثمال الأوربى لا سيا وقد واقتهم على ذلك مؤرخ 
الدولة البيزنطية فاسيلييف #ونلاعه7 .له .4 » أما الحلاف ينهم فقد كان حول 
تحديد اللكان الذى توجهت إليه سفارة الغزال » فبعضهم يرجم أنه بلاط الك 
الدانمارى هوريك أو إريك عاتدما! فى زيلندا والدانمارك » ينما يقول الخرون 
إنه بلاط « تورجسيوس #اندتيد1 » الترويجى فح إبرلندا . وقد قال بهذا 
ارأى الأستاذ ألين ماور دسداة «عالة فى كتابه مومناةل! ه15 » ييا ذهب 
جيورج يأكوب دهعم[ عءمء6 إلى أن سفارة الثزال إتما توجهت للقاء ملك 
التورمان فى ناحية من تواحى جوتلائد ( الدانمارك ) » أما دوزى فإنه لم بحدد 
مكاناً اذلك القاء ولو أله رجح أن يكون قد تم فى داتمارقة نفسسها”©. 

ول يتعرض لبحث هذه السفارة بعد ذلك إلا الدكتور حسين مؤنس فى 
بحث له عظلي القيمة نشر فى لد الجعية المصرية للدراسات التارمخية ( ماو 
5 الخحلر الثانى ‏ العدد الأول ) نحت عنوان « غارات النورمانيين على 
الأبدلين 0م ببن سنتى 559 واه4؟ ه.]|عكعم وكعام. ( وفيه أعاد بحث 
السلة كلها مر جديد ء» وأرخ تأريخاً كاملا اعلافات النورمان بالأندلس 
وغزواتهم لتلك البلاد » وناقش رأى ليق بروفنسال فى إتكاره لنص ابن دحية 
الذى أورد خبر سفارة الغزال على ملك الجوس » وأثبت أن خبر ابن دحية 
يج وأن سقارة عبد الرحمن بن الي إليه حقيقة تازخية وقد اننبى الدكتور 
مؤنس من بحث نص ابن دحية ووصف البلد الذى قام فيه يسعازته: إل انا 
كانت لدى بلاط هوريك ملك دانيمرقة"© . 

وأخيراً نشر الباحث الاتجليزى الأستاذ و. ا. د. أإن هذا الكتاب الذى 
هو موضوع هذا العرض معاداً للسألة من حديد » وهو نحث لطيف جيد ولو 
)١(‏ انظر الدكتور حسين مؤنس : فارات النورمانين على الأندلس ص 8 
(؟) نفس البحث ص 55 


نف الكتب : تقد وعرض ]| 


أن عيبه الأكبر هو أنه لم ينتفم ما كتبه الدكتور مؤنس فى مقاله الذى أشرنا 
إليه » ولو أنه فعل لوفر عليه ذلك كثيراً مما أطال فيه من مناقشة رأى ليق 
بروفنسال والاتتهاء إلى سعة سفارة الغزال » ومن الطريف أن نذكر أن النتيحة 
التى اثمبى إلمها فى مقدمة كتابه هى نفس التنيجة التى وصل إلمها الدكتور 
مؤنس إذ قال : « وهذا لا عنم من الظن بأن بض تفاصيل سفارة الغزال 
إلى بلاط بيزنطة قد اختلطت بها ( أى برواية سفارة الغزال إلى بلاد 
لد 

والجديد فى بحث الأستاذ ألين هو أنه يخالف الد كتور مؤنس فى القول 
أن هذه السقارة إتما وحهت إلى تورحسيوس ا 'تورجايس وعع 1 ملك 
النرويجيين وفاتح إبرلندا وأن مكان السفارة ينبغى أن يكون موضعاً فى جزيرة 
إبرلئدا » وقد أتبع الؤاف ذلاث بصفحات عن أولئك الجوس الذين كانوا يعرفون 
باسم الفسغالجى نودنةلطوء17 ( أى النرويجيين الذين ينتمون إلى 1لمنوه”1ا 
وكانوا يقيمون فى إبرلندا ) ومم فى رأبه أسصماب الل التى هامت شواطىء 
الأنداس فى سنة 5٠‏ ( 64م ) . وهذا الرأى فى الحقيقة ليس جديداً وإنما 
هو عودة إلى رأى الباحث ألين ماور الذى تقله الدكتور مؤنس من قبل . 

ويقول الؤلف إن حملة هؤلاء المجوس لم تكن تبدو فى وقنها من الغرابة 
لا علهم ولا على مسلى الأندلس يحيث ظن المؤرخون الحدثون ققد كانت 
إشبيلية التى هاجهوها مثلا حافلة بالعناصر القوطية » وكانت الأندلس كلها حافلة 
بأجناس أوربية سلافية مما لم يكن من السير أن يوجد مترجمون بين الجانبين 
وأن يكون التفاهم بينهما أمراً مكنا عادياً » ومعرفة كل فريق بصاحيه تنبغى 
أن تكون مألوفة لا تدعو إلى دهشة » فأما هؤلاء المجرس القراصنة ققد كانوا 
أمة هحية متيريرة وطبيجى أن يكون للأندلس علبهم إغراء كير » فقد كانت 


40 فس البحث ص‎ )١( 


1ه الكدن + نقد وعرض + 


فى ظل ّ السالين فى ذلك المهد أغنى بلاد أوربا الغريية وأ كثرها تحضراً » 
ولهذا فإنه لا يستبعد قيام علاقات تجارية بين الشعبين » فالأندلسيون كانوا 
تريدون بعص منتحات الشهال الأوربى ولا سبو الفراء والعبيد من المتبربرين 
الأقوياء » وكان الحوس يشتغلون بتجارة الفراء كا عرفوا بأنهم مخاسون قساة ؛ 
3 نبه الؤلف إلى ناحية أخرى قد تكون حاسمة فى إثبات قيام علاقات ودية بين 
الأندلس والجوس بمد غارات هؤلاء على شواطىء إسيانيا مما دفم عبد الرحمن 
الاوسط إلى إرسال سفارة خاصة إلى بلادم » وهو يمنى بذلك الموقف السياسى 
فى غرب أوربا ٠‏ فنحن نعم أن عبد الرحمن بن الحم كان فى منتصف القرن 
التاسع اليلادى فى حرب مع ملك فرنسا شارل المعروف بالاصلم عا مقط » 
«عصسعط© » وقد ابت غارات الفرنسيين على حدود الانداس الثمالية الشرقية 
إلى اتتذاع برشلونة من أيدى المسامين فى سنة 509 ( 68 ) » وكان الجوس 
)2 الفايكنج «( صوماً ألداء لافرسيين ُ فليس من الغر نبا أن تشترك مصالح 
الاتدلن ومصالحهم هذه الرابطة السياسية التى تنيه الامير عبد الرحمن بن 
الحم يحكته وبند نظره إلى ضرورة وثيق أواصر. ها . وكان الغزال قد اضطلع 
قبل ذلك سنوات فى سنة 55؟ ( 84٠‏ ) بسفارته إلى ببزنطة وعاد مها بتحرية 
دبلوماسية صالحة » ولهذا لم يكن من الغريب أن يعهد إليه الامير الاندلسى 
سفارة أخرى خطيرة إلى بلاد الجوس فى الشمال . 

ويشتمل الكتاب بعد ذلك على ترجة اتجليزية لنص ابن دحية 3 تعليق 
طويل يصف فيه الرحلة وخط سيرها من را أس فيئيسترى عسمع عتما رف حليقية 
الآن وهو أقصى نقطة فى الثمال الثربى لشبه المزيرة ) ومنها إلى خلجان شبه 
جز برة كيرى بسكا إى حنوب غرب إبرلندا ) م إلى « الجزيرة العظيمة 
فى البحر الحيط »4 - على حد قول ابن دحية - ومى جزيرة إبرلندا مقر 
بلاط للك تورجايس وزوجته أوتا التى يسسها لود أو تود ء ثم محادثاته 


مع اللكة . 


14 الكتب : نقد وعرض [؟ة] 


ويتبى الكتاب بالتأ كيد أن الأخبار التى ذكرها ابن, دحية فى «المطرب» 
تتفق مع الواقع التار ثم فى فهى تنطبق تماماً على ما تذكره المراجم الل برائدية 
القدعة عن بلاط ذلك المللك وعادات بلاده المتبريرة » وأنه ليس من البعيد أن 
58 عبد الرحمن الأوسط قد حرضه على التحرش مخصمه ملك فرنسا » ولا 
ننس أن عبد الرحمن كان قد شرع فى ذلك الوقت فى إعداد حملات أياحمة 
جنوب فرنسا بعد ضياع ,رشاونة » ونحن نعم من ذلك الجلة التى حردها ضد 
مدينة أرنونة عمدمطمداط فى سنة 9؟؟ ( 268 ) . 

م الؤلف محثه تتبع تاريخ املك 39 لندى حليفه أمير الاندلس فيشير 
50000 سبق أن استتتحه - إلى أ أن الجوس لم يابئوا بعد ذلك أن 
هاجموا فرنسا مهاجة عنيفة وصلوا قبا 7 00 فاقتحموها وأعماوا النبب فنا 
بعد سفارة الغزال بسنة واحدة ( هكم -- 45م ) ؛ وفى هذه الجلة الجائحة 
لق ملكيم ورجايس حتفه 

والكتاب وإن كان فى مله لا يأنى ينتاج جديدة تزيد على ما ذ كره 
الباحث ألين ماور ثم الدكتور حسين مؤنس فى مناقشهما لنص ابن دحية إلا 
أن فيه تفاصيل جديدة ولا سها عند التدليل على الرأى الذى ذهب إليه . 


مود على مكى 


احا اا لل . الس و و سانا كه 
الا رو و و سي د و يي د ا اا و واوا اوها 


معبد الدراسات الاسلامية خلال سنة ١456١‏ 


دروس اللغة العربية 


سارت دروس الاثة المربية فى المهد خلال هذا العام على نفس النظام الذى 
سارت عليه خلال العامين الاضيين » أى أن الطلبة قسموا إلى ثلائة فصول بحسب 
مستواتم فى اللغة العربية » وقام بالتدريس الدكتور مود على مكى للفصلين الأول 
والثانى والدكتور حسين مؤنس للسنة الثالثة بمعدل درسين فى الأسبوع لكل 
فصل . وقد استمر التدريس عل طريقة المهد التحريبية » أى محاولة الوصول إلى 
طريقة قوعة لتدريس اللغة العربية لغير المرب . وقد توخينا قدر الامكان أن 
نسير على القواعد الى رسمت فى ندوة ««دريس اللغة العربية التى عقدت فى المهد 
فى شهر سبتمبر ١9659‏ » ونشرنا تقريرها كاملا فى باب الانباء من الجلد المافى 


دن الصحفية ٠.‏ 


أما عدد الطلبة السحلين فى الفصول اثلاثة فكان م بلى : 
الفصل الأول 5# طالناً 
الفصل الثابى 1١١5‏ « 
الفصل الثالك 1١١‏ « 


المحاضرات التى القيت فى دار العهد 


القيت فى ذلك العام فى دار العهد سلسلة محاضرات عبرضناها كلها عرضاً 


وافياً فى تقاريرنا الشهرية » وفيا بلى بيان هذه الحاضرات ونذة عن كل منها ٠‏ . 


الأستاذ ممد عبد الله عنان : 
مجاهد العامرى , "٠‏ يناير 59و9١‏ 


تناول المحاضر شخصية ألى الجيش ماهد العامرى » وهو من أماء الطوائف 
الذين تقاعوا حي الأندلى الإسلاى بعد زوال الحلافة الأموية » وكان ماهد 
من موالي الماصريين الذين أقاموا دولة المنصور ابن ألى عامس وأبنيه من بعده » 
فلا زالت الخلافة لا إلى مدينة دانية مع نفر من الوالى الصقالبة وانشأ هناك 
امارة صغيرة بحرية الطابع » ومن دانية استطاع مجاهد أن يستولى على جزائر 
البليار » وعبر إلى سردانية فاستولى علها بعض الوقت وقام يبنه وبين ابججهوريات 
الايطالية التجارية والبابوية صراع عنيف اتهى ببزعته وضياع سردانية من 
بده » بل اضطر إلي التخلى عن حزائر المليار » والاقتصار على دانية ؛ وخلفه عليها 
إبنه عل” اقبال الدولة . وقد تولى الأستاذ الحاضر الرد على بحاثة الغرب الذين 
وصفوا مجاهدا العامرى بأنه قرصان وأثبث أنه كان اميراً مسا يجتهد فى الذياد 
عن بلاده وبسط سلطالها واعلاء كلة الاسلام فى الحوض الشرق من البحر 
الابيض المتوسط . 


الأستاذ تمد عبد الله عنان : 
الامتداد العربى الاسلاتى فى العالم القديم ٠١‏ فبراير 1١951‏ 


هذه هى الحاضرة الثانة التى ألقاها فى دار المهد الأستاذ محمد عبد الله 


عنان اثناء رحلته المامية فى اسبانيا خلال سنة 51هد 


[] أنباء فق 


تناول الحاضر هذه اارة موضوعاً عاماً يتصل بتاريخ الحشارة الإسلامية » 
ومحور كلامه ان الاسلام اننشى عن طريق التوغل السامى لا عن طريق الفتح 
وان حضارته فتحت له من البلاد فى العالم القديم ما يعادل أو بزيد على ما 
فتحت الميوش الاسلامية ايام الفتوح الكبرى . 

والعالم القديم هو هنا وافريقية وأووونا » وقد بدأ المحاضر بالكلام عن ذلك 
الامتداد فى آسيا فذكر كيف وصلت دعوة الاسلام إلى الصين واندوئيسيا » 
وكيف كان الذين لوا حضارتنا إلى هذه النواحى تحاراً مسالين أو دعاة يدعون 
الناس بالحسبى » و كيف استطاع اولئك التحار والدماة إنشاء جاءات إسلامية 
فى الصين واندونيسيا والمند » و كيف سادت الحضارة الاسلامية هذه التواحى 
ومدت رواق العالم الإسلااى على مساحات شاسعة لم يوفق غيرثم إلى مثلها رغم 
ما بذلوا من جهد . 

ْم تحدث عن انتشار الإسلام فى افريقية » ووجه اهتامه إلى ما يسمى بافريقية 

السوداء » فد ذكر امتداد الإسلام إلى غانة واقالم النيجر » وكيف الهم ثم الذين 
كشفوا هذه التواحجى » لا الاورويون من امثال رينيه كايبه » وقد عرف 
السمون كيف يندؤن هناك جاءات متحضرة ودولا كبرى قامت عل العدل 
والنظام » وكيف ان قدم الاسلام رسخت فى هذه النواجى عن طريق الدعوى 
السامية الحادئة والتوغل التثد . 

ثم انتقل إلى أوروبا » فصور كيف أن المسامين عبرو جبال البرت المروفة 
بالبرانس وحكنوا جنوب قرنسا ما يزيد على نصف قرت وأشار إلى آثارهم 
الحضارية هناك . وتحدث عن التيار الإسلاى الآخر عبر البحر الأبيض التوسط » 
فذكر كيف استولل السامون على حزائر البحر » ووقف شيئاً عند استيلائهم على 
سردانية ومكرم الذى أنشأوه فى ة راكسيم فى جنوب فرنسا » وكيف تأموا 
بالتوسع من هذا اأركز قوضلوا فى قرنسا إلى أيمد مما وصل إليه مسامو الأنداس » 
ووصلو فى سويسرا إلى بلدة سان حاإن وتحدث عن أعمالهم فى شمالى إيطاليا 

ن عنوامم فى حنوبها » وما كان ينهم وبين النابوية من صراع 2 وخم 
حديثه عن هذه الناحية بالاشارة إلى نارم الحضارية الاقية هناك . 


لبيك أنياء [ء] 


الأستاد اميليو بيلادييث : 
جاؤيية الشرق , ” فبرار 1١9451‏ 


كان الأستاذ اميليو بيلادييث إذ ذاك وكيلا لادارة العلافات الثقافية 
الخارجية بوزارة الخارجية, الإسبانية » وهو اليوم قنصل لاسبانيا فى هامبورج . 
وهو من الدباوماسيين الادباء الذين يستغاون وقت فراغهم فى القراءة والاطلاع 
والتأليف » وإذا عملوا فى بلد درسوه واجتهدوا فى ججع العلومات عن أهله 
وثقافته وجتمعه وما إلى ذلك . وقد عمل السيد بيلادييث فى الشرق الاوسط 
سنوات طويلة » وطاف بنواحيه من ايران إلى بيروت فى رحلات عديدة . 

وهذه المحاضرة خلاصة لانطياعاته عن السئوات التى قضاها فى الشرق » 
وهى ملخص لكتاب خاص عن الموضوع كان يعده لانشر إذ ذاك ٠‏ وهى محاضرة 
أدبية فنية طريفة عرف المحاضر كيف يصور فبا ذلك الشوق الذى يحذب 
الكثيرين من الثريين نحو الشرق وصورته الخيالية فى أذهانهم » ثم الثقاء الصورة 
الميالية بإلواقع عندما يحد الثربى نفسه فى الشرق وبين أهله » وقد اعم الحاضر 
بالناحية النفسية الفتية لاموضوع . 

ونظراً لقيمة هذه الحاضرة ححعنصر من عناصر الدعاية لاوطن المرى 
الاسلاتى ع ققد طبعها المعهد كقث خاص ووزعبا فى نطاق واسع : 


السيدة بلاتكا تيرا فيرا : 
المهورية العربية المتحدة » أقدم وأحدث دولة فى العالم » * مارس ١93١‏ 


السيدة بلانكا تبيرا فبيرا أدبية وسحفية من أورجواى » وهى رحالة لا تكف 
عن جوب البلاد ومراسلة مف بلادها أو تأليف كتب عن مشاهدتها . 

ولذه السيدة إيجحاب عظم ببلادنا : ماضيها وحاضرها » وقد زارت مصر 
ورأت آثار الافى ومعالم الحاضر وبناء ااستقبل » وكتبت فى الصحف مقالات 
تعد من أجل ما نشر عن بلادنا » وقد دعاها المعهد لتحدث جهوره عن انطباعاها 
عن جاع.م. فتحدثت فى أسلوب شاعرى جيل عن مصر التاريخ ومصر الحاضر 


9 أناء ا 


والستقبل » وربطت بين محد مصر المافى ومجدها الراهن وما ينظرها من أيجاد 
فى الستقبل » ووقفت وقفة طويلة عند ميلاد الجهورية العرببة التحدة وقيامها 
على أسس ثورة يوليو +148 الجيدة والبادىء العليا التى تدعو إلمها والشروءات 
العظمى الى تسمى لتحقيتها لا فى بلادها لخسب بل فى العالم العربى كله 4 وختمت 
الخاضرة بوصف اشكلة فلسطين وعدوان الصهيونية علها » وقالت ان الضمير 
العالمى ينادى بشرورة عودة فلسطين إلى أهلها العرب . 


الأسعاة أطويي اللدزو ديات , 
الفن وأصول الصرق والغرب فها قبل التارخ ١ ٠‏ مارس ١531‏ 


الأستاذ أنطونيو لاجرو دياث من علماء تاريخ الفن النامبين فى أسبانيا » 
وله نظريات بديعة مبتكرة أممها أن مصر هى أصل حضارة الغرب ومهدها » 
ولهذا ققد دعاه المعهد إلى إلقاء سلسلة من الحاضرات ليشرح نظريته تلك ومالما 

من آثار على التارخ الحضارى العالمى 

وفى هذه الحاضرة شرح الأستاذ الاجر و دياث نظريته عن مصر أصل حضارة 
الغرب مستعيناً كا هى عادته بصور يعرضها بالفائنوس السحرى » وقد حلل العناصر 
الرئيسية للفن اللصرى القديم واتتقالهها إلى الثمال الإفريق حيث قامت الحضارة 
القفصية على أسس مصرية » م إلى اسيانيا حيث رست قواعد الفن على أصول 
نشأت على شفاف النيل » وم نم المحاضرة بالإشارة إلى الأسس الروحية والنفسية 
التى قام عليها الفن الصرى القديم وكيف صور الصرئ القديم هذه اللأسس ى 
دقة فنية دعو إلى التأمل والإيحاب : 


الأستاذ أنطويو الماجرو دياث : 
مصر وما بين النهرين » دراسة مقارنة للمظاهى الفنية فى كل منها » ١‏ مارس ١5351‏ 


فى هذه المحاضرة اهم نم المحاضر بإبراز اللخصائص الأصلية للغن الصرى 0 
ومقارتها عثيلها ف 7 اليابلية والأشودءة والإيرانية 2 وأنبت عر * طرد 


1 أنباء له 


الفاذج الصورة الكثيرة التى يعرضها كيف أن فن مصر قم على أسس تختلف تهام 
الاختلاف ع لاسن الى قام علها الف فى تلك اليلاد . خرى » فالفن اللصرى 
القيم فن شفاف صر بح لعتمد 3 الوضوح والخطوط المستقيمة وإبراز الإنسان ف 
صورة وقورة جليلة » فى حين أن الفن ى تلك البلاد الأسيوية قام على أن 
معقدة ملتوية تعتمد عل الخطوط المنحنية والإشارة إلى الحيات والأفاعى وما إلها من 
المخاوقات ذات الطبائع الشريرة اللخيفة » وخلاصة محاضرته تلك هى أننا فى الواقم 
أمام جدارين مختلفئين فى الشرق الأدتى : حضارة روحية نشأت على ضفاف 
النيل 5 ازدهمت فى بءض واحى الغرب بعد ذلك » وحضارة مادية نشأت فيا 
بين الهرين وازدهمت ف إيران القدعة وانئقات عن طريق شعوب أسيوية قدعة 
إلى روما . واللحاضص يرى بهذا أن الحضارة الرومانية ليست حضارة غربية إل 
بالقدر الذى قبست به من الوتريق والصريين القدماء » وهذا رأى جديد جرىء 
ولكرى الحاضر بدال عليه بأسانيد كثيرة معظمها مستق من الفن والأثار . 


أنطونيو الماجرو دياث : 
الشرق والغرب فى الحضارة الاسلامية والحضارة الأندلسية فى العصور الوسطى » 8؟ مارس 19531 


هذه هى ثالثة امحاضرات من تلك السلسلة التى نظمناها لي يعرض الأستاذ 
الماجر و دياث نظريته كاملة ويطبقها على مظاهى الفن الإسلاى عامة والأندلسى 
بصفة خاصة . ١‏ 

وخلامة رأيه فى هذا الوضوع أن الفن الإسلاى الذى أنشأه العرب فى أسبانيا 
5 إسباتى أصيل يعتمد على الأصول الصرية القدعة التى انتقلت إلى اسبانيا 
وامتزحت يعناصصر الفن الإسيرى الل وانضاف إل 0 لما ما أ بيه العرب من عناص 
فنية من الشام ومصر وها ى رأنه منطقة الحضارة الصو القدعة فى الشرق الأدتى . 
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والمحاضر يرى أ الفن القوطى كان موجوداً ف أوربا قل دخول المتبربرين 
إباها وسيطر مهم عل وسطها وغءها 2 أن هذا الطراز القوطى نم عن الفن 
الإسياق الذى هو عاج من الفن المصرى القديم والحمضارة اللإسيرة القدعة » 


اما المصسمم يعدو دعس دوا انسفنا سس وموس ع 


1 ْ أناء ليق 


وقد أثبت الحاضر ذلك بعرض كثير من تماذج المارة والزخرفة الصرية من ناحية 
والقوطية من ناحية أخرى ودلل تدليلا قاطماً 55 ألا علاقة بين الطراز القوطى 
والقوطيين أو الرومان . 

وقال إن الفن الإسلاى الأندلسى هو الآخر فن علق اختلطت به عناص 
مصري بة وشامية أتى مها السامون إلى اسيانيا . وإذن فالفن القوطى السيحى 
والأنداسى الإسلاى إما ما فرعان لشحرة واحدة أصلها فى مصر القدعة » 2 
وأضاف إلى ذلك أن الفن الأندلسى م يحتفظ إلا بشىء قليل منر العناصر التي 
أتى بها العرب إلى اسبانيا » وأنه تطور فى اسبانيا الإسلامية تطوراً مستقلا نابعاً 
العيقرية الإسلامية الإسيانية » وجامع قرطبة على هذا إنا هو أ معارى إسياق 
صرف © وهو رأى عيب » ولكنه حدير بالدراسة ؛ لأنه يتعارض مع كل ما 
درستاه وعرقتاه إلى الآن 0 مول الفن الإسلانى الأندلبى 

واستطرد المحاضر فى التدليل عل سلامة رأيه بالقول بأنه ما دامت أصول 
الفنين القوطى والأندلسى واحدة وروحه) واحدة فقد كان من الطبيبى أن 
يلتقيا ويمترجا وآن مرج منها طراز إسبائى موحد يحمل خصائص معينة تمزه 
عن غيره من طرز الفن » وذلك هو الفن المدحنى الذى يتحلى باججل صوره 
فى حمراء غمناطة » وعقد المحاضر مقارنة بين الفن النصرى أى الفن الغرناطى 
والفن السيحى العاصر له فى شمال اسبانيا فى ذلك المين » وقارن الأشكال 
والمطوط والزوايا والوحدات الزخرفية » وخرج ذلك بأن الفن الدجنى إنما هو 
مزاج من الفن القوطى والأندلسى الإسلاتى وأنه كان طراز مشتركاً بيب 
السفين والسيحين . 


الأستاذ مد ,بونس: 
طاغور » حياته وفلسفته, لا١‏ مابو ١5و9١‏ 


نظم العهد هذه الحاضرة مشاركة منه فى احتفالات ذكرى طاغور التى 
اقيمت فى ذلك الشبر فى المند وغيرها من البلاد . وقد كان السيد حمد يونس 
قاع يأعال تقار المتد فى مدويد اذ إذالك”: 


ضرق أباء [4] 


تحدث الحاضر عن حياة طاغور بالتفصيل منذ مولده فى 5 مابو 185١‏ إلى 
وفاته فى 7 أغسطس 194١‏ واطال الكلام عن شعره وفلسفته وآرائه فى الفن 
والحياة » ووقف طويلا عند مدرسته التى انشأها فى ساتتيتكتان والاهداف الى 
ري إلا من وراء هذه امدرسة » وأوجز أحم أعمال طاغور مثل الساد هانا 
وجتنحالى » وذكر كيف تخطت شمر حدوف المتك نكى! حمل عل .. زه وبل 
وأصبح من أعلام الادب والقكر فى أواخر القرن التاسم عشر واوئل القرن 
المشرين . 

وبعد القاء الحاضرة قام بعرض فيلم عن حياة طاغور أعدته الحكومة الحندية 
لمذه الناسبة متكا باللغة الاتجليزية » ولا شك أن هذا الفيم قد عرض فى 
القاهرة ناطقاً بالعربية » وهو فى الواقعم فيل عظيم من كل ناحية فقد ججعوا كل 
ما استطاعوا جمه من قطع الأفلام الأخبارية التى التقطت لطاغور فى حياته » 
ثم صوروا البيئة البى نشأ فها والبلاد الى زارها واتوا بقطم أفلام للحوادث 
الكبرى افر هزت كيان طاغور وكان لما أثر فى حياله » مثل مذبحة امتزار» 
واضافوا قطعاً مثلوها عن صبونه وشيانه 2 شاء الف قطعة فنية جميلة » تعطى 
فكرة كاملة واضمة عن حياة ذلك الشاعي الكبير وأعاله . 


أنطونيو الماحرو ديات : 
بيروجيق بين الصسرق والغرب , ٠٠١‏ دسمبر 1١551‏ 


رأى المهد أن ينظم لنفس الأستاذ سلسلة جديدة من الحاضرات ليثم فيها 
شوح نظريته امتشعمة للنواحى التى عرضنا بعض حقائقها فما سبق . 

وقد بدا هذه السلسلة بالكلام عن امثال الاسبال وز بيروحيق تاميذ 
ميكلانجاو وأول الكبار من مثالى _ نيا فى العصور الحديثة . 

والمتتد أن بيروجيى فنان غربى خالص » وأن فنه كله نابع من إيطاليا 
وأستاذه ميكلاتجاو » ولكن الحاضر لا يرى ذلك »© فإن ميكلانجاو يمثل مرحلة 


1 اناه فق 


من ماحل الف ن الغربى الج من أصول شرقية بابلية واشورية وايرانية » وقد 
تأر به أنطونيو بيروجيتى فى إيطاليا » ولكنه لم يكد يعود إلى اسبانيا حتى 
أثر بالطايم الفنى الاسباق النايع سن أصول مصرية وإسيرية وعربية الخاءت 
كائيله وجموعانه النحفية مختلفة كل الاختلاف عن ثاثيل عصر الهضة الايطالية 
وجموعاتها النحتية » ومن هنا فنحن تتبين عند بيروحيتى المناية بالروح والتفس 
ومشاعيها » فأشخاص الثائيل عنده تنظر إلى السماء أو إلى اللانباية » وتعبيرات 
الوجوه تصور الاحاه إلى الله والشوق إليه » والخطوط مستقيمة والرخرفة 
والاحاءات قليلة » وقد ضصى ببروجيتى بكل أصول الزخرفة الايطالية فى سبيل 
الوصول إلي التعبير القوى الصريح مها كان قبيحاً » وأشار الحاضر في أثناء ذلك 
إلى ما يعرف فى القن الاسبائي بخاصية القبح 2 وهو قبح يلاحظ عند الجريكو ومن 
حاء بعده حتى بكاسو » وهو ليس قحا منفراً وإما هو واقعية وتعبير صادق 
عن حقيقة الحياة » ومشاهد الحياة فها اميل وقبا القبيم . 


حاضرات أخرى_ألقيت_غرج العمد ودقالات فى الصحف الاسبانية 


العلاقات الثقافية بين المهورءة العربية التحدة وإسيانيا 


مقال نشر فى حرهة دومنحو فى عدد ٠١‏ فبراير 155١‏ . 


محاضرة ألقاها الهندس الايطالى يرو حازولا عن مشروعه لاتقاذ معبدى 
أبى سميل » مساء الجيس 37 ابريل 195١‏ فى قاعة المحاضرات. الكبرى فى دار 
ليلس الأعلى للاحاث العامية فى مدريك ٠.‏ 
المبتحنة 5 مضق 

محاضرات ألقاها الدكتور حسين مؤنس فى مدرسة الآناء الأوغسطينيين فى 


مدريد » فى ه©5 درسمبر ١51وا‏ 


ديق أناء 60 


حكتب ومطبوعات 


فى أوائل هذه السنة ظهر الجلدان السابع والثامن من سعيفة العهد 
عن سنتى 1١969‏ و ١55٠‏ 

ونشر الممهد كثاب الجهورية العربية التحدة للدكتور حسين مؤنس . 

ونشر نص محاضرة السيد إميليو بيلاديث الآنفة الذكر عن حاذبية 
الشرق . 

وظهر كتاب الوثائق الفرناطية ضمن سلسلة مطبوءات العهد من تأليف 
الأستاذ سيكو دى لوثينا . 


احتفالات الذكرى الألفية لوفاة عبد الرحمن_الناصر 


يعتبر عبد الرحن الناصر أعظم من ح؟. الأندلس الإسلاتى من الأمراء 
والملفاء » وهو دون شك من أعاظم حكام المرب والاسلام على الاطلاق . 
وصفاته الشخصية النادرة وخصال الخا؟ المجيد التى اتصف بها ؛ ثم جلال العمل 
الذى قام به » كل هذه الفحصال جعله أعظم ك5 عرفته اسبانيا فى تاركها 
الطويل وأعظم حكام أوروبا فى العصور الوسطلى هذا إلى مكانه الجليل فى تاريخ 
الاسلام . 

وقد كات هذا المهد قد سمى فى تنبيه السلطات الاسبانية إلى ضرورة 
الاحتفال هذه الذ كرى »؛ وعلد ما أقنا أسبوع قرطية سئة 9ه19 محدثنا مع 
السئو لين فى قرطبة فى ذلك » فاستحابوا ولكنهم شاءوا أن بار فردوا بالاحتفال 
وَأ .تكون من وبقية العرب والسلمين مدعوين سن 2 و رََ نان فى ذلك 
فإن الهم عندنا أن يحتفل مهذه اللدكرى الخالدة » بل ان انفرادتم بالاحتفال أوقع 
وأبعد مغزى » وقد قنا نحن بنصيينا من الاحتفال مبذه الأكرى فى معهدنا 


كا ستزى . 


[11] أباء ممع 


اشتركت فى إقامة هذه الاحتفالات ثلاث هيئات همى : بإدية قرطبة والجمع 
العمى فى قرطبة وإدارة العلاقات الثقافية بوزارة الخارجية الاسبانية . وتقرر نظام 
الاحتفالات بصفة نهائية فى تلك الادارة » ويتألف البرنامج من محاضرات 
وزيارات وحفلات وولائم واستقبالات »؛ وقد قامت وزارة الاي الاسيانية بدعوة 
سفراء الدول العربية والاسلامية وبعض رحال تلك السفارات للمشاركة فى الحفل 
ودعت معهد الدراسات الاسلامية كذلك . ولم تتحمل الجهة الداعية أى نفقات 
سواء فى السفر أو الاقامة » وما أعدته للمدعوين من زيارات وحاضرات فيه كقابة . 

وقد استحاب للدعوة السادة سفراء الجهورية العربية التحدة والملكة العربية 
السعودءة والقامين بأعال سفارات العراق وتونس ولبئان والبا كستان ومدير معهد 
الدراسات الاسلامية ووكيله والسيد الستشار الصحى فى السفارة » وفها بلى 
برنامج الاحتفالات وما ثم فى كل جزء من أجزائه . 


يوم السبت ١4‏ اكتور اكوا 


الساعة الحادية عشرة صياحاً زيارة المسجد الجامع 


اجتمع فى الوعد المحدد السادة سفراء الدول العربية والاسلامية وممثلها ونفر 
كير من أكابر أهل قرطبة والشتغلين العم قها » وقام مهمة الدليل الأستاذ 
رافائيل كاستيخون رئيس المجمع الملمى فى قرطية » وهو _من أجلاء الأسائذة 
والباحثين » وهو كذلك من اعم الناس بتادرجخ قرطبة وآثارها » وله مؤلفات 
وأحاث عظيمة معروفة » وقد شارك ف أسبوع قرطبة الذى أقناه سنة ٠كىا‏ 
عحاضر تين ونشرت له صحيفة العهد عن ط سئة ه5١‏ ) وقام بترجة ة كلام 
الأستاذ كاستيخون إلى العربية السيد الدكتور حمود على مى . 

وقد زرنا السحد الجامع قبل ذلك مرات كثيرة ولكنا هذه اارة أفدنا كثيراً 
من شروح الأستاذ كاستيخون فقد حرص على أن ينبه على كل الميزات العارية التى 
عتاز مها هذا السجد المظم . ودامت الزيارة أ كثر من ساعتين وقد كان المهد قد 
أعد قبل الاحتفال وبناء على طلب السيد السفير الاستاذ أحمد أنور مذكرتين بالعربية 


212 أباء لد 


إحداها عن عبد الجن الناصر أعدها الدكتور ممود مى والثانية عن السحد 
الجامع أعدها الد كتور حسين مؤنس » أما مذكرة الدكتور مي فتشمل حياة 
عبد الرجمن الناصر وأعماله فى حين أورد الدكتور مؤنس ما بهم العربى معرفته 
عن تاريخ السجد الجامع » وقد وزعت الذْكرتان على السادة العرب الذين 
شاركوا فى هذا الاحتفال . 


الساعة الواحدة بعد الظهر -- إزاحة الستار عن مود اتذكارى اميد الرمن الناصر 


أقم هذا العمود خارج السحد عند قاعدة مكذته التى أطت اليوم برح 
للنواقيس » وهو عتمود رخابى صغير طوله مترين ©» وأضله من أعمدة المسحد 
القدعة ؛ الأننه عند ما حولوا السحد إلى اكتسسة انمه سوك قرطبة فى أيديهم 
سنة ك١‏ ا أزالوا كثيراً من الأحمدة عن مواضعها واستعملوا بعضها ى 
أغراض أخرى 3 وبق بعضها فى دن ن الجامع 3 خارجه » ويرى الإنسان إلى 
الآن اثنين مها قائحة عند مدخل برج الأجراس 8 

وقد أنوا بعمود من تلك العمد القدعة ونصبوه حت دج الأجراس وكتوا 
عليه بالاسيانية عبارة تممحيد لذ كر القليفة القرطى العظم عبد الرحن الناصر » 
وقد ترجنا هذه العبارة فى العهد وكتها الدكتور تمود م5 مخط عربى جيل 
وأرسلناها إلهم قبل الاحتفالات فنقشوها على العمود 

وكان <فل إزاحة الستار عن ذلك العمود حقلا بسيطا يكن فيه خطب 
أو كلات » وإنا اجتمعنا وتولى السيد رافائيل كاستيخون إزاحة ستار صغير 


كانوا قد وضعوه فوق العمود . 


الساعة السابعة بعد الظابر ‏ جلسة علمية كبرى فى فاعة الليثيو فى نادى الصداقة 


نادى الصداقة فى قرطية لومنصك 12[ عل مأتععت) دار 2 تستطيع أن 
نصفها بأنبا قصر ثقافة فى مصطلحنا » وى كل بلد إسباتى مبنى من هذا 
الطراز ينشئه التحار وأحاب الصائم ورحال العلم فى اليلد ليحتمعوا فيه ويقيموا 


6 أنباء 3 


حفلاتهم ومحاضراتهم ومعارضهم الفنية وما إلى ذلك » وهذه النوادى تضم قاءات 
كبيرة للاجماءات والحاضرات الكييرة والصغيرة » هذا إلى قاعات المعارض » 
.وفى نادى قرطبة قءات للدروس » لأك النوادى تنظم دروساً فى اللثات 
الاتجليزية والفرنسية والايطالية والألانية والمرية أيضاً » ويقوم بتدريس هذه 
الأخيرة -الياً أستاذ لبناى كان يعمل قبل ذلك فى منطقة الجاية الاسبانية فى 
الغرب » وبعد استقلال الذرب انتقل إلى قرطبة واستقر بها مراولا تدريس 
اللغة العربية وهو إل ستاذ اللمابيدى » وقد عرفناه أمناء الزيارة القصيرة التى 1 
ها السيد الأستاذ أد تحيب هاشم ووفد الجهورية العربية التحدة فى مؤعر 
اللحنة الثقافية للدول الافريقية فى شمر يوليو الافى . 

وقد أقم الحفل الاكاديمى فى قاعة الحاضرات الكيرى فى نادى الصداقة 
وكان البر نامج يتكون من تقديم يقوم به السيد ميحيل رويث موراليس مدير 
الإدارة الثقافية بوزارة الخارجية الإسبانية ثم محاضرة كبيرة عن عبد الرحمن الناصر 
يلقها الاستاذ رفائيل كاستييخون » وقد رغب مدير المهد فى أن يلق كلة تعريف 
وتقدير قصيرة فقالوا أن الب نامج مقرر من مدريد ولا يكن التعديل فيه و لكنهم 
سمحوا بأن يلق كلته فى حفل خاص يقام فى مساء اليوم الثالى فى نفس نادى 
الصداقة ولكن فى قاعة أصفر » وقد وافتنا على ذلك وقررنا أن نمرض فى 
تلك المناسبة فيامين من أفلام الدعاية لبلادنا كان السيد الستشار الصحى قد 
أحفرها معه . 

وتناول الأستاذ رفائيل كاستيخون حياة عبد الرحمن الناصر بتوسع شام 
فى محاضراته تلك » شك عن تاريخه وأعماله وخصال الحاكم النظيم التى اجتمعت 
فيه والخدمات الليلة الى أداها للتاريخ الإسلاتى عامة ولتاريخ اسبانيا العام بصفة 
خاصة » ودامت محاضرته أكثر من ساعة ونصف وكانت فى الواقم فيضا 

بخ النازمات اواللاحاات" القيدة عن تلقتنا السطم . وقد ألتاها السيد رافائيل 
م سلاغته العروفة » 3 خير تصوير وتكرم وتعريف بعبد الرحمن 
الناصر ونواحى عظمته . 


ليث أنباء :1 


الساعة الأادية عهرة مساء - زيارة لشوارع قرطية القدعة ثم حفل للموسيق الشعبية 
الاسيانية ى مسر شعى صغير أعدوه لهذا الغرض لسمى 2 النوكر « أى السوق 


وقد رافتنا فى هذه ازيارة السيد مدير السياحة فى قرطبة والسيد فيكتور 
اسكرييانو أوتيلاى الهندس العارى الاثم بأتمال الترميم والحافظة الخاصة بالأحياء 
السياحية من قرطبة . 

والأحياء السياحية فى قرطبة تقع على الجامع وجنوبه » وهى حموعة من 
الشوارع الصئيرة الى تذكرنا بحى خان الخليل عندنا » وقد لمأو فى ا 
علمها وإعطائها الرونق السياحى إلى طريقة شرحها لنا الهندس فيكتور اسكرييانو 
9 الى : إن مباق هده الشوارع كلها ملك الناس © وليس من الصالح زع 
ملكيتها واعتبارها 0 عامسة » فذلك يتكلف نفقات كثيرة ويخل 
الشارع من الحياة التى لا بد منها حتى تظل الأحياء عامرة بالناس والحياة . 
وجعاً للأعرين اتفقت 00 مع النكان على إدخال ما تريد من تعديلات 
وإصلاحات وتحويرات على البانى على نفقة البلدية على أن يقوم اسماب البيوت 
بالمحافظة على هينها وروتها ورعايها » فتحد الشارع الصغير ممم تحدد على 
لس وجه ومبيض بالمير الأبيض على طريقة الأندلسيين » وقد أضاف المندس 
شبابيك وأبواباً من ٠‏ الحديد الشغول » وأنشاً بلكونات أندلسية تاريخية الطراز 
ووضع اصص الأزهار على النوافذ والموائط وعند بعض الزوايا وضع أعيدة وكاسة 
صغيرة ©» وأضق عل ذلك إنارة اطيفة تصدر عن مصابيح ععربية الطراز » فيبدو 
الشارع كن منظر مسرحى جيل مر قاش وخشيب وهو فى الواقع 
ححارة ومياى يعيش فها الناس . وهؤلاء الناس مسئولون عن الحافظة على 
ذلك كله ورعايته . وعقد الاتفاق مع أجماب الأملاك ينص على أن التعديلات 
والاضافات تصبح ملكهم ولكنهم مسئولون عن الحافظة علا كا مى . 

واختاروا ميق تدعا كان ملكا للدولة فأنشأوا فيه 0 1 لافنون 
الشعبية تأنى وترقص فيه فرق معدة إعداداً خاما » بحيث يستطيع السانح أن 


)6 أنباء قمع 


يشبد الرقص الاسباتى ويسمع الثناء فى إطار محترم دون أن يلجأ إلى اللامى 
وما عائلها . وهذا السرح يسمى التوكو وهو لفظ إسبانى مأخوذ من السوق 
الي 

وهذا فى رأينا هو العمل السياحى الفيد . فإن أعظم دطاية سياحية هو 
الساتح نفسه © والزجل الذى يزور قرطبة مثلا ويرى ذلك كله فيا حدث أصمانه 
بعد عودته عا رأى ويحفزثم على السفر » فتتضاعف أعداد السانحين سئة بعد 
سئة » وليس هناك بلد عرف "كنت تقبط الساحة فى بلاده عن طريق تيسير 
الأعس على السانحين وتقديم العاونات والتبسيرات لمم مثل اسبانيا . وهى لا 
تمتمد على الكاتب السياحية فى الخارج ربع اعتّادها على الجهد الدالخلى اراحة 
السانحين » وتقوم وكلة الوزارة للسياحة فى وزارة الاعلام الاسبانية يجحهد عظم 
فى هذا السبيل » وخاصة فى السنوات الأأخيرة التى وصل فها النشاط السياحى 
إلى أقصام . 


يوم الأحد ٠6‏ اكتوير ١5وا‏ 
الساعة الحادية عرة صباحاً س معرض خُيول فى ساحة قصر الوك الكاثوليكيين 


نم بتربية الميول فى اسيانيا وزارة الإراعة » ونفر من كبار الملاك يربونها 
للمتاجرة فها وعن هواية شخصية » واديهم لهذا كل صنف من أصناف الخيول 
العربية والاتجليزية والاسترالية والمخلطة سواء للركوب والسباق أو لجر المربات » 
وقد رأينا عماذج طيبة من هذه كلها » بعشها عربية أصيلة وبعضها الآخر سا 
لجر ععريات ال كوب التى كانت معروفة حتى استمال السيارات » ولا زال نفر 
من الأغنياء يحتفظ باذج جيلة جداً من هذه العربات ٠.‏ 2 


حفل تذكارى فى قاعة السفراء فى مدينة الزهراء 


أقم هذا الحفل فى الساعة الرابعة بمد ظهر ذلك اليوم . ومدينة الزهاء 


4 أناء [3ك] 


أنشأها عبد رحن وأتمها ابنه الحس؟ الستنصر لتكون مقراً للخليفة ورحال دولته 
وحرسه » وهى مموعة من الباق أشبه بقصور فرساى . وقد أنشأها الناصر 
5 سفح جبل قرطبة السمى جبل العروس الذى يقع تهالها الغرنى على مساحة 
واسعة » ومبانها فى سفح المبل وعلى لمفه وقد ساق لما الاء فى قنوات 
وأنايب من أعلى الجبل على نظام هندسى عظيم . 

وقد تهدمت هذه المدينة وزالت من الوجود تقريباً أثناء الفتنة الكبرى الى 
ممت الأندلس وأزالت الملافة خلال النصف الأول من القرن الخامس المجرى/ 
الحادى عشر اليلادى ول ببق منها إلا أنقاض اختفت مع الزمن . 

وقد عنيت الهيئات العامية والأثرية فى اسبانيا بالبحث عن هذه الدينة من 
سنة 191١‏ » وى سنة 198٠‏ نشي الهندس القائم بالترميم بلاسكث يوسكو 
تتبجة تلك الأممال وعى العثور على مخطيط البلد القديم ومواضع الأبنية فيه 
وكذلك على عدد كبير من الأعمدة والآنية وقطع الفخار وقد حفظ ذلك كله فى 
متحف قرطبة للآثار . 

ثم واصلوا العمل نحت إشراف ثلاثة من أكابر المعاريين المعروفين فى ميدان 
المارة الإسلامية وثم الأستاذ الهندس فيايحكس هرناندث والأستاذ رافائيل 
كاستيخون والأستاذ أوكانيا خيمينث وتمكنوا بعد التقيب والحفر من العثور على 
تموعة كبرى من الأحمدة وحجارة البواكى والأرضية وأنابيب المياه والمحارة الى 
تغم قوشأ وكتابات . 

ثم استخرجوا من الكتب كل ما فها من الاشارات عن مارة المدينة 
وهندسها 2 وعلى أساس م جمعوه من المعلومات والخلفات بدأوا يعيدون بناء 
بعض أجزاء الدينة » فبنوا قصر الاستقبال الكبير الذى أنشأه الناصر ليستقبل 
فيه اللوك والسفراء وكبار الضيوف » وهى تاعة كيرى تتكون من بهو واسع 
تقوم على كل من حانبيه ثلائة أقواس تقوم على أعمدة رخامية من طراز الخلافة 
الاندلسية » أى من ذلك الطراز القوى الخليل الذى يؤر فى النفس بفخامته 
وساطة خطوطه وحدها » وفى الصدر ثلاثة أقو اين أخرى من ذلك الطراز » 
وخلف الأقواس عيناً وثعالا دهليزان عريضان . وكان الفروض أن كرسى 
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الخليفة يوضع تحت القوس الأوسط فى الصدر وعلى عيته ويساره كراسى ولى 
العهد والأمراء وكبار رجال الدولة ويقف بقيتهم صفين بحذاء الأقواس المانبية . 
وق الدهليز بن يدف المرس فى ملابس الاستقبال وبأ كل السلاح ويستمر صفا 
الحنود خارج القاعة إلى مسافة طويلة » بحيث عر الضيف بين الصفين 9 لعيك 
وسير حتى يصل إلى باب التاعة فيحى الخليفة ثم بتقدم فيحى مرة أخرى 
حتى إذا وصل إى الخليفة ص 7 ثالئة ووقف ليلق كلة محية ثم - رسالته 
1 كان سفيراً 3 006 إلى حانب الخليفة إذا كان ملكا أو أميراً . وقد 
وصف مور خونا هذه الاستقبالات ١‏ أكن وصف وآحسته . وى الزء | 
وجدناه من ابن حيان وصف رائع للاستتبالات من هذا الطراز يستغرق الواحد 
منها بضع ساءات . 

لهذا كان اختياراً موفقاً من منظمى احتفالات الذكرى أن يقيموا حفلا 
ومحامرة فى تلك القاعة » ففرشوا أرض التاعة يسط تعمدوا أن تكون قرسة 
من طراز الكلافة ووضعوا منضدة فى الصدر حلس إلها عمدة قرطبة والدير العام 
للعلاقات الثقافية ونفر من كبار رحال قرطبة ينهم الهندس العلامة فيليكس 
همناندث والأستاذ رفائيل كاستيخون وجلس الضيوف يتقدمهم السيد سفير 
الجهورية العربية التحدة وبقية السفراء إلى حانى القاعة . 

ود الحديث عمدة قرطية ليود كيف لق وهو من أوسع عمد اسيانيا 
ثقافة وأ كثرم طموحاً ونشاطاً » فتحدث عن تلك الناسية الطيية ومعناها 
إلنسبة لتاريخ اسبانيا وللعلاقات بين الءرب واسبانيا » ورحب بالسادة سفراء 
العرب والسامين وبقية الحاضرين وشكرثم على الحضور والشاركة فى الاحتفالات » 
ثم قدم الأستاذ رافائيل كاستيخون ليلق محاضرة عن عبد الرحن الناصر ومدينة 
ازهراء . 

وقد كانت تلك الحاضرة الثانية لذلك الأستاذ الحليل مرى ذلك الستوى 
العمى الذى امتازت به محاضرته الأولى » وقد أفاض الكلام عن مدينة الزهراء 
وتاريكخها وعما رنها وما حرق فها من اك وادث التاريخية » وشبهها بقصور فرساى 
التى أنشاها لويس الرايع عشر وقصور سان سوبى التى أنشأها فردريك ال كبر » 


4 أناء [إ1] 


ثم حى كين اممحل أمس هذه الديئة حتى تلاشت من الوجود وكيف نقب 
الأثريون الإسبان عن آثارها وبكوها إلى المياة من جديد . 

وبمد ذلك قدموا عرضاً من النناء والرقص الفولكاورى الإسباتى . 

وإلى حاب قصر الاستقبال استطاعوا أن يعيدوا إنشاء بعض دور الحرب 
ومساكن الوكلين بشثون الدينة وخططوا ميدان العرض المسكرى تخطيطاً دقيقا 
على نحو ما كان أيام الخلافة . والعمل حار على قدم وساق فقد عثروا على مقدار 
عظم من القطع الأثرية الأخرى وثم يدرسونها ويعدوها لإقامة أبنية حديدة . 

وفى الساعة السابعة مساء وفى إحدى قاءات نادى الصداقة ألتى الد كتور 
حسين مؤنس حديئاً عن عبد ارمن الناصر وفضله على التاريخ الإسباق كله 
وبين كيف كان أعظم ك5 عرقته أوروبا فى العصور الوسطى و كيف أنه عتاز 
0 أعن شرلان الذى لم يكن يعرف القراءة والكتابة ول 0 إلا محارياً قفى 

ره كله فى قتوح فى ألانيا وبقية تواحى أوروبا » وكيف أله أءظا م بكثير من 

ان اللامس العروف بش رلكان الذى كان ميا ورا على 0 الرومانية 

القدسة واسبانيا وممتلكاتها » ولكنه لم يكن إسباناً وم يعرف الإسبانية فى حين 
أن عبد الرعن الناصر إلى حانب عروبته الصافية كان ممثّزاً بوطنه اسيانيا بتك 
لغنها بطلاقة ويعمل على توحيد رقعها ورفعة شْ 0 

وبعد الحاضرة ة قدم الأستاذ عبد الجيد عوض الستشار المح سفارتنا فى 
مدريد فيلين 0 أفلام الدعاية عن بلادنا ووزع قنراً مكيراً 1 ن الطبوعات 
والنشرات . 

وق "الشاطة النائرة ناا أقار هذه قرطئة عله للساة الدعوين يما ى 
قاعة_الفسيفساء فى قصر اللوك الكاثوليكيين وهو الببى الواجه للجامع وقد أقيم 
على آثار قصر خلفاء ببى أمية فى قرطة . 

وهذا انهت احتفالات هذه الناسبة الكرعة » كانت قصيرة فى مداها 
ولكها عظيمة فى منزاها ققد أحيت فى الأذهان ذكرى ذلك اطليفة العربى 
المظم وما كان لحشارتنا فى إسبانيا من ازدهار عظيم . 


3 أباء 14 


وتقديراً لا قام به عمدة قرطبة من جهود فى ذلك السبيل رأى السادة سفراء 
البلاد العربية والإسلامية الذين شاركوا فى الا<تفالات أرف يقدموا إليه هدية 
نذكارية فى صورة صينية فضية نشت علها بالعربية والاسبانية عبارة شكر وتقدير . 

واشترك المهد ف هذه الاحتفالات باقامة حقل ف دارة مساء الاثنين 
٠‏ اكتوبر 195١‏ » وفى ذلك المفل أل الدكتور حسين مؤنس محاضرة عن 
«عبد الرحن الناصر فى الاطار العام لتارعم اسبانيا» وقد نشرنا نص هذه 
الحاضرة فى القسم الافرنجى ٠ن‏ هذا الجلد » وملحق بالعربية فى نهاية القسم 
العرلى . : 


تقرير عن الْخطوطات_العربية فى الغرب 


قام الدكتور تمود على مى فى المدة من ١5‏ .وليو إلى *" يوليو 1951 برحلة 
إلى الغرب لالقاء محاضرات بدعوة من الحكومة الثربية » واتبهر هذه الفرصة 
لدراسة جموءات الخطوطات الكتشفة فى الغرب خلال السنوات الأخيرة » وكتب 
فى ذلك تقريراً نورد منه الفترة الخاصة بالخطوطات نظراً لأهميتها للدراسين 
والباحثي"نف : 

اقتصر عبلى على لخص كتب الجموعات الثلاث الحديدة التى ل يلم طبع 
سحلها » وم بدخل فى ذلك لخص كتب الكزانة العامة الى صدرت فبرستها 
فى يادين طبعا فى الرباط وقام على وضعه) الاستاذان عبد اله ارجرجى وابراهم 
الكتانى . أما هذه المجموءات الثلاث فهى الأتية : 

سيت جموعة الحلاوى 34 و رح إلها حرف ج 

م - مموعة كتب الاوقاف والزوايا ويرل بحرف ق 

وقد تبين لى بعد تصفحى لكثير من كتب هذه الجموعات أنها على أعظم 
جانب من القيمة لا بالنسبة لتارخ الغرب والأندلى طسب بل وكذلك بالنسبة 


14 أناء 1 


لتاريخ الشرق العرلى والإسلاى ومختلف واحى حضاريه وثقافته . بل ف وسعنا 
أن شول إن لذ يكن باح حول عرق الثرنت 0 أن يستغني عن 
الاطلاع على تلك الجموعات الجديدة الى :ضيف كثيراً من العلومات والأخبار 
القيمة إلى ما نعرفه من قبل . 

ماش صا عل لاس" لكان «القيمة ,الى “ع ل أقيم ما رأته فى 
تلك الجمومات لا على سبيل الحصر وإنما من قبيل اعطاء أمثلة سريعة قليلة 
على قيمها . 


فى تفسير القرآن الكريم والعلوم القرانية والحديث 


كباب الحرر الوجيز فى تفسير المزيز لعبد الحق بن عطية الحارنى 
الإشبيل . وهو من أجل كتب التفسير التى ألفت بالأندلس © ومنه نس 
عدة تحمل أرقام ع5 ك و05؟ ك و لم0 ك 

الناسخ والنسوخ لابن العرى الإشبيل 6 تحت رقم اك 

حدوارضة الكمرقق: عل ب سشيع املق" لخن :البق «الاشيق +" حت 
دقم لماك 

وابن العرى الإشيل هذا من أجل اله الماناء الأندلسين فى القرن السادس 
الملحرى © وله ع كثيرة نشر بعضما فى بلاد المشرق » وشيت جملة مها 
مخطوطة بعد . 

- التيسير لان عمرو الداق » نحت دم لاك 

طبقات القراء لانى عمرو الدانى » نحت رقم ؟لاه ق 

وهذان الكتابان لاحد كبار العداء الأندلسين » توفى فى منتصف القرن 
الحامس ا مجرى » وكتبه فى قراءات القران وتقط المصاحف وغير ذلك من 
العلوم الترانة تين حججا فى هذه النواحى » وقد طبع منها كتاب ب الأحكام 


2 


فق الفناحنه أخيراء + 


[1كأ أناء 5 
فى الفلسفة والالهيات 

3 العلوم والدر النظوم فى حدائق الشريعة ودقائق عل الطبيعة لانى 
عبد اله تمد بن أعد بن تومرت الأندلسى حت رقم خده١‏ ك 

واإن تومت الأندلسى من مؤلق القرن الرابع المجرى (توفى سنة 891 م) 
فى فترة لا يعرف للأندلس فيه نشاط كير فى ميدان الفلسفة » ولعل كتابه 
هذا يثير ما ردده كل الباحثين من عدم رواج العلوم الفلسفية فى عهد الخلافة 
الأموية والدولة العامرية . 


فى الفرق والطوائف الإسلامية 


ب النصائح النحجية والفضاح الخزية فى الشيمة والموارج والرجية لابن حزم 
القرطى ؛ نحت رقم هه ق ولسنا فى حاحة إل ببان قيمة هذا الكتاب الذى 
ألفه الكاتب الأندلسى العبقرى ابن حزم صاحب الؤافات الكثيرة فى مختلف 
واحى العارف الإسلامية . 


فى التصوف 


روضة التعريف بالحب الشريف للسان الدين بن الحطيب الوزير الغرناطى 
الشهور » نحت رقم ومحدم ك 
وهو كتاب توجد منه نسخ متعددة » وله قيمة عظيمة إذ أله من أعظم الكتب 
الصوفية الؤلفة فى القرن الرابع عشر فى الثرب الإسلااى كله » وقد حوك ابن 
المطيب من أجل هذا الكتاب وادتى عليه بعض اعدائه أن كتابه تضمن أشياء 
عدوها من الالحاد » شكرا بإعدامه . 
في النقه «النوازك ,والاحكم 


الاجوية لابن رشد القرطى » نحت رقمى 6٠‏ ق و الام ك 


4 أناء [ا 


واأؤلف هو ابن رشد الفيلسوف القرطى العروف » وكتابه هذا أجوبة على 
أسئلة استفتى فا » ولثل هذه الكتب قيمة عظمى فى اطلاعنا على الاحوال 
الاجماعية والاقتصادية لبلاد الغرب الاسلاتى وخصوصا الاندلس فى هذه العصور. 

- النوازل والاحكام لانى الاصبغ بن سهل © نحت أرقام هه قع 
"اق ع مثلم ق 

ويعتبر كل ما كتبه ابن سبل هذا (توفى فى منتصف القرن الخامس المجرى) 
من أقم الوثائق التى احتفظ لنا بها عن الأنداس فى هذا العصر » وقد استفاد 
منها الستشرق ليق بروفنسال فى الجلد الثالك من كتابه فى تار الأندلس فيا 
كتبه عن النظم الادارية والاحوا ال الاجتاعية والاقتصادية بالأنداس خلال القرن 
الرابع المحرى » ولا شك فى أن هذا الكتاب المشار إليه من أثم ما يحب أن 
ينشر حتى نستطيع أن حيط بهذه الفترة الجيده من تاريخنا العربى فى الأنداس 


العهاية والمام فى معرفة |/ لوثائئق والأحكام للمتيطى حت رقم ١ه‏ ق 


وهو كتاب مشهور له قيمته المظمى فى كل ما يتعلق بالتشريع الإسلاتى 
ف لغرب والأنداس 

0 جموع فيه ونائق لابراهم بن عبد الرحمن الغرناطضى » نحت دقم كلاذاق 

وتعتبر الونائئق الغرناطية بصفة خاصة م١‏ ن أم اللصادر التارذؤية لمذا العصر 
الذى كان آخر عصور الإسلام ف الأندلس إذ أن الأخبار التاريخية ذيه نادرة 4 
وندل عل موعة الونائق الغرناطية التى قأم بنشرها معهد الدراسات الإسلامية 
فى مدريد أخيراً ( بتحقيق الاستاذ سيكودى لوثبينا) والتي سدت كثيراً من 
الفراغات والفحوات فى التارجخ الغرئاطى لقلة المصادر التاريخية عنه . 

المواهى الختارة فى 'وازل ثمارة » حت رقم كدج 


الكاى لابن عبد البر القرى القرط 0 
وابن عند الير التوق ف منقتصف القرن الخامس ا محرى من أعظم الفقهاء 


والمحدثين الأندلسيين » وكتبه التى نشرت مثل الاستيعاب وجامع : الل 
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وفضله والانتقا وغيرها تعتبر من أعظم ما خلفه الأندلسيون فى هذا اليدان » 
بل هى جة كذلك لدى عداء الشرق ٠‏ 
الورد الأعلى فى اختصار كتاب الحلى » تحت رقم 4٠‏ ق 


- ديوان 5 الدين أبى حيان الأندلسى الغرناطى » بحت رقم 9ك ق 

وأو حيان الفسر اللنوى التحوى الشهور صاحب الؤلفات الكثيرة فى 
هذه العارف »؛ وهو إلى حانب ذلك شاعى غناتى رقيق احتفظ القرى لنا من 
شعره بما يدل عل تقدمه فى هذا الفن » ولا شك أن لديوانه هذا قيمته وشأنه . 


شموع فيه ديوان عبد الكريم بن حمد القيسى الغرناطى » نحت رقم 1948 ق 

وهو من شعراء القرن الخامس عشر » فى فترة لا يكاد يعرف فى تاريخ 
غرناطة الأدبى خلالما شى”' مذكور » ثم ان هذا الشاعى كارل قد أسره 
السيحيون وظل سحيناً فى مدينة أبدة فترة طويلة » وقد اتصل بوزراء غناطة 
ورحالاتها فى عصره مما يجمل لديوانه قيمة تاريخية عظمى . 


ديوان ابن هالى” الأنداسى » نحت رق 1١4‏ ق 


م“ 

وهذا الدبوان قد نشر من قبل أكثر من ممرة إلا أن هذه النسخة 
الخطوطة الجديدة قد يكون لما قيمة خاصة . 

دروان الأديية عائشة الباعونية » تحت رقم 24 ق 

ووحه قيمة هذا الديوان أنه يعطينا صورة عن الأدب النسالى ف الغرب ٠.‏ 

- ديوان ابن سهل الاسرائيل (ضن جموع يحتوى على جزء من سقط 
الزند لالى العلاء المرى) » بحت رقم 55اق 

وديوان ابن سبل الاسرائيل قد نشر كذلك 1ك من ممرة 6 ولكن هذه 
النسخة اللخطوطة الحديدة قد تضيف شيئا إلى الطبوع . 


1:44 أباء [ :كا 


ل إيراد 9 من انشاء الطوال لابن خاقة » نحت رقم 48؟١‏ ج وابن 
عامة شان مر اأرية كان تاميناً لابن الخطيب » وله ديوان 0 ف 
الاسكوريال وقفت 6 تحقيقه الأنسة سوليداد خيبرت الإسبانية » وله كت 
أخرى كثيرة » ولا شك فى قيمة مؤلفاته الأدبية فى اطلاعنا على جوافب من 
الأدب العربى فى غرئاطة خلال القرن الرابم عشر اليلادى . 

- الكندة الكاينة لابن الأطيب » نحت دم 5ه ج. 

دمن هذا الكتاب نسخ أرق 4 وهو كتات عظم القيمة فى عيض 
صورة للأدب النرناطى فى القرن الرابع عشر اليلادى . 

- الذخيرة فى محاسس:. أهل الجزيرة لابن يسام الفتتويق » بحت 
دقم ٠١‏ ق (التسمان الثالك وارابم) ١‏ 

وكتاب الذخيرة أشهر من أن ندلل على قيمته وأهميته » وقد نشس منه 
القسم الأول والنصف الاول من القسم الرابع . وما زال القسمان الثانى والثالث 
خطوطين بعد » وهذا لخطوط يضيف إلينا نسخة من القسم الثالك الذى لا 
تعرف منه إلا نسخ قليلة حدا . 

شرح قلائد العقيان لاان زاكور » نحت ارقم ١49‏ ج ١‏ 

غرر المعانى لأنى المجاج الشنتمرى لديوان الشعراء الستة » نحت 
3 مم /االالد اك 

وأبو المجاج الشنتمرى من أشبر العلماء الأندلسيين فى القرن الخامس المجرى 
وشروحه الختلفة على دواوين الشعراء الماهليين والإسلاميين من أكثر ما ألف 
فى المالم الإسلاتى كله قيمة وجودة » ويمثير نشر كل تراث هذا الأديب 
الأندلسى من أجل الخدمات التى عكن أن تقدم إلى تاريخنا الأدبى . 

قطب السرور فى وصف الأنبذة والخور لاإراهم بن القاسم الرقيق » 
نحت دقر 5 ق (الجزء الأول) 

وهذا الكتاب من الجموعات الأدبية القيمة » والجزء الأول الوجود فى 
خزانة الأوقات يكله المزء الثانى الحفوظ فى مكتبة الاسكوريال . 

- التعازى والرائى لحمد بن يزيد المبرد » نحت رقم 556 ق 


3 


[6] أناء 4 


والبرد صاحب كتاب الكامل من العلهاء الشارقة المتقدمين ذوى الشهرة 
والكانة (عاش فى أواخر القرن الثانى وأوائل الثالك المحريين ) » ولكتبه كلها 
قيمة لا شك فها . 

- ارتشاف الضرب من لسان العرب لاثير الدين أبى حيان الغرناطى ©» 
فت رتم قفد 25 

ل تودد الخارية » نحت دقم قف ك 

وهذا الخطوط يتضمن القصة المعروفة التى توجد فى مموعة « الف ليلة وليلة » 
ومن العروف ما باشرته هذه القصة من نفوذ كبير على الأدب المسيحى الإسباق 
ف الفطور الزشعن + 

- ديوان الفاضى جال الدين على بن حمد العنسى . 

وهو ديوان كير مكتوب بحط مشرق جيل » ويبدو أن مؤلفه كان من 
أمل الهِن : 

كتاب فى طبقات الشعراء للنووى ٠‏ نحت رقم لكولاك 

بهحة الجالس وأنس المجالس لالى حمر بن عبد البر النمرى » نحت 
دق ففةة أك 

وهو من الجموعات الأدبية القيمة ومؤلفه هو ابن عبد البر الفقيه والحدث 
الاندلسى العروف . 

- شرح توشيح ابن سهل الإسرائيلي لليفرنى » نحت رقم ١١55‏ ك 

وهو -كتاك توجد منه بعض النسخ المخطوطة الأخرى » ونشره قد يعين 
على تقديم ميد من العلومات الطيبة حول مسألة الوشحة التي كثرت أبحاث 
الأدياء حوها فى السئوات الأخيرة . 


فى اللغة والنحو 


سل مختصر "“كتات العين للخليل بن أعد » تأليك أبى بكر الزبيدى » 
نحت ارقام 5 ق ء 44 ق والربيدى من أشهر اللغويين والتحويين الأندلسبين 


46-6 أنياء 5 


فى القرن الرابع المجرى © وكتبه من الراجع الأساسية فى هذا اليدان » وقد 
نشر بعضها أخيراً » أما مختصر المين الذكور هنا فانه من أحق الكتب اللثوية 
بالنشر » ومنه نسخة أخرى فى الكتبة الوطنية بمدريد . 

- الثلثات فى اللنة لابن السيد البطليوسى » نحت رقم ه45 ق 

- النكت فى تفسير كتاب سيبويه لانى الحجاج يوسف إن سلواكف 
الشنتمرى » نحت دقم ق 

- الدلائل لقاسم بن نابت السرقسعطلى (أجزاء اوكا و*)ء نحت رق مواق 

وكتاب الدلائل هذا من خير ما ألف فى الأنداس فى ا لقرن الرابع المجرى » 
وقد اعترف اللغوى الكبير أبو على القالى عند قدومه إلى الأنداس فى عهد 
عبد الرحمن الناصص أنه خير مآاراه ف الأأنداس فى هذا اليدان » وهو يعطينا 
قكرة واضحة عن تمثل الأنداسيين للثقافة الشرقية فى فترة مبكرة نسبياً . 

القصوص لصاعد البتدادى اللثوى » حت رتم محتاك 

وهو الكتاب الذى ألفه هذا العام البتدادى المنصور بن أنى عاص فى أواخر 
القرن الرابعم الحجرى » وقد أثار هذا الكتاب اهام عظلما بين الاأندلسيين 
ومناقشات 0 حول قيمته فهاججه البعض ودافم عنه البعض الآخر » وانهى 
الأمى بالقائه فى هر الوادى الكبير » الا أله من خير ما يصور لنا ثقافة 
اللأندلس فى هذه الفترة ومدى نضحها على أية حال . وربا كان من المستحسن 
أن تنوم لنة من عماء الشرق والغرب على طبعه وحقيقه باعتباره من مظاص 
العلاقات بين هذين المناحين من العام العربى فى ميدان الثقافة . 

فصل القال فى شرح الأمثال لانى عبيد القاسم بن سلام » تأليف أبى 
عبيد البكرى » نحت رقم 158 ق 

والكرى هو الثرافى اللغوى الشهور الذى نشرت بعض مؤلفانه ذات الصيت 
الطائر » وفى كتابه هذا صورة لشروح الأندلسيين على كتب عاهاء الشرق . 

- جموع فيه نزهة الصائر وال بصار للقاضى ابن الس ن النيام ١‏ 00 
رقمى 558 ق و589١‏ اق 


]ا ا ١ع‏ 


والنباهى تايذ لابن الخطيب وزير غرناطة وكتابه هذا من الكتب الأدبية 
واللغوية التى تصور ثقافة الأندلس فى عصرها الإسلاى الأخير » ومن هذا 
الكتاب نسخة فى مكتية الاسكوريال . 


فى التارنخ والطبقات 

ل أخيار مك للازرق تحت ارقم 4# ق 

كتاب التاريخ لخليفة بن خياط » رواية بتى بن مخلد القرطى » بحت 
دق 5 قن 

كتاب مجمول الؤلف فى التاريخ الإسلاى العام ولا سما تاريخ مصر 
حتى عصر الناصر قلاوون » تحت رقم ؟ع؟ اق 

نسخة من إنباه الفمر عن أنياء العمر لابن حجر السقلاتى » نحت 
رقم ١6١‏ ق 

- نسخة من المهل الصافى والمستوق بعد الوانى لابن تغرى بردى » نحت 
رقم هعة؟ ك 

- كتاب فى التاريخ العام يتناول ألخره ملوك البربر وافريقية والاندلس » 
مجهول الولف » نحت رقم خفة 

الفاخر السنية والكثر الرضية فى سيرة جال الدين حا؟ الاسكندرية 
للحسن بن عتيق بن امسن الاسكندرى » نحت رقم 154 ق 

ب الخطط لمقريزى نحت رقمى 57/ا ق و15 ق 

وهذه الكتب السالفة الذكر مما ألفه علماء مشارقة أو مما ألف فى موضوعات 
التاريخ الإسلاى الشرق بصورة خاصة » وبعض هذه الكتب توجد مها نسخ 
كثيرة فى المكتبات الشرقية » الا أن وجود هذه النسخ الخطوطة فى المنرب 
قد يمين على طبع تلك الكتب على صورة أفضل » ثم إنها تدل على أن البحث 
فى مكتبات الغرب يكن أن يكشف عن وجود كتب مهم الدارس فى تاريخ 
الشرق ومى مع ذلك غير معروفة فى الكتبات الشرقية . 


نك أنناء [4ئ] 


- الترجان العرب عن دول الشرق والغرب لالى القاسم الزيائق » نحت 

رقم يفف كت 
أعمال الأعلام لابن الخطيب حت رقم 16 ق 

الأكتفا لابن الكردبوس » نحت رقم 2ه*؟ ك 

وهذه الكتب ألفها مؤرخون مغاربة حول التاريخ الإسلاي العام فى المشرق 
والغرب على طراز كتاب «المبر» لابن خلدون » ولمذا فان لما قيمها فى 
اعطائنا صورة ة لكتابة الثاربة عن تاريخ الشرق فضلا عن تاريهم لبلادثم ثم » 
والكتاب الأول مها مثلا ا خم يحتاج لتشافر المهود بين علهاء الشرق 
والغرب لنشره » وترى أنه من أفضل ما أكتيه الؤرخون المثاربة فى الميدان » 
أما القاتى (أعمال الأعلام) فهو كتاب نشرت بعض أحزائه ( الخاص منها 
بالأنداس وبمقلية) ولكن بقيه ما زال مخطوطاً بعد » وأما الثالك فان منه 
نسخة فى الجمع التارى اللى عدريد وسكة أخرى غير كاملة فى الكتبة 
الوطنية عدريد » وقد استفاد منه بعض المستشرقين وترجوا بعض فصوله إلى لغات 
أجدبية » ونرى أن تشره أعس لازم لدارس تاريخ المشرق والغرب على السواء 

- أنساب العرب والمجم لابن عبد البر » تحت رقم ١407‏ ك 

- الدرر فى الغازى والسير لابن عبد البر » نحت رقم ١57‏ ك 

وهذان الكتالإن الصغيران اللذان وضمه) ابن عبد البر الأأندلسى لما قيمتهماء 
ولا ول رسالة موجزة نشرت من قبل بصورة غير عرضية » أما الثانى فنه نسخ 
مخطوطة أخرى » وأميته أنه من أول يمأ" الك الا بدلسيؤق- فق التبيرة” النيوية:: 

الحلل السندسية فى الأخبار التونسية لحمد بن محمد بن الحاج الوزير 
الاندلنى » ف دقم سد 

اتحاف أهل ازمان باخبار ماوك نونس وعهد الامان لابن إلى الضياف 
حت رقمى ,م ك و غعكم؟ ك 

- الدرر والعقيان فى بيان شرف بنى زيان لابراهيم التسى الاموى نحت 
رقم 444 ق 


آىم] أنباء َك 


- السند الصحيح المسن فى مأثرات مولانا أنى الحسن » لابن مرزوق 
نحت رقم ١١١‏ ق 

- فتوح افريقيا لعلاء الدين مغلطاى بن قليج الافريق » نحت رقم 56١‏ ج 

وهذه الكتب التى سلف ذكرها تتناول جواب مختلفة من تاريخ المغرب 
العرنى » وكلها فى حاجة ماسة إلى النشر إذ أن ما نشر حول التاريعم الغربى 
قليل بالنسية إلى الانتاج الضخم الذى كتب فيه . 


فى العلوم الاجماعية والسياسية 


كامل الصناعة فى الفروسية والشجعان » نحت دتم »© ق 

أنحجم السياسة لابن عبد الله اماق ( قصيدة فى السياسة وادارة الحكم) 
تت رقم يفاض اك 

- بدائع السلك فى طيائع الك لحمد بن على بن الازرق ( كتاب فى فلسفة 
التاريخ على عرار مقدمة ابن <لدون ) » بحت رقبى 57م ك و 54 ج 

- كتاب فى السياسة لمحمد بن عبد الكريم الفيل » نحت رقم هجماك 

- تأليف فى المهاد لالى حمر بن عبد البر » نحت رقم «#اسصم لك 

عين الأدب والسياسة وزين الحسب والرياسة » لعلى بن هذيل » نحت 
رقم ؟2:؟ ك. 

- اليل فى الحروب وفتح المدان وحفظ الدروب » نحت رقم *54 اج . 

الشهب اللامعة فى السياسة الناجمة لألى القاسم ابن رضوان » تحت 
رقى كذ اج 9 غك ج. 

ل العن والرفعة والتاقع لأمحاهدين بامدافم لابراهم بن أحد بن غام بن 
تمد بن زكريا الأندلسى » نحت رقم ىاج . 

كتاب فى فضل المهاد لابن هذيل » نحت رقم ٠١١‏ ج . 


فى الغرافية والرحلات 


- امالك والملك لأنى عبيد البكرى » نحت رقم 488 ق . 

الروض الممطار فى خبر الأقطار لابن عبد الثمم الجيرى (الجزء الأول) » 
تحت رقى 58*اق واهمهة؟ ك . 

وهذا الكتاب الأخير معجم جتراى من الطراز الأول » كتب على غرار 
معجم ياقوت 5 متناولا للعالم الإسلاى جيعه » وقد سبق أن استخرج 
الستشرق ليق بروفنسال من هذا الكتاب اأواد الخاصة بالأندلس فنشرها منفصلة 
فى القاهرة سنة /89ة١‏ وأتبعه بترجة فرنسية نشرت فى ليدن أما باقى مواد 
الكتاب مما يتناول المواضع الحنرافية فى اشرق وف الثمال الإفريق فإنه لا بزال 
بمد خطوطاً » ولو نشر 3 سيقدم لنا من العلومات الجنرافية القيمة ما قدمه 
لنا حول الأندلس ذلك المزء الذى ثم نشره مته بالفعل . 

- تشحيذ الأذهان بسيرة بلاد الغرب والسودان للشيخ عمد بن تمر 
التونسى » نحت رقم جومم كا 

وهذا الكتاب من . أطرف كتب الرحلات ومؤلفه تونسى كان على ما يبدو 
مرى قراءة 0 من التحار 1 خلال القرن التاسع عشر ( لوق سئة 
٠74‏ ه ) »؛ وقد حاب في رحلته تلك بلاد مصر والغرب والسودان ووصل 
إلى أواسط افريقيا » وفيه معلومات طيبة عن كل هذه البقاع » و كتابه من 
الوثائق المتعة عن أحداث هذه الفترة فضلا عن الصور الاجماءية والاقتصادية 
التى يتقدمها لنا هذا الؤلف الذى كان شاهد عيان لكل ما همس عليه من بلاد . 

كتاب فى المثرافية لابن الجراد السلاوى » نحت رقم ١50‏ ج. 

كتاب فى الحرافية مجهول الؤلف ( شمن جموعة فها كتاب الملل 
الوشية فى الأخبار الراكشية ) » نحت رقم 548 ج . 

تأليف فى المترافية مجهول الؤاف » نحت رقم 455؟ ك . 

- كتاب فى الحثرافية محهول الؤاف » نحت رقم ٠١8١‏ ق. 


ع 


زدع] أناء مع 


وهذه الكتب جيعها من أثم ما ألف فى المنرافية العربية ولو أنها نشرت 
لأعانت على استكل السلسلة الطويلة من الحترافيين العرب الذين برزوا فى هذا 
اليدان والذين كانوا قادة التأليف فيه خلال العصور الوسطى . 

كتاب فى الجنرافية ( مختصر نزهة الشتاق للادرسى) نحت رقم 5849 2 . 

وهو 5 له قيمته رغم كون تزهة الشتاق للادرسى قد نشرت أجزاء مها 
من قبل . 

مجم يأسماء البادان ليحى بن سميد بن يحى ء نحت رقم الوم لك . 

وهو كتاب على ما يبدو من خطه وأسلوية حديث التأليت » ويظهر أنه 
مسودة أصلية المؤاف أكتها يخط بده » ويتناول كتابه جترافية مصر بوجه 
خاص وقد رتبت مواده على حروف المعحم » والوجود من الكتاب قطعة ضخمة 
تبدأ يحرف التاء وأول مواده : تنيس »ء الشيخ تمى » التل » تل راك » تل 
حاوين » تل بنى عمران »© ترسا الحيزة » ترسا القليوبية . . . الخ » وقد بدا لى 
من تصفح هذا الكتاب أنه وإن كان قد وصلنا ناقصاً فإنه من أجل ما كتب 
عن حنرافية القطر الصرى ومدنه وقراه » وفيه وصف مفصل لكل موضع 
وتاريغ واف له وملاحظات قيمة فى ثنايا كل ذلك . 

ل رحلة العبيدرى حت دم امج . 

ناج الفرق فى تحلية علهاء الشرق ( شمن حموع ) » للباوى » نحت رقم 
93”” ك ء ومنها نسختان أخريان نحت رقى 58 ج وا خلا ج . 

وهذان الكتابان الأخيران من أدب الرحلات » وهو حائب كبير الأهمية 
فى المترافية العربية » ومن الكتاب الاول نسخ أخرى فى بعض الكتيات 
الاخرى ( ومنها قم فى مكتبة الاسكوريال ) » وأما الكتاب الثاتى فكتبه 
المخطوطة كثيرة فى المغرب » ومؤلفه هو الباوى الالق . 


فى الطب 


التيسير الجامع فى الداواة والتدبير لابن زهى الإشبيل » حت رقم ١64‏ ق . 


15 أنياء 1م] 

وابن زه من عثئلة إشبيلية. عريقة كان لأفرادها نبريز فى مختلف العارف 
الإسلامية ومن أشبرثم الطبيب الشبور أبو مروان ابن زهي الذى عرف فى 
بلاد النصرانية باسم هتمع وذ , 

- كتاب في عل الطب لابن النفيس » نحت رقم 95؟ ك . 

ومن هذا الكتاب نسخ أخرى كثيرة فى السكنبات العربية » وربما كان 
نشر هذين الكتابين من خير ما يقدم من الخدمات للمم العربىف ومن الدلائل 
النى تثبت أن العرب شاركوا فى هذا ايدان مشاركة فعالة فى تقدم الطب وتطوره 


- مناهج القكر ومباهج العبر لمحمد بن ابراهيم الوطواط ( الجإدان الثالث 
والرابع ) ع تحت دقم ١٠١‏ ق ٠‏ 

- جوع أوله كتاب فى الحيوان لابن عبد السلام » نحت رقم ؟؟؟اك . 

وهذان الكتابان كن أن يضاف إلى المكتبة العربية الفنية فى هذا الباب » 
تلك اللكتبة التى تبدأ بكتاب الحيوان للحاحظ وتتهى بشهاب الدين النويرى 
فم حعمه عن ذلك فى « مهانة الأرب » والدميرى فى كتابه عن « حياة 
المتوارة 2.6 


فى الوسيق 


ما نش بن قد الوسيق العربية قليل جداً على الرغم من كثرة ما كتب 
العرب فيه » ولعل من اول واحياتنا إزاء الوسيق العربية البوم وما ترحوه لما 
من تقدم ونضوج عو أن - بدراسة موسيقانا العربية الأصيلة » وذلك بنشى 
هذه الكتب التى ألفت فها ٠‏ وليس ترائنا فى هذا الحائب قليلا على أن حال » 
ومكتبات المغرب حافلة بأمثال هذه الكتب » ونذكر من أمثلتها : 


اعم أناء يق 


- الطرب الا ندلسى » لؤاف يجهول » بحت رقم 451 ج . 
- مموع فيه كتاب سفينة اللك ونفيسة الفلك فى الوسيق » نحت رقم 
كناشة في الطرب » تحت رقم 918 ج ٠.‏ 

- الطرب الأندلسى لداود الانطااق » نحت رقم حالم ج . 


الفلاحة 


ااذى نشر من كتب الفلاحة العربية قدر لا بأس نه » وقد اضطلع بالماب 
الأ كبر منه بعض العاداء الستشرقين وكثير من هذه الكتب نفدت الآن وأصبح 
الحصول علها عسيراً بحيث تمس الحاجة إك وضع مشروع واسع الدى بهدف 
إلى جع ما تشتمل عليه الكتبة العربية من هذه 0 وإعادة نشر الطبوع 
النافد منها م نشر ما زال غطوطا من الهم » وقد كان للأندلسيين والغارية 
اهام عظيم هذه الناحية » ولا غرو فإ نظم الرى والزراعة والتقاويم الفلاحية 
والتفنن فى تنويم الممصولات الل راعية ونحصسيها فى اسيانيا كل ذلك كان للعرب 
فيه فل ظاه لا يتكره أحد ولمذا فإن من أثم ما ينبنى أن نعتنى له هو 
توجيه عنريد من الاهمّام بأمثال هذه الكتب التى تدل على مدى ما يلثه العرب 
فى هذا اليدان الحضارى . 

ولم ينسع الوقت الى لتتبع كثير من هذه الكتب التى أظن أن مكتبات 
الغرب المكتشفة حديثاً حافلة مها ويكق أن أذكر من أمثلة هذه الكتب اثنين 

زهي اللبستان ونزهة الأذهان لأبى عند الله حمدون الوشبيل م 
دقم علالاز ك . 

كتاب فى أنواع الفارسات ©» لأبى مدين الفاى » نحت رقم 29218 ك . 


مخطوطات حامعة القرويين ق فاس 


يبلغ عدد الكتب الخطوطة فى هذه الخمزانة مما هو مسجل الآن 807٠م‏ 


64 أجناء عم 


مخطوطاً » فصلا عن حوافظ تم الخروم (الدشت) من الأوراق تبلغ 6٠١‏ جموعة . 

وقد قت بشحص بءعض ١‏ اسع له الوقت من النطوطات الحفوظة هناك 
ومنها ما هو من أقم الذخائر المروفة فى المكتبة المربية على الاطلاق وأشير هنا 
إلى بعض هذه الكتب : 

- السماء والعالم لاحد بن ابإن بن سيد القرطى ( الجلد الثالث ) » حت 
دم حفاك ْ 

ومؤلف هذا الكتاب علم أندلسى عاش خلال القرن الرابع المجرى فى بلاد 
الخليقة الاتدلسى العالم الك الستنصر ولءله من أعظم العاماء الموسوعيين الذبن 

را فى هذه الفترة التقدمة إذ أن كتابه يتناول العام كله «من الذرة 

إلى الفلك »6 . 

الفرق بين المروف الجسة فى اللغة لابن السيد البطليوسى » نحت 
رقم 4/08 

- الثلث فى اللنة لابن السيد البطليوسى ا رقم 00 (يضمه 
والكتاب السابق مموعة واحدة) . وقد أشرنا من قبل إلى بعض الكتب 
الاخرى الخطوطة لهذا العالم الأندلسى وإلى أهميها . 

القصوض لصاعد اللغدادى ع حت رقم اده ؟ ؛ وقد أشرنا إل 
نسخة أخرى من هذا الكتاب الحليل (فى المكتبة الكتانية تحت رقم هةةا ك) 

35 اه العين لازبيدى » نحت قم 5م١6‏ ؛ ومنه نسخ أخرى 
أشرنا إلها (فى خزانة الأوقاف نحت أرقام ” ق و8" ق و 4*4 ق) 

- قطعة من 0 القببس لابن حيان الأ ندلمي »فى الحروم (أى 
أوراق الدشت) » 50 حيان لا تبالغ إذ قلنا أنه أعظم مؤرخ انحبته الأندلس » 
وكتبه هى جاع ما وصل إليه التاريخ فى الأندلس حتى عهده (القرن كاسن 
ا محرى) © وهذه القطمة التى نشير إلها تيدأ بسنة #م” ه. فى أواخر ألم 
عبد اْحمن الأوسط بن المحم بن ددم وتنهى بسئة 554 ه. فى أيام الأمير 
عمد بن عبد الرحمن » واقوم بتحقيق هذا الحزء من الكتاب بالاشتراك مع 
السيد الدكتور حسين مؤنس . ١‏ 


زوع] أناء ل 


- قطعة من ديوان ابن دراج القسطلى فى الخروم (اوراق الدشت) وم 
أوزاق متفرقة من ديوان هذا الشاعى الأندلسى الذائع الصيت الذى كان من 
شعراء المنصور بن ابن عامس اللازمين له » وقد قام كاتب هذه السطور بنشى 
هذا الديوان فى دمشق سنة 195١‏ بعد أن ثم العور على نسخة أكل من 
القطمة الشار إلها هنا فى إحدى اللزائن الخاصة فى الخرب» . 
سلسلة من الحاضرات فى الحامعات الألانية 


كانت جمعية اللمستشرقين الألانية قد دعت الداكتور حسين مؤنس لالقاء 
سلسلة من المحاضرات والدروس فى مس <امعات ألمانية » وقد ألقيت المحاضرات 
فى جامعات هامبورج ومونستر وبون وتوبنجن على طلاب الدراسات الإسلامية 
بها . كذلك ألتى الدكتور مؤنس الحاضرة والدرس الخاصين يجامعة ايرلائن 
بسبب وفة الأستاذ بورج حكرعر أستاذ الدراسات الاسلامية هناك . وهذا 
بيان المحاضرات والدروس : 


فى حامعة هامبورج 


درس عل طلاب معهد الدراسات الاسلامية فى حامعة هامبورج عن مساج 
السيرة النبوية الكرعة ( صباح الأربعاء 11 نوقير 1951 ) . 
ش محاضرة عامة فى مساء نفس اليوم عن قيام الاسلام فى مكة والاروف التى 
احاطت به . 
عاءسصصسنا معغطء فتمهاءاعدم ععصاعى مذ حمداكآ دعل وصموء عمظ وزلل 


وقد اشترك فى الدرس وقدم الحاضرة الأستاذ برتولد شبول . 


فى جامعة مونستر 
درس على طلاب معهد الدراسات الاسلامية فى جامعة مونستر عن مراجع 
التارخ الاسلاتى ( صباح الاثنين ٠١‏ نوفير سنة 1955 ) . 


1 أياء لكا 


محاضرة عامة فى جامعة مونستر عن نفس الوضوع الذى ألنى فى جامعة 
هامبورج مع ثغيير طفيف . : 
وقد اشترك ف الدرس وقدم المحاضرة الاستاذ هالزفير 3 


فى جامعة بون 


درس عل الطلاب فى معهد الدراسات الاسلامية فى جامعة بون عركل ‏ 
« الستشرقون والسيرة النبوءة » ( مساء اليس 58/ 1553/151١‏ ). 

درس ثان عل الطلاب فى نفس المهد عن « م اجع التاريخ الاندلمسى » 
( صاح الجمة ١١/5‏ لكو ) . 

وقد اشترك فى الدرسين الأستاذ أتو شبيس أستاذ الدراسات الاسلامية فى 
جامعة بون والأستاذ هوارباخ أستاذ الأدب العربى فى تلك الجامعة . 


فى جامعة توبنجن 

محاضرة عن العالى العربى والغرب والتفاث بينها . (مساء الاثنين 1/11/99كة1) . 
معطعؤدمة 17 دمع تاك قممووع عطآ .عاء87ا عطءدوتطوعة عتك لمن مععوء17ا نود[ 

درس عل الطلاب فى معهد الدراسات الاسلامية 2 جامعة تو شحن عن 
« الوحى © . 

وقد شارك فى الدرس وقدم للمحاضرة الاستاذ رودى باريث أستاذ الدراسات 
الاسلامية فى جامعة توبنجن . 

وكانت المحاضرات والدروس كاها بالألانية وقد استفرقت الرحلة من ١١‏ / 
كحك إلى */؟1/ ككذا 


دراسة مموءات من الخطوطات والأوراق التاريخية فى مكتبة الاسكوريال 


خلال ثشبر فبراير 193١‏ قام مدير المهد ووكيله والسيد الأستاذ محمد 


زنع لا ع 


عبد اله عنان بدراسة اللخطوطات والأوراق العربية التنائرة التى تضمها هذه 
مكتبة الاسكوريال » وهذه التطوطات والأوراق هى التى تسمى بأوراق الدشت 
وقد ججعت فى حوافظ تعرف عادة اسم وهزهوع !ا . 

ومن العروف أن منشىء دير الاسكوريال والكتبة اللحقة به هو فيليب 
الثاق الذى بناه فى سنة لاه١١‏ وكانت فى هذه الكتة جموعة صغيرة حك 
الخطوطات العربية فى علمى الطب والفلك / وفى سنئة 59ه١‏ أمس الماك القائمين 
على هذه المكتبة بالبحث عن الخطوطات العربية أيًا وجدت زيادة ثروة مكتبة 
الاسكوريال منها » وفى سئة ١67*‏ وردت إلى المكتبة بعض الخطوطات العربية 
والتركية مما غنمته الميوش والأساطيل الاسبائية بعد موقعة « ليبانئتو متصمدمع.آ » 
التى انتتصرت فها قوات السيحية على الدولة الممانية » ثم زاد رصيد الكتبة 
الاسكوريالية من الكتب العربية بعد اقتناء محتويات بءض المكتبات الخاصة 
وبعض الكتب الغرناطية التى بقيت من الحريق المائل الذى قام به الكرديئال 
ثيسنيروس 05©م05© للكتب العربية فى غرناطة » وكان هذا الرجل من ألد 
خصوم الثقافة العربية حتى إنه جع كل م عثر عليه من تلك الكتب فى سئنة 
١458‏ وأحرتها بالثار . 

وما زالت ثروة المكتبة من اللطوطات العربية تتزايد بالتدريم حتى سنة 
4 حيا أسر الاسطول الإسباتى فى مياه حبل طارق سقفيئة مغربية كانت 
تنقل كتب مولاى زيدان سلطان الغرب » وكان . بها ثلاثة آلاف لد فى مختاف 
العلوم والفنون ع كنا زاد رصيد المكتبة ال فى الاسكوريال حتى بلغ 0 
عشرة الاف مخطوط . على أنه حدث فى سنة 159/1 أن شب 00000 ف 
ادير أنى على معظم هذه الكتب ولم ببق مها إلا زهاء ألفين . 

وبين سنى ثلا و ملالا١ا‏ يدى' فى وضع أول فهرسة عامية للكتب 
العربية الحتفظ مبا فى مكتية الاسكوريال » وقام ذلك القس ميخائيل الغزير 
اللبناى الذى نفس باللاتينية فهرسه العروف « المكتبة العربية 0 ف 
الاسكوريال » وفيه سحل المالم اللبناتى ١88١‏ كتاباً عرياً . 


57 أباء [4 ّ 


ثم قام بعد ذلك ااستشرقون الفرنسيون هار:فج درنيور وليق بروفنسال 
وبول ريئو بفهرسة حديدة لمخطوطات الاسكوريال اننهى تسجيلهم لما فيها إلى 
رقم ما 

وشثيت بعد ذلك من غير فهرسة بعض الخطوطات الاخرى وجموعة مو 
الأوراق الدشونة ددزهععآ من كت متفرقة فقد أ كثرها »؛ لكمعها القامون 
على ا حر ار ومن له حوافظ كا ذ كرا . 

وقد 0 0 من أجل خص هذه الحو افظ والعيى ما له قيمة مها 

والواقع أن هذه الجموعة من الدشت حتوى على أشيا 57 القيمة وإن 
: شم الأمتوة و" 0 نظراً بعالة ٠‏ التي مى لبا » وقد فطن إل ذلك 
قبمين : أولما قطمة يجهولة الؤلف فى تاريخ الخليفة 0 عبد الرمن 
الناصر » وقد نشرها منذ سئوات بالاشتراك مع الستشرق الإسباقى عرسيه 
فول مع ترجة إسبانية ؛ والثاى هو كتاب « أخبار الهدى بن تومت وابتداء 
دولة الوحدين لأنى بكر المنهاجى الاب بالبيذق » فنشره فى سنة ١558‏ مع 
الرجمة فرنسية . 

أما الحوافظ التى اتهينا من لقص محتوياتها فهى الأنية : 

رقم اقمؤز ا وأم ما فها عدة زاف مبعثرة بدو أنها قطعة دن ديوان 
أحد شعراء عصر الوحدين . 

رقم 1904 - وفيه ديوان شعر بكاد يكون كاملا إذ أنه يبدأ بقافية الباء 
فهو لا يخقصه إلا عدة و 6 أوله » وهو للشاعس ابن مليك . 

رقم 1990 - قطمة من ديوان شاعى أندلسى من عصر الرابطيك أو 
الوحدين . 

رقم ومو - قطعة فى التاريخ الإسلاى وي تتناول خلافة أمير المؤمنين 
عنّان بن عفان ) رضى الله عنه ) والفتنة التى أعقت مقتله . 


[ه؟] أنباء يل 


رقم ؟94١‏ - جزء من كتاب بغية الناشذ ومطلب القاصد ال الدين 
ابن واصل . 


معرض لوحات الفئان العربى المرى امد ندا فى دار أوريس فى 
مدريد من 5" يونيو إلى ٠١‏ يوليو 1١551١‏ 

تقديم لوحة تذكارية للبطل الإسباتى ماتياس موتتيرو » قام بعملها السيد 
الزميل متمد صبرى وقدمت لنظمة الكتائب الإسبانية فى ؟١‏ يونيو ١95١‏ 

اشترك الإميل تمد صبرى فى اكتوبر 195١‏ فى معرض لوحات اليل 
باوحتين من عمله ٠‏ 

فى شهر يونيو سئة 195١‏ قام السيد محمد صبرى برحلة تصوير إلى 
الأندلس رسم فها مموعة من اللوحات تمثل ماكز الفن الأندلسى ثم أكل عمله 
فى رحلة أخرى من 17 إلى 58 نوفير 1951 »© وقد عاد من الرحلتين بنحو 
٠‏ لوحة تعتبر من أجل ما سوره الصورون لإشبيلية وغئناطة ومالقة ورنده . 


شكون! اللعدنات 


خلال سنة 195١‏ » وحتى شبر اكتوبر منها كان اللممهد يشرف على طلبة 
اجهورية العربية المتحدة بإقليمها الذين يدرسون فى مدريد . وقد بلغ عدد 
هؤلاء الطلاب ١١‏ من الإقليم الحتونى و ه من الإقلم الثمالى ما بين أعضاء 
بئات وإحازات دراسية وطلبة نحت الإشراف . : 

وقد سارت دراسات أولئك الطلاب سيراً طيباً خلال العام كله وأنشأوا 
نواة لرابطة الطلاب العرب فى أسبانيا » وقام المعهد بمجهودات لتحقيق مشروع 
بيت للطلاب العرب فى أسبانيا . 


153 أناء [:] 
وأنمهى دراسته بالحمصول على درجة الدكتوراه بجامعة مدريد من أبناء 
الجمورية العربية التحدة السيد الدكتور الطاهى أحمد مى » وموضوع رسالته : 


2 12 مه كتتعمعمطامة قتد عر دمعأتقدمءمتعمز و10 روأعمعلتممكامهز مآ 


(111 مقسطمكآ له طق" عل عمعمد 1[ مذممط) دسلدقمف له عل معقتامم نز لمعم 
وقد نوقشت هذه الرسالة وحصل سيادده على اللقب فى "5 يونيو 1١55١‏ 


وحصل على نفس الدرجة من الطلاب العرب السيدة الدكتورة بتول سعيد 
داوود العلاف ( المراق ) وموضوع رسالها : 
.قدعداه دند نو تطتمع دا له 52:0 مط1 


ونوقشت هذه الرسالة وحصلت صاحيتها على اللقب فى ١7‏ يناير 15531 
السيد الدكتور حكنت على الأوسى ( العراق ) وموضوع رسالته 


.قعلمطمصلاق دها مزدط وامقدمدة-موتطفعة ممعدعئةا هآ 
وتوقشت هذه الرسالة وحصل سياد نه عل اللعب فى ١7‏ ناير ١51ؤذا‏ 
والسيد الددكتور محمد رضا الصرى ( لبنان ) وموضوع رسالته 
0 متطعا نام بو قطي مآ 
وتوقشت هذه الرسالة وحصل سيادنه سي اللقب ف إفئ يشاير أكؤا 
والسيد الدكتور عبد الجيد النمنى ( لبنان ) وموضوع رسالته 
عل مولط-1-دل حصوظ وه[ 
ونوقشت هذه الرسالة وحصل سيادته على اللقب فى 5 يونيو 1كةا 
وحصل على نفس الدرجة فى الدراسات الإسلامية من نفس الجامعة من غير 
العرب السيد الد كتور مود ء مطءه8] دل وأعدلاق8 معلءط وموضوع بحثه : 


أعل مغمعتمسفاطمم أعك متلتدىة 21 معتستدومههمة - ممع دقعت ط ممت 
ع ةاتامستمعم عنوعمعهلا 


[3؛] أنباء لق 


معبد الدراسات الاسلامية خلال سنة 7كوا 


دروس اللغة العربية 


سارت الدروس هذا العام على نفس نظام العام السابق » ققسم الطلاب 
التقدمون إلى ثلانة فصول بحسب مستوى معرفهم باللغة العربية » وقام بالتسريس 
لافصلين الأول والثانى و كيل العهد وللفصل الثالك مديره معدل درسين فى 
الأسبوع لكل فصل . وكانت أعداد الطلبة فى الفصول خلال موسم 59> 
كا يلى: 
الفصل الأول 50 طالباً 
الفصل الثاتى ١5‏ طالباً 
الفصل الثالك ٠١‏ طلاب 


الأبماث والصحيفة والطبوعات 


إلى حانب الأعمال لجارية التى تعرض هنا سيرها يتم الماماوت. بالمهد 
بدراسة موضوءات رئسية من تاريخ الحضارة الأندلسية 0 تتائيج أبحانهم 
فى صحيفة العهد أو تطيوناتا لو بح ٠‏ ويل انيد مضداة كل ا 
جديد أصيل ويدرسه ثم يقوم بنشره إذا كان صالاً للش . 

ومن الأبحاث التى نقوم بها بحث عام فى تاريخ عل الجنرافية فى الأندلى » 
وهو بحث طويل متشعب »© ولكننا نسير فيه سيراً طبياً وننشره على أجزاء فى 
صحيفة المعهد . 

وندرس أيضاً موشوع عمل قاموس عربى إسباى صغير » وممل قاموس 
كهذا سدو لأول وهلة تملا يسيراً لا يتطلب إلا وض 2 ولكن المقيقة أي 


لكت أناء [5؛] 


العاجم أصبحت فى عصرنا هذا علا واسعاً » والتجارب التى قام بها غيرنا فى 
ذلك اليدان كثيرة جداً » ولابد من دراستها واختيار الصالم مها » والصعوية 
الرئيسية فى عمل قاموس صغير هى صعوبة اختيار الكلات التى بدخل فيه واختيار 
أقل عدد يمكن من ممانى هذه الكيات وإيرادها بامثلة من استماللها . ونحن 
ندرس هذا الوشوع فى ثىء من المدوء لملنا نصل إلى صورة مقبولة للا ينبني 
أن يكون عليه هذا القاموس . 

وندرس كذلك الحفائر التى نجرى حاليا فى قرطبة » وهى حفائر بور فى مواقع 
الزهراء والزاهرة وقصر الخلفاء وبعض أحياء قرطبة العربية » والمهد نفسه لا 
يقوم بحفائر هناك » ولكن نفراً من الزملاء الإسبان يوالون العمل بنشاط » 
وقد توصلوا إلى كشوف جديدة لما أهميتها » وقد اتفقنا على أن يتولى العهد 
نشر التقارير الخاصة ببذه المفائر » بل عرضنا على السيد رفائيل كاستيخون 
الباحث القرطى المعروف أن تتولى نشر طبعة جديدة من كتابه « قرطبة الخلفاء » 
وهو كتاب طك ولكن الزمن مفى عليه » وأصبح من الفيد أن تصدر منه 
طبعة جديدة تتضمن تتائج المفائر والأبحاث التى تمت إلى اليوم . 

كذلك قدم لنا السيد أمبروزيو أويتى ميرانها الباحث الإسباتى نصاً عربياً 
فريداً فى بابه عن الطعام وفن الطبخ فى الغرب والأندلس أيام الوحدين والرينيين » 
فدرسناه وتبينا فائدته » ونشرناه كاملا فى هذا الجال من الصحيفة . 

وقد أرسل إلينا السيد الأستاذ اللدكتور عبد العزيز الأهواتى بنص جنرافية 
المذرى للأندلس الذى قام بتحقيقه » وهو نص عظم الفائدة وشرعنا فى طبعه 
ليصدر كتاب قأكاً يذاته . 

ونشرنا فى أناء سئة 1951 تقريراً للسيد الدكتور مود على مى عر 
الخطوطات التى ظهرت أخيراً فى الثرب » وتقريراً عن دراستنا للأوراق العربية 
غير الفهرسة فى مكتبة الاسكوريال » وقد أبائنا السيد الك كتور إلياس تريس 
أستاذ اللنة المربية فى <اممة مدريد بأنه فرغ من إعداد فهرس الخطوطات 
العربية الوجودة لدى مدرسة الأبجحاث العربية فى مدريد وفى مكتبة أكادعية 
التاريخ » وتم الاتفاق بيننا على أن يقوم معهدنا بطبع هذا الدليل العظم القيمة . 


[*:] أننباء يل 


وظهر خلال هذا العام من مطبوءعات العهد كتاب « الوثائق العربية 
الفرناطية » بتحقيق الدكتور سيكو دى لوثينا أستاذ اللئة العربية بجامعة غئناطة» 
وهو من أحسن الكتب التى ظهرت فى ميدان الدراسات الأندلسية خلال 
السنوات الأخيرة . 

ونظراً لأهمية بحث الدكتواره الذى أعده الدكتور ممود على مك5 عن 
ثيارات الثقافة الشرقية فى الأندلس فقد رأينا نشره عل دفعتين فى صحيفة المهد 
وحمل فصل كافية ليصدر بعد ذلك كتابا كاملا » وقد نشرنا فى المجلد الراهن 
نصف البحث الأول بمد أن راجمه مؤلفه واستككل مصادره إلى تأريحخ نشره . 


المحافرات التى القيت فى دار المعهد 


ماتويل ,بوستا فاورى 2 
الغناء الأندلسى باعتياره أصلا لموسيق مانويل دى فايا » 98 ينابر ١931‏ 


السيد مانويل يوستا فاورى من أكير العاماء المعاصرين التتخصصين فى 
الوسيق الإسبانية فى شتي عصورها » وله نظرية معروفة عن الوسيق الأندلسية » 
وهو يرى أن ما يسمى بالفلامتكو عربى - متربى الأصل » اللوضوع كأ هو 
معروف محال مناقشات طويلة بين علماء الوسيق » ولهذا فاننا ندعوه بين الحين 
والحين ليعرض اراءه ونظرياته فى هذه النادية الحامة من التراث الفى الأندلسى . 

بدأ الحاضر كلامه بالاشارة إلى ضربى الموسيق الأنذلسية العروفين بالحوندو 
والفلاميتكو وردها إلى أصول عربية وناقش الآراء التى ترجع بها إلى أصول 
هندية أو عبرية أو كنائسية قبطية ودفعها ثم انتقل إلى الموسيق مانويل دى فيا 
فمرض حياله ودراساله وتحدث عن أساتذته وخاصة ايزاك البينيث واريى 
حرانادوس وكلاها ممن تأثرا تأثراً عميقاً بالوسيق الأندلسية . 

ثم تناول بعد ذلك عناصر موسيق دى فيا وحلاها وأرجع الكثير منها إلى 
أصوله العربية » وقال إن فيا يصور عوسيتاه السيمفونية الجو الأندلسى الخالص » 
وإن الأغاتى التى لها لا تشبه الوسيق الكلاسية الاوربية فى شىء ٠»‏ بل لا 


4 أناء [؛:؛] 


يستطيع مننى الاوبرا العادى أن ينشر أغانى فيا » ولابد لامثنى لي يلق هذه 
الأنانى من أن يكون صوته من نفس معدن صوت النشدين الأندلسيين الذين 
يمتمدون على حرارة الأداء وككرار الوحدات الوسيقية وعحمق الشعور » وكل 
هذه عناصر أصلية فى الوسيق العربية الأندلسية . 

وخصص المحاضر الجزء الاخير من كلامه لعرض تماذج من الموسيق الأندلسية 
ودلل بها على أن تلك الوسيقى لم تقتصر على الأندلس وحده بل وجدت فى أرغون 
وجزائر البليار » أى أنها موسيقى إسبانيا عامة » أنشأها الشعب العربى الأنداسى 
وتتبع عناصر هذه الوسيقى فى بعض أعمال مانويل دى فلا الكبرى مثل القطعة 
لاعروفة بامم «المب الساحر» . 


سئتياجو دى كامبو : 
شيل والجاليات العربية فبها » « مابو ١555‏ 


بدا الحاضر فتحدث عن جهورية شيلي فوصفها جترافيا وتكر عن ثروتها 
وخصائصها وسكانها » وقال أن العرب يكونون نسبه قليلة من السكان ولكنها 
نسبة نشيطة عاملة ذات سمعة طببة » وقال إن مهاجرى العرب سكنوا أول 
الأمس فى ثعال شيل قرب المنطقة الصحراوية التى تفصلها عن بيرو » وقال إن 
مؤلاء اللماجروق" الرب م عات القضل ق. تميق -هثة “النلسية 'الغبالية الى 
كانت قبلهم صعراء جرداء » وانتقات منْهم فروع إلى بقية تواحى الجهورية الشيلية 
واستقرت جاعة مهم فى الماسمة ستتياجو وقامت بدور عظيم فى الهضة 
الاقتصادية والصناعية فى البلاد . 

ثم ككلم عن اليل الجديد من أبناء الجالية العربية » وثم بك قانون 
الجنسية الشيلى يعتبرون شيليين أو شيلانيين يا يقول العرب هناك » وقل إن 
نسبة من أنو ١‏ التعليم العالى منهم أعلى من تسبتهم فى أى حالية أخرى » وإن 
معظمهم يعملون فى وظائف الدولة والهن الخرة من طب وماماة وهندسة 


3 


[ه:غ] أياء للك 


وحافة وما إلى ذلك » وأثنى عليهم ؛ وقال إنه حل مع الكثيرين منْهم فى 
الصحافة والأدب والتدريس 2 أملقاء يفخر بفخر بم » وإن شعب شيل 
كله يعثر بأبنائه و ن الأعبول العربية 


ثلاث محاضرات عر 0 ن الفن . الأندلسى » القاها الأستاذ انطونيو الماحرو دياث 


أصول الفن الأنداسى القدعة » 159 ماو ؟كذا 

الأندلس الإسلاي » الشرق والغرب فى الأندلس » 55 ماو عدوا 

الأندلى الخالدة فى المصر الحاضر » 58 مايو "ةا 

أجل الحاضر فى هذه الحاضرات الثلاث نظرياته عن الاصل الصرى للفنون 
المعمارية والتطبيقية ف بأسد انيا وعرب أورونا والمناصر الصرية القدعة ى الفن 
العرى الأندلمى : َك أن ذلك الفن المارى بأطواره الختلفة إنما هو تتاج 
التزاوج بين أصول مصرية وأخرى عربية وثالثة إيبيرية ورابمة يزنطية شرقية » 
وأفرد جزءاً كبيراً من الحاضرة الثالئة لعرض تماذج من المارة الأندلسية الراهنة 
"ا تتمثل فى الدن والقرى والميوت الريفية العروفة 0 وهو « الدوار» 
فى مصر وأشار إلى الاصول والتقاليد العربية فى ذلك كله . 

وقد سبق أن شح الأستاذ اللاجرو دياث ذلك فى محاضرات سابقة » 
ولكن المهد يحرص على أن تنشر هذه النظريات فى أوسع نطاق تكن » ولمذا 
فهو يفسح لمجال لهذا التاقد الفنى فى موأمم متتالية »: خاصة وأن له جهوراً 
كير بلبعه فى كل مكان القع ما يقوله ف أسلوت إسيان بليغ وبطر ع 
متك حذابة نعتمد على الصور فى الكان الأول . 


ثلاث محاضرات_للأب جورج شحاته قنواق 


انمز : المعهد فرصة زيارة العلامة المصرى السيد الأب جوج جاه قنواق 
مدير العبد الدومينى للدراعناتك العربية ف القاهرة لإسبانيا فدعاه لالقاء ثلاث 


117 أنباء [3؛] 


محاضرات باللئة الفرنسية عن موضوءات شتى من الدراسات الفلسفية الإسلامية 
والوسيطة التى يعتبر من أساطينها فتفضل وقبل الدعوة » واختار للحاضرته الأول 
ذلك الوضوع الطريف . 

جر الفلاسفة وإكسير الحياة والكيمياء » * اكتوبر سنة وا 

عتستطعله عه عنم عل متعناك رعلمطههده اتام 21 

بدأ الحاضر بالكلام عن مفهوم عل الكيمياء فى العصور الوسعلى وموضوعه 
الرئسى وهو محاولة تحويل العادن الوضيعة - م كانت تسمى - إلى ذهب 
وفضة » والبحث عن جر الفلاسفة الذى زعموا أنه الوسيلة التى م بها هذا 
التحويل » ثم البحث عن إكسير الحياة الذى يطيل العمر ويعيد الشباب » 
وكان هذا هو مفهوم الكيمياء فى العالى التديم وفى أوروبا أثناء المصور 
الوسطى » ويرجع إلى العرب الفضل فى ألهم فرقوا بين حكيمياء الشعوذة 
والكيمياء اللقيقية التى أصبحت على لديم عناً عظيماً وضع أساسه عماء 
أجلاء مثل حابر بن حيان . 

وثم الذين 7 هذا الع اسمه فى كل اللغات الأوروبية » فى حين أن 
كيمياء البحث عن جر الفلاسفة واكسير الحياة محتفظ أيضا بالاسم المرى 
اضافة اداة ره بف 5 عتستطءلة و إمعاءله و حتصسنتدوله » و : يحفل العرب 
بهذا الأخير وعدوه شعوذة وأطاقوا عليه أسماء تفرق بينه وبين الكيمياء العافية » 
فقالوا : الكيميا (بدون همزة) والسيمياء والبازرجة وعم المفر وما إلى ذلك . 

ثم تتبع الحاضر تطور هذا العم الأخير الخلال المصور الوسطى وذكر 
العائاء الذين عنوا بتاريخه مثل بيرتياو وليسهان وروسكا وهولبارد وستيباتورف 
وبول كراوس » وذكر تار البيا من أيام الصرين القدماء إلى مطالع العصر 
الحديث ووصف التحارب الكثيرة التى كان المهتمون بهذا العم يقومون بها 
بواسطة أذ اران يسمى واحده التنور وما وضعوه من مصطلحات عريبة ل 
«حا مع الكال» و «ارسالة الذهبية» و («جمع الفلاسفة» و «المدول الزمردى» 
وما ّ ذلك » وذكر كيف أن ناساً كثيرين أنفقوا أتمارثم وثرواتهم فى هذه 


1غ أناء الاك 


ألمماحعث القي 0 تود 5 يع 20 وأصاضة مع ازمن توعا من الشعوذة وسبيلا 
إلى خداع الأغنياء 0 بانفاق الأموال لتحويل الرصاص 5 إلى ذهب » 
وانهى بأن ذلك كله ١‏ يؤد إل شىء 3 


أهمية الراجع العربية بالنسبة لدراسات العصور الوسطى فى أوروبا » 4 أكتوير ١55‏ 


سعره 11 عل ععصدووتمهمهت 12 عينوم ععطميمق دعمميده5 فعل ععمممومم]1 


.لغمعل ءءء 60 عو 


تناول الأب قنواتق فى هذه الحاضرة ثلاث موضوعات ذات أهمية كبيرة 
بالنسبة للدراسات العربية وللملاقات الثقافية بين العرب والثرب » الأول : ما 
أنادته أوروب!ا من ترجة الكتب العربية فى ميادين التاريخ والأدب وتاريخ الملرم ؛ 
والثانى : ما قم به الأوروبيون من جهود وما أنشأوه من معاهد للدراسات 
المربية » والثالث : ما قام به العرب لتعريف الغرب يحضارتهم وترائهم ". 

وتحكل فى الوضوع الأول عما افادته أوروبا من ترججة الكتب العربية فى 
التابيغ والأدب وتارعم العلوم 55 عن التارجخ فذكر الولف امتياز العرب فى 
التأليت فى كل فروعه وقال إن ما ترجم من مؤلفات العرب التاريخية إلى 
اللاتينية واللغات الأوروبية كثير ومالم يترجم بعد أكثر » ولكن أحداً لا 
يستطيع الآن التأريخ للنقلم الأوروبية أو علاقات الشرق بالغرب خلال العصور 
الوسطى دون أن تكون ا العربية من أثم مراجعه . وفيا يتصل بالأدب 
كشفت ت البحوث_التى اعتمدت على الاصول العربية عن حقائق كر ع" املق 
بأصول الاداب الأوروبية وما كان للأدب العربى من أثر حاسم فى نشأتها وتطورها 
ومثال هذا ما اتهى إليه العاماء من ا الشعر العرى فى ظهعور شعر الترويادور 
وما كشفه آسين بلائيوس من الأصول المربية لتكوميدا الالمية . 

وفما يتصل بتاريخ العلوم أل المحاضر نظلرة عامة على النتايج الكبرى التى 
وصل إللها العرب فى ميادين الطب وارياضيات والطبيعة والحندسة وحساب 
الثافات والمبر والفلك وما إلها » وذكر كيف ترجت مؤلفات العرب إلى 


نفك أنباء [4:] 


اللاتينية أولا ثم إلى الات الأوروبية الحية بعد ذلك » وكيف كانت معتمد 
الناس ح ا القرن السابع عشر © وأمدك اليوم عنام وائحة فى تاريخ 
العلوم ويتجل فى مؤلفات جورج سارتون والدو مييل وسور ومن إللهم . 

وأشار الحاشر إلى مدارس الترجة من العربية إلى اللاتينية فى العصور 
الع » ووقف طويلا عند مدرسة الترجين فى طليطلة . 

خم المحاضر هذا القسم من محاضرته بنظرة عامة 0 قا التو ل أصول 

يه فى ميادين العلوم عند العرب » وقال إن نفراً م فى الغرب 
تخصصوا فى ذلك اليدان » وذكر روسكا وكرادى 0 » ثم_قال اننا معاشر 
العرب دخلنا ذلك اليدان من زمن بعيد وشا بنشر مؤلفات أاثتا 0 1 عاسا 
صرحا وضرب أمثلة عديدة لذلك . 

وبخصوص الوضوع الثالى من موضوعات المحافسرة : أى ما قام به الأو رودو 
من جووة ونا أنقادة من معاهد لنشر ترائنا ودراسته » قام المحاضر بحولة واسعة 
فى ناريخ الاستشراق وماكزه من مطالع القرن الثامن عشر إلى اليوم وذكر عدداً 
من المماهد الأوروبية و الأعركية القدعة والماصرة التى قامت بخدمات جليلة فى 
ذلك اليدان ووقف عند تارجم الاستشراق فى اسيانيا وذكر أعلامه ومعاهده . 

والوضوع الثالك من موضوعات الحاضرة يقابل الوضوع الثالى ويتممه » 
فهو بتعلق يحهودنا تحر فى هذا السبيل » فذكر نبضة الدراسات العربية 
الحديئة فى كل بلاد العالى العربى » وقيام الجامعات وكراسى الدراسات العربية 
ومعاهدها وحامعها العانية » وتحدث عن كبرياتها ذاكراً فضلها وما تتمتع به من 
ىكز على عظيم » وخص بالذكر ما قامت به الجهورية العربية التحدة من جهود 
فى ذاك اليل وما أنشأته من معاهد لمذه الدراسات داخل بلادها وخارجها 
وأثنى على هذه المهود ثناء طويلا قائلا إن جهوريتنا تساهم يذلك مساهة كبرى 

فى ميادين الل العالية وفى توثيق الروابط بين الشرق والغرب عن طريق العم 
والعاناء » وتدل الناس بالبرهان الواشح اللموس على أن العرب 5 ساهوا 
بالقدر المعروف بناء صرح الحضارة اكالية قادرون على الأخذ بنصيهم فى إقامة 
صرح الحاضر والستقبل للانسانية كلها على أساس الم والبحث والدراسات . 


[ى] أناء لفق 
الحاضرة_الثالئة : ابن خلدون وفلسفته الاجتماعية ‏ - الجعة ه اكتوبر ؟كؤا 


بدأ اليد الأب قنواتى بمقدمة عامة عن مكان ابن خلدون بين مؤسسى علم 
الاجماع وكار المفكرين الذين كتبوا فى السياسة وفلسفة التاريخ » فقال إنه 
يشبه عوتتسكيو أو ميكيافيل أو بودس أو فيكو أو أوجست كونت » وأضاف 
أنه عتاز عن هؤلاء جيم » أولا لاله طرق ميادين : يتعرض لها أحد قبله 
وثانياً لانه أول من نظر إلى حوادث التاريخ على انها كل واحد وحاول أن 
ستخرج منها قواعد وأحكاماً عامة » وثالثا لان تفكيره يتاز بالعمق والشمول 
وبمد النظر والفعم المقيق لطبائع البشى . 

ثم أوجز الكلام عن حياة ابن خلدون » فذكر مراحلها وما مس عليه من 
أحداث حتى وفاله سنة ١4١5‏ معتمداً فى ذلك بصورة خاصة على ترجة ابن 
خلدون لنفسه التى نشرت فى القاهرة منذ بضع سنوات ٠.‏ 

وبعد ذلك تحدث عن ابن خلدون الؤرخ » فذكر تاريمخه الكبير المعروف 
بكتاب العبر ووقف عند مقدمة هذا التارخ وه أجل أءاله وسبب شبرته » 
فهى الى عرض فها نظرياته فى عل التاريخ والجنرافية وأثر البيئة على البشر 
وأصول الحضارة التى يسمبا العمران ونظم الدول وما إلى ذلك » وقد وقف 
المحاضر عند أم نظريات ابن خلدون مثل آزائله 8 علم الاي ولاذا لكين 
وتقده للمؤرخينضك وعرضه لأغلاطهم وأسات هذه الأغلاط > مم اتتقل إلى 
الحثرافية فذكر كيف أحسن ابن خارورت تصور الكرة الأرضية واقسامها 
ومناطقها النيائية والناخية » وكيف وصف فى دقة وإيحاز العمور من .الأرض 
والبحار الرئيسية وخاصة البحر الأبيض التوسط والأنهار الكبرى وخاصة النيل 
ودجلة والفرات » وهنا يبدو لنا ابن خلدون علا فى الاجتاع بحق » فهو أول 
من تنبه إلى أثر المناخ فى البشر والميوان والنيات وكيف أن الإقامة أجيالا 
متوالية فى اقلم معين كفيلة بأن تلائم بين الكائن الى والبيئة التى يعرش 
فها » وعرض لنظريات ابن <لدون عن ن أهل الناطق الباردة والحارة وقال إنه 


ديق أياء 50 


عرف بالفعل كيف يربط بين البيئة والانسان ويتناول موضوعات لم يتناولما الم 
إلا فى القرن التاسع عشى عند ما نشأ علم الاجماع . 

نم الحاضر حديئه عن مؤرخنا الماك بنظرة عامة على حياته وأجماله 
ا ا » فقال إنه يمد بحن من أ كبر مؤرخى الدنيا ومقكريها » وإن 
هذا ليس رأبه وحده بل إن 0 الاتحليزى الأشهر أرنوكد قي قال فى 
دراسته المشهورة للتايخ إن مثل مقدمة ابن <لدورتف ' يكتب ف أى عصر 
قبل ابن خلنوق أو عه 6 اوآن: الل الور ع سدق سنا أن يوضع ى 
الصف الأول من فلاسفة التاريخ وكبار الؤرخين . 


خوان بيرنيت : 
أسماء الأعلام العربية فى شرق اسيانيا » 8م نوفير ١931‏ 


الى الحاضرة الدكتور خوارن بيرنيت خينس أستاذ اللنة العربية فى كلية 
الآداب يجامعة برشلونة » وه جزء من بحث عام يعده عن بايا الأسماء العربية 
للأشخاص فى اسبايا الراهنة . 

بمد مقدمة عن أمتزاج أساء الأعلام العربية والإسبانية القدعة بعد فتح 
العرب لإسبانيا انتقل إلى البحث عن الأسماء ذات الأصل العربى فى شرق 
إسيانيا اليوم » وقد اعتمد فى نحثه عل الامياء الواردة ى دفائر التليفونات 5 
مدن الشرق الإسباتى عا فيه برشاونة » وقال إن هذه الاسماء لا تضم فى المقيقة 
كل أسماء الناس والقامهم ولكنبها تعتبر دليلا لا بأس به وه تعطى فكرة 
طيبة عن وزيع أصول الإأسعاء والالقاب بصورة عامة . حقيقة إن الأساء الراهنة 
لقيت تحريفات كثيرة تحمل التعرف على أصولما عسيراً » ولكن بلاعتاد على 
مناهج علماء الأسوات والراجع العربية الأسيلة ثم الؤلفات التى وضمت عن 
الموريسكيين والدجنين فى شرق الأندلس حتى خروج بقاياثم منه يكن تتبع 
الكثير من هذه الأسماء وردها إلى أصولها العربية . 


أل أناء ع 


وقدم الحاضر تاذ كثيرة من الأسماء الراهنة وأصوها المربية وإحصائه لما فى 
كل بلد وبلاد شرق الأندلس . وقد نشر الحاضر بعد ذلك نص هذه الحاضرة مع 
قوائم الاساء فى محلد محلة اوريس لسنة 1١95#‏ الهدى اذكرى مؤسسها 
هيانوت ريتر . 
ست محاضرات عن أصول الثقافة الأندلسية وتكون الحضارة الإسبانية والثربية 


ألتى هذه الحاضرات السبع اثنان من 1 كبر التخصصين فى تاريخ الفن 
والحضارة الإسبانية : الأول هو الأستاذ أنطونيو ألاجرو دياث والثاتى هو الأستاذ 
مانويل .وستا فاورى © واختصاصه ارخ اموسيق الإسبانية » وكان الفغرض من 
تنظم هذه السلسلة إعطاء فكرة كاملة عن 0 العرب فى تاريخ الفن الإسبائى 
بصورة عامة سواء فى ناحية الفئون التطبيقية أو الوسيقية وفها يلل بيان هذه 
امحاضشرات وتواري القائها : 1 

١‏ - أصول الثقافة الأندلسية وتكون الحضارة الثربية » ألقاها ألماجرو 
دياث فى "٠‏ توفبر 5و١‏ 

؟ - آثار الأندلس الإسلاى فى الوسيق الإسبانية خلال القرن السادس 
عشر » ألتاها يوستا فاورى فى ” ديسمير ١93‏ 

* ل فن المصور الوسطى بين الأندلسيين السامين والستعربين النصارى » 
ألتاها ألاجرو دياث فى ه دسمبر 59و9١‏ 

غ - الزخارف الصوتية الشرقية والعربية وآثازها فى الأغاتى الشعبية 
الإسبانية » ألقاها يوستا فاورى »© ل ديرسمبر 1١9917‏ 

ه - العناصر الشرقية والعربية فى الفرى المارى القوطى فى أوروبا » 
ألتاها ألاجرو دياث فى ٠١‏ دسمير وا 

- الثناء الأنداسى باعتياره أصلا للموسيق الإسيانية » ألقاها يوستا 
فاورى ©» ؟١‏ ديسمبر 1١9517‏ 

» ل الفن الاندلسى » واثره فى الفن الحديث » أصول الفن التكعيى‎ ٠ 
ْ دسمير ؟كها‎ ١4 ألتاها ألاجرو دياث فى‎ 


ا أباء [:ه] 


محاضرات ألقيث خارج دار العهد 


ساسلة محاضرات عن نارغ الفكر العربى فى الغرب والأنداس 


ألقق هذه السلسلة الدكتور تمود على مكى فى جامعة الرياط وبءض العوامم 
الغربية فى الدة من ٠١‏ إل 8 ابريل ١95‏ وذلك بناء على دعوة من الحكومة 
الفربية » وقد تناولت المحاضرات الموضوعات الآتية : 

- الرحلات بين الشرق والاندلس وأثرها فى تكوين الثقافة الاندلسية . 

الشام وثقافة الاندلس 

رواد الثقافة الدينية الاولى ف الأندلس . 

- المذهب امالى وائره فى الطياة الأندلسية والغربية . 

- الاجاهات الالكية فى الأندلس . 

الذاهب الفقهية الأخرى فى الأندلس . 

فر الأدب الاندلمى . 

3-5 العلوم اللغوية والتحويةٍ فى الاندلس 

- التصوف الاندى » أصوله 00 5 

الكتابة التاريؤية فى الاندلس خلال القرون الثلاثة الاولى . 

تطور الشعر الاندلسى حتى نباية عصر الخلافة . 


محاضرات عن الجهورية العربية التحدة وعرض أفلام ثقافية 
عنها فى مديئة ليون فى شهال اسيائيا » 8٠‏ بونيو ١9517‏ 


ألتقى هذه الحاضرة الدكتور حسين مؤنس فى مدرسة العلمين العليا بمدينة 
و6 وتكل فها عن ثورة "5 يوليو 1987 كبداية لعصر جديد فى تاريخ 
مصر وققطة حول كبرى فى تاريخ العالم العربى بصفة خاسة والعام الافريقى 
الأسيوى بصفة عامة ؛ وتتبع خطوات التطور والتقدم التي تمت فى مصصر وبقية 
بلاد المالم العرى من ذلك التارخ مع المناية الخاصة بالاصلاح الاجماعى 


3 


0 أناء نفك 


والاقتصادى والهضة الفكرية والاصلاحية الكبرى وحم الحاضرة بالحديث عن 
الاشتراكية العربية وحقائتها ومبادئها وكيف أنها الطريق الوحيد لبناء وطن 
مصرى عرلى حديد . ثم عرض محجموعة من الافلام الثقافية التى تبين التقدم 
العظيم فى الجهورية العربية التحدة . 


حديث فى الاذاعة الاسبانية عن النهضة الثقافية العربية المعاصرة 


قام بإذاعة هذا الحديث من محطة رادبو اسيانيا الدكتور حسين مؤنس مساء 
الاثنين 14 مابو +195 وقد تناول الحديث - وكان مكوتاً مر ٠١‏ أسئلة 
وأحوبة - كل وحوه النشاط الثقانى الراهن فى بلادلا . 


محاضرة عن الأوضاع الاجتاعية فى الجهورية العربية التحدة 


ألتى هذه الحاضرة الدكتور ممود على مى فى الدرسة المليا للأبحاث 
الاجاعية فى مدريد فى مساء الخجيس ١7١‏ مايو 1555 

وقد بدأت الحاضرة بعرض تاربخى لاحوال الجتمع العربى فى مصر فى 
العصر الحديث منذ الخلة الفرنسية فى أواخر القرن الثامن عشر حتى اليوم » 
وتناول الحديث دعوات الاصلاح الاجماى فى خلال القرن التاسع عثر والشطر 
الأول من القرن العشرين » والمقبات التى كانت تعترض طريق الاصلاح وأهمها 
فساد الاوضاع السياسية الداخلية ثم التحك الأجني » مما أدى أخيراً إلى قيام 
ثورة 5# يوليو سنة 1989 التى يمكن أن تعتير نقطة يدء جديدة فى أصلاح 
الجتمع العربى » إذ الواقع أن هذه الثورة كانت سياسية اجتاعية فى أن واحد 
وكان من الضرورى أولا تنقية المو السياسى فى البلاد » وتم ذلك بالناء اللكية 
وحل الاحزاب السياسية وطرد قوات الاحتلال الاجنى من البلاد » وفى نفس 
الوقت بدأت مالم الاسلاح الاجتاتى تتضيح وتيرز منذ أن قامت الثورة بالناء 
الالقاب وتحتيق مشاريع الاسلاح الزرائى ومشاريع التنمية الاقتصادية وتخليص 
البلاد من من الاستثلال والاحتكار والتح؟ الأجنى فى ميدان الاقتصاد . 


4 أنيباء [:ه] 


وتحدث الحاضر بعد ذلك بالتفصيل عر «الاصلام الزراى» ومدى ما 
قدمه للبلاد من قضاء على الاقطاع والسير فى طريق الاشتراكية » أما ما يمنشى 
أن يترتب على الاصلاح الزراتى من مشاكل تمرضت .لما كثير من البلاد التى 
طبقت سياسته من قبل وأمها تفتيت اللكية ازراعية » فقد استعدت له الثورة 
بإنشاء الجعيات التعاونية الزراعية » وعرض الحاضر بالاحصائيات والارقام مدى 
ما قدمه هذا النظام الاشتراى التعاوتى للبلاد من نتائيح طيبة ولا سما فما يتعلق 
بالفلاحين الذين يكونون أغلبية الشعب . 


معارض نظمها المعبد أو اشترك فى إقامتها 


- معرض لوحات المالم الفرى العربى الإسلاي فى الأندلس للسيد حمد 
صبرى » قاعة حوبا بدار جمعية الفنون اللجيلة فى مدريد من ٠١‏ إلى "٠١‏ 
ينابر ؟55١1‏ 

س معرض لوحات الرسام الصرى الأستاذ أحد رائف ماه » قاعة كلوب 
أوريس فى مدريد من ؛ إلى ٠١‏ فبراير ١959‏ 

معرض لوحات الرسامة الصرية مارى ايلين كاوثاريس » قاعة نيل فى 
مدريد من ٠١‏ إلى 5؟ فبراير ؟95١‏ 

- معرض لوحات للسيد محمد صبرى » قاعة الكاتتاس فى لندركل © 
من ١"‏ إلى 8؟ ابريل ؟5ذا 

معرض الفنون والصناءات التقليدية الصرية » أقيم فى قصر شارل 
االحامس فى حراء غمناطة من 5*8 مابو إلى 7١‏ يونيو ١555‏ 
معرض لوحات السيد محمد صبرى » أقبم فى قاعة الكاتشاس فى روما 
؟؟ مايو إلى 8 يونيو 1١9517‏ 
معرض لوحات السيد حمد صيرى فى فرآتكفورت » أقم فى قاعة حاردن 
هاوس فى حديقة البلدية فى فراتكفورت » من ؟ إلى ١5‏ يوليو ١959‏ 


دن 


[ه 3 أباء 0ع 


س معرض الخطوطات والوثائق العربية في غمناطة » انظر « مهرعار”تف 
الثقافية الأندلسية فى غمناطة» . 

- معرض التصوير العربى الماصر » اشترك فيه الأستاذ محمد صرى 
والآنسة مارى ايلين كلوناريس » انظر مهرحان الثقافة الأندلسية فى غرناطة . 

س معرض الصور الفوتوغافية لاجمهورية العربية » انظر مهرحان الثقافة 
الأندلسية فى غمناطة . 

معرض الفنون المصرية فى عمناطة » انظر « مبرحان الثقافة الاندلسية 
فى غرناطة » . 


مهرجان الثقافة الأندلدية فى غرناطة 


كان هذا المرحان هو الخطوة الأول لى التى خطاها العهد فى سبيل تنظم 
اجواءات علمية مجمع اللتخصصين فى الدراسات الأندلسية على نطاق واسع ليلق 
كل مهم مح يشترك فى مناقشته الباقون ول يحكون اجماعهم هذا وسيلة 
لتنشيط هذه الدراسات وتحديدها والسير بها إلى الأمام . وكان ما قّنا به فى 
غمناطة تحربة استفدنا منها فى مبرحان قرطبة » وكانت الأساس الذى اقنا عليه 
فها بعد نظام الاجماعات العامية الدورية . 

ومن الحق أن نقرر أن الفضل فى تنظم هذه الهرجانات لا يرجع إلى المعبد 
وحده » بل إلى التعماون الكامل الذى لقيه من جميع الميئات الإسبانية 
اتتخصصة فى الدراسات الأندلسية والعربية أو العاملة فى ميدان العلاقات بين 
إسبانيا والعالم المربى » ولابد أن تقرر هنا فشل الأستاذ لويس سيكو دى 
لوثينا أستاذ الدراسات الإسلامية فى <امعة غمناطة ومدير مدرسة الأمحاث 
العربية فها » فقد أبدى من الجاس والاهتام بالشروع ما من نجاحه » وكان 
لركزه العلمى والشخصى فى إسبانيا أكبر الأثر فى إخراج الشروع إل نطاق 
التمل عل عده الصورة. .+ 


م أنياء [3ه] 


وقد ساهمت فى العمل ينصيب مشكور أقسام الدراسات السامية فى جامعات 
مدريد وغرناطة وبرشلونة واشترك أعضاذها جيعاً فى العمل » بل حرص 
الأستاذان إلياس تيريس وخوان بيرنيت أستاذا الدراسات العربية فى حاممتى 
مدريد وبرشلونة على إرسال نحو 4٠‏ مر طلابهم إلى غناطة لكى يمحضروا 
المحاضرات ويشتركوا فى المهرحان حتى يفيدوا من الحاضرات ومن الالتقاء 
بالأساتذة » وقدمت كل من تلك الماممات مماونات مالية لأولئك الطلاب 
للمعاونة فى نفقات الرحلة والاقامة . 

كذلك أولت الإدارة العامة للعلاقات الثقافية فى وزارة الخارجية الإسبانية 
الشروع كل عناية واتصلت بالجهات الرسمية فى غمناطة ثم فى قرطية حتى تبذل 
أقصى جبدها فى التتفيذ وتحيطه بما ينبنى من الإطار الرستى » قكان لهذا 
أبعد الأثر: فها حققه هن ن ناح . 

وقام العهد الإسباتى العربى للثقافة التابم نوزارة الخارجية الإسبانية بنصيب 
كبير من العمل وقدم للهيئة النظمة كل ما احتاجه من العاوية . 

وبفضل هذا التأبيد من تلك الحيئات والأساتذة استطمنا السير بالعمل » 
وكان عملا ضخماً احتاج إلى ترتيبات وتمهيدات كثيرة : وضع البرنامج والاتفاق 
مع الأسائذة الحاضرين فى داخل إسيانيا وخارجها والاتفاق مع السلطات فى 
عمناطة على الترتبيات وإعداد نشرات وملصقات خاصة ببرنامج المبرحان وما 
إلى ذلك . 

وقد اهتمت بإدية غمناطة وحامعتها بالموضوع اهئام عظيماً » ووضعت الأول 
منها برنايحاً حافلا بالرسميات والمحفلات » وقد 0 الأستاذ لويس سيكو 
دى لوثينا عمظم العمل فى غمناطة وتكفلنا 532 بإلباق فى مدريد » ونم 
الاثقاق بعد رحلات قنا بها إلى عمناطة على أن يضطلع 0 مدريد وجامعة 
غرناطة بالجانب العامى » وتقوم بإدية غرناطة ,الباق وكان من القرر أن يقام 
الهرعان فى شهر مانو كول ؛ ولكن الإجراءات لم 35 إلا خلال الصيف » 
واكتفينا باقامة معرض الفنون الصرية فى ثهر مابو وأجل الباق إلى شبر 
سبتمير ؟ك5ة١ا‏ 


الل أناء 44١‏ 


وى أثناء الإعداد للمهرحان أبدت بإدية مالقة والرية وإشبيلية وقرطبة 
وشريش رغبتها فى أن يكون لما نصيب من هذا الهرحان الأندلسى الكبير » 
تخصصنا حلقة منه لكل من مالقة والرية » أما بقية المواصم الأندلسية الذكورة 
فد زارها بعد اتباء المرحان وفد من الأساتذة والطلاب اشترك فيه السيد 
الأستاذ سكو دى لوثينا والدكتور ممود على مى حيث أقيمت استقبالات 
وألقيت خطب » وكان أعضاء الوفد موضع التكريم . 

وكا اشترك المهد في برنامج الهرءان فى غمناطة كذلك اشترك فى حلقتى 
مالقة والرية » فألق وكيل المبد محاضرة فى مالقة وألق مديره محاضرة فى الرية 
علاوة على المحاضرات الى ألقيت فى غرناطة . 

ولا كنا قد كتبنا تقريراً خاصاً عن ذلك اممرحان وما ثم فيه » وأوردنا 
عرضاً وافياً لكل ما تم فيه من مظاهى الاحتفالات وتلخيصاً لكل ما ألق 
من الحاضرات » وهذا التقرير موجود فى العبد حت تصرف من يطلبه » فإننا 
ستكتق هنا بإبراد برنامج المهرحان كم ثم تنفيذه وكذلك موضوعات الحاضرات 
وأسماء السادة الذين ألتوها : 


معرض الفنون المصرية 


أقم فى إحدى قاءات قصر كارلوس الأول فى حراء غمناطة فى الدة من 
١‏ اكتوبر إلى 5 نوفير سنة ؟5ؤا 

وتكون المرض من مجوعات من الماذج الحصية أُمَائْل ولوحات مصرية قدعة 
ولوحات إسلامية مع بعض أمافج الصناءات الصرية التقليدية العاصرة . 


حفل افتتاح المبرجان : الاثنين 4 أكتوبر ١535‏ 
أقم فى قاعة الاحتفالات الكبرى بجامعة غرناطة » وقد محدث فيه مدير 


جامعة عرناطة وممثل السلطات الرسمية فى مديرية غمناطة وألق الدكتور مؤنس 
محاضرة الافتتاح . 


18 أناء [4ه] 


افتتاح معرض الخطوطات والوثائق العربية : 


عرضنا فيه تماذج من الخطوطات والوثائق العربية التى تملكها مدرسة 
الأحاث العربية فى غمناطة وكذلك بعض الخطوطات التى علكها المهد . وقد 
أقم المعرض فى احدى قاءات مدرسة الأحاث العربية فى عمناطة » وافتتح بعد 
ظهر الاثنين + اكتوبر ؟5ذا 


معرض التصوير العربى العاصر : اقتتح مساء السبت 51 أكتوبر 19437 


أقم فى الركد الفنى « ثيركولو أرتيستيكو » قِ غمناطة وعيض فيه السيد 
مد صيرى الصور العربى نحو +2 من لوحابه الأندلسة النديعة وعرضت فيه 
اللصورة المصرية مارى ايلين كلونارس بعض لوحانها . 

وأقيمت كذلك حفلات واستقبالات كثيرة فى غرناطة ومالقة والرية وقرطبة 
وإشبيلية وشريش فصلنا أمرها فى التقرير الشار إليه وفها يلي بيان اللحاضرات 
الى ألقيت : 

-١‏ 5 حسين مؤنس : الأندلس الإسلاي ودوره فى تاريخ إسبانيا 
العام . محاضرة الافتتاح فى 8 أكتوبر ١555‏ 

؟ - الدكتور دافيه جوثالو مايسو : العرب الأندلسيون أسائذة الهود 
فى إسبانيا فى العصور الوسعلى ١‏ 

ألقيت فى مدرسة الأحات المربية فى غمناطة » مساء ماكتوبر ؟5وا 

م ل الدكتور سوريا أورتيجا » الأستاذ فى كلية الآداب بجامعة غرناطة : 
غمناطة فى أدب الهضة . 

ألقيت فى كلية الأداب » صباح 4 أكتور 

ع - الدكتور خوسيه ماثويل بيتا أندرادى » الأستاذ بكلية الآداب يجامعة 
غرناطة : الشاكل الخاصة بالفن الأنداسى فى عصر الخلافة وانمكامها على حياة 
الأندلس 

ألقيت فى كلية الآداب بجامعة غرناطة » فى مساء 9 اكتوبر . 


[5ه] أناء م 


ه - الدكتور إميايو أوروتصكر دياث » الأستاذ يجاممة غرناطة : قصر 
الجراء فى الشعر الإسباق الننالى فى العصر الباروك . 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الآداب يحاممة غرناطة » صباح ٠١‏ اكتوير . 

5 - الدكتور ويلملى هورباخ » مدير ق م الدراسات الشرقية بجامعة كيل 
فى الانيا : دراسات حول بعض تواحى ١‏ 06 التاريخية فى الأندلس . 

ألقيت فى مدرسة الأبحاث العربية فى غمناطة فى مساء ٠١‏ اكتوير . 

د 2 16 مارين أديق و ع الأداب تجامعة غمناطة : 

ألقيت ف قاعة 1 بكلية الآداب و فى صياح ١‏ اكتوبر 5 

ه - الدكتور خائثيشو بوسك بيلا » أستاذ تاريخ الإسلام فى <امعة 
غرناطة : البربر فى الأندلس 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الآداب » مساء ١١‏ اكتوير . 

- الدكتور أنطونيو دومنجو أورتيث »© الأستاذ بجامعة غرئاطة : 
ملاحظات حول الوضع الاجمابى للموريسكيين . 

ألتيت قى مدرسة الأبحاث العربية » صباح ؟١‏ اكتور كذكذا 

2 اد كتور إميليو فوتتس لاجونا » الاستاذ بكلية الأداب يجامعة 
غرناطة : الغناء الأندلمي . 

ألقيت فى مدرسة الأبحاث العربية » مساء ١4‏ و ؟كةا 

١‏ - الدكتور بورينتى مالدونادو » أستاذ اللغة والنقد الأدنى فى كلية 
الآداب بجامعة غرناطة : أساء الأعلام الجغرافية والستعربية فى سامتقة ومنطقتها . 

ألقيت فى قاعة الفن فى كلية الآداب » صباح ١٠١‏ اكتوبر ؟5ذا 

: الدكتور إلياس تيريس » أستاذ الأدب العربى فى حامعة مدريد‎ - ٠١ 
. الشعراء الأندلسيون فى عصر إمارة قرطية‎ 

ألقيت فى مدرسة الأبحاث العربية » مساء ١١‏ اكتوير 5و١‏ 


فك أنياء ل 


٠‏ - الدكتور حاييجو موريل » الأستاذ يحامعة غئناطة : قصر الجراء 
فى أدب المصر الروماننى (الثامن عشر) . 

ألقيت فى قاعة الفن فى كلية الآداب » صياح ١5‏ اكتور ؟5وا 

4؛ - الدكتور سانشث مونتس » أستاذ الحضارة العالية بكلية الآداب 
جامعة غرناطة : غرناطة بين الشرق والغرب . 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الآداب » مساء ١١‏ أكتوبر كوا 

٠‏ - الدكتورة خواكينا اجواراس » الباحثة فى مدرسة الأبحاث العربية 
فى غمناطة : كتاب الفلاحة لابن ليون التجيى ونظرة عامة حول عل الفلاحة 
فى الأندلس الإسلاى . 

ألقيت فى فاعة الفن بحاممة غمناطة » صباح ١7‏ اكتوبر ١955‏ 

5١‏ - الدكتور كامون أثنار » عميد كلية الآداب بحامءة مدريد : الفلسفة 
الجالية لدى السابين . 

ألقنت فى قاعة الفن يجامعة غرناطة » مساء ١0‏ أكتور ؟5وا 

: الدكتورة كارمن فيانوييا » الأستاذة بكلية الأداب يجامعة غرناطة‎ - ٠١ 
. عم الصيدلة فى الأنداس‎ 

ألقيت فى قاعة الفن بجامعة غرناطة » صياح ١8‏ اكتوبر ؟5ذا 

م - الدكتور خاعه أليفر اسين » مدير مدرسة الأحاث العربية عدريد : 
يقير نيو امن الشعن الفا الخناص بوسقة بالعير القثالي الادلسء 

ألقيت فى قاعة الفن يجامعة غرناطة » مساء ١8‏ اكتوبر ١955‏ 

و ح فرناندو دى لاحراتا » الأستاذ الساعد بجامعة مدريد : الأعياد 
السيحية والاحتفال بها فى أوساط الساين الأندلسيين . 

ألقيت فى قعة الفن بكلية الآداب يحاممة غرناطة » صباح ١4‏ اكتوير . 

#٠‏ - الدكتور الأب داريو كابانيلاس » أستاذ اللغة العربية بجامعة 
غرناطة : ابن سيدة الرسى وكتابه «الخصص» أول معجم لفعاتى فى العام . 

ألقيت فى مدرسة الأبحاث العربية » مساء ١9‏ اكتوبر 55ةا 


[حة] أيناء 4 


»١‏ - الدكتور خوان ببرنيت » أستاذ اللغة العربية بكلية الأداب يحاممة 
برشاونة : فضل السامين على الانسانية فى ميدان العلوم . 

ألقيت فى قاعة الفن بجاممة غرناطة » صباح 5١‏ اكتوير ١935‏ 

«” - الدكتور أجد مختار العبادى » الأستاذ الساعد بكلية الآداب 
بجامعة الاسكندرية : الملاقات الدباوماسية والثقافية بين غرناطة ومصر . 

ألقيت فى قاعة الفن يجامعة غرناطة » صباح #؟ ا كتوبر ١555‏ 

م؟ - الدكتور ميجيل كروث ايرناندث » الأستاذ بحامعة سابتقة ومحافظ 
مقاطعة البسيط فى إسبانيا : الافلاطونية الحديدة فى تفكير ابن حزم القرطى . 
ألقيت فى قعة الحاضرات بكلية الآداب » مساء 5# اكتوير 59ود 2 
ماي الدكتور الأب رودريحيث موليرو : ابن رشد القرطى » عم من 

أعلام الطب الأندلسى . 

ألقيت فى قاعة الحاضرات بكلية الآداب » صباح 4؟ اكتوبر ١935‏ 

ه؟ - الدكتور خيسوس يرمودث باريخا » أمين متحف الجراء والأستاذ 
الساعد لتارخ الفرن فى جامعة غرناطة : تصويبات وحقائق جديدة حول 
قفن الجزاة : 

ألقيت فى قعة المحاضرات فى قصر شارل الخامس بالجراء » مساء 4؟ أكتوير. 

5 - الدكتور كابو ألونسو » أستاذ الحثرافية فى كلية الأداب بجامعة 
غرناطة : أثر الأداس الإسلاى فى التكوين المنراق والدتى الحديث لإسبانيا . 

ألقيت فى قاعة المحاضرات بكلية الآداب » صباح 5؟ اكتوبر ١955‏ 

فد - الدكتور عبد الحادى التازى » مدير الشئون الثقافية بجامعة الرباط » 
(حالياً سفير الغرب فى بغداد) : آثار الوحدين فى جبل طارق . 

ألقيت فى قاعة الآن بكلية الآداب يجامعة غرناطة » مساء 8؟ أكتوير . 

8 - الاستاذ نيفيل بإربر » الباحث الاتجليزى العروف فى ارخ الغرب : 
العلاقات بين الاتجليز والعرب فى المصور الوسطى . 

ألقيت فى قاعة الفن يحامعة غرناطة » صياح +5 أكتوبر ىذا 


حك أباء [5ك] 


8 ل الدكتورة سوليداد حيبرت 4 الأستاذة بكلية الأداب جامعة مدريد : 
القكر الأندلسى ابن خاتمة » شاعى الرية . 

ألقيت فى مدرسة الاحاث العربية فى غرناطة » مساء 56 اكتوير . 

٠م‏ ل الدكتور ممود على مكى » وكيل مغهد الدراسات الإسلامية يمدريد : 
عبد الكريم القيبى » آخر شعراء غرناطة الإسلامية . 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الآداب » مساء 55 اكتوير ؟5ةا 

. ل الدكتور متمد الفاسى » مدير الجامعة الثربية : الموسيق الاندلسية‎ ١ 

ألقيت فى قاعة الفن بجامعة غرناطة » مساء 7 اكتوبر 5و١‏ 

»م ل الدكتور لويس سيكو دى لوثينا » الاستاذ يجامعة غرناطة ومدير 
مدرسة الأبحاث العربية بها : الشعر الثرناطى خلال القرن الخامس عشر الميلادى . 

ألقيت فى قاعة الاحتفالات يجامعة غرناطة » مساء /؟ أكتوير 55ة١‏ 


حفلة المبرجان فى مالقة 

جم ل الدكتور حمود على مى » وكيل معهد الدراسات الإسلامية فى 
مدريد : أسرة مالقية مشهورة » بنو الحسن النباهيون . 

ألقيت فى بيت الثقافة فى مالقة » مساء ١١‏ اكتوبر ذا 

عم ل الدكتور ولحل هوترباخ » مدير قم الدراسات الشرقية بيحامعة 


كيل فى الانيا : ابن المطيب ومفهوم التاريخ الأندلسى فى كتاباته . 
ألقيت فى بيث الثقافة فى مالقة مساء ١"‏ اكتوبر 5و١‏ 


حفلة المبرجان فى الرية 


أقم هناك معرض للصور الفوتوغرافية لاجمهورية المربية التحدة ومعرض 
الفن الصرى . 

وقد افتتح الأول فى دار الثقافة السمى امم فرائيسحكو فيا اسبيسا . 
والثانى فى التحف الزرائى فى الرية . 
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اذا أنياء 4 


وتم ذلك فى مساء 5١‏ اكتوير ١59‏ 

وألقيت المحاضرات الأتية فى دار الثقافة الذكورة : 

هم - الدكتورة أتكرنائيون سكو دى لوثينا » الدرسة عدرسة الابحاث 
العربية فى غرناطة : صور من تارجح الرية الإسلامية » مساء ١9‏ ا كتوبر . 

> - الدكتور حسين مؤنس » مدير معد الدراسات الإسلامية فى مدريد: 
جنرافى عمبى جليل من أبناء الرية » أجد بن مر العذرى مساء 55 اكتوير . 

بم - الدكتور خوسيه ثابارو روبيو » الأستاذ بجامعة غرناطة : بلاط 
ببى سمادح فى الرية » » أكتوير . ْ 

وفى كل من قصببى مالقة والرية أقم حفل تذكارى د إليه كل الشتركين 
فى المرحان » وألقيت كلات كثيرة : 


امتداد نشاط المهرجان إلى قرطية وإشبيلية وشريش 


أشرنا إلى أن السلطات فى قرطة وإشبيلية وشريش أبدت رغبتها فى أن 
يكون لما نصيب من نشاط هذا المهرحان الأندلسى الكبير » ووجهمت بلدية 
قرطبة دعوة إلى المشتركين فيه بالوفود عليها بعد اتهاء برنامجه فى غرناطة » 
وبالفمل توجه إلبا وفد من الأساتذة والطلبة الشتركين فى الهرحان إلى قرطبة » 
وقد مثل حامعة غرناطة الأستاذ سيكو دى لوثينا وجامعة مدريد الدكتور الياس 
تبريس وحامعة برشلونة الدكتور خوارن بيرنيت ومدرسة الابحاث العربية فى 
مدريد الدكتور خاعه أوليفر اسين وحامعة سامئقة الدكتور بورينى مالدونادو » 
ومثل معهد الدراسات الإسلامية فى مدريد الدكتور ممود على مى . 

ووضع لهذا الوفد برنامج يتضمن بعض الزيارات الأثرية واستقبالا فى نادى 
الصداقة وآخر فى البلدية » وألقيت فى الاستقبالين كلات كثيرة » ووجه عمدة 
قرطة الدعوة إلى عتد الهرحان التالى فى بلده . 

وتم مثل ذلك فى زيارات قصيرة لاشبيلية وشريش » وتقرر فى الأولى منها 
أن يكون الهرحان فها بعد دورة قرطبة » ودامت هذه الزيارات من 58 ١‏ كتوبر 
إلى أول وفبر ةا 


للك أباء [4غة] 
تقارير 


ابتداء من سنة ١955‏ حرق العهد عل إدراج تقاريره ذات الصبغة الثقافية 
والإعلامية ضمن تقريره الشهرى » وفيا بلى بان ما نشر ما . 
كنيسة اطقوس المذاهب المسيحية الشرقية فى مدريد يناير ١955‏ 


فقيل السيد من الناحيتين التاريخية والفنية فبراير  ١«‏ 
الجوار الأدبية والمامية فى إسبانيا مارس « 
الوسم الثقافى فى إسيانيا يونيو | « 
مؤّتمر الدراسات العربية فى قرطبة سبتمير ا 
مهرحان الثقافة الأندلسية فى غرناطة اكتوير ( 


شؤون البعشات 


بلغ عدد طلبة الجهورية العربية التحدة الذين كانوا يدرسون فى إسبانيا 
خلال هذين العامين خمسة عشر طالبا وطاابة ما بين أعضاء بعثات واحازة ومنح 
دراسية تصنيفهم كا بلى : 
١‏ طب العيون  ١‏ آثار إسلامية ‏ # تصوير -- 5 تاريخ إسلائى 
١‏ آثار إسلامية - ه لنة إسيانية - ؟ زراعة (مدالح) . 
ومن هؤلاء الطلاب اثنان فرعا من دراستم) بالحصول هل الدكتوراه من 
حامعة مدريد وها : 
السيد الدكتور أحد ابراهم الشعراوى © وكان موضوع رسالته : 
200 عل وكته1 12 عل معنوعم ركه اعقتصدةا ده1] عل جنتعمعدن1] 
ونوقشت هذه الرسالة وحصل على الدرجة فى 5 يونيو 1١9537‏ 
والسيد الدكتور تمد توفيق بلبع » وكان موضوع رسالته : 
وها عل وعهمة 12 د دتدموظ مع وممداتكسد عتائص ممتععع تومه 2[ 
قعلمطمدماة عر معلتصة«مسلق 


القالات النشورة فى القسم غير العربى من الصحيفة 


كلاوديو سانشيث البورئوث : 
نحقيقات عن كتاب فتح الأندلس » (س ١1-١؟)‏ 


يهم كتاب فتح الأندلس نصاً مجهول الؤلف يرجح أنه كتب فى القرن 
الثانى عشر اليلادى » وقد نشره مع ترجة إسبانية خواكين دى جوتالك فى 
مدينة الهحزائر سنة ١8849‏ بعنوان : 
عقعه ععنلة0) .مقدمئظا عل كتنودم ذه[ عل عتمتا .تعس أدلمظ-آ-مجلغد] 


.9 ,اعوعث ,11آ ماوزه اعل مونط 
ولم يلق هذا النص ما هو جدير به من المناية حتى نبه الدكتور حسين 
مؤنس إلى ذلك فى كتابه « خر الأندلى » » وقد استلفت الكتاب نظر الأستاذ 
إميليو عرسية غومس »© فنشر عنه ى عنوانه : 
بوسأعام قله نعط ولداسة ,مستصقمة معتمؤى هآ ععطمد معلتلعء«ها< 


1954 عهاك ,211 عسم ,معلفتمع0 معلتطظ "0 عتعضقما"! عل ععأفهمم 
1 .مم 


حلل فيه مادة الكتاب وأبدى رأيه فى أصول مادته » وبين تواحى امتيازه » 
وما يقدمه من الادة الجديدة عن تاريخ الأندلس . 

وهذه الدراسة هى التى يناقشها الباحث الإسبانى كلاوديو سانشيث البورثوث » 
أستاذ تاريخ إسبانيا فى العصور الوسطى فى جامعة بوينوس ايريس فى الأدجنتين . 

يبدأ لقال بعرض نقط الاتفاق والاختلاف فى الرأى بينه وبين غرسية 
غومس حول موضوعات شتى من تاريخ الأندلس » ويذهب سانشيث البورتوث 
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إلى أن غرسية غومس أَخذ عنه الكثير من الأراء والنظريات ويعطى أمثلة على 
ذلك رجع إلى سنة 19 وما بعدها . ثم يدفع عن نفسه ما اتهمه به هذا 
الأخير ص أنه يقبل أفوال الراجع الأندلسية المربية على علاتها » وبين كيت 
أنه يناقي كل قول يذاكره ويجهد فى محقيتقه ورده إلى أصوله » ولا يتبله إلا 
إذا ثبتت له حمته » ويضرب أمثلة كثيرة على ذلك من دراساته عن كتاب 
لايع لاإن حبيب وتادجخ ملوك ادس لأحد بن محمد الرازى وكتاب 
الأخبار الجموعة والادة الآ :دلسية فى تاريخ ابن الأثير : 
م يدخل فى موضوع بحثه في ذكر أن غرسية غومس لم يوفق عندما قال 
3 0 فتح الأندلس قد استخدم كل الراجع التى يذ كرها فى كتابه » وإن 
عحس جع الرئيسي هو ابن <يان » لأن عر فتح الأندلس أعتمد أيضا ع 
ابن حزم ؛ وأنه م بحسن الافادة من الاصول الى كانت بين يديه » فوقم ف 
أخطاء كثيرة . ثم م ال م اج ركس المقتبس 
3 يظن غرسية غومس لأن المحقيقة ان اعمّاده كان على كتاب ملوك الاأندلس 
لأجد ارازى وذيل تاريخ الطيرى لعريب بن سعد » وهذا الذيل كن معتمد 
ابن عذارى فى ار كا أثبت ذلك باراو دمبيجو ؛ ويضيف البورنوث أن 
ابن عذارى بدوره ' د عن ابن <يان بل عن أجد ارازى ٠.‏ 
ثم يقول أن مؤلف فد فتح الأندلس ربا يكون قد اطلع على بعض قطع 
القعبس لابن حيان » وربما 3 منها بض التفاصيل » ولكن معتمده كان على 
تاريخ ملوك الأنداس لارازى لأنه كان كتاب أصغر وأسبل استملا » وهو 
ينص عل أنه استعمل كتاب النارجخ لابن مفرج » ويستبعد البورئوث أن يكون 
مؤلف فتح الأندلى قد رجع إلى عبد اللك بن حبيب » نعم إن الكتاب كان 
موجوداً حتى القرن الحادى عشر » بدليل استمال ابن الفرضى وابن ألى الفياض 
وابن حيان إاه » لأننا لا نجد دليلا على ذلك من النص . ويثبت أن كتاب 
تاريخ ملوك الأندلس لأحد بن عمد الرازى 0 مرجم ابن الأثير (1155- 
؟؟؟1) ورودريحث خيمينيث دى رادا (40-11078؟1) وابن الأبار 
(موحححة؛؟١)‏ وابن عذارى » وأنه ترج إلي الإسبانية سنة 1١44‏ ثم إلى 


ايها ملخصات للك 


البرتنالية واستعمله كذلك الجيرى فى الروض المطار وابن الحطيب فى الاحاطة . 
ولا يوافق سانشيث ألبورنوث كذلك على ما ذهب إليه غرسية غومس من 
أن صاحب فتح الأندلس اعتمد على الأخبار المجموعة » أما التشابه بين النصين 
فسببه أن الاثنين اعتمدا على تاريخ ملوك الأندلس ,ا لأجد بن محمد الرازى » 
وإلى اعتاد مؤاف فتح الادلس على هذا الكتاب دجم إشاراته إلى تاريخ 
أبن حبيب » لأن الرازى أخذ منه تقولا كثيرة » وهذه هى التى أوردها 
صاحب فتتح الأندلس 
ثم بقول إن أجد ارازى وقف بتاريخه عند بداية امارة النذر » وكذلك 
يفعل 0 فتح الأندلس » وقد عاش أجد ارازى فما بين سنتي امه و م45 
أنه عاصر المنذر وعبد الله وعيد الرحمن الناصر » ولكنه يؤرخ لعصره . 
ويتؤل إن غمرسية غومس قال إن الوزير عبد الوهاب النسانى الذى سفر 
عن ملك المارب لدى كارلوس الثاق ملك إسيانيا لافتكاك الاسرى فى سنة 
0 ابتخيم نص كتاب قت الأنداس » وهو لا يوافق على هذا الرأى 
ويذكر أنه ناقشل التشابه بين فتح الأنداس ورحلة الوزير فى أبحاث سابقة له » 
وسير إلى ما أوردة السقير المغرلى من كلام ابن مين عر عنم أرض 
الأندلس العرب الفانحين تقلا عن كتاب الرايات محمد الرازى والد أجد » 
ويعترض عل ما اقترحه غرسية غومس من أن هذا الكتاب ليس لمحمد الرازىي 
بل لأحد ابنه » وقد كان ليق بروفنسال قد ذهب إلى مثل هذا الرأى متكراً 
أن يكون محمد الرازى قد ألف فى التارخ يا على فقرة وردت فى تارجم 
حفيده عيسي بن أجد بن محمد الرازى يتحدث فها عن جده ويقول إنه 9 
تاجراً مشرقاً وقد عل الأندلس وخدم اللأميرين المنذر وعبد الله دون أن يشير 
إل أنه كين .شيا فى التارخ » وسانشيث ألبورنوث يعترض على ذلك 0 
أن عمد الرازى حكتب بالفمل كتاب الرايات » ومن رأيه أن عيسى الرازى 
تعمد إغفال 5 كتاب جده . ويقول إن عرسية غومس وقع 2 هذا لطأ 
متابماً لليق بروفنسال » وقد أدت به متابعته له إلى أخطاء أخرى أشار إلما 
كاتت القال . 
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خوسية باسكك رويك 2 
تقوم غرناطي من القرن الخامس عشير بجهول المؤلف (ص ** --59) 


فى هذا البحث نثر الأستاذ خوسيه باسكث أستاذ اللغة العربية عدرسة 
التجارة فى غمناطة سابقاً ومدير الركز الثقاق الإسباتى فى طنحة حالياً قطعة 
من مخطوط عربى فى حوزة مدرسة الأبحاث العربية فى غرناطة . والخطوط 
الأصبلى كبير بير يقع فى 154 ورقة وهو يضم قطماً من مخطوطات شتى » والقطمة 
الى ينشرها تمع فى الاوراق ١48-1١8‏ وموضوعها توم مناخى زراتى من 
الطراز الذى يسميه العرب حكت الانواء » والقطمة مكتوبة فى لنة عرببة 
متوسطة مخالطها ألفاظ ومصطلحات من عربية غرناطة فى القرن الخامس عشر 
اليلادى »؛ ولهذا قرر باسكث أن الكتاب يرجع إلى هذا القرن . 

والبحث يتكون من مقدمة (*58-5؟) » النص العربى (/59-51) » ترجة 
إسيانية (-ع-وة) » دراسات لغوية (-محوه) 5 جامع مفردات (مه-فؤى) 

فى القدمة يستعرض خوسيه باسكث تاريخ عل الأنواء عند العرب معتمداً 
على ما قله ريئو فى القدمة الفرنسية الطويلة لترجته المنرافية أبى الفدا (نشرت 
سنة تحعما) و مقدمة طويلة يؤرخ فها لمم الجنرافية عند العرب » وذهب 
ريئو إلى أن علم الأنواء العرى عاج من مممحين للتقويم أحدها هندى يقوم 
على حساب قرانات التجوم ويج عرلى يقوم عل تقديرات مناخية وزراعية . 
وقد دك رينو أيضاً فى مقدمة ترجته لكتاب الأنواء لابن البئساء أن العو 
وضعوا تتوعاً يقوم علي الحساب القمرى لضبط مواقيت الشعائر الدينية » ثم 
أضافوا إلى ذلك تقويعاً يحمياً يقوم على الحساب اليوليائى للفصول والشهور » 
ومن هنا جاءت كتب الأنواء العربية جامعة بين الحسابين الملالي والشمسى 
لخدمة أغراض الدين من ناحية ومطالب الزراع من ناحية أخرى : 

وأقدم مؤلف أندلس ى فى الانواء هو تقويم قرطبة الؤلف سنة 9451١‏ بأ الحم 
المتتصر » وقد نشره دوزى ثم أعاد نشره شارل بيلا » ولس أدينا بعد ذلك 
إلا رسالة فى الانواء لابن البناء الراكشى » ولمذا فإن كتاب الانواء. الذى 
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ينشره فى هذا البحث يعتبر وثيقة لما أميتها . ثم يقول إن هذا النص الجديد 
. يدل على أنه كان فى الأندلس نومان من كتب الانواء : نوع علمى كهذا الذى 
أن الستنصر ونوع دارج كهذا الذى ينشره هنا . ونستنتج من دراسة 
النص أن مؤلف الكتاب لم يكن يعرف على وجه الدقة الشهور العربية » لأن 
اعتاده على التقويم المجمى الجارى فى الاستمال بين الناس » وليس فيه ذكر 

لنازل القمر وهو يسكت بإشارات قليلة إلى الكواكب وشارات البروج 
ومن أس أن النص وصلتا ناقضاّ ينقصه شهرا يونيو ويوليو » وى بعض 
الأحيان يغفل ذكر التواريخ واما اهميته فتتبين فيا يذّكر من أنواع الزراءات التى 
رَرع فى كل شهر واشارات طبية وصمية ذات نفع كبير لأهل الفلاحة » وما 
يصلح تناوله من الأطعمة فى كل شبر © وما 0 نيه منها والتنبؤات التى 
يكن حسابها على أساس خسوفات القمر . ولا يضم النص أى إشارة إلى 
الأعياد السيحية » مما بدل علي أنه ألف لامسامين » والعيد السيحى الوحيد الذى 
بذك ٠‏ هر عيد اليلاد » وهو يحعله فى العاشر من شهر مايو . ويمتم القدمة 
بالقول أن القيمة الكبرى للنص تحدها فى تاحيته اللغوية » فهو يفم عيارات 
وألفاظاً كثيرة من لمجة الفرناطيين فى القرن الخامس عشر . 

وأما النص ققد تشره خوسيه بإسكث مراعياً رسم المخطوط كا ورد بغاية 
الدقة لى يحتفظ بقيمته اللغوية ول يضع عليه تليقات أ » ولمذا فإن قيمته ومعالى 
أافاظه لاتتضح تماماً إلا إذا راجع 2 الترجة الإسبانية وتعليقات الناشر 
علمها » وهى وفرة عظيمة الفاندة . 

وقدم الناشر دراسته اللغوية إلى : 

١‏ - طريقة نطق المروف : التغيرات التى تطرأ على الحمزة والألف والواو 
وحروف الممس ( سس ص - ز) وحروف الاسنان (5 - ؤ - ض حاظ) 
وحروف ما قبل القة (ج - ش) . 

؟ - الألفاظ المستعربية . © - ركيب الجل . 

ويلى ذلك جامع الفردات » وقد درس فيه الاستملات الجارية للألفاظ 
غير الفصيحة التي وردت فى النص . 


54 ملخصات الها 


مود على مى : 


التأثيرات المعرقية فى الأندلس ومدى أثرها في تكون الثقافة الأندلسية : (ص هكس وم,) 


هذا هو المزء الأول من البحث الذى كان صاحبه قد تقدم به لنيل إجازة 
الدكتوراه من حامعة مدريد فى سنة ١968‏ وهو ندا عقدمة عن العامل الأ كبر 
فى توثيق العلاقات بين الأندلس وبلاد الشرق وهو الرحلات التادلة بين 
الحانبين » أما بلاد الشرق اللقصودة هنا فهى تنتصر على ما يعرف اليوم بالشرق 
الأوسط أى النطقة الواقمة بين العراق ومصر إذ هى التى أعانت عل تككوين 
الثقافة الأندلسية الإسلامية » وليس هناك شك فى أن الأندلس تلقت تيارات 
أخرى مما يجاوز هذه النطقة شرقاً وغرباً » ولكن أثرها كان قليلا بالقياس إلى 
المنطقة التى هى موضوع هذا البحث . 
أما الرحلات التبادلة فتد كان من أثم أهدافها أداء فريضة الحم » ولمل 
ذلك كان أقوى اروابط التى وصلت بين الأندلس وبلاد الشرق الاوسط » 
وإلى الأجيال الاوك من الحجاج, الأندلسيين يرجم انتشار الذهب الالى فى 
هذه البلاد » وهو المذهب الذى أصبح عصب الحياة الدينية فبا . هذا وقد 
روى عن ابن خلدورت نصأ أ يذكر فيه أن الاموبين فى الاندلس حرموا على 
رشني ارحلة إلى الشرق من أجل الحج خوقاً من عدوان خلفاء بنى الساس 
و د على رعايام _ فى الاأنفس ا ؛ غير أن تتبع العلاقات بين الاندلس 
والشرق يدلنا على أن المداوة السياسية لم حل قط بين الاندلسييف وأداء 
فريطة الحيج . 
كذلك كان طلب العلل م من أم أغراض الرحلات » ولا سيا فى الرحلة 
الاولي من سراحل تكون الشعب الاندلسى حَينما كانت الرحلة ة شرطأ من شروط 
طالب العم » ويل ذلك التحارة » فقد نشطت ببن الأندلس والشرق نشاطاً 
كيراً » ويحدر بنا أن نشير إلى أرك التجار إلى حانب ما باشروه من 
نشاط فى ميدان التبادل الاقتصادى كانوا كثيراً ما يعملون على تقل ثمرات 
القكر بين الأندلس وبلاد الشرق » وقد تقلت إلينا كتب التراجم كثيراً من 
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. أخبار هؤلاء التجار العاماء » وكانت هناك رحلات أخرى ذات أهداف سياسية 
مثل التجسس أو الاحجوء السيابى أو السفارات التبادلة » وكل هذه الرحلات 
أعانت على عريد من ألوان التبادل فى ميادين الثقافة . 

ثم يعرض الكاتب فى بقية هذه التقديم لطرق المواصلات والمراك؛ الحامة 
فى هذه الطرق بين الأندلس والشرق ومدى الدور الذى قامت به فى العلاقات 
الثقافية بين الانبين . 

والفصل الأول يتناول العلاقات بين الشام والأندلس » ققد كانت الشام هى 
أول بإد عربى بعيد الأثر فى حياة الأندلس » ققد لم فت هذه البلاد حينا 
كانت دمشق هى عاصمة الدولة الإسلامية » وكان الخلفاء الأمويون يوجهون إلها 
اهتاماً خاماً » وكا تأصل حب الأموبين فى الشام حتى بعد انقراض دولهم 
فها كذلك كان الأعى الأندلس حيث كان لوالى الأمويين تغلثل شديد فى هذه 
الأرض منذ أصبحت قطمة من العالم الإسلااى » وهذا هو العامل الأ كير فى 
تمكن عبد الرحمن الداخل من إقامة دولة أموية جديدة فى الأندلس بعد انبيار 
دولهم فى الشرق بنحو ست سنوات . وقد كانت الأندلس خلال يقية القرن 
الثانى المجرى والشطر الأول من القرن الثالك شامية الطابم فى ججيع أوضاعها 
السياسية والإدارية والاجماعية » حتى الحياة الدينية نفسها » إذ نرى أن أول 
مذهب فتمى ينتشر فى هذه البلاد هو مذهب فقيه أمل الشام عبد ازعك 
ابن عمرو الأوزائى قبل أن يتاح للمذهب الالى هناك ما قدر أن ينال من 
نفوذ شامل عظم . أما الحياة الأدبية ققد جرت على ذلك الهج الذى كان 
سائداً فى الشام فى ظل خلفاء ببى أمية فى الشرق » فشعراء هذه الفترة مثل 
جعونة بن الصمة وأبى المنشى عاصم بن زيد والصميل بن حاتم وألى الخطار 
حسام بن ضرار أشبه ما يكونون فى شعرثم بفحول المصر الأموى مثل جرير 
والفرزدق والأخطل ونصيب بن رباح » وكتاب الرسائل مثل خاك بن زيد 
وأمية بن زيد يسيرورنل على الهج الذى رسمه فى الشرق عبد اليد بن 
بحى الكاتب . 
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والفصل الثاتى يدور حول «الححاز والأندلس» قد كان تطور الحياة فى 
إسبانيا السالة وتقدمها فى مضمار الحشارة مؤديا بها إلى التحلل بالتدريج من 
نفوذ ااؤثرات الشامية ولا سما 11ت اخد الجتمع الأندلسى طريقه إلى 
الاستقرار والنضوج 2 فلم تعد الأوضاع الشامية كافية لإمداد الأندلس بعقومات 
حياتها ولا سما فى ميدان الحياة الدينية » ولكن العداوة السياسية التقليدية بين 
قرطبة وبنداد جملت الأندلسيين فى هذا الوقت يتخوفون مما يمكن أن يأتهم 
من حانب الخلافة العباسية التى بذلت جهوداً كثيرة للتدخل فى حياة الأندلس » 
ولكن الأندلسين كانو فى حاجة إلى عريد من عناصر الثقافة الشرقية الإسلامية 
لإقامة محتممه العربى ولا سيا بعد انقطاع تيارات المجرة إلى بلادتم » وهذا 
ينا 0 يتجهون إلى الحجاز يستمدون منها قوام حياتهم الروحية » وكان 
هناك فى الشرق مذهيان فقهيان كبيران يسودان بلاد الدولة ا : المذهب 
الجن الذى لم يلبث أن أصبح عثابة الذهب ارسمى للدولة ثم الذهب الالى 
كمرة الحياة الدينية فى الدينة المنورة » وكان من ن. الطبق أن بتحه الأندلسيون 
إلى مذهب إمام أهل الدينة لا سيا وأن مالك بن أنس كان سدو على تفكيره 
الدينبى بوادر تابيد بنى أمية ومعارضة العياسيين . 

وبقية هذا الفصل الثانى دراسة لدخول الذهب الالى إلى الأندلس ولتلاميذ 
مالك الأندلسيين ورواة الوطأ من ينهم وأهمهم النازى بن قيس وزياد بن 
عبد الرحمن العروف بشبطون ويحى بن يحى الليق » وعكن أن يضاف إلى 
هؤلاء الثلانة أو موسى عبد الرحن بن مومى الموارى الإستجى وشبطون بن 
عبد الله الطليطي وقرعوس بن العياس القرطى وممد بن بشير قاضى الجاعة 
بقرطبة ولو أن أثر هؤلاء كان أقل بكثير من أثر سابقهم . هذا ويلاحظ 
أن أثر المحاز فى توحيه الفقه الالى قد 0 سرعة بعد وفاة الإمام مالك 
إذ انتقات رياسة المذهب إلى مصر ومن مصر استمدت الأجيال الأندلسية 
التالية كما سيرى بعد ذلك فى الفصل لاص عصر » ولكن بعض الفقهاء 
الأندلسيين الحافظين من أمثال عبد الرحمن بن دينار وألى زيد عبد الرعن 
ابن ابراهم العروف باإن 9 الفرس وعبد اللك بن حبيب الإلبيرى أرادوا 
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أن يفرضوا الاتجاه الدنى مر جديد على مالكية الأندلس غير أنهم لم 
يوفقوا إلى ذلك وسارت الخياة الفتهية فى بلادثم فى الطريق التى رسمها شيوخ 
الصرييرة»: 

وقد كان من أن المبادى” الفقبية التى قدر لما فى الأندلس أثر كبير بفضل 
الالكية مبدأ كان من بين أسس الذهب الالى وهو «عمل أهل المدينة » الذنى 
اتخذه مالك بن أنس أصلا من أصول مدرسته » فقد قاس قتهاء الأندلس عل هذا 
البداً أخذثم بعمل قرطبة أى التقليد والعرف الذى جرى عليه فتهاء قرطبة » 
إذ اعتبر ذلك مبداً مفلا 2 وانسع الفقهاء الأندلسيون فى ذلك فأصيحوا 
شعون مبداأً « العمل » هذا حتى ما تعارف عليه منه شيوخ بعض العواصم 
الصغرى فى الأندلس ما كان بعد ذلك مثار مناقشة شديدة بين المتأخرين ؛ فقد 
أتكر هذا المبدأ فتهاء مثل الطرطوثى وألى بكر ابن العربى » ومع ذلك بق 
الأندلسيون حارين عل قبول «عمل قرطبة » حتى يعد أن سقطت اقرطبة 2 
أيدى السيحيين سنة 58# (5كدم.) ٠‏ وأصبح هذا البدأ حترماً معمولا 
به فى بلاد الغرب » وأخذ الناربة بدورثم قياس على ذلك مبدا « العمل الفاسى » 
الذى لايزال حارياً حتى اليوم . 

والفصل الثالك سبحث العلاقات بن مصى والأندلس 2 ويبدأ عقدمة عن 
العلاقات السياسية والاقتصادية بين البادين حتى مباية الخلافة الأموية فى أوائل 
القرن الحامسٍ المجرى » ويلاحظ أن هناك مرحلتن كييرتين مرت بها هذه 
العلاقات : الأولى بين الإمارة الأندلسية ومصر العباسية والطولونية والإخشيدية » 
وكانت العلاقات فيها مستمرة طبيعية على الرغم من العداء الرسمى بين الخلافة 
العياسية والامويت: 5 الأندلس » أما المرحلة الثانية فهى التى نحولت فها 
الملاقات إلى عداء سيابسى ومذهى صرح حيما أعلنت الخلافة الأموية 2 
الاندلس والفاطمية فى القيروان ثم مصر ء وقد كان من الآثار الترتبة على 
ذلك فى ميدان الثقافة أن العلاقات بين الأندلس ومصر كانت أُو” أ ما تكون 

فى الفترة الأول لا سما وأ موقم موسر الحراى أعارن عل أن كر ا 
0 الرتحلون من أجل المج أو فى طلب العلم أو التجارة إلى مختلف 
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بلاد الشرق . ويلاحظ أن مصر كانت تباشر نفوذاً كبيراً على ككوين ثنافة 
الأندلس خلال هذه الرحلة لا سما َى ثلانة ميادين : 

الاول : الفتمى » إذ نلاحظ أن الاندلس تدين لمصر بالجانب الاعظم من 
تكوين حياتها الفتهية » وييدو ذلك فى تيارات ثلاثة كان لما فى الاندلس أثر 
بعيد . الاول : مذهب الليث بن سعد المصرى » وهو مذهب لم يقدر له اليقاء 
طويلا » ولكنه اشر .عل الأندلس فى أوائل القرن الثالثك الحجرى نفوذاً ل 
يقدر له فى مصر نفسها » بل بقيت فى الالكية الاندلسية آثار له استمرت حتى 
نهاية الإسلام فى تلك البلاد . والتيار الثاتى هو الالكية الصرية التى سرعان 
ما انتقلت إلها رياسة هذا الذهب بعد وفة مالك بن أنس بقليل » إذ 
اضطلع برياسة المذهب ثلانة فتهاء مصريين ثم عبد الرحن إن القاسم وعبد الله 
ابن وهب وأشهب بن عبد المزيز وعلى هؤلاء تلمذ كبار الفقباء الذين وضعوا 
٠‏ دعائم الذهب الالى فى الأندلى مثل زياد بن عبد الرحمن اللخمى شبطوكف 
ويحى بن يحى الليثى وعيسى بن دينار » وأصبح الأخذ عن قتهاء مصر تقليداً 
جرت عليه الاجيال التالية » ويل ذلك تيار الذهب الشافى الذنى أدخله إلى 
الاندلس فتهاء تهذوا على مشاخ مصريين » ولكن هذا الذهب لم يقدر له 
انتشار كبير فى الأندلس على الرغم من أن الدولة نفسها لم تضطهد مدخلى الذهب 
الشافى » فالعارضة له فى الاندلس إنما أت من قبل الشعب نفسه يتزعمهم 
قتهاء الالكية الذين أصبحوا فى ذلك الوقت عنصراً من أحم عناصر التكوين 
السياسى والاجتاى للأندلس » غير أن الذهب الشافى أفاد الثقافة الدينية 
الأندلسية على أية حال » فقد وجه اهمّام نفر من الالكيين أنفسهم إلى الاهنام 
بعل أسول الفقه وهو عل لم يماض فيه ولم يتمكن منه الالكيون الأولون من 
الشتغلين بالفروع » ثم إنه لفت أنظار بعضهم إلى «عل الخلافيات» وهو ما 
يكن أن نسميه بعل الفقه القارن . 

أما اليدان الثاتى الذى استمدت الأندلس فيه كثيراً من الثقافة الصرية 
فهو الكتابات التاريخية وجع الأخبار وهو فن َك فيه الأندلسيون على شيو 
مصر منذ شر الثقافة الأندلسية » هذا وقد سبق لكاتب البحث أن نشر 


البلةا ملخصات دلق 


يما مفصلا عن هذا الوشوع بمنوان « مصر والصادر الأولى للتاريج الأندلسى » 
(ححيفة معهد الدراسات الإسلامية بعدريد - الار الخامس سنة لاهةو1 ص /إه١‏ 
-هغ؟ من القسم الأوريى ؛ اللخص العربى ص جوم #وم” من القسم 
العربى) مما لم نر ممه مبرراً لإعادة نشر هذا الفصل فى ذلك البحث . 

وأما اليدان الثالك فهو التصوف ققد دانت الأندلس بظهور الصوفية فبا 
إلى مصر وشيوخها ولا سما للصوقى اللمصرى ذى النون الإخميمى . والذى يتتيم 
آراء ابن مسرة القرطى الذى يمكن اعتباره أول متصوف أخرجته الأندلس 
يستطيع أن يلاحظ النفوذ الكبير الذى بإشره عليه الصو الصرى التوى فى 
منتصف القرن الثالك المجرى ٠‏ 


حسين موس - 
عبد الرن الناصر ودوره فى ارح إسبايا (ص «#م؟[لمة؟) 


هذا هو نص الحاضرة التى ألتاها الدكتور حسين مؤنس فى الاحتفالات 
الى أقيمت فى مدينة قرطبة بمناسبة الذكرى الألفية لوفاة عبد الرحمن الناصر 
أول خلفاء الأندلس ( ١٠١‏ اكتوير ١ه‏ - ١١‏ اكتوير 1١95١‏ )2 وص 
الاحتفالات التى اشترك فى تنظيمها معهد الدراسات الإسلامية بمدريد ومدرسة 
الأحاث العربية والمهد الاسبانى المربى للثقافة والجمع الى بقرطبة حت رعابة 
الجلس البلدى العاصعة الأندلسية التى كانت مقر أعظلم خلافة إسلامية ظهرت فى 
غرب العا العربى . 

وييدأ البحث +5 عام على ناريخ الأندلس الاسلاى وكونه جزء 
من تاريخ اسبانيا وعلى هذا الأساس ينبنى اعتباره والنظر إليه » ققد أن أوان 
ند الفهومات القدعة التقليدية فى اعتبار هذه القرون القانية من تاريخ إسيانيا 
عصر احتلال أجنى عارض . 

وعلى أساس هذه النظرة الجديدة بحب تقدير الدور التاريخى الذى اضطلع به 
عبد ان الناصر خلال نصف القرن الذى استئرقه حكنه للأندلس . ولهذا 
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فإن الؤرخ الفرنسى ليق بروفتسال على عيد الرحمن الناصر بأنه فى يفعل 
شنا باق لعيد الأثر #وركن أجل القضاء على المالك الاسيانية المسيحية سيدو لنا 
مك بعيداً عن الصواب لأنه لم يدخل فى -سابه الاتماه العام الميز الذى كان 
يسير سياسة هذا الخليفة المظلم » فهو لم يحاول أبداً القضاء على المالك المسيحية 
أو استتسالها والملات الى 0 ضد هذه الالك لم تكن إلا من قبيل إظهار 
القوة والارهاب بها حتى يكقل للدولة الاسلامرة علو كلنها ويوقم هينتها فى 
نفوس جيرانه » غير أرك السياسة التى جرى علبها الخليفة الناصر إنما كانت 
الوسول إل انوع حم اتنا ون الشليق ا والتشاري فق كد اخريرة': ققد 
كان يسعى إلى ضرب من. الاحاد بين تاف مالك هذا القطر على اختلاف 
دباناتها وسياستها » وهو اتحاد لم يكن يكفله إلا تعايش سلى يشم بين شعوب 
شبه الحزيرة ويوجد لوث من التوازن بين قرطبة وعواصم الثمال الي ول 
سد هذا التوازن فى الاختلال إلا مند اضطلع المج ف الأندلس الحاجب 
النصور بن أبى عاص © فقّد انميج سياسة حديدة أراد أن حخطم با مالك 
المسيحية ويستأصلها وأدى ذلك إلى توسيع . هوة العداء بين السيحيين والمسامين 
وهو ماعاد بأوخم النتاتم فيا بعد هؤلاء وأولئك على السواء . 
ولا يمكن النظر إلى الأعال العسكرية التى قام بها عبد الرحن الناصر ضد 
املك النصرانية فى ثمال شبه الزيرة على أنها أعمال عدوان وزو بل أعمال 
تأمين وإظهار للعيبة » لأن الحرب كانت الوسيلة الوحيدة لتنظيم الملاقات بين 
الدول » وعندما يموت خليفة أو ملك ويتولى غيره فان 1 واجباته كان 
اهجوم عل الميران لا للاستيلاء على بلادثم بل لاشعارثم بقونه ويأنه قادر على 
حاية حدوده » وإذا لم ببادر إلى ذلك قاموا هم بالحجوم على بلاده ليروا إن 
كانوا يستطيعون اقتطاع ثىء منها » فإذا عرف اليران أنه ملك قوى قادر 
مالوا إلى محالفته والميش فى سلام معه » وهذا لا يصدق على الأندلس فقط بل 
على كل دول المصور الوسطى فى الشرق والغرب على السواء . 
وقد كان عبد الرحمن الناصر لا يستمر فى هذه الحروب إلا بالقدر اللازم 
لاقناع الجيران بضرورة محالفته » ولم مخطر بياله أن يستمر فى حرب مع مملكة 


ا ل 


اائلةا ملخصات امه 


نصرانية حتى التدناء التام علها » فقد احتل بنباونة مثلا وكارك يستطيع 
الاستمرار فى ذلك والقضاء على مملكة نبره » ولكن عندما تقدم ملكها يطلب 
الصلح أخل عاصمته وقبل محالفته » وكذلك قبل مع إمارة قشتالة » وكانت 
ناشئة إذ ذاك » وكان يستطيع القضاء علا ف مهدها » ولكن نظرية الناصر 
كانت الاعتراف بمحقوق 0 الأخرى لتعترف هى بحق الخلافة الأموية ف 
أراضها وحدارتها بالرراسة عل بقية الوحدات السياسية فى شبه الجزيرة 5 

وكانت قاعدة الناصى فى ذلك هي الشرف فى العاملة واحترام الكابة حتى 
يسود فى بلاده وخارجها روح قانوتى فى التعامل » تفلال حكه الطويل لم يندر 
بأحد ولا أخل بوعد » قد استنزل الثاثرين على الخلافة القرطبية ووعدهم 
الأكرام وحسن المعاملة » وكذلك كان : لم سس أحداً منهع بضرر وءاشوا فى 
رعايته فى قرطبة أمنين رغم ما اقترفه الكثيرون مهم فى حق الدولة قبل ذلك » 
ولو كان رحلا غيره لانم الفرصة للخلاص مهم أو اتقاء الام م خرف 3 
ولكن الناصر كان يؤّمن بأن الخلافة رع انون والحق والشرف وأن اللليفة يننى 
أن يكون القدوة لغيره فى ذلك كله » ول يخطى” فى تقديره 5-00 الطويل 
أيضاً لم حنث بهد قطعه لخار تصراق 1-0 اونا .وتخلقه: كله اقترفت: + 

وكان نتيحة هذا كله أن ساد القانون شبه الجزيرة خلال حكه كله » 
وأصبحت لقرطة رياسة على غيرها بفضل قوتها أولا ثم يفضل البادى' التى 
سارت عليها ومن هنا فإن الناصر هو واضم وحدة شبه الجزيرة » فل بحكها 
ويسد أمورها على هذه الصورة ملك قبله » بل إن اباطرة المايسيورج العروفين 
بالاسرة النمسوية (لاكاسا د ازا ) وأعظ ملوكها كارلوس الأول المعروف 
بشرلكان لم يحكوا من شبه المزيرة ما حكنه الناصى » إذ جرجت عن طاعتهم 
البرتثال ومساحها خحس شبه الجزيرة . 

وإذن فعبد أرعن هو واضع أ ساس وحدة شبه الجزيرة وصاحب الفكرة 3 
ضرورة تعاش الأمم الساكنة فها فى ظل السلام وإن اختلفت عقائد أهلها» وهو 
من هذه الناحية من أعظم حكام التاريخ الاسبانى كله » وعلى هذا الأساس ينبني 
أن ينظر إليه و على سياسته وآزاله فى إطار التارخ العام لشبه الجزيرة . 
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متفرقات 


تمود على مى : 
حول ثورة عبيد الله بن المهدى فى محريط (مدريد) س 888-- 5180 

فى سنة 1968 أصدر الأستاذ خايى أوليغر أسين كتابه القيم عن « تاريخ 
اسم مدريد » الذى يعتبر من أحسن ما قرأنا أخيراً مون الدراسات التاريخية 
اللفوية » وفيه أوضح الؤلف ما دين به عاسمة إسبانيا الحاضرة للعرب من 
لل د 

وقد كان من بين الأحداث الى عرض لما الؤاف فى الكلام عن تاريخ 
محريط العربى ثورة قام بها شخص ادن أنه عبيد اله بن الهدى حاول أن 
ينادى بنفسه خليفة ولكنه قتل وفشل أعره . وقد اعتمد الأستاذ أوليفر أسين 

فى الكلام عن هذه الثورة على نص <اء فى كتاب « نقط العروس » لابن حزم 
القرطي الذى نشره الستشرق زايبوك منذ نصف قرن » وقد تتبع الؤلف خبر 
هذه الثورة التى كادت حمل من مدريد حاضرة لخلافة أندلسة » فقال إن هذا 
الثائر الذى يسميه ابن حزم «غلام المطار العروف بالفصيح » إعا حاول أن ينتحل 
شخصية الخليفة الفاطمى عبيد الله الهدى مؤسس الدعوة الفاطمية فى #مال 
إفريقية منذ سنة 595 ه. ([905) فى القيروان » وإن الوقت الذى اندلعت فيه 
هذه الثورة ين ينبغى أن يحكون بعد وفاة عبيد الله اللمهدى المحقيق فى سنة ؟»؟ 
( 84 ) يقليل . 

ولكن نصوصاً خديدة عثرنا علها أخيراً من بها نص ابن حزم السابق 
حسب الطبعة الجديدة التى نشرها الد كتور شوق ضيف سنئة 1561١‏ لكتاب 
« قط العروس «( تسمح لنا بتقدحم تفسير جديد لمذا الحدث التاريخى يمختلف 
عن تفسير الأستاذ أوايغر أسين : 

ذلك أن ابن حزم يذكر احسب هذه الطبعة الجديدة لكتاب النقط أن هذا 
الثائر المعروف لام ا ادعى أنه عبيد الله بن المهدى و أعلن الثورة 


]66 ملخصات مه 


بمجريط على الخليفة الستكنى » وحن نعم أن الستكق الأموى ولى خلافة 
الأندلس فى أيام الفتئة القرطبية فى أواخر سئة 414 وخلع ثم قتل فى أوائل 
سنة 5415 (37 ينار 55-1١4‏ ماو 1٠١١8‏ ) ومعني هذا أن الثورة التى 
قأم 3 غلام الفصيح فى محخريط ينبغى أن تكون فى أثناء هذه الفترة وى 
حدودها . أما الشخصية التى حاول هذا العبد انتحالما فإنئا نستدل من نص 
آخر للحميدى تاميذ ابن حرم فى « جذوة القتبس © على أله لا علاقة ينها 
وبين مؤسس الخلافة الفاطمية فى شمال إفريقية » فالجيدى ينص على أن غلام 
الفصيح هذا ادى أنه عبيد الله بن الهدى حمد بن هشام 3 عبد الجبار الأموى 3 
وكان محمد بن هشام بن عبد الجبار هو الذى د فتنة الا ندل سس حيما قام بكورنه 
على عبد الرعن بن المنصور بن أبى عامس المعروف بشنجول ف أواخر سنة كة اه 
(9١٠٠م.‏ ) » وقد نص ابن حزم فى « جهرة الأنساب “عل أن جمداً البدى 
هذا كان له ولد يدعى عبيد الله توق فى مقتولا فى قرطة دون أن يعقب © فهو 
إذن .الشيخص الذى حاول غلام الفصيح أن ينتحل شخصيته مجان بالخلافة 
ومعلناً تلك الثورة فى محريط . هذا وقد احتفظ لنا الجيدى فى كتاب 0 
عقتطفات من قصيدة طريفة الها غلام الفصيح الذ كور ويحاول فها أن يو كد 
نسبته الأموية ويعان عزمه على استعادة « عرش أجداده الأمويين »© يحد السيف 
وسنان الرميح » وكل هذا ب كد لنا ما افترضناه أولا ويحلو لنا المقيقة بشأن 
هذه الثورة الناشية فى ريط . 


الأب سافادور جوميث توجالس 
مصصر فى ميدان الفلسفة الاسلامية فى العصور الوسطى (ص #5١‏ -ل *5#؟). 


بعد مقدمة يسيرة عن مصر ومكانها فى اللاغى والحاضر يشير الأب توحالس 
أستاذ الفلسفة الوسيطة فى حاممة ألكالا د إنارس إلى أهمية الدور القيادى الذى 
تقوم به فى اليدان الفحكرى ف العام الإسلاى » ثم يقول إنه سيتحدث فى 
السطور التالية عن الدور الذى قام به ممثلو مصر فى التدوة الدولية للفلسفة 
الاسلامية التى عتدت فى مدينة كولونيا فى ألانيا فى صيف ؤهؤا 


4م ملخصات لكا 


يشير الأب 'و<الس بالدور الذى قام به الأب قنواتى فى هذه الندوة » بل 
هو ينسب إليه الفضل فى تحقيق فحكرتها . وكانت البلاد المثلة فها ألانيا 
وبلحيكا وفرنسا واتحلترا والولايات التحدة واسبانيا » وقد تكون وفد جبع.م. 
من الأساتذة الأب قنواتى وعمد عيد المادى أبو ريده وأجد فؤاد الأهواق 
ومراد كامل والرحوم مود الخضيرى وابراهم بيوى مدكور . 

وتحدث الاب “وحالس بعد ذلك عما قام به أولئك الاسائذة فى الندوة وما 
أشار إليه الاعضاء الأخرون من خدمات عاماء مصريين للدراسات الفلسفية » 
ومثال ذلك ما قله الاستاذ ريتشارد ووزر عهله177 4مدط81 من أهية منطق 
أرسطو الذى قام على تحقيقه ونشره عبد الرجن بدوى واكتشافه ارسالة هامة 
لبروقلس ونشره إاها فى المزء التاسع عشر من سلسلة أمائه الإسلامية 
( أفاوطين عند العرب » القاهرة 15868 ) . وأشار الاستاذ الترك فؤاد سيزجين 
إلى فضل الاب قنواتى فى التعريف بثروة الماطوطات العربية اللوجودة فى استاميول 
وتحدث عاد كامل عن مخطوطات دير سانت كاترين فى سينا . 

وألم الاب نوجالس بمد ذلك بذكر بعض الابحاث التى ألتاها مثلو جمع.م. 
نحدث الاهواق عن صعوبات ترجة الصطلحات اليونانية إلى العربية » وأبو 
ريدة عن فائدة الترجات اللاتينية فى العصور الوسطى فى إعداد طبعات محققة 
للنصوص الفلسفية العربية ؛ ووقف الكاتب وقفة طويلة عند د. ابراهم مدكور 
وما ألتى من كلات كثيرة فى الملسات وإشارته أ كثر من مرة إل الاهمية 
الخاصة لمدرسة المترجين فى طليطة وضرورة دراسة أعمال هذه الدرسة بصورة 
أوفى مما ثم إلى اليوم لاستحلاء تقط كثيرة تتصل بانتقال العلوم الاسلامية إلي 
الثقافة الكلاسية السيحية وحديئه عن الجهد الكبير الذى يبذل فى القاهرة 
لاتمام نشر أعمال ابن سينا . 

وم الأب نوحالس كلامه بالاشارة إلى توصية هامة من توصيات الندوة 
وى 0 بعمل سليوغافية كاملة قدر المستطاع لكل ما نش فى اللئة العربية 

لعلوم الإسلامية ( الفلسفة والالميات والتصوف والتشريع والعلرم الطبيعية ) 

3 0 عنها » وقد تألفت لذلك لهنة ثلاثية من بين اعضاتها الأب قنوال . 


